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1. INTRODUCCIÓ 

 

Aquest projecte es basa en un estudi sobre la possible transformació cap a un model 

ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ǎƻǎǘŜƴƛōƭŜΣ ŘΩǳƴŀ CƛƴŎŀ ŀ aŜƴƻǊŎŀΣ ŀƴƻƳŜƴŀŘŀ aƻƴƎƻŦǊŀΦ {ΩƻǊƛŜƴǘŀǊŁ ŀƳō Ŝƭǎ 

nous reptes que es planteja la Política Agrària Comunitària (PAC) de la Unió Europea, els quals 

es centren en la seguretat alimentària, el canvi climàtic, la gestió sostenible dels recursos 

ƴŀǘǳǊŀƭǎΣ ƭŀ ŎƻƴǎŜǊǾŀŎƛƽ ŘŜƭ ǇŀƛǎŀǘƎŜ ƛ Ŝƭ ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘ ŘΩǳƴŀ ŜŎƻƴƻƳƛŀ ǊǳǊŀƭ ǾƛǾŀΦ 

9ƭǎ ƎŜǎǘƻǊǎ ŘŜ ƭŀ ŦƛƴŎŀΣ Ŝƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘΣ Ŝǎǘŀƴ ǊŜŀƭƛǘȊŀƴǘ Ŝƭǎ ǘǊŁƳƛǘǎ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ǉǳŜ aƻƴƎƻŦǊŀ ǎƛƎǳƛ 

ǳƴŀ Ŏŀǎŀ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΦ 9ƴ Ŝƭ Ŏŀǎ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛ Ŝƴ Ŏoncret, es vol aportar una visió més amplia i 

ǎƻǎǘŜƴƛōƭŜ ŘŜƭ ǉǳŜ ŀǾǳƛ Ŝƴ Řƛŀ ƻŦŜǊŜƛȄ ŀǉǳŜǎǘ ǎŜŎǘƻǊΦ 9ǎ ǇǊƻǇƻǎŀ ǉǳŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǇǊƻŘǳŎǘƛǾŀ ŘŜ ƭŀ 

ŦƛƴŎŀ Ŝǎ ŎŜƴǘǊƛ Ŝƴ ƭŀ ǾƛƴƛŦƛŎŀŎƛƽΣ ŎƻƳ ŜǎǇŀƛ ŘŜ ǾƛǎǳŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ƘƛǎǘƼǊƛŎŀ ŀƎǊƝŎƻƭŀ ŘŜ 

ƭΩƛƭƭŀΣ ŦƻƳŜƴǘŀƴǘ ƭŀ ƛƳǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǇƻōƭŀŎƛƽ ƭƻŎŀƭ ƛ ǘǳǊƛǎǘŜǎ Ŝƴ ƭΩŜlaboració del vi local amb 

Indicació Geogràfica Protegida de Menorca, el Vi de la terra Illa de Menorca. A més, es 

ǇǊƻƳƻǳǊŁ ƭΩƛƴǘŜǊŝǎΣ ŘŜ ƭŀ ǇƻōƭŀŎƛƽ ƭƻŎŀƭ ƛ ŘŜƭǎ ǘǳǊƛǎǘŜǎ ƘŀōƛǘǳŀƭǎΣ ǇŜǊ aƻƴƎƻŦǊŀΣ ǳna zona fins 

ara tancada al públic en general. Tot això, sense oblidar-se del benefici econòmic que 

ŎƻƳǇƻǊǘŀ Ŝƭ ǘǳǊƛǎƳŜΣ ǇǊƻƳƻŎƛƻƴŀƴǘ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ŎƻƳ ǳƴ ǊŜŦŜǊŜƴǘ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ǾƛƴƝŎƻƭŀΣ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘŜ 

ǉǳŜ Ŝƴ ǘŜƳǇƻǊŀŘŀ ŀƭǘŀ Ŝƭǎ Ǿƛǎƛǘŀƴǘǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ǉǳŜ ōǳǎǉǳƛƴ ǳƴŀ alternativa al turisme de sol i 

platja trobin en Mongofra el seu lloc per descansar en una autèntica finca menorquina, gaudir 

ŘŜ ƭŀ ƴŀǘǳǊŀƭŜǎŀ ƛ ŘΩǳƴŀ ǇƭŀǘƧŀ ǇǊŁŎǘƛŎŀƳŜƴǘ ǾŜǊƎŜ ƛ ŀ ƳŞǎΣ ŦƻǊƳŀǊ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǇǊƻŘǳŎǘƛǾŀ 

ŀǇǊŜƴŜƴǘ ǘƻǘ Ŝƭ ǇǊƻŎŞǎ ŘΩŜƭŀōƻǊŀció del vi en família, parella o amics, podent-lo degustar a la 

ŦƛƴŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜǎǘŀŘŀ ƧǳƴǘŀƳŜƴǘ ŀƳō Ŝƭǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ƭƻŎŀƭǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΣ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ƭŀ 

ŎƻƳŜǊŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ Ŝƴ ǳƴŀ ŀƎǊƻōƻǘƛƎŀΦ 

Per arribar a assolir aquesta transformació, es farà un estudi de camp de tots els cellers de la 

ƛƭƭŀ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ŎƻƴŝƛȄŜǊ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŀŎǘǳŀƭ ŘŜƭ ǎŜŎǘƻǊ ƛ ŀƳō ǉǳƛƴŜǎ ŎƻƴŘƛŎƛƻƴǎ ǎΩŜƭŀōƻǊŀ Ŝƭ Ǿƛ ƭƻŎŀƭΤ 

es visitaran agroturismes amb un perfil semblant al que es pretén aconseguir amb aquest 

projecte; també es visitaran agrobotigues referents ŀ ƭΩƛƭƭŀ ǇŜǊ ǾŜǳǊŜ ŘŜ ǇǊƛƳŜǊŀ ƳŁ quins són 

els productes locals que venen; es realitzaran entrevistes a altres actors del sector, com 

ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ pública, associacions privades de gastronomia, grups ecologistes, directors 

ŘΩƛƴǎǘƛǘǳǘǎ ŀƎǊƼƴƻƳǎΦΦΦ ǇŜǊ ƻōǘŜƴƛǊ ƳŞǎ ŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘǎ ŘŜƭ ǘŜƳŀΤ ƛ ŦƛƴŀƭƳŜƴǘΣ Ŝǎ ŦŀǊŁ ǳƴ ŜǎǘǳŘƛ 

de la viabilitat del sòl per conrear les vinyes i per conèixer quina varietat de vinya és la més 

adequada per conrear ŀ aƻƴƎƻŦǊŀΣ ǎΩƛƴǾŜǎǘƛƎŀǊŁ ǉǳƛƴ ǘƛǇǳǎ ŘΩŀŎƻrd de custòdia té la finca amb 

Ŝƭ Dh. όDǊǳǇ .ŀƭŜŀǊ ŘΩhǊƴƛǘƻƭƻƎƛŀ ƛ 5ŜŦŜƴǎŀ ŘŜ ƭŀ bŀǘǳǊŀƭŜǎŀύΣ ǉǳƛƴŜǎ ƳŜǎǳǊŜǎ ǎΩƘŀƴ ŘΩŀǇƭƛŎŀǊ 

perquè la finca obtingui una ecoetiqueta europea i perquè el vi produït a Mongofra tingui la 

ŎŀǘŜƎƻǊƛŀ ŘΩIndicació Geogràfica Protegida. 

¢ƻǘ ŀƛȄƼΣ ǘŜƴƛƴǘ Ŝƴ ŎƻƳǇǘŜ ƭŜǎ ǊŜǇŜǊŎǳǎǎƛƻƴǎ ƴŜƎŀǘƛǾŜǎ ǉǳŜ Ǉƻǘ ǘŜƴƛǊ ƭΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘΩuna vinya al 

tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ Grau i ŀ aŜƴƻǊŎŀΣ ŘŜŎƭŀǊŀŘŀ wŜǎŜǊǾŀ ŘŜ .ƛƻǎŦŜǊŀ Ŝƭ у ŘΩƻŎǘǳōǊŜ ŘŜ 

1993. Així, basant-se sempre en realitzar un mínim impacte negatiu sobre el medi ambient, 

promovent un producte ecològic i, per tant, utilitzant adobs i fertilitzants orgànics, tècniques 

biodinàmiques i agroforestals, filtres verds i incentivar lΩǵǎ ŘŜ ƭŜǎ ŜƴŜǊƎƛŜǎ Ǌenovables, tal i com 

ǎΩƘŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ Ŝƴ ŀƴǘŜǊƛƻǊǎ estudis, veure G. Coll et al (2014) ά!ǳǘƻǎǳŦƛŎƛŝƴŎƛŀ ŜƴŜǊƎŝǘƛŎŀ ƛ 

hídriŎŀ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳέ. 
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CƛƎǳǊŀ нΦмΦ wŜƎƛƻƴǎ ŘŜ ƭΩLƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΦ CƻƴǘΥ 9ƭŀōƻǊŀŎƛƽ ǇǊƼǇƛŀ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ƭŜǎ ŘŀŘŜǎ ŘŜ ƭΩh.{!aΦ 

2. ANTECEDENTS 

2.1. Medi Natural de Menorca 

aŜƴƻǊŎŀ Şǎ ǳƴ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛ ǊƛŎ Ŝƴ ǇŀǘǊƛƳƻƴƛ ƴŀǘǳǊŀƭΦ ! ƭΩƛƭƭŀΣ ƛ Ŝƭǎ ƛƭƭƻǘǎ ǉǳŜ ƭΩŜƴǾƻƭǘŜƴΣ Ŝǎ ǇƻŘŜƴ 

trobar la major part dels ecosistemes característics d'aquesta regió, excepte els fluvials i els 

muntanyencs.  

9ƭ ǎŜǳ ǇŀƛǎŀǘƎŜ Şǎ ǳƴ ǇŜǘƛǘ ƳƻǎŀƛŎΣ ƭΩŜǎǉǳŜƭŜǘ del qual el formen extenses zones agrícoles i 

ǊŀƳŀŘŜǊŜǎΣ ǇŀǊŎŜƭϊƭŀŘŜǎ ŀƳō ŀƴǘƛƎǳŜǎ ǇŀǊŜǘǎ ŘŜ ŎƼŘƻƭǎΣ ƧǳƴǘŀƳŜƴǘ ŀƳō ōƻǎŎƻǎ ŘΩŀƭȊƛƴŜǎΣ 

ullastres i pins. 

[ŀ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛŎŀ ŘŜƭ ǊŜƭƭŜǳ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ Şǎ ǳƴ ǘŜǊǊŜƴȅ ǇǊŁŎǘƛŎŀƳŜƴǘ ǇƭŀΣ ŜƴŎŀǊŀ ǉǳŜ ǎΩƘƛ ǘǊƻōŜƴ 

petites elevacions com la Muntanya Toro, amb ǳƴŀ Ŏƻǘŀ ƳŁȄƛƳŀ ŘŜ ору ƳŜǘǊŜǎΦ [Ωƛƭƭŀ Ŝs troba 

situada al centre del Mediterrani occidental, amb una distància màxima entre els seus dos 

punts més distants (Ciutadella i Maó) de 47 Km i amb una extensió de costa de 216 Km. 

[Ωƛƭƭŀ Ŝǎ ǘǊƻōŀ ŘƛǾƛŘƛŘŀ Ŝƴ ŘǳŜǎ ƎǊŀƴǎ ǳƴƛǘŀǘǎ ƎŜƻƭƼƎƛǉǳŜǎΣ ƎŀƛǊŜōŞ ǎƛƳŝǘǊƛǉǳŜǎ ŀƳō ŀƭƎǳƴŜǎ 

ŘƛŦŜǊŝƴŎƛŜǎ Ŝƴ Ŝƭ ǊŜƭƭŜǳ ƛ Ŝƭǎ ƳŀǘŜǊƛŀƭǎΦ !ƭ ǎǳŘ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ Ŝǎ ǘǊƻōŀ ƭŀ wŜƎƛƽ ŘŜƭ aƛƎƧƻǊƴ ŀƳō ǳƴǎ пор 

Km2 ƛ ŀƭ ƴƻǊŘ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ Ŝǎ ǎƛǘǳŀ ƭŀ ǊŜƎƛƽ ŘŜ ƭŀ ¢ǊŀƳǳƴǘŀƴŀ ŀƳb uns 267 Km2; aquesta regió és la 

ƳŞǎ ŀƴǘƛƎŀ ŘŜ ƭŜǎ LƭƭŜǎ .ŀƭŜŀǊǎ ƛ Ŏƻƴǎǘŀ ŘΩǳƴ ǊŜƭƭŜǳ ŀƎǊŜǎǘ ƛ ŘŜǎƎŀǎǘŀǘΣ ǎŜƴǘ ƭŀ ǎŜǾŀ Ŏƻǎǘŀ 

accidentada. 

[Ω ƛƭƭŀ ǘŀƳōŞ ŎƻƳǇǘŀ ŀƳō ƴƻƳōǊƻǎŜǎ ŜǎǇŝŎƛŜǎ ŜƴŘŝƳƛǉǳŜǎΣ Şǎ ŀ ŘƛǊΣ ŜȄŎƭǳǎƛǾŜǎ ŘϥŀǉǳŜǎǘŀ ƛƭƭŀ ƻ 

bé compartides amb altres terres properes com Mallorca, Còrsega i Sardenya. Aquesta barreja 

de generalitats i singularitats fa especialment atractiu el patrimoni natural d'aquest territori de 

poc més 700 km2 de superfície. 

2.1.1 Geologia 

Menorca, tal i com es veu 

il·lustrada a la següent figura 

2.1,  està formada per una 

gran varietat de rocam de 

diferents edats. El seu origen 

es situa entre el final del 

Silurià i el principi del 

Devonià, ambdós períodes 

inclosos dins l'era 

paleozoica.  
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La divisió de ƭΩƛƭƭŀ ŎƻƳŜƴǘŀŘŀ Ŝƴ ƭΩŀǇŀǊǘŀǘ ŀƴǘŜǊƛƻǊΣ  ǉǳŜŘŀ separada per una línia imaginària 

que comença al Port de Maó, continua aproximadament per la carretera principal fins al Pla 

Verd, a mig camí entre Ferreries i Ciutadella, on canvia la seva trajectòria en direcció nord 

fins a Cala Morell. 

La regió del Sud o Migjorn està formada per uns materials homogenis, regulars i rectilinis que 

no han sofert cap tipus de moviment tectònic important i per això el seu relleu és poc 

accidentat, presentant una plataforma plana i inclinada cap a la costa meridional amb profunds 

barrancs. 

La regió del nord o Tramuntana està formada per un tipus de roca molt més antiga i variada, 

amb un  mosaic de materials de diferents colors, edat i composició, contant amb un relleu 

agrest i desgastat on es combinen roques dures i toves. 

 

2.1.2 Climatologia  

La situació geogràfica de Menorca fa que es classifiqui el seu clima com a Mediterrani, sent 

aquest temperat (ni sec ni humit); fortament estacional pel que fa a la humitat, amb hiverns 

més o menys plujosos, estius molt secs i calorosos, amb tardors i primaveres variables tant en 

temperatures com en precipitacions.  

PŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀ ƭŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ŘŜ ƭΩilla, aquesta es comporta de manera estacional. Assolint uns 

ǾŀƭƻǊǎ ƳŁȄƛƳǎ ŀƭǎ ƳŜǎƻǎ ŘΩŜǎǘƛǳ ƛ ǳƴǎ ƳƛƴƛƳǎ ŀƭǎ ƳŜǎƻǎ ŘΩƘƛǾŜǊƴΦ 

La tramuntana és un factor climàtic amb una gran rellevància a la illa; aquest vent del nord 

ōǳŦŀ ŀƳō ŦƻǊœŀ ŘǳǊŀƴǘ Ŝƭǎ ƳŜǎƻǎ ŘΩƘƛǾŜǊƴ ƛ Ŝǎ Ǿŀ ǎǳŀǾƛǘȊŀƴǘ ŘǳǊŀƴǘ Ŝƭǎ  ƳŜǎƻǎ ŘΩŜǎǘƛǳΦ 

9ƭ ŎƭƛƳŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ Şǎ Ŝƭ ǊŜǎǳƭǘŀǘ ŘΩǳƴŀ ǎŝǊƛŜ ŘŜ ŦŀŎǘƻǊǎ ŎƻƳ Ŝƭǎ ŀǎǘǊƻƴƼƳƛŎǎ όŘǳǊŀŘŀ ŘŜƭ Řƛŀ ƛ 

altura del sol), geogràfics i meteorològics. 

Menorca, en relació als fŀŎǘƻǊǎ ƎŜƻƎǊŁŦƛŎǎΣ Ŝǎ ǘǊƻōŀ ǎƛǘǳŀŘŀ ŀƭ ƳŀǊƎŜ ƻǊƛŜƴǘŀƭ ŘŜ ƭΩƻŎŜŁ !ǘƭŁƴǘƛŎ 

ƛ ŀƭ ƳŀǊƎŜ ƻŎŎƛŘŜƴǘŀƭ ŘΩǳƴŀ Ƴŀǎǎŀ ŎƻƴǘƛƴŜƴǘŀƭΣ ƭΩŜǳǊŀǎƛŁǘƛŎŀΦ Wǳƴǘ ŀƳō ƭŀ ŎƛǊŎǳƭŀŎƛƽ ƎŜƴŜǊŀƭ ŘŜ 

ƳŀǎǎŜǎ ŘΩŀƛǊŜ ƛ ŀƛƎǳŀ Ŧŀ ǉǳŜ ŀ aŜƴƻǊŎŀ Ŝƭ ŎƭƛƳŀ ǎƛƎǳƛ Ƴƻƭǘ ƳŞǎ ǎǳŀǳΦ 

En relació als factors climàtics les temperatures extremes rarament superen els 35ºC a l'estiu i 

rarament davallen dels 0ºC a l'hivern. Els vents poden superar amb relativa facilitat els 100 

km/h en els temporals més forts de l'hivern. La mitjana de les precipitacions anuals oscil·la 

segons la zona de l'illa entre els 450 i 650 mm. La temperatura mitjana anual es situa al voltant 

dels 17ºC, amb una mínima anual de 14ºC i una mitjana màxima anual de 22ºC.  

La figura 2.2. mostra ƭΩŜǾƻƭǳŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ όCº) i les precipitacions (mm) mitjanes anuals 

dels darrers vuit anys en Maó.  
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{ΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ƭŜǎ ǇǊŜŎƛǇƛǘŀŎƛƻƴǎ ǇǊŁŎǘƛŎŀƳŜƴǘ ƴƻ Ƙŀƴ ǾŀǊƛŀǘ ǊŜǎ ŘǳǊŀƴǘ Ŝƭ ƭƭŀǊƎ ŘŜƭ ǘŜƳǇǎ ǇŜǊƼ 

Ŝƴ ŎŀƴǾƛΣ ƭŜǎ ǇǊŜŎƛǇƛǘŀŎƛƻƴǎ ǎƝ ǉǳŜ Ƙŀƴ ǾŀǊƛŀǘΦ 9ǎǎŜƴǘ ƭΩŀƴȅ нлмл Ŝƭ ƳŞǎ ǇƭǳƧƽǎ ƛ Ŝƭ нллс Ŝƭ ƳŜƴȅǎ 

plujós. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.1.3 Espais Naturals protegits 

!ƭ мфул Ŝǎ Ǿŀ ŎƻƳŜƴœŀǊ ŀ ǘǊŜōŀƭƭŀǊ ƭŀ ·ŀǊȄŀ ŘΩŜǎǇŀƛǎ ƴŀǘǳǊŀƭǎ ǇǊƻǘŜƎƛǘǎ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ ŀƳō ƭŀ 

publicació per part del Consell Insular de Menorca de ½ƻƴŜǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ ōƻǘŁƴƛŎ ƛ ŜŎƻƭƼƎƛŎ ŘŜ 

Menorca. Aquest estudi va ser elaborat per la Dra. Mª Àngels Cardona, en el qual es van 

ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀǊ ƭŜǎ ŁǊŜŜǎ ǉǳŜ ǎΩƘŀǾƛŜƴ ŘŜ ǇǊƻǘŜƎƛǊ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘΩŀǎǎŜƎǳǊŀǊ ƭŀ ŎƻƴǎŜǊǾŀŎƛƽ ŘŜƭ ǇŀǘǊƛƳƻƴƛ 

natural de Menorca. 

!ƭ мффм Ŝǎ Ǿŀƴ ǇǊƻǘŜƎƛǊ ƎǊŀƴ ǇŀǊǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ȊƻƴŜǎ ŀƳō ǳƴŀ ƴƻǾŀ ƭƭŜƛ ǉǳŜ ŘŜŎƭŀǊà 19 Àrees 

bŀǘǳǊŀƭǎ ŘΩ9ǎǇŜŎƛŀƭ Lnterès (ANEI).  

9ƭ у ŘΩƻŎǘǳōǊŜ ŘŜ мффо aŜƴorca fou declarada Reserva de Biosfera per part de la UNESCO 

ƎǊŁŎƛŜǎ ŀ ǳƴŀ ƛƴƛŎƛŀǘƛǾŀ ŘŜ ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ aŜƴƻǊǉǳƝ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ ƛ ŘŜƭ /ƻƴǎŜƭƭ LƴǎǳƭŀǊ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΣ 

ŀƳǇƭƛŀǘ Ŝƭ нф ŘΩƻŎǘǳōǊŜ ŘŜ нллпΦ 

!ƭ мффф ƭŀ ȄŀǊȄŀ ŘΩŜǎǇŀƛǎ ƴŀǘǳǊŀƭǎ ǇǊƻǘŜƎƛǘǎ ǎΩŜǎǘŞƴ ŀ ƭŀ Ȋƻƴŀ ƳŀǊƝǘƛƳŀΣ ŀƳō ƭŀ ŘŜŎƭŀǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ 

Reserva Marina del Nord de Menorca. 

L'any 2003 es va aprovar l'ampliació del Parc Natural i la declaració de les reserves naturals de 

l'illa des Porros, S'Estany, la Bassa de Morella, Es Prat i l'illa d'en Colom.  

Figura  2.2. Climograma dels darrers vuit anys a Maó. Font: Elaboració pròpia apartir de dades de 
Tu tiempo Network, S.L. 
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Actualment es demana a les administracions competents, la declaració de l'illa de l'Aire com a 

Reserva Natural Marítima ς Terrestre, però el procés es troba aturat. Aquesta illa només està 

protegida amb les figures de LIC (Lloc d'Interès Comunitari), la  ZEPA (Zona Especial Protecció 

Řϥ!ǳǎύ ƛ ƭΩANEI. 

El Consell Insular de Menorca ha optat per la sostenibilitat de la reserva per a que les futures 

ƎŜƴŜǊŀŎƛƻƴǎ ŘΩƘŀōƛǘŀƴǘǎ ƛ ǊŜǎƛŘŜƴǘǎ ǇǳƎǳƛƴ ŎƻƴǘƛƴǳŀǊ ƎŀǳŘƛƴǘ ŘŜƭǎ ǎŜǳǎ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ƴŀǘǳǊŀƭǎ ƛ ƭŀ 

bellesa paisatgística. 

2.1.4 9ƭ tŀǇŜǊ ŘŜƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ŘŜ ǎ Ω!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳ 

 

¢ƻǘŀ ƭŀ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜ ŘŜ ƭŀ Ȋƻƴŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛΣ on està 

ubicada la finca Mongofra, es troba dins el Parc 

Natural de sΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ Grau. Per això, es 

considera de vital importància conèixer més 

detalladament què inclou el parc i de quina 

forma es gestiona. 

Aquest Parc Natural posseeix una sèrie de valors 

de caràcter ambiental, paisatgístics i culturals 

molt significatius, que han implicat que es 

ŎŀǘŀƭƻƎǳƛ ƭΩŜǎǇŀƛ ŎƻƳ ŀ ǘŀƭ ǇŜǊ ǎŜǊ ƭŀ Ȋƻƴŀ ƘǳƳƛŘŀ 

més important de Menorca i de les més 

importants dins el Mediterrani occidental. El Parc 

Natural es troba ubicat al nord-Ŝǎǘ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΣ ǘŀƭ ƛ 

com es pot observar en la figura 2.3., en els 

termes municipals de Maó i dΩes Mercadal. 

[ϥŜȄǘŜƴǎƛƽ ǘƻǘŀƭ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŀǎŎŜƴŘŜƛȄ ŀ рΦлссΣфр 

hectàrees on el 34,2% correspon a superfície 

marina i el 65,8% restant a superfície terrestre.  

Al Parc Natural es poden distingir tres grans àrees: s'Albufera ŘΩ9ǎ Grau, l'illa de Colom i el Cap 

de Favàritx-Prat de Morella. Cadascuna de les àrees destaca per la gran varietat d'ecosistemes 

i aspectes paisatgístics.  

¢ƻǘ ƭΩŜǎǇŀƛ ǇǊƻǘŜƎƛǘ ǇƻǎǎŜŜƛȄ ǳƴŀ ƎǊŀƴ ŘƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘϥŀƳōƛŜƴǘǎΣ ŀƳō ƳŀƧƻǊ ƻ menor grau 

d'intervenció humana, trobem: terrenys agrícoles i ramaders, zones humides, boscos, un litoral 

amb penya-segats, platges, illots i zona marina. 

En relació a la flora del parc cal destacar que la màquia marina o menorquina (Prasio-Oleetum 

silvestrisύΣ Şǎ ƭΩespècie ƳŞǎ ŜǎǘŜǎŀ ƛ ŘŜ ŦƻǊƳŀ ƳƛƴƻǊƛǘŁǊƛŀ ǘǊƻōŜƳ ƭŀ ƳŁǉǳƛŀ ŘΩǳƭƭŀǎǘǊŜ όOlea 

Europea sylvestrisύΦ 9ƴŎŀǊŀ ǉǳŜΣ ŀ ƭΩƛƭƭŀ ŘΩŜƴ /ƻƭƻƳ ƛ ŀ Favàritx predomina la màquia litoral. 

Paral·lelament, la massa forestal esta constituïda principalment per pinars de pi blanc (Pinnus 

halepensis), alzines (Quercus ilex) i bosquets de tamarells (Tamarix africana); per una altra 

banda, trobem que el borró (Ammophila arenaria), el narcís de mar (Narcissus ssp) i la ruda 

(Ruta ssp), són les espècies dominants i les zones agrícoles es dediquen al farratge de bestiar. 

Figura 2.3.- Delimitació del Parc Natural de s Ω!ƭōǳŦŜǊŀ 
ŘΩ9ǎ DǊŀǳΦ CƻƴǘΥ hōǎŀƳΦ 
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Respecte ƭΩ!ƭōǳŦŜǊŀΣ ǘǊƻōŜƳ ǉǳŜ Ŝƴ ƭŜǎ ǎŜǾŜǎ ȊƻƴŜǎ ƘǳƳƛŘŜǎ ŀōǳƴŘŜƴ ƭŜǎ ǇƭŀƴǘŜǎ ǎǳōƳŜǊƎƛŘŜǎ 

ŀ ƭΩŀƛƎǳŀ ŎƻƳ ŀǊŀ Ŝƭ ŎŁǊǊƛǘȄ όAmpelodesmos mauritanica) i joncs (Juncus spp). 

Les aus representen el grup dominant de la fauna del parc. En les zones pròximes al litoral es 

ŎƻƴŎŜƴǘǊŜƴ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ƳŞǎ ƎǊŀƴ ŘΩŜǎǇŝŎƛŜǎ ŜƴŘŝƳƛǉǳŜǎ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ ŎƻƳ Ŝƭ Ŧŀƭǎ ŀƭŀŘŜǊƴ ƛ Ŝƭ 

ǎŀŦǊŁ ƛ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ŎƻƳ ŀǊŀ Ŝƭǎ ǊƻǉǳŜǊǎ ǎƻƭƛǘŀǊƛǎ όMonticola solitarius), coloms salvatges (Columba 

Livia) i falcons pelegrins (Falco pregrinus). A les zones de massa forestal es concentren el liró i 

la tórtora comuna. A les zones humides, podem trobar aus aquàtiques  estacionaries com ara 

l'ànec xiulador (Anas penelope), i el corb marí gros (Phalacrocorax carboύΤ ƛ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ŦƛȄŜǎ, com 

per exemple l'ànec de coll-verd (Anas platyrhynchos), la fotja (Fulica atra) i el cabussó petit 

(Gavia stellata). Els amfibis característics de les basses són les granotes i gripaus, mentre que 

l'anguila (Anguilla anguilla), la gambúsia (Gambusia holbrooki) i la llissa (Mugil cephalus) són 

els peixos característics de la llacuna. 

Finalment, trobem una gran varietat d'elements propis del patrimoni cultural de Menorca que, 

a més, són testimoniatge de la convivència de les persones amb la naturalesa des de temps 

ǇǊŜƘƛǎǘƼǊƛŎǎΦ 5ŜǎǘŀǉǳŜƴ Ŝƭǎ ŜƭŜƳŜƴǘǎ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ŀǊǉǳŜƻƭƼƎƛŎǎ ŎƻƳ ƭŜǎ ƴŀǾŜǘŜǎΣ ǘŀƭŀƛƻǘǎΣ ǘaules; i 

Ŝƭǎ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ŜǘƴƻƭƼƎƛŎ com, per exemple, les parets de pedra en sec construïdes amb pedres 

unides sense argamassa.  

a. Normativa assoŎƛŀŘŀ ŀƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ŘŜ ƭΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳΦ 

El Parc Natural es va crear amb la intenció de protegir i conservar certs espais naturals, amb 

unes característiques especials, però paral·lelament permetent, de forma equilibrada, 

ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ƘǳƳŀƴŀΦ tŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ǇƻŘŜǊ ƎŀǊŀƴǘƛǊ ŀǉǳŜǎǘǎ ǇǊƻǇƼǎƛǘǎ Ŝǎ Ǿŀƴ Ŝƭŀōorar una sèrie de 

ƴƻǊƳŀǘƛǾŜǎ ǉǳŜ ƭŜƎŀƭƳŜƴǘ ǎΩƘŀƴ ŘŜ ŎƻƳǇƭƛǊ Ŝƴ ƭŀ ǘƻǘŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩŜȄǘŜƴǎƛƽ ŘŜƭ ǇŀǊŎΦ 9ƴ ŀƭǘǊŜǎ 

ǇŀǊŀǳƭŜǎΣ Ŝƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ŘŜ ƭΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ Grau té associada una legislació que determina la 

seva gestió i fuƴŎƛƻƴŀƳŜƴǘΣ ƭŀ ǉǳŀƭ ǎΩŜǎǇŜŎƛŦƛŎŀ a continuació: 

- Llei 1/1984, de 14 de març. hǊŘŜƴŀŎƛƽ ƛ ǇǊƻǘŜŎŎƛƽ ŘΩŁǊŜŜǎ ƴŀǘǳǊŀƭǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ ŜǎǇŜŎƛŀƭΦ 

¦ƴŀ ŘŜ ƭŜǎ ǇƛƻƴŜǊŜǎ ŀ ǘƻǘ ƭΩ9ǎǘŀǘ ŜǎǇŀƴȅƻƭΦ /ǊŜŀ ƭŀ ŦƛƎǳǊŀ ŘΩàrea ƴŀǘǳǊŀƭ ŘΩŜǎǇŜŎƛŀƭ 

interès (ANEI). 

- Llei estatal 4/1986, de 7 de maig. Declaració de «s' Albufera d'Es Grau», com Àrea 

Natural d'Especial Interès (ANEI). 

- 5ŜŎǊŜǘ рлκмффрΣ ŘŜ п ŘŜ ƳŀƛƎΦ /ǊŜŀŎƛƽ ŘŜƭ tŀǊŎ ƴŀǘǳǊŀƭ ŘŜ ǎΩ !ƭōǳŦŜǊŀ des DǊŀǳΣ ƭΩƛƭƭŀ 

ŘΩŜƴ /ƻƭƻƳ ƛ Ŝƭ ŎŀǇ ŘŜ Favàritx. Aquesta llei suposa la creació del primer i actualment 

únic Parc Natural de Menorca. 

- Decret 51/2003, de 16 de maig. Ampliació del Parc NŀǘǳǊŀƭ ŘŜ ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ des Grau. 

Aquest decrŜǘ ǎǳǇƻǎŀ ƭΩŀƳǇƭƛŀŎƛƽ ŘŜƭ tŀǊŎ ƴŀǘǳǊŀƭ Ŝƴ ŘƛǊŜŎŎƛƽ ŀƭ ǇƻǊǘ ŘΩAddaia i la 

declaració de les reserves naturals de les illes des Porros (Addaia), ǎΩEstany, la bassa de 

aƻǊŜƭƭŀΣ Ŝǎ tǊŀǘ ƛ ƭΩƛƭƭŀ ŘΩŜƴ /ƻƭƻƳ ƛΣ ǘŀƳōŞΣ ƭŀ ƛƴŎƭǳǎƛƽ ŘŜ ǇŀǊǘ ƳŀǊƛƴŀΦ El Parc Natural 

és el nucli de la Reserva de Biosfera de Menorca. 

- Xarxa Natura 2000, que inclou: 

Á ½ƻƴŀ ŘΩ9ǎǇŜŎƛŀƭ tǊƻǘŜŎŎƛƽ ǇŜǊ ŀ ƭŜǎ !ǳǎ ό½9t!ύ ŘΩŀŎƻǊŘ ŀƳō ƭŀ 5ƛǊŜŎtiva Europea 

тфκплф ŘŜ ǇǊƻǘŜŎŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ŀǳǎ ǉǳŜ ƻōƭƛƎŀ ŀ ƳŀƴǘŜƴƛǊ ƭŜǎ ǇƻōƭŀŎƛƻƴǎ ŘΩŀǳǎ ƛ Ŝƭǎ ǎŜǳǎ 

hàbitats en bon estat. 

Á tǊƻǇƻǎǘŀ ŘŜƭ tŀǊŎ ŎƻƳ ŀ [ƭƻŎ ŘΩLƴǘŜǊŝǎ /ƻƳǳƴƛǘŀǊƛόLIC) segons la directiva 92/43. 
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b. tƭŀ wŜŎǘƻǊ ŘΩ¨ǎ ƛ DŜǎǘƛƽ ŘŜƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭΦ 

De tota la ƭŜƎƛǎƭŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀƴǘŜǊƛƻǊ ǇǳƴǘΣ Ŝǎ Ǿŀ ŜƭŀōƻǊŀǊ Ŝƭ PRUGΣ ǉǳŜ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴ ŀƭ tƭŀ wŜŎǘƻǊ ŘΩ¨ǎ 

ƛ DŜǎǘƛƽ ŘŜƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ŘŜ ǎΩAlbufera des DǊŀǳ ƛ ŘŜ ƭŜǎ ǊŜǎŜǊǾŜǎ ƴŀǘǳǊŀƭǎ ŘŜ ƭΩLƭƭŀ des Porros, 

ǎΩ9ǎǘŀƴȅΣ ƭŀ .ŀǎǎŀ aƻǊŜƭƭŀΣ Ŝǎ tǊŀǘ ƛ Lƭƭŀ ŘΩŜƴ /ƻƭƻƳΦ !ƭ tw¦D Ŝǎ troben detallades totes les 

activitats aplicables a tota la superfície del parc que tenen la finalitat de conservar i protegir el 

medi natural, cultural, de la flora, fauna, el  paisatge i sistemes naturals terrestres i marins. A 

continuació, però, només es detallen les activitats autoritzades, regulades i prohibides que 

afecten directament i indirectament a la Ȋƻƴŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛΣ aƻƴƎƻŦǊŀΦ  

i) Normativa per la conservació del medi natural i cultural 

a. ACTIVITATS PROHIBIDES: 

Á Accions que redueixin la cobertura formada per masses de vegetació natural, 

a excepció dels casos permesos o autoritzables establerts en el PRUG. 

Á Abocar, emmagatzemar, dipositar, enterrar, transformar o incinerar 

escombraires, enderrocs o altres tipus residus, així com substàncies tòxiques i 

peǊƛƭƭƻǎŜǎΦ 9ȄŎŜǇŎƛƽΥ ǊŜǎǘŜǎ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ŦƻǊŜǎǘŀƭΦ 

Á Circular amb vehicle de motor fora de les zones destinades  a aquests i 

estacionar en domini públic. Excepcionalment sí que es permetrà en cas 

ŘΩŜƳŜǊƎŝƴŎƛŀΣ ǇŜǊ Ƴƻǘƛǳǎ ŘŜ ƎŜǎǘƛƽ ŘŜƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ƻ ǊŜŀƭƛǘȊŀŎƛƽ Ře labors 

agràries. 

Á !ŎǳƳǳƭŀŎƛƽ ŘŜ ǇǳǊƛƴǎ ŘŜ ŦƻǊƳŀ ǉǳŜ ǎΩŀƭǘŜǊƛƴ ƭŜǎ ŎƻƴŘƛŎƛƻƴǎ ŦƝǎƛǉǳŜǎ ƛ 

biològiques del sòl i aigües.  

ii) Normativa per a la protecció de la flora i la fauna 

b. ACTIVITATS PROHIBIDES: 

Á Introduïr exemplars d'espècies, races o varietats de fauna o flora no autòctona, 

parant especialment atenció a la plantació d'espècies exòtiques potencialment 

invasores de flora amb perill de naturalitzar-se en el mitjà natural. 

Á Qualsevol activitat que pugui afectar a espècies de fauna i flora d'interès natural. 

Á Emetre llum, so o vibracions de forma injustificada i en circumstàncies susceptibles 

de causar molèsties per al manteniment de la vida silvestre, l'ús públic o sobre la 

resta dels aprofitaments. 

c. ACTIVITATS REGULADES: 

Á El tancat de finques i la modificació dels tancaments existents. 

Á Accedir per camins que discorrin per finques privades per motius de prevenció i 

extinció d'incendis. 

iii) Normativa per a la protecció del paisatge i els recursos culturals. 

a. ACTIVITATS PROHIBIDES: 

Á Realitzar inscripcions, senyals, signes o dibuixos en els elements del mitjà natural, 

així com sobre panells informatius i en qualsevol tipus de bé moble o immoble. 

Excepcionalment sí que es permetrà per motius de gestió de l'espai protegit per part 

de l'Administració o de les finques pels seus propietaris. 

Á Deteriorar o destruir la infraestructura pròpia de l'espai protegit. 

Á Llençar escombraries fora dels contenidors establerts, abandonar ferralles o 

dipositar maquinària, vehicles materials o desfets a l'aire lliure. 
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Á Qualsevol acció que deteriori el patrimoni arqueològic, paleontològic o etnològic. 

Á LƴǎǘŀƭϊƭŀǊ ǎƛǎǘŜƳŜǎ ŘŜ ƎŜƴŜǊŀŎƛƽ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ ǊŜƴƻǾŀōƭŜ excepte que la seva finalitat 

sigui ƭΩǵǎ ŘƻƳŝǎǘƛŎ ƛƴŘƛǾƛŘǳŀƭΦ 

 

2.2. Agricultura a Menorca 

 
aŜƴƻǊŎŀ ŘŜǎ ŘŜ ǎŜƳǇǊŜ ǎΩƘŀ ŎŀǊŀŎǘŜǊƛǘȊŀǘ ǇŜǊ ǘŜƴƛr un model agrari eminentment ramader, 

que començà a finals del segle XIX i que al llarg del segle XX eclipsarà la resta de produccions 

ŀƎǊŁǊƛŜǎ ŀ ƭΩƛƭƭŀΣ Ŧƛƴǎ ŀƭ Ǉǳƴǘ ŘΩŜƭƛƳƛƴŀǊ ǳƴŀ ǇŀǊǘ Ƴƻƭǘ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ ŘŜ ƭŀ ŘƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŀƎǊŁǊƛŀ ŘΩŀƴǘŀƴȅΣ 

minvant la capacitŀǘ ŘΩŀŘŀǇǘŀŎƛƽ ŘŜƭ ǎŜŎǘƻǊ ŀƎǊŀǊƛ ƳŜƴƻǊǉǳƝ ŀƭǎ ƴƻǳǎ ǊŜǇǘŜǎ ǉǳŜ ǇƭŀƴǘŜƧŀ 

ƭΩŜƴǘƻǊƴ ƛƴǎǳƭŀǊ ƛ ƎƭƻōŀƭΣ ǇǊƻŘǳïƴǘ ǳƴ ŎŜǊǘ ŀƠƭƭŀƳŜƴǘ ǊŜǎǇŜŎǘŜ ŀ ƭŀ ŘƛƴŁƳƛŎŀ ƎŜƴŜǊŀƭ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ƛ ŘŜ 

la resta dels sectors. 

!ƴǘƛƎŀƳŜƴǘΣ ƭΩƛƭƭŀ Ŝǎ ōŀǎŀǾŀ Ŝƴ ǳƴŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ǘǊŀŘƛŎƛƻƴŀƭ ŘŜ varietats autòctones a petita 

escala, entesa avui dia com agricultura ecològica, suficient per abastir la població local i 

visitant. Encara que, a partir de finals dels anys 50, Menorca té una força dependència exterior 

ŘΩƛƴǇǳǘǎ ƛ un marcat enfocament expoǊǘŀŘƻǊ ǉǳŜ ǇƻǊǘŀǊŁ ŀ ƭΩƛƭƭŀ ŀ ǎŜǊ ŎƻƴŜƎǳŘŀ ŎƻƳ ƭΩƛƭƭŀ 

mediterrània de les vaques i del monocultiu lleter. 

Cap als any 60-тл Ŝƭǎ ŀƎǊƛŎǳƭǘƻǊǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ŎƻƳŜƴŎŜƴ ŀ ǳǘƛƭƛǘȊŀǊ ŀŘƻōǎ ƴƛǘǊƻƎŜƴŀǘǎ ƛ ŦƛǘƻǎŀƴƛǘŀǊƛǎ 

de manera generalitzada, modificant així els cultius, les varietats de llavors i les pràctiques 

agrícoles que deixen de ser tradicionals. 

!ǉǳŜǎǘŀ ǘǊŀƴǎƛŎƛƽ ŎŀǇ ŀ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ŎƻƴǾŜƴŎƛƻƴŀƭ Ǿŀ ǘŜƴƛǊ ǊŜǇŜǊŎǳǎǎƛƻƴǎ ƴŜƎŀǘƛǾŜǎ ǇŜƭǎ 

ǇǊƻŘǳŎǘƻǊǎ ŀƎǊƝŎƻƭŜǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΣ ŘŜƎǳǘ ŀ ƭΩŀǳƎƳŜƴǘ ƛƴŎƻƴǘǊƻƭŀǘ ŘŜ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽΣ Ŝl qual va 

provocar que els costos de producció pugessin i que, a més, els preus de venda baixessin. 

També va esdevenir en un empobriment cultural i de biodiversitat del camp menorquí. 

Cap als anys 80, molts productors van decidir retornar i reconvertir les seves terres en conreus 

tradicionals readoptant la producció ecològica com alternativa viable i sostenible. A més, des 

ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŀŘŀ Ŝƴ ǾƛƎƻǊ ŘŜ ƭŀ ƭŜƎƛǎƭŀŎƛƽ ŎƻƳǳƴƛǘŁǊƛŀ ǎƻōǊŜ ŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ ŀƭ мффнΣ Ƴƻƭǘǎ 

productors han optat per aquest sistema de ǇǊƻŘǳŎŎƛƽΣ ŎƻƳ ŀ ŎƻƴǎŜǉǸŝƴŎƛŀ ŘΩǳƴ ƳŀƧƻǊ 

ŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜƭǎ ŎƻƴǎǳƳƛŘƻǊǎ ŘŜƭǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŘŜǊƛǾŀǘǎ ŘŜƭ Ŏǳƭǘƛǳ ŜŎƻƭƼƎƛŎΣ ƛ ŘΩǳƴŀ 

demanda creixent dels mateixos. 

Encara que, el sector agrari està immers, en els darrers anys, en un procés de reestructuració 

ǉǳŜ Ŝǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƛǘȊŀ ǇŜǊ ǳƴŀ ŘƛǎƳƛƴǳŎƛƽ ŘŜƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƻƴǎ ŦŀƳƛƭƛŀǊǎ ƛ ǳƴ ŜǎǘŀƴŎŀƳŜƴǘ 

de la població ocupada. 

Actualment, la dimensió mitjana de les explotacions està al voltant de les 120 hectàrees per 

explotació. Això ha fet augmentar la superfície agrària útil  i la superfície agrària efectivament 

ƎŜǎǘƛƻƴŀŘŀΦ tŜǊƼ ƭŀ ŘƛǎƳƛƴǳŎƛƽ ŘŜƭ ǾŀƭƻǊ ŀŦŜƎƛǘ ōǊǳǘ ό±!.ύ ŀŎŎŜƴǘǳŀ ƭΩŜǎŎŀǎǎŀ ŎƻƴǘǊƛōǳŎƛƽ ŘŜƭ 

ǎŜŎǘƻǊ Ŝƴ ƭŀ ƎŜƴŜǊŀŎƛƽ ŘΩƻŎǳǇŀŎƛƽ ƛ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŜŎƻƴƼƳƛŎŀ όнΣп҈ ƛ мΣт҈ύΦ Aquest procés es dóna 

ŜƴƳƛƎ ŘΩǳƴŀ ŎǊŜƛȄŜƴǘ ǘŜǊŎƛŀǊƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜŎƻƴƻƳƛŀ ςŀƭ Ǿƻƭǘŀƴǘ ŘΩǳƴ тл҈ ŘŜƭ tL. ǇǊƻǾŞ ŘŜƭ ǎŜŎǘƻǊ 

ǘŜǊŎƛŀǊƛ ƛΣ ŘΩŀǉǳŜǎǘΣ ŀƭ Ǿƻƭǘŀƴǘ ŘΩǳƴ пл҈ ǾŜΣ directa o indirectament, del sector turístic-Σ ŘΩǳƴ 



ahbDhCw! bh¦ w9C9w9b¢ 5Ω9bh¢¦wL{a9 {h{¢9bL.[9 ! a9bhw/! 
 

14 
 

període de fort creixement urbanitzador ƛ ŎƻƴǎǘǊǳŎǘƻǊ ƛ ŘΩǳƴ ŀǳƎƳŜƴǘΣ ŀƴȅ ǊŜǊŜ ŀƴȅΣ ŘŜƭ ǇŜǎ ŘŜ 

la indústria de transformació agrària dins el sector industrial. La realitat agrària, per tant, és la 

ŘΩǳƴ ƳƻƴƻŎǳƭǘƛǳ ƭƭŜǘŜǊΣ ŀƳō ǳƴŀ ŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ǇǊƻŘǳŎǘƛǾŀ ƛƴǘŜƴǎƛŦƛŎŀŘŀ ƛ ƛƴŘǳǎǘǊƛŀƭƛǘȊŀŘŀΣ ŀƳō 

grans nŜŎŜǎǎƛǘŀǘǎ ŘΩƛƴǾŜǊǎƛƻƴǎ ǇŜǊ ŀŘŀǇǘŀǊ-se a les necessitats de la indústria làctia i de les 

normatives europees. 

9ǎ ǘǊŀŎǘŀ ŘΩǳƴ ƳƻŘŜƭ ŀƎǊŀǊƛ ŀƳō ǳƴǎ ŜŦŜŎǘŜǎ ƳŜŘƛŀƳōƛŜƴǘŀƭǎΣ ǎƻŎƛŀƭǎΣ ŜƴŜǊƎŝǘƛŎǎ ƛ ŎǳƭǘǳǊŀƭǎ ŘŜ 

ǎƛƎƴŜ ƛ ƳŀƎƴƛǘǳŘ ƴŜƎŀǘƛǳǎΣ Ŏƻǎŀ ǉǳŜ ǎΩƘŀ ŘŜ ǘŜƴƛǊ Ŝn compte en una illa reserva de biosfera.  És, 

en definitiva, un model agrari ramader no adaptat al territori i amb forts factors limitants 

interns. 

9ƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƻƴǎ ŀŎǘƛǾŜǎ ŀ aŜƴƻǊŎŀ Ƙŀ ŘƛǎƳƛƴǳƠǘ ƎŀƛǊŜōŞ Ŝƴ ǳƴ рл҈ ŘŜǎ ŘŜ ƭΩŀƴȅ мфулΣ 

ǇŜǊƼ ŘŜǎ ŘŜ ƭΩany 1994 hi ha una tendència general estable en el nombre de finques actives. 

[Ωŀƴȅ нллт Ƙƛ ƘŀǾƛŀ ǳƴŜǎ прл ŦƛƴǉǳŜǎ ŀŎǘƛǾŜǎ ŀƳō ŘŜŎƭŀǊŀŎƛƽ ŘŜ ŎƻƴǊŜǳǎΦ ! ƭŀ ǘŀǳƭŀ нΦм Ŝǎ Ǉƻǘ 

ƻōǎŜǊǾŀǊ ƭŀ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜ ŘŜƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛ ƻŎǳǇŀǘ ŀ ƭΩƛƭƭŀ ǇŜƭǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǘƛǇǳǎ ŘŜ ŎƻƴǊŜǳǎ. 

 
¢ŀǳƭŀ нΦмΦ ¢ŜǊǊƛǘƻǊƛ ƻŎǳǇŀǘ ǇŜǊ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŀƎǊƻǊŀƳŀŘŜǊŀ нллнΦ CƻƴǘΥ h.{!aΦ 9ƭŀōƻǊŀŎƛƽ ǇǊƼǇƛŀΦ 

Tipus de conreu Superficie 
(Hectàrees) 

De secà 24000 

De regadiu 1183 

LƴǘŜƴǎƛǳ ŘΩƘƻǊǘŀƭƛǎǎŜǎ 300 

Pastures 4300 

Total 29783 

 

! ƭΩŀƴȅ нллн Ŝƭ ǘƻǘŀƭ de terres ocupades per conreus era un total de 29.783 hectàrees. 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

                                   Figura 2.4. Superfície territori insular. Font: OBSAM. Elaboració pròpia. 
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A la figura 2.4. ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ǳƴŀ ǘŜǊŎŜǊŀ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ŘƛǎǘǊƛōǳŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜ ŘŜƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛ 

insular està destinada als conreus. 

 

Figura 2.5. Tipus de conreus a Menorca. Font: OBSAM. Elaboració pròpia. 

Encara que en les figures 2.4. i 2.5. ǎŜƳōƭŀ ǉǳŜ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ŀōŀǎǘŀ ǳƴŀ ƎǊŀƴ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜΣ Ŝƴ 

ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘΣ Ŝƭ ǎŜŎǘƻǊ ǇǊƛƳŀǊƛ ŀ aŜƴƻǊŎŀ ǘŞ ǳƴ ǇŜǎ ǇƻŎ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ Řƛƴǎ ƭΩŜŎƻƴƻƳƛŀΣ Ƨŀ que només 

un 2,6% de la població afiliada a la Seguretat Social ho està en aquest sector i les 

contractacions nomŞǎ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŜƴ ǳƴ лΣт҈ ŘŜ ƭŜǎ ŎƻƴǘǊŀŎǘŀŎƛƻƴǎ ǘƻǘŀƭǎΦ ¢ƻǘ ƛ ŀƛȄƝΣ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ 

a Menorca des de sempre ha tingut un pes molt important dins el context socioeconòmic i 

ŀƳōƛŜƴǘŀƭ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΣ ƎǊŁŎƛŜǎ ŀ ƭŀ ƎǊŀƴ ƛƴŦƭǳŝƴŎƛŀ ǉǳŜ ŀǉǳŜǎǘŀ ǘŞ Ŝƴ ƎǊŀƴ ǇŀǊǘ ŘŜƭ ǘŜǊǊƛǘƻri, jugant 

ǳƴ ǇŀǇŜǊ ŦƻƴŀƳŜƴǘŀƭ Ŝƴ Ŝƭ ƳƻŘŜƭŀǘƎŜ ŘΩǳƴ ǇŀƛǎŀǘƎŜ Ŝƴ ƳƻǎŀƛŎ ƛ Ŝƴ Ŝƭ ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ 

biodiversitat que aquest suposa. 

! aŜƴƻǊŎŀ ŜǎǘŁ ǎƻǊƎƛƴǘ ǳƴ ŦŜƴƻƳŜƴ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ ǉǳŜ Şǎ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ŘΩƻŎƛΦ ¦ƴŀ ƳŀƴŜǊŀ ŘŜ 

ŘŜŦƛƴƛǊ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ŘΩƻŎƛ Ŝǎ ŀǉǳŜƭƭŀ Ŝƴ ƭŀ ǉǳŀƭ ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ ƴƻ Şǎ ǇǊƻŘǳƛǊ ŀƭ ƳŁȄƛƳΣ ǎƛƴƽ 

passar-ǎΩƘƻ ōŞΣ Ŝƭ ǘŜƳǇǎ ƴƻ Şǎ ǳƴ ŎƻǎǘΣ Şǎ ǳƴ ōŜƴŜŦƛŎƛΣ Ƨŀ ǉǳŜ ƭΩŜǎǘƻƴŀ ǉǳŜ Ŝǎ ŘŜŘƛŎŀ ŀ ŎǳƛŘŀǊ ƭŀ 

ǘŜǊǊŀ ŎǳƭǘƛǾŀŘŀ ŘƛǾŜǊǘŜƛȄΣ ǊŜƭŀȄŀ ƛ ŀŎǘƛǾŀΣ ǇŜǊ ǘŀƴǘΣ ōŜƴŜŦƛŎƛŀ ŦƝǎƛŎŀ ƛ ǇǎƛŎƻƭƼƎƛŎŀƳŜƴǘΦ ! ƭΩƛƭƭŀ es 

ǘǊƻōŜƴ ǘŜǊǊŜƴȅǎ ŀ ƭŜǎ ǇŜǊƛŦŝǊƛŜǎ ŘŜƭǎ ƴǳŎƭƛǎ ǳǊōŀƴǎ ƻƴ Ŝǎ ǇǊŀŎǘƛŎŀ ǳƴŀ ŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ŘΩƻŎƛ ƛ Ŝƴ Ƴƻƭǘǎ 

ŘΩŜƭƭǎ ǎΩƘŀƴ ŎƻƴǎǘǊǳƠǘ ŎŀǎŜǎ ǳƴƛŦŀƳƛƭƛŀǊǎΦ ¢ŀƳōŞ Ŝǎ ŘƛǎǇƻǎŜƴ ŀƭ Ǿƻƭǘŀƴǘ ŘŜ оΦнлл ŎŀǎŜǎ ŘΩƘƻǊǘŀƭΣ 

que són habitatges aïllats de les xarxes de distribució ƛ ǎŀƴŜƧŀƳŜƴǘ ǉǳŜ ǎΩŀōŀǎǘŜƛȄŜƴ ŘΩŀƛƎǳŀ ŀ 

partir de pous propis o comunitaris. 

5ŀǾŀƴǘ Ŝƭǎ ƳǵƭǘƛǇƭŜǎ ŦŀŎǘƻǊǎ ƴŜƎŀǘƛǳǎ ŘŜ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ŎƻƴǾŜƴŎƛƻnal, sorgeix la concepció de 

ƭΩagroecologia, la qual promou la producció agrícola conservant els recursos naturals 

ŜƭŜƳŜƴǘŀƭǎ ŘŜ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘΩŀƭƛƳŜƴǘǎ ǘŀƭǎ ŎƻƳ Ŝƭ ǎƼƭΣ ƭΩŀƛƎǳŀ ƛ ƭŀ ōƛƻŘƛǾŜǊǎƛǘŀǘΦ 

Aquestes accions es basen en el respecte a les comunitats rurals, ja que aporten el material 

genètic millor adaptat a les condicions locals, i als principis ètics i humans en la realització 

ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎΦ ! ƳŞǎΣ Ǉƻǘ ǎŜǊ ŀƭǘŀƳŜƴǘ ǇǊƻŘǳŎǘƛǾŀ ƛ ŀ ƭŀ ǾŜƎŀŘŀ ǎƻǎǘŜƴƛōƭŜ Ŝƴ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ 

Tipus de conreus a Menorca 

Farratge 

Civada 

Ordi, blat i triticale 
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ƛ ŎƻƴǎŜǊǾŀŎƛƽ ŀƳō ƭŀ Ŧƛƴŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ǇƻŘŜǊ ǎƻƭǳŎƛƻƴŀǊ Ŝƭ ǇǊƻōƭŜƳŀ ŘŜƭ ǇǊƻǾŜƠƳŜƴǘ ŘΩŀƭƛƳŜƴǘǎ ŀ ǳƴŀ 

creixent població humana. 

[ΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ Ǿŀ ǇǊŜƴŜƴǘ ƛƳǇƻǊǘŁƴŎƛŀ ǇƻŎ ŀ ǇƻŎ ŀ ƭŜǎ .ŀƭŜŀǊǎΣ ƭΩŀƴȅ нлмо Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ 

ŘΩƛƴǎŎǊƛǘǎ Ŝƴ Ŝƭ /ƻƴǎŜƭƭ .ŀƭŜŀǊ ŘŜ tǊƻŘǳŎŎƛƽ !ƎǊŁǊƛŀ 9ŎƻƭƼƎƛŎŀ ό/.t!9ύ Ƙŀ ŀǎǎƻƭƛǘ ƭŀ ȄƛŦǊŀ ŘŜ тлн 

operadors per al conjunt de les Illes Balears, dels quals 514 corresponen a productors i 188 a 

ŜƭŀōƻǊŀŘƻǊǎΦ tŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀ ƭŀ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜΣ ƭΩŀƴȅ нлмо ǎΩƘŀƴ ŀǎǎƻƭƛǘ ƭŜǎ нфΦстсΣт ƘŜŎǘŁǊŜŜǎΣ ŘŜ ƭŜǎ 

ǉǳŀƭǎ ǳƴ фм҈ ǘŜƴŜƴ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ά!ƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ 9ŎƻƭƼƎƛŎŀέΣ ǳƴ о҈ Ŝǎ ǘǊƻōŜƴ ά9ƴ /ƻƴǾŜǊǎƛƽέ ƛ Ŝƭ 

с҈ ǊŜǎǘŀƴǘ Ŝǎ ǘǊƻōŀ Ŝƴ ǎƛǘǳŀŎƛƽ ŘŜ άtǊƛƳŜǊ !ƴȅ Ŝƴ tǊŁŎǘƛǉǳŜǎέΦ ¦ƴ му҈ ŘŜ ƭŀ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜ ƛƴǎŎǊƛǘŀ 

Ŝǎ ŎƻƴŎŜƴǘǊŀ ŀ ƭΩƛƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΦ 5ΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀΣ ǊŜǎǳƭǘŀ ǉǳŜ ƭŜǎ ƘŜŎǘŁǊŜŜǎ ŘΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ 

ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ ǎǳǇƻǎŜƴ ŀ aŜƴƻǊŎŀ ǳƴ тΣу҈ ŘŜ ƭŀ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜ ǘƻǘŀƭΦ tŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀƭ ǘƛǇǳǎ ŘŜ ŎǳƭǘƛǳΣ ŀ ƭΩƛlla 

de Menorca, en la figura 2.6. podem observar la distribució de la totalitat de la superfície 

agrícola ecològica inscrita. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Figura 2.6. Distribució de la superfície agrícola ecològica. Font: OBSAM. Elaboració pròpia. 

El destí final ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ǇǊƻŘǳŎŎƛƻƴǎ ƴƻ Şǎ altre ǉǳŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊŀƳŀǘ ōƻǾƝΣ Ŝƭ 

ǇǊŜŘƻƳƛƴŀƴǘ ŀ ƭΩƛƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΦ 

9ƴ ǉǳŀƴǘ ŀ ƭΩŜǾƻƭǳŎƛƽ ŘŜƭ ǎŜŎǘƻǊ ŜŎƻƭƼƎƛŎΣ ŀ ƴƛǾŜƭƭ ƎŜƴŜǊŀƭΣ ƭΩŀǳƎƳŜƴǘ ŘŜƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩƻǇŜǊŀŘƻǊǎ ƛ 

ƴƻƳōǊŜ ŘΩƘŜŎǘŁǊŜŜǎ ƛƴǎŎǊƛǘŜǎ Şǎ ŎƻƴǘƛƴǳΣ ŀƴȅ ǊŜǊŜ ŀƴȅΦ 9ƴ ƭŀ ǎŜƎǸŜƴǘ ǘŀǳƭŀ Ŝǎ Ǉƻǘ ǾŜǳǊŜ 

ƭΩevolució dels darrers 5 anys. 

Taula 2.2. Evolució del sector ecològic. Font: elaboració pròpia. 

Vector Augment (%) 

bȏ ŘΩƻǇŜǊŀŘƻǊǎ 14 

bȏ ŘΩƘŜŎǘŁǊŜŜǎ 75 

Vinya 104 

Pastures i farratge 74 

Olivar 51 

 

En comparació amb altres sectors, el sector de la vinya és el que ha tingut un augment més 

considerable, un 104%. 

Distribució de la superfície agrícola 
ecològica 
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Boscos i recol·lecció 
silvestre 

Cereals i lleguminoses 
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2.2.1 Acord de Custòdia i GOB 

El GOB (Grup Balear d'Ornitologia i Defensa de la Naturalesa) és una associació ecologista 

sense ànim de lucre que treballa a les Illes Balears des de l'any 1973. La secció insular de 

Menorca es va crear el 1977 i actualment té més de 1.200 socis. També té seus 

a Mallorca, Eivissa i Formentera. El seu objectiu bàsic és ajudar a assolir una economia 

realment sostenible, el que implica necessàriament fer compatibles les activitats humanes 

amb els valors ambientals. És una organització no governamental, independent des del punt 

de vista polític i econòmic. Els seus càrrecs directius no són remunerats, i les seves activitats es 

porten a terme gràcies a la col·laboració de molts voluntaris, que fan possible el funcionament 

de diferents projectes, com són el Centre de la Natura de Menorca, el Centre de Recuperació 

de Fauna Silvestre, el Viver de planta autòctona, el Programa d'Educació Ambiental per a 

escoles i adults i el projecte de Custòdia Agrària amb acords amb més de vint finques agrícoles 

de l'illa. 

Aquest acord de Custòdia del Territori fomenta la iniciativa privada i voluntària en la 

ŎƻƴǎŜǊǾŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ǾŀƭƻǊǎ ŀƳōƛŜƴǘŀƭǎΦ !ƛȄƝΣ ǎƻǊƎŜƛȄ ƭŀ Ǉƻǎǎƛōƛƭƛǘŀǘ ŘΩŀŎƻƭƭƛǊ-ǎŜ ŀ ƭΩ!ŎƻǊŘ ŘŜ 

Pràctiques Agràries Sostenibles, un acord voluntari entre una finca privada i una entitat de 

conservació del medi ambiental per ajudar-se mútuament i que les dues parts surtin 

beneficiades. Aquesta iniciativa pretén fomentar sistemes de gestió agrària que puguin 

apropar els objectius de viabilitat econòmica (fonamentals per la supervivència del sector 

agrari) amb la preservació dels valors ambientals més destacats (fonamentals tant per la 

societat menorquina i per a què el propi sector agrari pugui seguir operant en el futur). En el 

Ŏŀǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ ŀǉǳŜǎǘ ŀŎƻǊŘ Ŝǎ ǊŜŀƭƛǘȊŀ ŜƴǘǊŜ ƭŜǎ ŦƛƴǉǳŜǎ ŀƎǊŁǊƛŜǎ ƛ Ŝƭ DOB, en el qual 

ƭŜǎ ǇŀǊǘǎ Ŝǎ ŎƻƳǇǊƻƳŜǘŜƴ ŀ ǘǊŜōŀƭƭŀǊ ǇŜǊ ƛƴǘŜƴǘŀǊ ŀǎǎƻƭƛǊ Ŝƭ ƳŁȄƛƳ ŘΩǳƴ ƭƭƛǎǘŀǘ ŘŜ ƳŜǎǳǊŜǎ ǉǳŜ 

ǎΩƘŀƴ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀǘ ŎƻƳ ŀ ǇƻǘŜƴŎƛŀƭƳŜƴǘ ōŜƴŜŦƛŎƛƻǎŜǎΣ ǘŀƴǘ ǇŜǊ ƭŀ Ǿƛŀōƛƭƛǘŀǘ ŜŎƻƴƼƳƛŎŀ ŎƻƳ ǇŜǊ ƭŀ 

conservació dels valors naturals. Les dues parts signen un conveni privat adaptat a cada cas en 

particular en funció del tipus de gestió. Aquestes mesures a aplicar a Menorca són un total de 

38, que es divideixen en 5 grans grups: tipologia del conreu, gestió del conreu, gestió del 

ramat, gestió dels elements naturals i activitats complementàries. 

Finques amb acord de custòdia a Menorca: 

Figura 2.7. 

Finques 

amb acord 

de 

custòdia 

agrària. 

Font: GOB 

Menorca. 

 

 

 

 



ahbDhCw! bh¦ w9C9w9b¢ 5Ω9bh¢¦wL{a9 {h{¢9bL.[9 ! a9bhw/! 
 

18 
 

La figura 2.7Φ ƳƻǎǘǊŀ ƭŜǎ ŦƛƴǉǳŜǎ ǉǳŜ ŀŎǘǳŀƭƳŜƴǘ ŘƛǎǇƻǎŜƴ ŘΩǳƴ ŀŎƻǊŘ ŘŜ ŎǳǎǘƼŘƛŀ ŀƳō Ŝƭ Dh.Φ 

{ΩƘŀ ŘŜǎǘŀŎŀǘ ŀƳō ǳƴ ǉǳŀŘǊŜ ǾŜǊƳŜƭƭ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ŜǎǘǳŘƛŀŘŀ Ŝƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭ ǇǊƻƧŜŎǘŜΣ aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳΦ 

 

2.2.2 Iniciativa LEADER 

 

El 1988 la Unió Europea crea la Iniciativa LEADER com a culminació de la seva política de 

ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ǊǳǊŀƭ ŘŜǎ ŘΩǳƴŀ ŎƻƴŎŜǇŎƛƽ ƛƴǘŜƎǊŀŘŀ ƛ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ƛƴǘŜƎǊŀƭ Ŝƴ Ŝƭ 

territori. !ǉǳŜǎǘ ƛƴƴƻǾŀŘƻǊ ǇǊƻƎǊŀƳŀ Ŝǎ ŎƻƳŜƴœŁ ŀ ŀǇƭƛŎŀǊ ŀ ƭΩƛƭƭŀ Ŝƭ мффмΦ  

[ΩŀǎǎƻŎƛŀŎƛƽ [9!59w ƛƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ Şǎ ǳƴ ƎǊǳǇ ŘΩŀŎŎƛƽ ƭƻŎŀƭ ŦƻǊƳŀǘ ǇŜǊ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘǎ ŘŜ ǘƻǘǎ 

Ŝƭǎ ǎŜŎǘƻǊǎ ŜŎƻƴƼƳƛŎǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ƛ ƴŜƛȄ ŀƳō Ŝƭ compromís de dur a terme accions dirigides al 

ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ǊǳǊŀƭ ƛ ŀ ƭŀ ŘƛƴŀƳƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜŎƻƴƻƳƛŀ ƳŜƴƻǊǉǳƛƴŀΦ  

Fins avui dia, l'associació ha concedit ajuts econòmics a un total de 81 projectes per un valor 

de нΦотлΦлоуΣфуϵΦ Aquests ajuts han suposat una inversió en el territori de рΦллфΦупуΣлрϵΦ El 

programa Leader comporta un repte per a tots aquells que estan compromesos amb la causa 

del desenvolupament rural.  Leader 2007-2013 fa una passa més i, com a eix metodològic dins 

el PDR (Programa de desenvolupament rural) de les Illes Balears, es centra en la millora de la 

ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ǾƛŘŀ ŀ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ǊǳǊŀƭǎ ƛ ƭŀ ŘƛǾŜǊǎƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜŎƻƴƻƳƛŀ ǊǳǊŀƭ ŀƳō ǳƴ ŜƴŦƻŎŀƳŜƴǘ 

territorial, integrat i participatiu i amb capacitat demostrativa que concedeix una particular 

importància al caràcter innovador i pilot dels projectes. 

 

2.3. Activitat Vinícola a Menorca i Enoturisme 

 

2.3.1 El vi a la regió mediterrània 

 

A la nostra civilització és molt difícil alimentar-se sense beure. En particular, les begudes 

moderadameƴǘ ŀƭŎƻƘƼƭƛǉǳŜǎ ŀŎƻƳǇŀƴȅŜƴ ōŞ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘ ǉǳƻǘƛŘƛŁΣ Ƨŀ ǉǳŜ ǎƽƴ ƭƭŜǳƎŜǊŜǎ ƛ 

afavoreixen la digestió. Per una altre banda, són nombrosos els estudis que exalten les virtuts 

del vi, afirmant que té efectes beneficiosos per la disminució del risc de malalties 

caǊŘƛƻǾŀǎŎǳƭŀǊǎΣ ŀ Ŏŀǳǎŀ ŘŜ ƭŀ ǇǊŜǎŝƴŎƛŀ ŘŜ ŎƻƳǇƻǎǘƻǎ ƴŀǘǳǊŀƭǎΣ ŎƻƳ ƭΩŁŎƛŘ ǘŁƴƴƛŎΣ ǉǳŜ 

prevenen la formació de plaquetes i de coàguls en les artèries coronàries. També millora les 

ŦǳƴŎƛƻƴǎ ŎƻƎƴƛǘƛǾŜǎ ƛ ŎƻƴǘǊƛōǳŜƛȄ ŀ ǊŜŘǳƛǊ ƭΩŜǎǘǊŝǎΣ ǘŀƴ ƭƭƛƎŀǘ ŀƭǎ ŀǘŀŎǎ ŘŜƭ cor, el mal humor, els 

estats depressius lleusΧ, a més de ser un element cabdal de la saludable dieta mediterrània. 

El paper que juguen el clima i el sòl en el desenvolupament de la vinya és decisiu. Factors com 

la temperatura, les pluges, el vent, la humiǘŀǘ ƻ Ŝƭ ƎǊŀǳ ŘΩƛƴǎƻƭŀŎƛƽ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀǊŀƴ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ 

ŘŜ Ǿƛƴǎ ŘΩŜǎǘƛƭǎ ŘƛŦŜǊŜƴŎƛŀǘǎΣ ŘƻƴŎǎ ƭŜǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǾŀǊƛŀōƭŜǎ ŎƭƛƳŀǘƻƭƼƎƛǉǳŜǎ ƛƴǘŜǊǾŜƴŜƴ Ŝƴ Ŝƭ 

ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘŜƭ ŎŜǇΣ Ŝƴ ƭΩŜȄǇǊŜǎǎƛƽ ƎŜƴŝǘƛŎŀ ŘŜƭ ǊŀƠƳ ƛΣ Ŝƴ ŎƻƴǎŜǉǸŝƴŎƛŀ, en el caràcter 

del vi. També és de gran importància la pluviometria, ja que a la zona Mediterrània les pluges 

importants es concentren en algunes primaveres i en gairebé totes les tardors. En canvi, en els 

ǘǊŜǎ ƳŜǎƻǎ ŘΩŜǎǘƛǳΣ Şǎ ƎŀƛǊŜōŞ ƴǳƭϊƭŀΦ 
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Per aquest motiu, és important que els productors vitivinícoles de Menorca, coneixin la 

ǉǳŀƴǘƛǘŀǘ ŘΩŀƛƎǳŀ ƛ Ŝƭ ƳƻƳŜƴǘ ŘΩŀǇƻǊǘŀǊ-la als ceps, en cada període del cicle vegetatiu. 

 

2.3.2 Història del vi a Menorca 

 

[ŀ Ǿƛƴȅŀ Ŝǎ Ǿŀ ŎǳƭǘƛǾŀǊ ŀ aŜƴƻǊŎŀ ŘǳǊŀƴǘ ƭΩLƳǇŜǊƛ wƻƳŁ ƛ Ŝǎ Ǿŀ Ƴantenir entre els musulmans. 

[Ωèpoca de màxima esplendor va ser el segle XVII, coincidint amb l'ocupació britànica a 

aŜƴƻǊŎŀΣ ƭΩŀƴȅ  мтлуΣ ǉǳŜ Ǿŀ ǇǊƻŘǳƛǊ ǳƴ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀōƭŜ ƛƴŎǊŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ǇƻōƭŀŎƛƽ ƛ va estimular 

un creixement notable de la vinya. 

 
 
 

 

 

 
 
 

9ƴ ŀǉǳŜƭƭŀ ŝǇƻŎŀΣ Ŝƭ Ŏǳƭǘƛǳ ŘŜ ƭŀ Ǿƛƴȅŀ ǎΩŜǎǘŜƴƛŀ ǇŜǊ ǘƻǘŀ ƭΩƛƭƭŀΣ ƛ ǎΩŜȄǇŜŘƛŀ ŘŜǎ ŘŜƭ ǇƻǊǘ ŘŜ aŀƽ 

per la seva situació estratègica des del punt de vista militar i comercial (figura 2.8.). La 

ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜ Ǿƛ Ǿŀ ŎǊŞƛȄŜǊ ŘŜ ƳŀƴŜǊŀ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ Ŧƛƴǎ ŀ ƭŀ ŘŝŎŀŘŀ ŘŜ мтслΦ {ΩƘŀ ŜǎǘƛƳŀǘ ǉǳe 

aquesta producció va passar de 1.900.000 litres en els anys 1730-1749 a 2.910.000 litres entre 

1760-1809, cosa que implica que augmentà un 54%. En el canvi de segle les plantacions de 

Ǿƛƴȅŀ ǾŀǊŜƴ ǎŜƎǳƛǊ ŎǊŜƛȄŜƴǘΣ ƛ ŀǊǊƛōŀǊŜƴ ŀƭ Ǉǳƴǘ ƳŞǎ ŀƭǘ ŜƴǘǊŜ Ŝƭǎ ŀƴȅǎ мумл ƛ мумпΦ [ΩŜȄǘŜƴǎƛƽ 

cultivada de vinya es va situar en 1.300 hectàrees. tŜǊƼ ŘŜƎǳǘ ŀ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ƳŀƭŀƭǘƛŜǎ ŘŜ ƭΩŝǇƻŎŀ ƛ 

a la plaga de la fil·loxera (figura 2.9.), la vinya pateix un petit enrederament. Però finalment 

entre els anys 1884-1889 la producció de vi illenc  arriba al seu boom, amb anuncis a la premsa 

i noves marques de vi. 

 

A finals del segle XIX la viticultura era una activitat important, es va mantenir la producció 

tradicional aprofitant camps de cultiu abandonats i iniciatives com la inserció de noves plantes 

empeltades Franceses i Espanyoles ja implantades en la resta de les Illes Balears i que 

procedien de vivers certificats. A principis del segle XX es va implantar la primera bodega 

moderna i es va reactivar el comerç. Aquest projecte va constar de nous ceps especialment 

seleccionats, que combinats amb una nova tecnologia vinícola, van fer de la producció de vi 

ƭΩǵƴƛŎŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ǉǳŜ Ǿŀ ŀǳƎƳŜƴǘŀǊ Ŝƴ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜΣ ƴǵƳŜǊƻ ŘŜ ǘǊŜōŀƭƭŀŘƻǊǎ ƛ ǾŀƭƻǊ ŀŦŜƎƛǘΦ 

 
!ŎǘǳŀƭƳŜƴǘ όŀƴȅ нлмлύ ǎΩƘŀ ŀǾŀƭŀǘ Ŝƭ ǇǊŜǎǘƛƎƛ ŘŜƭ Ǿƛ ŜƳǇŀǊŀǘ per la menciƽ άLƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀέ 

amb publicacions i reconeixements nombrosos en premsa i revistes nacionals i internacionals: 

 

- Guía Peñín (2011): atorga a sis vins de la Indicació GeogràŦƛŎŀ tǊƻǘŜƎƛŘŀ άLƭƭŀ ŘŜ 

Menorcaέ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ŎŀǘŜƎƻǊƛŀ ŘŜ Ƴƻƭǘ ōƻƴǎΦ 

Figura 2.8 i 2.9. Història de la vinya. Port de Maó. Font: ajmao.org. Història de la Fil·loxera a Menorca. Font: Blog A. 
Mendizabal 
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- Guía Repsol dels millors vins dΩ9ǎǇŀƴȅŀ ŘŜƭǎ ŀƴȅǎ нллф ƛ нлмл όŀmb una puntuació 

superior a 90 punts). 

- El diari άEl día del mundoέ ŘŜƭ ŘƛǳƳŜƴƎŜ нл ŘŜ ƴƻǾŜƳōǊŜ ŘŜ нллрΣ Ŝƴ ƭΩŀǊǘƛŎƭŜ 

ά5ŜǎƛŜǊǘƻǎ ŎƻƴǾŜǊǘƛŘƻǎ Ŝƴ ƎǊŀƴŘŜǎ ǾƛƷŜŘƻǎέΣ ǊŜŎǳƭƭ ƭŀ ŘŜǎŎǊƛǇŎƛƽ ŘΩǳƴŀ Ǿƛƴȅŀ 

menorquina acollida a la indicació geogràfica protegida i destaca les bondats 

organolèptiques dels seus vins. 

-  El diari del mundo ŘŜ нм ŘΩŀōǊƛƭ ŘŜ нллсΣ Ŝƭ ǇǊŜǎǘƛƎƛƽǎ ŎǳƛƴŜǊ CŜǊǊŀƴ !ŘǊƛŁ qualifica 

aŜƴƻǊŎŀ ŘŜ άȊƻƴŀ ŜƳŜǊƎŜƴǘέ Ŝƴ ƳŀǘŝǊƛŀ ŘŜ ǾƛƴǎΦ 

- El concurs alemany La Selección Trophy der Spanien Rosé Weine concedeix la Medalla 

ŘŜ tƭŀǘŀ нлмм ŀƭ Ǿƛ Ǌƻǎŀǘ ŘΩǳƴ ŎŜƭƭŜǊ ƳŜƴƻǊǉǳƝΦ 

  

Totes aquestes cites sumades a un augment notable de la producció deƳƻǎǘǊŜƴ ǉǳŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ 

vinícola és un sector potencial i de gran qualitat. 

5Ŝǎ ŘŜ ƭΩŀƴȅ нллс Ŧƛƴǎ ŀ ƭΩŀƴȅ нлмлΣ ƭŀ ŎƻƳŜǊŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜƭ Ǿƛ άLƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀέ Ƙŀ ƛƴŎǊŜƳŜƴǘŀǘ 

un 250% el volum comercialitzat. 

[Ωŀƴȅ нлмл Ŝƭ Ǿƛ ŀƳō Lndicació Geogràfica Protegida va augmentar les vendes en un 43,7% 

respecte del 2009. Tal i coƳ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ Ŝƴ ƭŀ ŦƛƎǳǊŀ нΦ10. ƭΩŀǳƎƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ǾƛƴƝŎƻƭŀ Ǿŀ 

lligat pròximament a la seva comercialització ja que és un producte valorat i de qualitat. 

 
 
 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Figura 2.10.Evolució de la producció i la comercialització del vi de Menorca. Font: /ƻƴǎŜƭƭŜǊƛŀ ŘΩ!ƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀΣ aŜŘƛ 

Ambient i Territori. 

 

a. Vinyes de referència  a Menorca: Sa Cudia Nova 

Per al present projecte, la finca Sa Cudia Nova és un referent a tenir present en ǘƻǘ ƭΩŜǎǘǳŘƛΣ Ƨŀ 

que aquesta té unes característiques molt semblants a Monfogra Nou (es troben molt 

ǇǊƻǇŜǊŜǎ ǳƴŀ ŘŜ ƭΩŀƭǘǊŜύ ƛ ǳƴŀ ǇŀǊǘ ŘŜƭǎ ƻōƧŜŎǘƛǳǎ ǉǳŜ Ŝǎ ǇǊŜǘŜƴ ŀǎǎƻƭƛǊ Ŝǎ ǾŜǳŜƴ ǊŜŦƭŜŎǘƛǘǎ Ŝƴ 

aquesta. És un clar exemple de que es pot conrear vi ecològiŎ ŀ ƭΩƛƭƭŀ ƛΣ ŀ ƳŞǎΣ Ŝƴ ǳƴŀ Ȋƻƴŀ ŀƳō 

condicions desfavorables per la gran afectació de la Tramuntana i per la cura que ha de tenir 

ǇŜƭ ŦŜǘ ŘΩŜǎǘŀǊ ǎƛǘǳŀŘŀ ŀƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭΦ tŜǊ ǘŀƴǘΣ ƻŦŜǊŜƛȄ ŀ ƭΩŜǎǘǳŘƛ ǳƴŀ ƎŀǊŀƴǘƛŀ ŘŜ ƭŀ Ǿƛŀōƛƭƛǘŀǘ 

ŘΩŀǉǳŜǎǘΦ 
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La finca de Sa Cudia Nova, uōƛŎŀŘŀ Ŝƴ Ŝƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ŘŜ ǎΩAlbufera dΩ9ǎ DǊŀǳΣ Ŝǎ ǘǊƻōŀ 

disposada en ǳƴŀ Ǉƭŀƴŀ ŘΩǳƴŜǎ т ƘŜŎǘŁǊŜŜǎ ǎƛǘǳŀŘŀ ŀƭ ƴƛǾŜƭƭ ŘŜ ƭŀ ƳŀǊ ƛ ǘŀƴŎŀŘŀ ǇŜǊ ǳƴ ǎƛstema 

ŘǳƴŀǊΦ 9ǎ Ǉƻǘ ƻōǎŜǊǾŀǊ ƭΩubicació descrita a la següent figura, 2.11.  

 

       Figura 2.11. Localització Vinya Sa Cudia Maó. Font: Vinya Sa Cudia. 

[ŀ ŎǊŜŀŎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ Ǿƛƴȅŀ Ŝǎ Ǿŀ ōŀǎŀǊ Ŝƴ ǳƴ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ǉǳŜ ŎƻƴƧǳƎǳŞǎ Ŝƭǎ ōŜƴŜŦƛŎƛǎ ŜŎƻƴƼƳƛŎǎ 

amb el respecte pel medi ambient. Al llarg dels anys havia estat una finca cerealista i de 

pastura per ǇŀǎǎŀǊ ŀ ǇǊƻŘǳƛǊ Ŝƭ ǇǊƛƳŜǊ Ǿƛ ōƭŀƴŎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΦ !ƛȄƝΣ Ŝƭ нллм Ŝǎ Ǿŀƴ ǎŜƳōǊŀǊ Ŝƭǎ ǇǊƛƳŜǊǎ 

млΦллл ŎŜǇǎ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ŀƳŜǊƛŎŁ ŀ ǘǊŜǎ ƘŜŎǘŁǊŜŜǎ ŘŜ ǘŜǊǊŜƴȅΦ 9ƭ ǘƛǇǳǎ ŘŜ ǊŀƠƳ ŜƳǇŜƭǘŀǘ Ǿŀ ǎŜǊ ƭŀ 

malvasia, una de les varietats més antigues que es coneixen i molt prestigiosa a les Balears. La 

iniciativa representa a més, la recuperació per a l'illa d'aquesta mena de raïm i  la diversificació 

i futur del camp menorquí. El projecte va rebre el segon premi en el Concurs de Projectes 

9ƳǇǊŜǎŀǊƛŀƭǎ ǇǊƻƳƻƎǳǘ ǇŜǊ ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ ŘΩLƴƴovació Empresarial del Govern de les Illes Balears 

2001 i per la PIME de Menorca el 2003. 

La planta té un port semi-vertical, que li dóna elasticitat enfront del vent i presenta una gran 

capacitat per resistir la salina de la mar. Els raïms són allargats i de gra mitjà, amb una 

producció per cep inferior a un quilogram. La singularitat pissarrosa del sòl li confereix la 

capacitat de retenir la calor i dóna a aquesta malvasia un caràcter mineral. Les vinyes de Sa 

Cudia, sembrades a la zona més resguardada de ƭŀ ¢ǊŀƳǳƴǘŀƴŀΣ ǎΩŀƭƛƳŜƴǘŜƴ ŜȄŎƭǳǎƛǾŀƳŜƴǘ ŘŜ 

ƭΩŀƛƎǳŀ ŘŜ ǇƭǳƧŀΦ 9ƭǎ ŎŜǇǎ ƴƻ ǇƻŘŜƴ ǾƛǳǊŜ ǎŜƴǎŜ ŀƛƎǳŀΣ ǇŜǊƼ  ŘŀǾŀƴǘ ŘŜ ƭΩŜǎǘǊŝǎ ƘƝŘǊƛŎ ŜƴŦƻƴǎŜƴ 

ƭŜǎ ǎŜǾŜǎ ŀǊǊŜƭǎ ŀ ǘŜǊǊŀ ǇŜǊ ŎŜǊŎŀǊ ƴǳǘǊƛŜƴǘǎΣ ǇǊƻŘǳƛƴǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀ ƳƛƭƭƻǊǎ ƎǊŀƴǎ ŘŜ ǊŀƠƳΣ 

més carnosos i de sabors complexos.  

Amb la finalitat de facilitar el creixement de la vinya, se li incorpora una càpsula de parafina 

que impedeix la contaminació per fongs i fil·loxera, un tub de material biodegradable per 

ŜǾƛǘŀǊ ƭΩŀŎŎƛƽ ŘŜƭ ǾŜƴǘ ŀƳō ǎŀƭƴƛǘǊŜ ƛ ŀƠƭƭŀǊ Ŝƭǎ Ŏeps de depredadors com els conills i les rates i 

ǘŀƳōŞΣ ǳƴŀ ŜǎǘŀŎŀ ŘŜ Ŧǳǎǘŀ ŘΩǳƴ ƳŜǘǊŜ ŘŜ ƭƻƴƎƛǘǳŘ ǇŜǊ ƎǳƛŀǊ Ŝƭ ŎǊŜƛȄŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭŜǎ ǇŀǊǊŜǎ ŘǳǊŀƴǘ 

els tres primers anys de vida.  

¢ƻǘ ŀƛȄƼ ŀŦŀǾƻǊŜƛȄ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘΩǳƴ Ǿƛ ŘΩŀǳǘƻǊ ǎŜƴǘ ƭΩǵƴƛŎŀ ǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ que practica el 

cultiu ecològic. Aquest celler comercialitza un dels vins blancs més cars i millors de les Balears, 

recollit a les guies professionals com la Peñín o la Campsa. 
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2.3.3 Vi de la Terra Illa de Menorca 

 
Els vins desigƴŀǘǎ ŀƳō ƭΩŜǎƳŜƴǘŀŘŀ LƴŘƛcació Geogràfica Protegida Vins de la Terra Illa de 

Menorca han de procedir exclusivament de ceps plantats a Menorca. Reben aquesta 

denominació amb la publicació del corresponent reglament, el qual determina les condicions 

de producció, elaboració, varietats de raïm autoritzades i característiques dels vins. (Article 73 

del Reglament (CE) 670/2011 i article 118  del Reglament (CE) 1234/2007). La zona de 

ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜ ǊŀƠƳ ƛ ŘΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ vi amb dret a la menció  compreƴ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ƳǳƴƛŎƛǇƛǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ 

de Menorca. 

 Les varietats que compleixen aquests requisits son les següents: 

Varietats Negres: Cabernet Sauvignon, Merlot, Monestrell, Syrah i Ull de llebre. 

.ƭŀƴŎǎΥ /ƘŀǊŘƻƴƴŀȅΣ aŀŎŀōŜǳΣ aŀƭǾŀǎƛŀΣ aƻǎŎŀǘŜƭƭ ŘΩ!ƭŜȄŀƴŘǊƛŀΣ tŀǊŜƭƭŀŘŀ ƛ aƻƭƭΦ 

Els vins negres de Merlot i Cabernet Sauvignon són els més representatius de la comarca. Són 

vins de color cirera brillant. Pel que fa als vins blancs, cal esmentar la varietat de malvasia, 

elaborada amb raïm sembrat al Parc Natural de s'Albufera des Grau.  

Les principals característiques analítiques per obtenir la Indicació Geogràfica Protegida es 

recullen a la següent taula: 

Taula 2.3. Característiques analítiques de VI de La Terra Illa de Menorca.  Font: tƭŜŎ ŘŜ /ƻƴŘƛŎƛƻƴǎ  ά±ƛ ŘŜ ƭŀ ¢ŜǊǊŀ 

Lƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀέΦ 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
Aquestes característiques es veuen molt determinades pel medi  geogràfic, és per això  que els 

dissenys de les plantacions estan concebuts per disminuir els efectes negatius del vent 

predominant, la Tramuntana. Per això els ceps són robusts i de poca alçada. La Tramuntana 

aporta als ceps una hidratació òptima i suavitza ƭŀ ƛƴǎƻƭŀŎƛƽ ŘǳǊŀƴǘ Ŝƭǎ ƳŜǎƻǎ ŘΩŜǎǘƛǳΦ wŜǎǇŜŎǘŜ 
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al terreny, els sòls de la zona són poc profunds amb la roca mare calcària, fortament fissurada, 

la qual confereix una frescor i un drenatge altament beneficiosos per al desenvolupament del 

sistema radicular de les plantes. És per això que la producció de raïm és baixa i els seus grans 

petits, donant com a resultat una elevada relació pell-polpa. Aquesta relació ofereix vins de 

grau alcohòlic elevat, acidesa moderada, amb components aromàtics adequats i intensitat 

colorant elevada. 

Un altre factor de gran importància és la pràctica del cultiu. Aquesta ha de complir amb unes 

característiques determinades per poder obtenir un vi amb aquesta menció. Les condicions  

per al cultiu de vinya amb aquesta denominació ha de complir amb les bases establertes al 

Plec de condicions de Indicació Geogràfica Protegida: 

- Les pràctiques de cultiu han de ser tradicionals per a aconseguir així raïms de la millor 

qualitat. Per això, la densitat de la plantació està limitada a 5.300 ceps per hectàrea i la 

producció màxima per hectàrea està limitada a 8.000 quilograms de raïm i 56hl de vi, 

per a totes les varietats de raïms. De manera excepcional es pot modificar aquest 

màxim, sempre  coƳǳƴƛŎŀƴǘ ŀƳō ŀƴǘŜǊƛƻǊƛǘŀǘ ŀ ƭŀ ǾŜǊŜƳŀΣ ŀ ƭΩorganisme regulador, el 

Consell Insular de Menorca. A continuació es mostra la producció, per superfície de 

vinya i quantitat de raïm per a cada tipus de vi, entre els anys 2005 i 2014:  

Taula 2.4. Dades de Producció. CƻƴǘΥ /ƻƴǎŜƭƭŜǊƛŀ ŘΩ!ƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀΣ aŜŘƛ !ƳōƛŜƴǘ ƛ ¢ŜǊǊƛǘƻǊƛΦ 

 

- [ŀ ǾŜǊŜƳŀ Ŝǎ Ŧŀ ŀƳō ƭŀ ƳŀƧƻǊ ŎǳǊŀ ƛ Ŝǎ ŘŜŘƛŎŀ ŜȄŎƭǳǎƛǾŀƳŜƴǘ ŀ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ Ǿƛƴǎ 

protegits de raïm sa, amb el grau de maduresa necessari i una graduació alcohòlica 

volumètrica natural mínima del 11,5% per a les varietats blanques i del 12% per a les 

varietats negres. 

Per dur a terme totes aquestes tècniques sostenibles i obtenir un producte final de qualitat, la 

producció i comercialització de vi a Menorca és regulada pel Consell Insular de Menorca. 

Aquest éǎ ƭΩƼǊƎŀƴ ŜƴŎŀǊǊŜƎŀǘ ŘŜ ŘǳǊ ŀ ǘŜǊƳŜ Ŝƭǎ ŎƻƴǘǊƻƭǎ ǎƻōǊŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘƻǘŀŎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ 

denominació, éǎ ǇŜǊ ŀƛȄƼ ǉǳŜ ǎΩŜȄƛƎŜƛȄŜƴ ǳƴŀ ǎŝǊƛŜ ŘŜ ǘŀǎǉǳŜǎ ŀ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ productors de vi. Les 

tasques són recollides en la taula següent: 
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Taula 2.5. ¢ŀǎǉǳŜǎ ŘŜ ǾƛǘƛŎǳƭǘƻǊǎ ǇǊƻŘǳŎǘƻǊǎ ŘŜ ά ±ƛ ŘŜ ƭŀ ¢ŜǊǊŀ ƛƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀέΦ CƻƴǘΥ tƭŜŎ ŘŜ /ƻƴŘƛŎƛƻƴǎ  ±ƛ ŘŜ ƭŀ 

Terra Illa de Menorca, Elaboració pròpia. 

¢ŀǎǉǳŜǎ ŘŜ ǾƛǘƛŎǳƭǘƻǊǎ ǇǊƻŘǳŎǘƻǊǎ ŘŜ ά ±ƛ ŘŜ ƭŀ ¢ŜǊǊŀ ƛƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀέ 

1 /ƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ǇŜǊ ŜǎŎǊƛǘ  ŘŜ ƭΩƛƴƛŎƛ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ƛ ƭŜǎ ǇŜǊǎƻƴŜǎ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ 
ŘΩŜƭŀōƻǊŀǊ ǾƛΦ 

2 Imprès normalitzat de declaració de producció de vins: viticultor, volum, 
quantitat de raïm, varietat, parcel·la, procedència i entrada de vins ŘΩŀƭǘǊŜǎ 
elaboradors. 

3 /ƻƳǇǘŀōƛƭƛǘŀǘ ŜǎǇŜŎƝŦƛŎŀ ƛ ǎŜǇŀǊŀŘŀ ŘΩŀƭǘǊŜǎ Ǿƛƴǎ ǎŜƴǎŜ ƳŜƴŎƛƽΦ 

4 LƳǇǊŝǎ ƴƻǊƳŀƭƛǘȊŀǘΣ ŀƳō ŘŜŎƭŀǊŀŎƛƽ ŘΩŜȄƛǎǘŝƴŎƛŜǎΣ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ƛ 
comercialització. 

 
Al mateix temps de la recollida de totes aquestes tasques els serveis tècnics del Consell Insular 

de Menorca efectuen les comprovacions mitjançant controls aleatoris i per mostreig, que 

consisteixen en: 

  

- Exàmens analítics i organolèptics dels productes emprats. 

- Comprovació del sistema de control i la traçabilitat de cadascuna de las partides: totes 

les ampolles amb Indicació Geogràfica Vi de la Terra Illa de Menorca que es 

comercialitzen, han de dur incorporat, en el corresponent logotip (figura 2.12), el 

nombre de control assignat per aquest organismes. 

 
 

                    
 Figura 2.12. Logotip Vi de la Terra Illa de Menorca. Font: Vi de la Terra Illa de Menorca, Consell Insular de Menorca. 

 

2.3.4 Requeriments bàsics per al cultiu de la vinya 

9ȄƛǎǘŜƛȄ ǳƴŀ ŜƴƻǊƳŜ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ŘΩŜǎǇŝŎƛŜǎ ŘŜ ǾƛƴȅŀΦ [ΩŜƭŜŎŎƛƽ ŘŜƭ ǘƛǇǳǎ de varietat ve determinada 

per quatre factors clau: clima, edafologia, geologia i geografia. La viabilitat i supervivència de la 

plantació depen de la correcta elecció d'un patró adaptat a les condicions del sòl i d'una 

varietat adaptada a les condicions climàtiques de la zona, sense oblidar una bona 

compatibilitat entre tots dos. 

 A continuació es detallen els principals requeriments pel correcte desenvolupament de la 

Ǿƛƴȅŀ ƛΣ ƳŞǎ ŜƴŘŀǾŀƴǘΣ ǎΩŜǎǇŜŎƛŦƛǉǳŜƴ ƭŜǎ ŎƻƴŘƛŎƛƻƴǎ prevalents a Mongofra respecte a cada 

factor. 
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a. Clima 

Temperatura: La temperatura òptima mitjana per a conrear la vinya, oscil·la entre els 9°C per a 

les mínimes i 18°C per a les màximes, no obstant els límits són variables, principalment, en 

funció de les varietats de vinya. 

La temperatura mínima per a tot tipus de vinya serà de 20 °C. Per sota d'aquest valor, la planta 

Ǉƻǘ ǉǳŜŘŀǊ ǇǊƻŦǳƴŘŀƳŜƴǘ ƳŀƭƳŜǎŀ ƛ Ǉƻǘ ŀŎŀōŀǊ ƳƻǊƛƴǘΦ ! ŘŜǎǘŀŎŀǊΣ ǉǳŜ ƭŜǎ ǾƛƴȅŜǎ Ŝƴ ƭΩŜǘŀǇŀ 

juvenil són les que més pateixen davant les inclemències del temps. Els canvis tèrmics dia/nit 

són necessaris per mantenir la qualitat de la vinya. Encara que, els canvis bruscos de 

temperatura tendeixen a ser més perjudicials que baixades progressives. 

Les temperatures òptimes per al cultiu de la vinya en les seves diferents etapes de 

desenvolupament serien les següents:  

- Obertura de gemmes: 9-10 °C 

- Floració: 18-22 ºC 

- De floració a canvi de color: 22-26º C 

- De canvi de color a maduració: 20-24º C 

- Verema: 18-22º C 

[ŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ŘŜǇŝƴ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ŦŀŎǘƻǊǎ ǉǳŜ ŎƻƴŘƛŎƛƻƴŜƴ Ŝƭ Ŏǳƭǘƛǳ ŘŜ ƭŀ ǾƛƴȅŀΦ Entre aquests 

factors es troba la inclinació dels rajos solars, el tipus de substrats, la latitud, altitud, força del 

ǾŜƴǘΣ ƭŀ ǇǊƻȄƛƳƛǘŀǘ ŀƭ ƴƛǾŜƭƭ ŘŜ ƳŀǎǎŜǎ ŘΩŀƛƎǳŀΦ ! ŎƻƴǘƛƴǳŀŎƛƽ Ŝǎ ŘŜǘŀƭƭŀ ŎƻƳ ƭƛƳƛǘŀ ŎŀŘŀǎŎǳƴ ŀƭ 

cultiu de la vinya.  

i) Latitud: La vinya necessita un clima temperat com el que es dóna en les dues grans 

franges compreses entre els 30-50 graus de latitud nord i entre els 30-40 graus de 

latitud sud. En cara que, certes varietats de vinya es poden cultivar exitosament en 

altres latituds. 

ii) Altitud : La temperatura disminueix, aproximadament, 0,5°C per cada 100 metres 

ŘΩŀǎŎŜƴǎΦ tŜǊ ŀƛȄƼΣ ƭŀ Ǿƛƴȅŀ Şǎ ŎǳƭǘƛǾŀōƭŜ ŘŜǎ ŘŜƭ ƴƛǾŜƭƭ ŘŜƭ ƳŀǊ Ŧƛƴǎ ŀƭǎ тул ƳŜǘǊŜǎ 

encara que, també, certes especies poden arribar als 1.200m. 

Il·luminació: La vinya necessita una mitjana de 1.200-1.800 hores anuals de llum. Existeixen 

certs efectes com ara el pendent del sòl i el seu color que tenen un paper molt important en 

les hores de llum disponible i la calor que les vinyes reben. Preferiblement la plantació de la 

vinya es recomana en pendents més eƭŜǾŀǘǎΣ ƻǊƛŜƴǘŀǘǎ ŀƭ ǎǳŘ ƻ ŀ ƭΩest. En aquestes condicions 

reben una millor il·luminació,  que fa que pateixin menys amb les gelades hivernals i gebres de 

ǇǊƛƳŀǾŜǊŀ ŘŜƎǳǘ ŀ ǉǳŜ ŀƧǳŘŀ ŀ ǉǳŜ ǎΩŀǎǎŜǉǳƛ ƳŞǎ ǊŁǇƛŘŀƳŜƴǘ Ŝƭ ǘŜǊǊŜƴȅΦ tŀǊŀƭϊƭŜƭŀƳŜƴǘΣ Ŝƭǎ 

sòls foscos reflecteixen menys la calor del sol i la lluminositat que els sòls clars. 

Pluviometria: La vinya viu millor en zones de pluviositat mitjana, és a dir, en climes semi àrids 

o sub humids. Encara que és una planta molt resistent a les sequeres té unes necessitats 

hídriques bàsiques que oscil·len entre els  300-улл ƳƳ ŘΩŀƛƎǳŀ ŀƴǳŀƭǎΦ {ƛ ƭŀ ǇƭǳƧŀ Şǎ ŜȄŎŜǎǎƛǾŀΣ 

ƭŜǎ ŦǳƭƭŜǎ ƴƻ ŜǾŀǇƻǊŜƴ ǎǳŦƛŎƛŜƴǘƳŜƴǘ ƭΩŀƛƎǳŀ ƛ ƭŀ Ǉƭŀƴǘŀ Şǎ ƳŞǎ ŦŁŎƛƭƳŜƴǘ ŀǘŀŎŀōƭŜ ǇŜǊ ƳŀƭŀƭǘƛŜǎΦ 

tŀǊŀƭϊƭŜƭŀƳŜƴǘΣ Ŝƭǎ ƎǊŀƴǎ ŘŜƭ ǊŀƠƳ ǎΩŜƴƎǊŜƛȄŜƴ Ƴƻlt i tenen poc sabor, ja que es dilueixen els 

ǎŜǳǎ ŎƻƳǇƻƴŜƴǘǎΦ 5ΩƛƎǳŀƭ ŦƻǊƳŀΣ Ŝƴ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ŜȄŎŜǎǎƛǾŀƳŜƴǘ ǎŜǉǳŜǎ ƭŀ Ǿƛƴȅŀ ƳŀƴŎŀ ŘΩŀƛƎǳŀ ƛ ƭŀ 

seva salut és precària.  
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En relació amb les pluges la distribució d'aquestes en el cultiu seria aproximadament la 

següent: 

- Durant la germinació : 14-15 mm.  

- Durant la floració: 10 mm. 

- De la floració a la formació dels fruits: 40-115 mm. 

- Entre la formació dels fruits i la maduració: 80-100 mm. 

- Durant la verema: 0-40 mm.  

 

b. Edafologia 

La vinya s'adapta a una gran varietat de terrenys, encara que prefereix els sòls pards o calcaris. 

Existeixen un conjunt de característiques que condicionen la qualitat del desenvolupament de 

vinya. 

Relleu del sòl: És el primer factor valorable per a determinar quin tipus de varietat de vinya 

ǎΩƘŀ ŘΩǳǘƛƭƛǘȊŀǊΦ /ŀƭ ŘŜǎǘŀŎŀǊ ǉǳŜ ƭŜǎ ǾƛƴȅŜǎ Ŝǎ ŎǳƭǘƛǾŜƴ ƳƛƭƭƻǊ Ŝƴ ǘŜǊǊŜƴȅǎ ŀƳō ǇŜƴŘŜƴǘ ŜƴŎŀǊŀ 

que aquest supossa un major cost en el tractament i les labors de cultiu que els horitzontals. 

Paral·lelament, el relleu condiciona l'orientació del cultiu. 

Humitat : La vinya evita els terrenys excessivament humits. 

Textura: Per al cultiu de la vinya les millors textures són les franques, sent les textures 

argilenques inadequades i les sorrenques interessants.  

Estructura: Un sòl compacte és poc apropiat per al cultiu de la vinya, ja que és poc permeable i 

no absorbeix bé l'aigua, per contra el sòl pedregós és perfecte per a la vinya ja que afavoreix el 

creixement de la vinya en posseir un excel·lent drenatge i permeabilitat. Les terres soltes  amb 

estructura prismàtica o nodular són les més adequades. 

Profunditat: El medi ideal per al correcte desenvolupament del metabolisme de la vinya 

correspon a un sòl superficial i un subsòl profund que pugui ser explorat per les arrels per 

ŜȄǘǊŜǳǊŜ ƭŜǎ ǎŜǾŜǎ ǊŜǎŜǊǾŜǎ ŘΩŀƛƎǳŀΣ de 6-12 m. Per tant, la profunditat arable afavoreix la 

vinya.  

Substàncies minerals 

Les substàncies minerals presents al sòl són les encarregades de conferir les propietats idònies 

ŀƭ ǾƛΦ ! ŎƻƴǘƛƴǳŀŎƛƽ Ŝǎ ŘŜǘŀƭƭŜƴ ƭŜǎ ƳŞǎ ŦƻƴŀƳŜƴǘŀƭǎ ƛ ǎΩ ŜǎǇŜŎƛŦƛǉǳŜƴ els seu principals efectes 

en el vi. 

- Fòsfor, potassi i calci: la seva presencia millora la qualitat del vi. 

- bƛǘǊƻƎŜƴ ƛ ƳŀǘŝǊƛŀ ƻǊƎŁƴƛŎŀΥ ƭΩŀǳƎƳŜƴǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ǎǳōǎǘŁƴŎƛŜǎ ŀƭ ǎƼƭΣ ǎǳǇƻǎŀ ǳƴŀ 

collita de gran abundància però de mala qualitat. 

- Ferro: un excés pot implicar vins amb tendència a l'oxidació però la seva escassetat 

afecta el desenvolupament de la planta. 

- Magnesi: en petites dosis completa l'acció del calci donant harmonia al vi però, en 

grans quantitats torna erm el sòl. 

- Sílice: Aporta lleugeresa, aromatitzat i finesa. 
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- Argila: aporta pastositat i άǘŀƴƛƴƻέΦ 

-  Els vins més complets són aquells que han sigut conreats  en sòls que contenen les 

adequades quantitats d'argila, sílice i calci. 

 

c. Geografia 

Encara que la vinya es desenvolupa bé en diferents condicions, els vinyers de major qualitat 

solen trobar-ǎŜ ŀ ƭŀ ǾƻǊŀ ŘŜ ƎǊŀƴǎ ƳŀǎǎŜǎ ŘΩŀƛƎǳŀ ŎƻƳ ŀǊŀ Ŝƭǎ ƳŀǊǎ ƻ Ŝƭǎ ƎǊŀƴǎ ǊƛǳǎΦ tŜǊ ǘŀƴǘΣ Ŝǎ 

pot trobar en qualsevol dels cinc continents però de forma especial en països del mar 

Mediterrani i oceans Atlàntic i Pacífic. Així mateix, es pot trobar millor vora les ribes de grans 

rius com el Duero, Ebre i Danubi.  

d. Geologia 

La vinya viu millor en els terrenys provinents de roques de l'era Terciària i Quaternària. 

 

2.4. Turisme a Menorca 

 

[ΩŀǇŀǊƛŎƛƽ ŘŜƭ ǘǳǊƛǎƳŜ ŘŜ Ƴasses a Menorca es va iniciar amb un cert retard (uns 10 anys) en 

ǊŜƭŀŎƛƽ ŀƳō ƭŀ ǊŜǎǘŀ ŘŜ ƭŜǎ LƭƭŜǎ .ŀƭŜŀǊǎΦ [Ŝǎ ŎŀǳǎŜǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǊŜǘŀǊŘ ǎƽƴΥ ƭΩŜȄƛǎǘŝƴŎƛŀ ŘΩǳƴŀ 

ŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ǇǊƻŘǳŎǘƛǾŀΣ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭƳŜƴǘ ƛƴŘǳǎǘǊƛŀƭΣ ǇƻǘŜƴǘ ƛ Ŝƴ ŦŀǎŜ ŘΩŜȄǇŀƴǎƛƽΤ ƭŀ Ŧŀƭǘŀ 

ŘΩƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŜǎ ƛ ŜǉǳƛǇŀƳŜƴǘǎ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛǎ ǇŜǊ ŀ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀǊ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǘǳǊƝǎǘƛŎŀ 

(especialment les infraestructures aeroportuàries); i per últim, la falta de grans inversions que 

no van arribar a Menorca fins que altres zones turístiques van començar a estar saturades. 

Amb tot i això, un cop Menorca va començar el seu desenvolupament turístic, la importància 

ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǎŜŎǘƻǊ Ƙŀ ŀǳƎƳŜƴǘŀǘ ƛ Şǎ Ŝƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘ Ŝƭ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ ƳƻǘƻǊ ŜŎƻƴƼƳƛŎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΦ 9ƭ мфсл 

el sector serveis aportava només el 17,1% del VAB (valor afegit brut) i la indústria el 53,1%. 

Amb el pas del temps el sector serveis ha guanyat un pes molt important i aporta en 

ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘ Ŝƭ тсΦм҈ ŘŜƭ ±!.Φ [ŀ ƛƳǇƻǊǘŁƴŎƛŀ ŀŘǉǳƛǊƛŘŀ ǇŜǊ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǘǳǊƝǎǘƛŎŀ Ŝǎ Ŧŀ ǇŀƭŜǎŀ 

ǘŀƳōŞ Ŝƴ ƭΩŀŦƭǳŝƴŎƛŀ ŘŜ ǇŀǎǎŀǘƎŜǊǎΦ ! ǇǊƛncipis dels anys 60 el nombre de passatgers de pas a 

ƭΩŀŜǊƻǇƻǊǘ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ ƴƻ ŀǊǊƛōŀǾŀ ŀƭǎ мпΦллл ƛ Ŝƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘ ŀǉǳŜǎǘ ƴƻƳōǊŜ ǎΩŜƭŜǾŀ Ŧƛƴǎ ŀ нΣу 

ƳƛƭƛƻƴǎΦ ! ǇǊƛƴŎƛǇƛǎ ŘŜƭǎ ŀƴȅǎ ул ƭŜǎ ǇƭŀŎŜǎ ǘǳǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ǎǳƳŀǾŜƴ мпΦллл ƛ Ŝƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘ 

gairebé Ŝǎ ǎƛǘǳŜƴ Ŝƴ ƭŜǎ рлΦллл ǇƭŀŎŜǎΦ [ŀ ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ ƳŁȄƛƳŀ ŘΩŀƭƭƻǘƧŀƳŜƴǘ ŀŎǘǳŀƭ Şǎ ŘŜ ннмΦтмп 

persones; el 77,5% correspon a allotjament residencial i el 22,5% a places turístiques.  

[ΩƻŦŜǊǘŀ ǘǳǊƝǎǘƛŎŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ Ŝǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƛǘȊŀ Ŝƴ ƎǊŀƴ ǇŀǊǘ ǇŜǊ ƴƻ ǎŜǊ ŘŜ ōŀǎŜ Ƙotelera. Avui en 

dia, el 44,4% de les places turístiques corresponen a oferta extra-hotelera i el 56,6% a 

ƘƻǘŜƭŜǊŀΦ 5Ŝƭǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘǎ ǘǳǊƝǎǘƛŎǎ ǇǊŜǎŜƴǘǎ ŀ ƭΩƛƭƭŀ ŘŜǎǘŀǉǳŜƴ Ŝƭǎ ŀǇŀǊǘŀƳŜƴǘǎ 

turístics, que representen més del doble de les places turístiques dels hotels. La qualitat tant 

dels apartaments com dels hotels és mitjana, només el 18% dels apartaments són de 3 claus i 

el 32% dels hotels són de 4* i 5*. Per municipis, Ciutadella és el municipi amb més places 

turístiques (46%), seguit des Mercadal (14%) i Sant Lluís (12%). El mercat britànic, principal 

ƳŜǊŎŀǘ ŜƳƛǎǎƻǊΣ Ƙŀ ŀƴŀƴǘ ŘƛǎƳƛƴǳƛƴǘ Ŝƭ ǎŜǳ ǇŜǎ Ŝƴ Ŝƭǎ ŘŀǊǊŜǊǎ ŀƴȅǎΦ tŜǊ ŜȄŜƳǇƭŜΣ ƭΩŀƴȅ нллл Ŝƭ 

60% dels turistes eren britànics i només el 15% espanyols. Avui en dia, el turisme nacional ha 

guanyat un pes important i actualment el 40,7% dels turistes són espanyols i els britànics 
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representen el 41,7% del total de turistes. Altres mercats importants, encara que amb un pes 

ƳŞǎ ōŀƛȄΣ ǎƽƴ ƭΩƛǘŀƭƛŁ όсΣм҈ύ ƛ ƭΩŀƭŜƳŀƴȅ όпΦф҈ύΦ !ƭǘǊŜǎ ǘǊŜǘǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛŎǎ del turisme a Menorca 

ǎƽƴ ǉǳŜ Ŝǎ ǘǊŀŎǘŀ ŘΩǳƴ ǘǳǊƛǎƳŜ ŎƭŀǊŀƳŜƴǘ ŦŀƳƛƭƛŀǊ όǇŀǊŜƭƭŀ ŘΩǳƴǎ пл ŀƴȅǎ ŀƳō Řƻǎ Ŧƛƭƭǎ ŘΩ ŜƴǘǊŜ с 

ƛ у ŀƴȅǎύ ƛ ǘŀƳōŞ ŘŜ ǇŀǊŜƭƭŜǎ όƳŀƧƻǊǎ ŘŜ рл ŀƴȅǎ ƻ ƳŜƴƻǊǎ ŘŜ олύ ŀƳō ǳƴ ƴƛǾŜƭƭ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ ƳƛƎ-

alt i amb una motivació inicial centrada en el sol i platja i la tranquil·litat. El 53% dels turistes 

contracten paquet turístic amb un cost aproximat de 861 euros. La despesa diària es troba 

ǎƻōǊŜ Ŝƭǎ ом ŜǳǊƻǎ ǇŜǊ ǇŜǊǎƻƴŀ ƛ ŘƛŀΣ ƛ ƭΩŜǎǘŀŘŀ Ŝǎ ǎƛǘǳŀ ǎƻōǊŜ Ŝƭǎ мл ŘƛŜǎ όǳƴŀ ŘŜ ƭŜǎ ƳŞǎ ŀƭǘŜǎ 

de les BŀƭŜŀǊǎύΦ !Ƴō ǘƻǘ ƛ ŀƛȄƼΣ ƛ ǎŜƎǳƛƴǘ ƭŀ ǘŜƴŘŝƴŎƛŀ ƎŜƴŜǊŀƭΣ ƭΩŜǎǘŀŘŀ ƳƛǘƧŀƴŀ Ƙŀ ŀƴŀǘ 

disminuint en els darrers anys. 

 

2.5. Agroturisme a Menorca 

El turisme rural és una activitat turística normalment realitzada en petites localitats o a les 

afores del casc urbà en localitats més grans. Les instal·lacions acostumen a ser antigues masies 

ǉǳŜΣ ǳƴŀ ǾŜƎŀŘŀ ǊŜƘŀōƛƭƛǘŀŘŜǎ ƛ ǊŜŦƻǊƳŀŘŜǎ ƻŦŜǊŜƛȄŜƴ ǳƴ ǎŜǊǾŜƛ ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŀǘΦ [ΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΣ Ŝƭ 

ǘǳǊƛǎƳŜ ŜŎƻƭƼƎƛŎ ƛ ƭΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ ǎƽƴ ŀƭƎǳƴŜǎ ŘŜ ƭŜǎ ƳƻŘŀƭƛǘŀǘǎ ǉǳŜ Ŝǎ ǇƻŘŜƴ ƛƴŎƭƻǳǊŜ dins del 

turisme rural. 

[ΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ǎΩŜƴǘŞƴ ŎƻƳ ǳƴŀ ƳƻŘŀƭƛǘŀǘ ǘǳǊƝǎǘƛŎŀ Ŝƴ ŁǊŜŜǎ ŀƎǊƻǇŜŎǳŁǊƛŜǎΣ ǉǳŜ ǇǊƻǇƻǊŎƛƻƴŀ ǳƴ 

ŎƻƴǘŀŎǘŜ ŘƛǊŜŎǘŜ ŀƳō ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŀƎǊŁǊƛŜǎ ǘǊŀŘƛŎƛƻƴŀƭǎ ƛ ǳƴ ŀǇǊƻŦƛǘŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀƳōƛŜƴǘ ǊǳǊŀƭΦ [ŀ 

seva finalitat és que representi una alternativa per a aconseguir que la població rural es pugui 

ōŜƴŜŦƛŎƛŀǊ ŜŎƻƴƼƳƛŎŀƳŜƴǘ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ƛ Ŝƭ ǘǳǊƛǎƳŜΦ 

Consisteix en allotjar-se en cases rurals o llogarets, llogant la vivenda amb una sèrie de serveis 

o bé una habitació o espai. Els propietaris ofereixen activitats relacionades amb el món agrari i 

ǊǳǊŀƭ ŎƻƳ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŀƳō ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŘŜ Ŏƻƭƭƛǘŀ ǇǊƼǇƛŀΣ ƭƭƻƎǳŜǊ ŘŜ ŎŀǾŀƭƭǎΣ ǇǊŁŎǘƛŎŀ ŘΩŜǎǇƻǊǘǎ 

ŘŜ ǊƛǎŎΣ ŜǎŎƻƭŜǎ ŘΩŜŎƻƭƻƎƛŀ ƻ ŎǳǊǎƻǎ ŘŜ Ŏǳƛƴŀ ŀǊǘŜǎŀƴŀƭΦ 

tŜǊ ǘŀƭ ŘΩǳƴƛŦƛŎŀǊ Ŝƭ ǎŜŎǘƻǊ ƛ ƻŦŜǊƛǊ ǳƴ ƳƛƭƭƻǊ ǎŜǊǾŜƛ ƭΩŀƴȅ нллт Ŝǎ Ǿŀ ŎǊŜŀǊ ά[ŀ !ǎƻŎƛŀŎƛƽƴ 

9ǎǇŀƷƻƭŀ ŘŜ ¢ǳǊƛǎƳƻ wǳǊŀƭά (ASETUR), que proposà una classificació voluntària dels 

allotjaments en 5 categories en funció de la seva qualitat, representada mitjançant 5 espigues. 

Cinc espigues és sinònim ŘΩǳƴŀ ŜȄŎŜƭϊƭŜƴǘ ǉǳŀƭƛǘŀǘΣ ǳƴŀ ŜǎǇƛƎŀ Ŝǎ ǘǊŀŘǳŜƛȄ Ŝƴ ǳƴ ǎŜǊǾŜƛ ŘƛƎƴŜ 

però sense grans luxes. 

Donat que aquest estudi es realitza en territori balear es regeix sobre la següent Llei vigent: la 

ά[Ŝȅ нκмфффΣ ŘŜ нп ŘŜ ƳŀǊȊƻΣ ƎŜƴŜǊŀƭ ǘǳǊƝǎǘƛŎŀ ŘŜ ƭŀǎ Lǎƭŀǎ .ŀƭŜŀǊŜǎέΣ on Ŝƴ ƭΩŀǊǘƛŎƭŜ нтΣ ŘŜŦƛƴŜƛȄ 

Agroturisme com: 

ά{ΩŜƴǘŞƴ  ǇŜǊ ŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ƭŀ ǾƛǾŜƴŘŀ Ŝƴ ƭŀ ǉǳŜ Ŝǎ ǇǊŜǎǘŀ ǎŜǊǾŜƛ ŘΩŀƭƭƻǘƧŀƳŜƴǘΣ 

construïda amb anterioritat a una data determinada, situada en sòl rústic en una finca que 

constitueixi una explotació agrícola, ramadera o forestal i que ocupi una superfície mínima 

amō ǳƴ ƴǳƳŜǊƻ ŘŜ ǇƭŀŎŜǎ ƭƛƳƛǘŀŘŜǎέΦ 

[ŀ ŜȄǘƛƴŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽ ŀƎǊƝŎƻƭŀΣ ǊŀƳŀŘŜǊŀ ƻ ŦƻǊŜǎǘŀƭ ŜǎŘŜǾƛƴŘǊŁ ƭŀ ŀǳǘƻƳŁǘƛŎŀ ǊŜǾƻŎŀŎƛƽ ŘŜ 

la autorització turística. 

 



ahbDhCw! bh¦ w9C9w9b¢ 5Ω9bh¢¦wL{a9 {h{¢9bL.[9 ! a9bhw/! 
 

29 
 

9ƭ ά5ŜŎǊŜǘƻ снκмффр ŘŜ н ŘŜ Ƨǳƴƛƻέ ǊŜƎǳƭŀ ƭŀ ƭƭŜƛ ŀƴǘŜǊƛƻǊΣ ŀƳō Ŝƭǎ ŀǊǘƛŎƭŜǎ ǉǳŜ ŀŦŜŎǘŜƴ 

ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŀ .ŀƭŜŀǊǎ ƛ ǇŜǊ ǘŀƴǘ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ aƻƴƎƻŦǊŀΣ Ŝƭǎ ǉǳŀƭǎ ǎƽƴΥ 

 

- Art. 2.2.: S'entén per agroturisme la prestació de qualsevol tipus de servei turístic, per 

motius de vacances i mitjançant preu, realitzat en habitatges construïts amb 

anterioritat a l'1 de gener de 1960, situades en terrenys no urbanitzables i en una finca 

que sigui una explotació agrícola, ramadera o forestal i que ocupi, almenys, mitja UTH 

(Unitat-Treball-Home). 

 

- Art. 2.6.: S'entén per finca que sigui explotació agrícola, ramadera o forestal, als efectes 

de la definició d'agroturisme d'aquest Decret, aquella en què el conjunt de béns i drets 

que la composen estan organitzats empresarialment pel seu titular per a la producció 

agrària, primordialment amb fins de mercat i que constitueixi en si mateixa una unitat 

tècnico - econòmica caracteritzada per la utilització d'uns mateixos mitjans de treball. 

 

- Art 2.7.: S'entén per Unitat Treball Home, la quantitat de treball que un treballador 

actiu agrícola desenvolupa durant 1.920 hores a l'any. 

 

- Article 3: 

 

1. Els serveis d'allotjament en les explotacions d'Agroturisme s'oferiran en els establiments 

que disposin de l'autorització prèvia i compleixin els requisits de la definició de l'article 2.2 i 2.6 

d'aquest Decret, un cop hagin obtingut l'autorització d'obertura atorgada per la Conselleria de 

Turisme. 

 

2. Durant tot el temps en què s'efectuï l'explotació turística, haurà de coexistir l'explotació 

agrícola, ramadera o forestal a que es dedica la parcel·la o finca juntament amb els serveis 

ǘǳǊƝǎǘƛŎǎ ǉǳŜ Ŝǎ ǇǊŜǎǘƛƴΦ [ŀ ŜȄƛǎǘŝƴŎƛŀ ŘΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽ ŀƎǊƝŎƻƭŀΣ ǊŀƳŀŘŜǊŀ ƻ ŦƻǊŜǎǘŀƭ ŘϥŀŎƻǊŘ ŀƳō 

l'article 2.6, s'ha de justificar mitjançant certificat expedit per la Conselleria d'Agricultura i 

Pesca, que haurà de presentar per a l'obtenció de l'autorització d'obertura. Un cop obtinguda 

l'autorització d'obertura, haurà de presentar, dins el tercer trimestre natural de cada any, 

certificat expedit per la Conselleria d'Agricultura i Pesca justificativa que continuen reunint els 

requisits de l'article 2.6 i 2.7, en cas contrari, serà revocada l'autorització concedida i donat de 

baixa en el Registre de Serveis Turístics en el medi rural. 

 

3. Les instal·lacions i elements lligats a la prestació dels serveis turístics en els establiments, 

s'adequaran a les disposicions i normes tècniques que reglamentàriament determini la 

Conselleria de Turisme. 

 

4. En les edificacions que es pretengui destinar a Agroturisme no es podran realitzar obres que 

signifiquin augment de volum edificat o que en modifiquin la tipologia arquitectònica original. 

No obstant això, les dependències annexes que hagin estat construïdes amb anterioritat a l'1 

de gener de 1960 i amb la mateixa tipologia que l'edificació principal, podran adequar-se per la 

prestació de qualsevol servei necessari per a l'explotació turística. 
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5. El nombre màxim d'unitats d'allotjament turístic per establiment serà de dotze, amb un 

màxim de vint places, i haurà de disposar, com a mínim d'un bany complet per cada dues 

unitats. 6. L'explotació d'Agroturisme que pretengui instal·lar-se, haurà de comptar com a 

mínim amb una superfície mínima de 25.000 metres quadrats, que es trobin en explotació 

agrícola - ramadera o forestal. 

 

2.6. Enoturisme  a Menorca 

[ΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ ƻ ǘǳǊƛǎƳŜ ŜƴƻƭƼƎƛŎ Şǎ ŀǉǳŜƭƭ ŘŜŘƛŎŀǘ ŀ ǇƻǘŜƴŎƛŀǊ ƛ ƎŜǎǘƛƻƴŀǊ ƭŀ ǊƛǉǳŜǎŀ ǾƛǘƛǾƛƴƝŎƻƭŀ 

ŘΩǳƴŀ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀŘŀ ȊƻƴŀΦ 9ǎ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀ ŀƳō Ŝƭ ǘǳǊƛǎƳŜ ƎŀǎǘǊƻƴƼƳƛŎ ƛ ŎǳƭǘǳǊŀƭΦ 9ƭǎ ǘǳǊƛǎǘŜǎ 

coneixen cada zona vitícola a través de la degustació dels vins i la visita als cellers. 

A Menorca existeixen diferents empreses dedicades a potenciar i gestionar la riquesa 

vitivinícola de la zona amb  Indicació Geogràfica Protegida Vi de la terra Illa de Menorca. 

A continuació, es presenten exemples de turisme enològic que poden servir com a referent per 

al present estudi.  

2.6.1. Enoturisme a la Rioja 

En aquesta terra amb nom de vi, La Rioja, el vi és una cultura i una forma de vida. Des de fa 

segles aquesta Terra ha estat vinculada al vi. 

9ƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ƳƻŘŜǊƴǎ ǎΩƘŀƴ ǳƴƛǘ ŀmb els antics, ubicats en cavernes, per oferir àmplies propostes 

ŘΩenoturisme, com la Rioja i la Rioja Alabesa, sent aquesta la primera ruta que mostra la 

cultura del vi a La Rioja.  

[ΩŁǊŜŀ ŘŜ producció del vi de La Rioja no coincideix exactament amb la comunitat autònoma 

ŘŜƭ ƳŀǘŜƛȄ ƴƻƳΦ [ŀ Ȋƻƴŀ ŘŜ Ŏǳƭǘƛǳ ƛ ŜƭŀōƻǊŀŎƛƽΣ ŜƳǇŀǊŀŘŀ ǇŜǊ ƭŀ 5ŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩhǊƛƎŜƴ 

Qualificada és una regió natural, 

delimitada per accidents 

geogràfics, que comprèn 

municipis pertanyents a tres 

províncies del nord-est 

ŘΩ9ǎǇŀƴȅŀΥ "ƭŀōŀΣ [ŀ wƛƻƧŀ ȅ 

Navarra. Encara que la major 

part dels vinyers i cellers es 

troben en la comunitat 

autònoma riojana, com 

observem a la figura 2.13. 

 

Figura 2.13. Ubicació dels cellers a La Rioja. Font: turismodevino.com. 
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Figura 2.14. Sòl conglomerat característic  

de la Rioja. Font: web Viña Ijalalba 

 

A efectes de viticultura i enologia, el Consell Regulador ŘŜ ƭŀ 5ŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩhǊƛƎŜƴ ƴƻ ǘŞ en 

compte les fronteres administratives, sinó que identifica tres subzones productives segons la 

seva situació, clima i composició dels sòls com la Rioja Alta, Rioja Baixa i la Rioja Alabesa. 

9ȄŜƳǇƭŜ ŘΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ  ŀ ƭŀ wƛƻƧŀΥ .ƻŘŜƎŀǎ ±ƛƷŀ LƧŀƭŀƭōŀΣ ±ƛƭƭŀƳŜŘƛŀƴŀ ŘŜ LǊŜƎǳŀ ό[ƻƎǊƻƷƻύΥ 

[ΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǾƛƴƝŎƻƭŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŎŜƭƭŜǊ Ŝǎ Řƻƴŀ Ŝƴ ǎƻƭǎ ŎƻƳǇƻǎŀǘǎ 

per graves i conglomerats (Figura 2.14) com a conseqüència 

ŘŜ ƭΩaprofitament de sòl agricolament útil que anteriorment 

va ser una zona de minería a cel obert. La viticultura de 

qualitat de la rioja a estat situada sempre a terrenys 

marginals, aquells on no es podía plantar cap altre cultiu de 

poca profunditat i fertilitat, on les cepes donaven una 

petitat producción però de qualitat.  

 

Viña Ijalalba, es troba situada en un sòƭ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎΣ ǘǊŀŘƛŎƛƻƴŀƭǎ Ŝƴ ƭŀ 

ǾƛǘƛŎǳƭǘǳǊŀ ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭŀ wƛƻƧŀΦ [ŀ ǊŜŎǳǇŜǊŀŎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ƳƛƴŜǎ ŀ ŎŜƭ ƻōŜǊǘ ǎǳǇƻǎŀ ǳƴ ǾŀƭƻǊ 

afegit en termes ambientals, reben varis premis nacionals i europeus. 

La vinya disposa de 80 Ha  on es Řƻƴŀ Ŝƭ Ŏǳƭǘƛǳ ŜŎƻƭƼƎƛŎ ŘŜǎŘŜ ƭΩŀƴȅ мффпΣ ŀƳō Ŝƭ ǉǳŀƭ Ǿŀ 

obtenir el primer vi ecològic de Comunitat Autónoma de La Rioja. Les varietats emprades son 

aquelles tradicionals de la Rioja i en investigació de varietats autòctones minoritàries, 

ŦƛƴŀƭƳŜƴǘ ƭΩŀƴȅ м995 es produeix el primer vi varietal de la història de la Rioja, El Graciano. 

El celler esta format per una nau amb una capacitat de producció de  1.250.000 litres,  disposa 

de tancs ŘΩƛƴƻȄΣ ōŀǊǊƛǉǳŜǎ ŘŜ ǊƻōƭŜ ŦǊŀƴŎŞǎ Σ ǇǊŜƴǎŀ neumàǘƛŎŀΧƳŁǉǳƛƴŁǊƛŀ bàsica per a 

ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜƭ ǾƛΦ  ±ƛƷŀ LƧŀƭōŀ Ŝǎ ƭŀ ǇǊƛƳŜǊŀ ōƻŘŜƎŀ ŘŜ wƛƻƧŀ ǉǳŜ Ƙŀ Ŝǎǘŀǘ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀŘŀ ŀƳō ƭŜǎ 

normes  ISO-14.001 (Certificació Medioambiental),  realitzant tots els processos del celler  de 

forma natural, sense aditius químics, reciclatge de residus ƛ ŘŜǇǳǊŀŎƛƽ ŘΩŀƛƎǳŜǎ ǊŜǎƛŘǳŀƭǎΦ 

!ǉǳŜǎǘŀ ŘŜǇǳǊŀŎƛƽ ǎΩha donat mitjançant un filtre verd, que ha rebut un gran reconeixement  

en el projecte Europeu LIFE, de protecció mediambiental. 

[ΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ ƻŦŜǊŜƛȄ ŎŀǘŜǎ ŘŜ Ǿƛƴǎ ƛ ŎƻƳŜǊŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩƻƭƛ ǇǊƼǇƛ ŜƭŀōƻǊat de forma ecològica.  

Aquest vi es dona a conèixer per la seva localització sobre mines, per la seva continuitat i 

ǉǳŀƭƛǘŀǘ ƛ ǇŜǊ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǊ Ŝƴ ǘŀƭƭŜǊǎ ŘŜ ǘŀǇŜǎ ŀ [ƻƴŘǊŜǎΥέ ¢ŀǇŀǎ ŦŀƴǘłǎǘƛŎŀǎò. 

 

2.6.2. Enoturisme a Catalunya 

Catalunya és terra de vins i caves. El maridatge entre gastronomia i enologia és un dels seus 

grans atractius comptant ŀƳō ƻƴȊŜ ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƻƴǎ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ǾƛƴƝŎƻƭŜǎΦ 
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[Ω!ƎŝƴŎƛŀ /ŀǘŀƭŀƴŀ ŘŜƭ ¢ǳǊƛǎƳŜ Ǿŀ ŎǊŜŀǊ Ŝƭ ǇǊƻƎǊŀƳŀ ά9ƴƻǘǳǊƛǎƳŜ /ŀǘŀƭǳƴȅŀέΣ ŀƳō ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ 

de promoure y recolzar la comerciŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩƻŦŜǊǘŀ ǘǳǊƝǎǘƛŎŀ Ŏŀǘŀƭŀƴŀ ǾƛƴŎǳƭŀŘŀ ŀ 

ƭΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜΦ 

Existeixen, a més, dues iniciatives reconegudes dins de ǇǊƻƎǊŀƳŜǎ ŘΩŁƳōƛǘ Ŝǎǘŀǘŀƭ ŎƻƳ 

ά{ŀōƻǊŜŀ 9ǎǇŀƷŀέ ǉǳŜ ŀƧǳƴǘŜƴ ƛ ŘƛŦƻƴŜƴ ƭΩƻŦŜǊǘŀ ŜƴƻƭƼƎƛŎŀ ŘŜƭǎ ǎŜǳǎ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛǎΣ ŀǉǳŜǎǘŜǎ ǎƽƴΥ 

Enoturismo del Penedès i Rutas del Vino de LLeida. 

A Catalunya existeixen molts cellers que organitzen visites a les seves instal·lacions i ofereixen 

cursos de tast, passejades per les vinyes, i adquisició en origen dels seus productes. 

[ΩLƴǎǘƛǘǳǘ /ŀǘŀƭŁ ŘŜ ƭŀ ±ƛƴȅŀ ƛ Ŝƭ ±ƛ όƭΩLb/!±LύΣ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀ ǉǳŜ ŀǉǳŜǎǘŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ǘŜƴŜƴ ǳƴŀ ƎǊŀƴ 

rellevància turística i econòmica de manera que recull i sistematitza tota la realitat existent en 

ǳƴŀ ōŀǎŜ ŘŜ ŘŀŘŜǎΦ aƛǘƧŀƴœŀƴǘ Ŝƭ ŦƻǊƳǳƭŀǊƛ άLƴǾŜƴǘŀǊƛ ŘŜ ŎŜƭƭŜǊǎέΣ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŎŜƭƭŜǊs de Catalunya 

poden indicar les seves dades. Mitjançant el ŦƻǊƳǳƭŀǊƛ ά!ŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŜƴƻǘǳǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭŜǎ 5ht ŘŜ 

/ŀǘŀƭǳƴȅŀέ ƭŜǎ 5ŜƴƻƳƛƴŀŎƛƻƴǎ ŘΩhǊƛƎŜƴ ǘŀƳōŞ ǇƻŘŜƴ indicar les seves dades. 

 

 

9ȄŜƳǇƭŜ ŘΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ ŀ {ƛǳǊŀƴŀ ŘŜ ƭΩ9ƳǇƻǊŘŁΥ ±ƛƴǎ ŘŜ ¢ŀƭƭŜǊ- Antoni Falcó 

Antoni Falcón va crear Vins de Taller al 2002 a 

Siurana d'Empordà, on combina pràctiques de 

vinicultura propies amb tècniques biodinàmiques i 

agroforestals. Sempres respectant els cicles naturals, 

obtenint escassa producció però de qualitat 

 Figura 2.15. : Tècnica agroforestal: Vinya envoltada de bosc. Font: 

Elaboració pròpia 

La vinya ocupa una superficie total de quatre hectàreas de terreny, envoltades per una 

superficie equivalent de bosc,( Figura 2.15.) que ajuda a contrastar la temperatura entre el día 

i la nit. Es trova sobre un sòl de caracteristiques ampurdaneses, composat per un 36% de 

ǎƻǊǊŜǎΣ ǳƴ мт҈ ŘΩŀǊŎƛƭƭŜǎ ƛ ǳƴ пт҈ ŘŜ ƭƭƛƳǎ. La vinya es pot veure afectada per el vent  natural 

de la zona, la tramontana, que  pot arribar  a una velocitat de 120 km/h. Les varietats 

cultivades principalment son franceses i varietats escasses. 

El celler consta de la maquinària esencial per a la elbaoració del vi . Tal com, una prensa 

ƴŜǳƳłǘƛŎŀΣ ǘŀƴŎǎ ŘΩƛƴƻȄΣ ōŀǊǊƛǉǳŜǎ ŘŜ ǊƻōƭŜ ŦǊŀƴŎŞǎΧŜǘŎΦ 

[ΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ ƻŦŜǊŜƛȄ ǳƴŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ƛƳǇƻǊǘŀǎƴǘ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ǊŜƭŀŎƛƴŀŘŜǎ ŀƳō Ŝƭ Ƴƻƴ ŘŜƭ ǾƛΥ ¢ŀǎǘ 

de vins amb paella, rutes en bicicleta, picnic entre vinyes i la possibilitat de participar en la 

festa de la barema. 
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2.7. IƛǎǘƼǊƛŀ ŘŜƭǎ ά[ƭƻŎǎέ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ 

 

2.7.1 Arquitectura ŘŜƭǎ ά[ƭƻŎǎέ 

 

9ƭ ά[ƭƻŎέ Şǎ Ŝƭ ƴƻƳ ŀƳō Ŝƭ ǉǳŜ Ŝǎ ŎƻƴŜƛȄŜƴ ƭŜǎ ŦƛƴǉǳŜǎ ŀƎǊƝŎƻƭŜǎ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΦ ! ƭΩŀƴǘƛƎǳƛǘŀǘ 

aquests llocs es gestionaven pel sistemes de mitgeres, on el senyor, ǉǳŜ ŜǊŀ ƭΩŀƳƻ ŘŜƭ ƭƭƻŎ 

ŘŜƛȄŀǾŀ ƭΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽ ŀƭ ǎŜǳ ǘǊŜōŀƭƭŀŘƻǊΣ Ŝƭ ǇŀƎŝǎ ǉǳŜ ǘǊŜōallava les terres agràries a canvi de 

percebre la meitat dels beneficis obtinguts de les terres. 

 

2.7.2 El Casat del Lloc 

 

9ƭ ŎŜƴǘǊŜ ŘŜ ƭΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽ ǊǳǊŀƭ ƳŜƴƻǊǉǳƛƴŀ ǎƽƴ άƭŜǎ ŎŀǎŜǎ ŘŜƭ ƭƭƻŎέΣ ǘƻǘ ǳƴ ŎƻƴƧǳƴǘ ŘΩŜŘƛŦƛŎŀŎƛƻƴǎ 

ǉǳŜ ƛƴŎƭƻǳŜƴ ƭΩƘŀōƛǘŀǘƎŜ ŘŜƭ ǇŀƎŝǎ ƛ ƭŀ ǊŜǎǘŀ ŘΩƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ ŀƎǊƻǇŜŎǳŁǊƛŜǎ ƴŜŎŜǎǎŁǊƛŜǎ ǇŜǊ ŀƭ 

ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŀƎǊƝŎƻƭŀ ƛ ǊŀƳŀŘŜǊŀ ŘŜ ƭΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽΦ 

Les cases del lloc es divideixen en ƭŀ Ȋƻƴŀ ŘŜǎǘƛƴŀŘŀ ŀ ƭΩƘŀōƛǘŀǘƎŜ, el casat del lloc i les 

dependències productives annexes, intercomunicades entre sí però separades. 

 

2.7.3 [ΩŜǊŀ ŘŜƭ ƭƭƻŎ 

 

! ǘƻǘ ƭƭƻŎ ƳŜƴƻǊǉǳƝ ǎŜƳǇǊŜ Ƙƛ Ƙŀ ǳƴ ŜƭŜƳŜƴǘ ƛƳǇǊŜǎŎƛƴŘƛōƭŜΣ ƭΩŜǊŀΦ !ǉǳŜǎǘŀ ŜǊŀ ǘŞ Ŝƭǎ ǎŜǳǎ 

orígens en una simple esplanada de terra o roca destinada a les feines de netejar i mesurar el 

gra. Actualment, les més antigues que es conserven són les eres circulars picades de roca, 

excavades un cop eliminada la capa de terra que hi havia al daƳǳƴǘ ŀ Ŧƛ ŘΩŀƴƛǾŜƭƭŀǊ-les, 

permetent així la neteja més efectiva del gra. 

[ŀ ǇŜŎǳƭƛŀǊƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩŜǊŀ ƳŜƴƻǊǉǳina rau en el 

fet que, en comptes de ser un indret eventual, 

obert i amb el sòl de terra trepitjada, és una 

sòlida construcció permanent, perfectament 

enllosada i enrajolada, tal i com es pot 

observar en la figura 2.16.  

 
 

Figura 2.16.; Era menorquina. Font: www.atlasrural.com. 

 

! ƭΩŜǊŀ Ŝǎ ŦŜƛŜƴ ƭŜǎ ŦŜƛƴŜǎ ŘŜ ǎŜǇŀǊŀǊ Ŝƭ ƎǊŀ ŘŜ ƭŜǎ ƎǊŀƳƝƴƛŜǎ ŘŜ ƭΩŜǎǇƛƎŀΣ ƴŜǘŜƧŀǊ-lo i deixar-lo a 

punt per mesurar-ƭƻΤ ǘŀǎǉǳŜǎ ǉǳŜ Ŝǎ ŦŜƛŜƴ ŘǳǊŀƴǘ ƭΩŜǎǘƛǳΦ 
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a. Instal·lacions agropecuàries 

!ƭǎ Ǿƻƭǘŀƴǘǎ ŘŜ ƭΩƘŀōƛǘŀǘƎŜ ŘŜ ƭŀ ŦŀƳƝƭƛŀ Ǉagesa hi ha les dependències productives, conjunt de 

construccions i elements destinats a usos ramaders, emmagatzematges de productes de la 

ǘŜǊǊŀ ƛ ƭŀ ǊŜŎƻƭƭƛŘŀΣ ŎŀǇǘŀŎƛƽ ƛ ŜƳƳŀƎŀǘȊŜƳŀǘƎŜ ŘŜ ƭΩŀƛƎǳŀ ǇŜǊ ŀ ƭΩǵǎ ŘƻƳŝǎǘƛŎΣ ǊŀƳŀŘŜǊ ƛ 

ǊŜƎŀŘƛǳ ŘΩƘƻǊǘǎΦ 

És freqüeƴǘ ǉǳŜ ŀ ǉǳŀƭǎŜǾƻƭ ǘŀƴŎŀ ŘŜ ƭΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽ Ƙƛ ƘŀƎƛ ŎƻƴǎǘǊǳŎŎƛƻƴǎ ŘΩǵǎ ǊŀƳŀŘŜǊ ŦŜǘŜǎ ŀƳō 

la tècnica de la pedra en sec, amb conreus de marès o ambdues tècniques alhora. Aquestes 

construccions tenen com a finalitat servir de refugi als ramats i solen estar associades a 

ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǘƛǇǳǎ ŘΩŜƭŜƳŜƴǘǎ ŘŜǎǘƛƴŀǘǎ ŀ ƭŀ ǊŜŎƻƭƭƛŘŀΣ ƭŀ ŎŀǇǘŀŎƛƽ ƛ ƭΩŜƳƳŀƎŀǘȊŜƳŀǘƎŜ ŘŜ ƭŀ 

ǊŜǎŜǊǾŀ ŘΩŀƛƎǳŀ ǇŜǊ ŀƭ ōŜǎǘƛŀǊΦ 
 

b. [ƭƻŎǎ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ ŀ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘ 

!ŎǘǳŀƭƳŜƴǘ ŀ aŜƴƻǊŎŀ Ŝǎ ŎǊŜǳ ǉǳŜ Ƙƛ Ƙŀ ŀǇǊƻȄƛƳŀŘŀƳŜƴǘ ǳƴǎ опл ƭƭƻŎǎΤ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ ƭŀ ƳŀƧƻǊƛŀ 

eǎ ǘǊƻōŜƴ ǎƛǘǳŀǘǎ ŀ ƭŀ ŦǊŀƴƧŀ ŎŜƴǘǊŀƭ ŘŜ ƭΩLƭƭŀ ƛ ŀ ƭŀ Ȋƻƴŀ ŘŜƭ aƛƎƧƻǊƴΦ 

També hi ha llocs a la zona de tramuntana, però en un nombre més escàs degut a que el 

principal aqüífer es troba a la part sud de ƭΩƛƭƭŀ ƛ ŀ ƭŀ ǇŀǊǘ ƴƻǊŘ Ƙƛ Ƙŀ ǳƴ ǇǊŜŘƻƳƛƴƛ ŘŜ ǾŜƴǘǎ 

salins que dificulten la producció agrícola. 

aƻƭǘǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ ƭƭƻŎǎ Ŝǎ ǘǊƻōŜƴ Ŝƴ ǳƴ Ŝǎǘŀǘ ŘΩŀōŀƴŘƻƴŀƳŜƴǘ ŘŜƎǳǘ ŀƭ ŎŀƴǾƛ ŜŎƻƴƼƳƛŎ ǉǳŜ Ƙŀ 

Ǉŀǘƛǘ ƭΩƛƭƭŀΣ ŜƴŎŀǊŀ ǉǳŜ Ŝƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘ Ŝǎ ƳŀƴǘŜƴŜƴ ŀƭƎǳƴǎ ƭƭƻŎǎ ǉǳŜ ŎƻƳǇŀƎƛƴŜƴ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ 

ǘǊŀŘƛŎƛƻƴŀƭ ŀƳō ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΦ 

 

2.8. Fundació Rubió Tudurí i Mongofra Nou 

 

La fundació Rubió Tudurí-Andrómaco és una activitat cultural privada sense ànim de lucre que 

té per objecte el foment i promoció de la cultura, la investigació científica i la divulgació de 

temes científics i ǘŝŎƴƛŎǎΣ ŀƛȄƝ ŎƻƳ ǘŀƳōŞ ƭΩŜǎǇƻǊǘ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΦ 

±ŀ ǎŜǊ ŦǳƴŘŀŘŀ ŀ ƭΩŀƴȅ мфут ǇŜƭ ƳŜƴƻǊǉǳƝ CŜǊƴŀƴŘƻ ¢ǳŘǳǊƝΣ ǉǳŜ Ŝƭ Ǿŀ ǇǊŜǎƛŘƛǊ ƛ ŘƛǊƛƎƛǊ Ŧƛƴǎ ŀ ƭŀ 

ǎŜǾŀ ƳƻǊǘ ƭΩŀƴȅ мффп ŘŜƛȄŀƴǘ Ŝƴ ƘŜǊŜǾŀ ƭŀ ǎŜǾŀ ǊŜǎƛŘŜƴŎƛŀΣ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ǊǵǎǘƛŎŀ aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳΦ 

Frase de Fernando Rubió i Tudurí, fundador de la finca Mongofra: 

ά IŜ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ǎƻƳƴƛǎ ŘŜ ƭŀ ƳŜǾŀ ǾƛŘŀΥ ŦŀōǊƛŎŀǊ ƳŜŘƛŎŀƳŜƴǘǎ ŀƳō ŎŜǊǘ ŝȄƛǘΣ ŀŦŀǊǘŀǊ-me 

ŘŜ ƴŀǾŜƎŀǊ ƛ ƻƳǇƭƛǊ ŀƳō ǳƴŀ ŜȄǘŜƴǎŀ ŦŀƳƝƭƛŀ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ƭƭƛǘǎ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀ όΦΦΦύέ wǳōƛƽ ƛ ¢ǳŘǳǊƝ CΦ 

(1994). 

[ŀ CǳƴŘŀŎƛƽ ŘŜǎǇƭŜƎŀ ƭŜǎ ǎŜǾŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ŎǳƭǘǳǊŀ ƘǳƳŀƴƝǎǘƛŎŀΣ ŎƛŜƴǘƝŦƛŎŀ ƛ ǎƻŎƛŀƭΣ 

ofereix un  servei a la societat menorquina. Al 1998 va inaugurar la Biblioteca-Arxiu Fernando 

Rubió i Tudurí, on actualment hi ha els despatxos de la fundació. 
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¢ŀƳōŞ ŎƻƭϊƭŀōƻǊŀ ƘŀōƛǘǳŀƭƳŜƴǘ ŀƳō ŀƭǘǊŜǎ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴǎ ŎǳƭǘǳǊŀƭǎ ŎƻƳ ƭΩhōǊŀ /ǳƭǘǳǊŀƭ ŘŜ 
aŜƴƻǊŎŀΣ Ŝƭ ¢ŜŀǘǊŜ tǊƛƴŎƛǇŀƭ ŘŜ aŀƽΣ Ŝƭ /ŜǊŎƭŜ !ǊǘƝǎǘƛŎ ŘŜ /ƛǳǘŀŘŜƭƭŀ ƛ ƭΩ!ǘŜƴŜǳ ŘŜ aŀƽΣ ŀƛȄƝ 
com amb les administracions publiques. 

2.8.1 Finca Mongofra Nou 

 
[ŀ ŦƛƴŎŀ Ŝǎ ǘǊƻōŀ ǎƛǘǳŀŘŀ ŀ ƭŀ Ŏƻǎǘŀ ƴƻǊŘ ŘŜ ƭΩLƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΣ ŀ мл ƪƳ ŘŜ ƭŀ ŎŀǇƛǘŀƭ ŘŜ aŀƽΣ ǘŀƭ ƛ 

com es pot observar a la figura 2.17.   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                Figura: 2.17. Mapa de la situació de la finca Mongofra Nou a Menorca. Font: google maps 

 
9ǎ ǘǊŀŎǘŀ ŘΩ ǳƴŀ ŦƛƴŎŀ ŘŜ нлу ƘŜŎǘŁǊŜŜǎ ƻƴ ǎΩŀƭǘŜǊƴŜƴ ŎƻƴǊŜǳǎ ŘŜ ŎŜǊŜŀƭǎ ŀƳō Ƴŀǘƻƭƭǎ ƛ ǇƛƴŀǊǎΦ 

És un vedat tradicional de caça menor.   

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Figures 2.18 i 2.19; Finca de Mongofra Nou; Font: Fundació Rubió Tudurí i elaboració pròpia. 
 
A les figures 2.18 i 2.19 ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳ Ŝƴ Ŝƭ ǎŜǳ Ŝǎǘŀǘ ŀŎǘǳŀƭΦ La figura 2.18. 

ƳƻǎǘǊŀ Ŝƭ ǇƻǊȄƻ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŀŘŀ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ ŀ ƭŀ Ȋƻƴŀ ŘŜ ƭŜǎ ƘŀōƛǘŀŎƛƻƴǎ ŘŜƭ ƭŀ família Tudurí i la 

figura 2.19. ƳƻǎǘǊŀ ƭŀ Ŧŀœŀƴŀ ŘŜ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ŘŜǎ ŘŜ ƭŀ ŎŀǊǊŜǘŜǊŀ ŘΩŀŎŎŞǎΦ 

 

! ƭΩŀƴƴŜȄ мо.1. es poden veure els plànols actualitzats de la planta baixa i la primera planta de 

la finca.  
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aƻƴƎƻŦǊŀ ŜǎǘŁ ǎƛǘǳŀǘ Řƛƴǎ ŘΩǳƴŀ "ǊŜŀ bŀǘǳǊŀƭ ŘΩ9ǎǇŜŎƛŀƭ LƴǘŜǊŝǎΣ Ŝƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ƭΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ 

DǊŀǳΦ !ƭƭƻǘƧŀ ƭΩŀƴǘƛƎŀ ǊŜǎƛŘŝƴŎƛŀ ŘŜƭ ŦǳƴŘŀŘƻǊ ƛ ŎƻƳǇǘŀ ŀƳō ǳƴŀ ǇƭŀǘƧŀ ǾŜǊƎŜ ǎƛǘǳŀŘŀ ŀ ƭŀ Ŏƻǎǘŀ 

nord del municipi de Maó, sent el seu accés exclusivament marítim o per vianants, tal i com es 

mostra a les figures 2.20 i 2.21. 

 

 
 

 Figures 2.20 i 2.21. Platges de Mongofra: Font: Fundació Rubió Tudurí. 

9ƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘΣ ƭŀ ŦƛƴŎŀ aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳ ǎΩǳǘƛƭƛǘȊŀ ŎƻƳ ŀ Ŝƴǘƛǘŀǘ cultural privada que promou 

ƭΩintercanvi científic i cultural amb els habitants de Menorca. El principal objectiu del lloc és el 

foment i promoció de la cultura junt amb la divulgació i la investigació científica amb la finalitat 

ŘΩƻŦŜǊƛǊ ǳƴ ǎŜǊǾŜƛ ŀ ƭŀ ǎƻŎƛŜǘŀǘ aŜƴƻǊǉǳƛƴŀΦ 

Aquest objectiu es duu a terme a partir del desenvoƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŎƛŜƴǘƝŦƛŎ-naturals 

cada tres o ǉǳŀǘǊŜ ǎŜǘƳŀƴŜǎΦ 9ƭǎ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ ŘŜƭ ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ƛ ŘŜ ƭŀ 

pròpia finca són el majordom, el cuiner i el pagès. 

Actualment, les instal·lacions es gestionen en les diferents activitats com són el cultiu de 

cereals, criança de vaques nodrices i com a coto de caça. Com a plans de futur es considera la 

ǊŜŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎΣ ŎƻƳ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΣ Řƛƴǎ ŘŜ ƭŀ ŦƛƴŎŀΤ Ŝǎ ǇǊŜǘŞƴ ŘƻƴŀǊ ŀƭƭƻǘƧŀƳŜƴǘ ŀƭǎ 

Ǿƛǎƛǘŀƴǘǎ ƛ ƻŦŜǊƛǊ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǎŜǊǾŜƛǎ ŘΩƻŎƛ ƛ ƭǵŘƛŎǎ ŎƻƳ Ŝƭǎ ǉǳŜ ǎΩŀƴƛǊŀƴ ƻǊƎŀƴƛǘȊŀƴǘ ƛ ƎŜǎǘƛƻnant al 

ƭƭŀǊƎ ŘΩŀǉǳŜǎǘ projecte. 

 

2.9. Actors entrevistats 

 

tŜǊ ǘŀƭ ŘΩ ŀǊǊƛōŀǊ ŀ ŀŎƻƴǎŜƎǳƛǊ ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘŜƭ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ǎƻōǊŜ ƭŀ ǘǊŀƴǎŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ CƛƴŎŀ 

aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳ Ŝƴ ǳƴ ƳƻŘŜƭ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ǎƻǎǘŜƴƛōƭŜ Ŝǎ ǊŜŀƭƛǘȊŜƴ ǳƴŀ ǎŝǊƛŜ ŘΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŜǎ ŀ 

actors del sectoǊΣ ŎƻƳ Ŝƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΣ ŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜǎΣ ŀƎǊƻōƻǘƛƎǳŜǎΣ ŀŎǘƻǊǎ ŘŜ ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽΣ 

associacions de gastronomia, grups ecologistes i un institut de formació professional 

agrònoma. 
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A continuació, els actors entrevistats: 

Taula 2.6. [ƭƛǎǘŀǘ ŘΩŀŎǘƻǊǎ ŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀǘǎΦ CƻƴǘΥ ŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ǇǊƼǇƛŀ 

SECTOR VINÍCOLA 
(celler) 

AGROTURISMES AGROBOTIGUES ALTRES ACTORS 

Finca Infladet Ca Na Xini Algendaret Nou 
CIME (Consell insular de 

Menorca) 

Finca Binitord 
Turmadèn des 

Capità 
De Vins 

Director i Tècnic del Parc 
bŀǘǳǊŀƭ ǎΩ !ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ 

Grau 

Finca Hort de Sant 
Patrici 

Binisaid {Ω IƻǊǘ 9ŎƻƭƼƎƛŎ Associació Fra Roger 

Finca Ferrer de 
Muntpalau 

Mongofra La Marcona 
Dh. όDǊǳǇ .ŀƭŜŀǊ ŘΩ 

Ornitologia i Defensa de la 
Naturalesa) 

Finca Celler Solano de 
Menorca 

 
Son Olivar de 

Dalt 
Es Viver 

Finca Celler Sa 
Marjaleta 

 
Turmadèn des 

Càpita 
Associació LEADER de 

Menorca 

Finca Vins de Taller: 
{ƛǳǊŀƴŀ ŘŜ ƭΩ9ƳǇƻǊŘŁ 

 
Hort de Sant 

Patrici 

Centre de Capacitació i 
Experiències Agràries (Sa 

Granja) 

   Arbres ŘΩ!ƭƎŜƴŘŀǊ 

[Ŝǎ ŜƴǘǊŜǾƛǎǘŜǎ ƳŜƴŎƛƻƴŀŘŜǎ ŀ ƭŀ ǘŀǳƭŀ ŀƴǘŜǊƛƻǊ Ŝǎ ǘǊƻōŜƴ ŘƛǎǇƻƴƛōƭŜǎ ŀ ƭΩ!ƴƴŜȄ м3.2.-13.5. 

3. JUSTIFICACIÓ 

 

En la societat occidental actual, les necessitats bàsiques estan cobertes i una gran part de 

matèries primeres és importada en molts Ŏŀǎƻǎ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ǇŀƠǎƻǎΦ ;ǎ ǇŜǊ ŀƛȄƼΣ ǉǳŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ 

agrària està canviant cap a altres objectius per adaptar-ǎŜ ŀ ƭΩŜǾƻƭǳŎƛƽ ǎƻŎƛŀƭΦ /ŀŘŀ ǾŜƎŀŘŀ 

tenen més importància aspectes com la garantía alimentària o el manteniment de valors 

naturals, objectius que recull la reforma de la Política Agrària Comunitària i que preocupen a 

una gran majoria de ciutadans. Aquesta preocupació per la degradació alimentària dels 

productes que consumim també queda reflectida en totes les resolucions de les grans cimeres 

i trobades mundials. 

9ƴ ŀǉǳŜǎǘ ŎƻƴǘŜȄǘΣ Ŝƭ Ƴƻƴ ŀƎǊŀǊƛ ƳŜƴƻǊǉǳƝ Ƙŀ ŘΩŀǎǎǳƳƛǊ ŀǉǳŜǎǘŀ ŜǾƻƭǳŎƛƽ ǇŜǊ ǎƻǊǘƛǊ ŘŜ ƭŀ crisi 

actual. Per aquesta raó es realitza aquest estudi sobre la sostenibilitat del sector agrari de 

Menorca, mitjançant la transició de les finques cap a tècniques agràries sostenibles i la 

ƛƳǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǇƻōƭŀŎƛƽ ƛ ǘǳǊƛǎǘŜǎ Ŝƴ ŀǉǳŜǎǘŜǎΦ ¦ƴ ǇƭŀƴǘŜƧŀƳŜƴǘ ǎƻǎǘŜƴƛōƭŜ Ŝƴ ƭΩŜƴŦƻŎŀƳŜƴǘ 

ŜŎƻƴƼƳƛŎ ŘΩǳƴŀ ŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽ ŀƧǳŘŀ ŀ ƭŀ Ǿƛŀōƛƭƛǘŀǘ ƛ ŀ ƭŀ ǎǳǇŜǊǾƛǾŝƴŎƛŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘΦ ! ƭŀ 

vegada, la preservació dels valors ambientals de flora, fauna i paisatge, constitueixen una 

aportació de qualitat als interessos generals de tota la població. 

Es vol potenciar el sector primari a Menorca, actualment en estat decadent, cohesionant-lo 

amb el sector terciari, el turisme, eƭ ǉǳŀƭ Şǎ Ŝƭ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ ƳƻǘƻǊ ŜŎƻƴƼƳƛŎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΣ ŀǇƻǊǘŀƴǘ Ŝƭ 

76.1% del VAB. Oferint, juntament una activitat productiva que està en profunda expansió, els 
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ŎƻƴǊŜǳǎ ŘŜ Ǿƛƴȅŀ Ƙŀƴ ŎǊŜǎŎǳǘ ŀ ƭΩƛƭƭŀ ǳƴ млр҈ Ŝƴ Ŝƭǎ ŘŀǊǊŜǊǎ р ŀƴȅǎΦ {ŜƳǇǊŜ ŎƻƳǇǘŀōƛƭƛǘȊŀƴǘ-lo 

amb la conservació dels recursos naturals. 

 

Amb aquest projecte es pretén dur a terme una activitat productiva respectuosa amb el medi 

ŀƳōƛŜƴǘ ƛ ǉǳŜ ŀ ƭΩƘƻǊŀ ǇǊƻƳƻƎǳƛ ƭŜǎ Ŏƻǎtums, tradicions, coneixements i ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŀ ŘΩǳƴŀ 

zona de gran importància natural, MonƎƻŦǊŀΣ ǳōƛŎŀŘŀ Řƛƴǎ ŘŜƭ ǇŀǊŎ ƴŀǘǳǊŀƭ ŘΩ!ƭōǳŦera des Grau 

i de Menorca, reserva de biosfera. 

 

4. OBJECTIUS 

 
9ƴ ŀǉǳŜǎǘ ŀǇŀǊǘŀǘ ǎΩŜǎǘŀōƭƛǊŀƴ Ŝƭǎ ƻōƧŜŎǘƛǳǎ ǉǳŜ Ŝǎ ǾƻƭŜƴ ŀǎǎƻƭƛǊ ŘǳǊŀƴǘ Ŝƭ ǘǊŀƴǎŎǳǊǎ ŘŜ 

ƭΩŜǎǘǳŘƛΦ tǊƛƳŜǊŀƳŜƴǘΣ Ŝǎ ƳŀǊŎŀǊŀƴ Ŝƭǎ ƻōƧŜŎǘƛǳǎ ƎŜƴŜǊŀƭǎΣ Ŝls quals mostraran la finalitat del 

projecte i, seguidament, es detallaran els objectius més específics que desglossaran concreta i 

clarament les fites marcades. 

4.1. Objectius generals 

¶ !ǾŀƭǳŀǊ ƭŀ Ǿƛŀōƛƭƛǘŀǘ ŘΩǳƴŀ ǇƻǎǎƛōƭŜ ǘǊŀƴǎŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ CƛƴŎŀ Mongofra en un 

agroturisme centrat en la producció vinícola. 

¶ tǊƻƳƻǳǊŜ ƭΩŜǎǘŀŘŀ ŀ ƭŀ CƛƴŎŀ aƻƴƎƻŦǊŀ ŘŜ ƭŀ ǇƻōƭŀŎƛƽ ƭƻŎŀƭ ƛ ǘǳǊƛǎǘŜǎ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ǉǳŜ 

aquesta tingui una rendibilitat econòmica. 

¶ Establir un model de gestió i de producció sostenible per la finca. 

¶ Proposar la comercialització de productes locals i ecològics mitjançant una agrobotiga. 

¶ ±ŀƭƻǊŀǊ ƭΩŀŘǉǳƛǎƛŎƛƽ ŘΩǳƴŀ ŜŎƻŜtiqueta europea i la Indicació Geogràfica Protegida per 

el vi elaborat a la finca. 

4.2. Objectius específics 

¶ Realitzar un estudi de camp ŘŜƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ŀŎǘǳŀƭǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΦ 

¶ Visitar els agroturismes i agrobotigues referents a Menorca. 

¶ Conèixer quines ajudes pot obtenir el projecte si finalment es realitzes. 

¶ Determinar quina és la millor zona del terreny de la finca per conrear la vinya. 

¶ Determinar quina varietat de vinya és la més adequada per a cultivar a Mongofra. 
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5. METODOLOGIA 

 

 

 

 

 Figures 5.1. Metodologia del projecte. Font:Elaboració pròpia.  

Gestió del 
projecte 

ωDecisió del tema: Enoturisme sostenible com a referent per potenciar l'activitat de Mongofra 
Nou. 

ωCreació de l'empresa Agrotrip: Logo i Blog. 

Antecedents 

ωConèixer la història, costums, medi natural i territori de Menorca. 

ω Història i producció vinícola. 

ωAgricultura i custòdia agrària. 

ωTurismes  i Agroturismes. 

ωFinca i terreny de Mongofra Nou. 

ωCaracterístiques i condicions del Parc Natural s'Albufera d'Es Grau. 

Treball de camp 

 

ωEstudi: 

ωCellers actuals de l'illa. 

ωEcoetiquetes. 

ωCaracterístiques terreny proper a la finca. 

ωVarietats permeses i varietats antigues a recuperar. 

ωViabilitat transformacció finca Mongofra Nou. 

ωVisites: 

ωCellers actuals de l'illa. 

ωAgroturismes. 

ωAgrobotigues. 
 

Conclons i 
propostes de 

millora 

ωtǊƻƳƻǳǊŜ ƭΩŜǎǘŀŘŀ ŀ ƭŀ CƛƴŎŀ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀŘŜǎ ŀƳō Ŝƭ Ǿƛ ƛ 
altres de relació amb la natura. 

ωEstablir un model de gestió i de producció sostenible per la finca. 

ωProposta de comercialització de productes locals i ecològics mitjançant una agrobotiga. 
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6. PLANIFICACIÓ DEL PROJECTE 

En aquest apartat presentem la programació, representat a la taula 6.1.,  ŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀǊ ŘǳǊŀƴǘ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ 
del projecte άSa lloc de MongofraΣ ǊŜŦŜǊŜƴǘ ŘΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ ǎƻǎǘŜƴƛōƭŜ ŀ aŜƴƻǊŎŀέ. Per l'elaboració de la 
programació ens hem inspirat en el diagrama de Gantt. El projecte consta d'un total de 19 activitats 
agrupades en 3 blocs. El pes dels tres blocs suposen un 37%, 37% i 26% respectivament respecte a les 
activitats totals a realitzar. En el Bloc I, hem inclòs les activitats destinades a la gestió del projecte i per 
ƭΩelaboració dels antecedents i metodologia. En el Bloc II hem inclòs les activitats encarades a 
ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜƭ ǘǊŜōŀƭƭ ŘŜ ŎŀƳǇ ƛ ƛƴǾŜƴǘŀǊƛΦ CƛƴŀƭƳŜƴǘΣ Ŝƴ Ŝƭ .ƭƻŎ LLL ƘŜƳ ƛƴŎƭƼǎ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŜƴŎŀǊŀŘŜǎ 
a la realització dels resultats i discussió. 

Taula 6.1. Planificació del projecte.  Font: elaboració pròpia 
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B
L

O
C

 I 

 GESTIÓ DEL PROJECTE 
                     

1 Formació del grup i elecció del tema. 
                     

2 
Creació de l'adreça electrònica, Cv grupal i disseny del 
ƭƻƎƻ ŘŜ ƭΩŜƳǇǊŜǎŀ.                      

3 Establir els objectius generals i específics. 
 

                    

4 
Reunió Campus Menorca a l'Institut de Ciència i 
Tecnologia Ambientals (ICTA).  

                    

 ANTECEDENTS I METODOLOGIA 
                     

5 
wŜŎŜǊŎŀ ŘϥŀƴǘŜŎŜŘŜƴǘǎ  ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ƛ  ŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ ŀ 
MenorcaΣ ŘŜ ƭΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳ  i Mongofra Nou.                      

6 
Contacte amb el sector vitivinícola de Menorca i amb 
ŀƭǘǊŜǎ ŀŎǘƻǊǎ ŘŜ ƭΩŜƴǘƻǊƴΦ                      

7 
9ƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘΩŜƴǉǳŜǎǘŜǎ ǇŜǊ ŀ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŀŎǘƻǊǎ 
seleccionats.                      

B
L

O
C

 I
I 

 TREBALL DE CAMP                      

8 Visita a Mongofra Nou. Prospecció del medi.                      

9 
Estudi de la tipologia de terreny de Mongofra en relació 
al cultiu de vinya. 

                     

10 
Cartografia de les zones de Mongofra per decidir on 
ubicar la vinya. 

                     

11 
Entrevista presencial a entitats vitivinícoles de Menorca 
ƛ ŀ ŀƭǘǊŜǎ ŀŎǘƻǊǎ ŘŜ ƭΩŜƴǘƻǊƴ. 

                     

 INVENTARI                      

12 

Anàlisis comparatiu dels antecedents amb les dades 
generades, del sector vitivinícola i ŘΩŀƭǘǊŜǎ ŀŎǘƻǊǎ ŘŜƭ 
entorn. 

                     

13 Anàlisi de la viabilitat de cultivar vinya a Mongofra.                      

14 Digitalització de les dades.                      

B
L

O
C

 I
II 

 RESULTATS I DISCUSSIÓ                      

15 Realització conclusions i propostes de millora.                      

16 Elaboració del pressupost global.                      

17 Realitzar les correccions i ampliacions.                      

18 Elaboració i entrega article científic.                      

19 Entrega final del projecte i la seva defensa.                      

7. INVENTARI I DIAGNOSI DEL PROJECTE 
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9ƴ ŀǉǳŜǎǘ ŀǇŀǊǘŀǘ Ŝǎ ǇǊŜǎŜƴǘŀ ƭΩƛƴǾŜƴǘŀǊƛ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘΩǳƴ ŜǎǘǳŘƛ ŘŜ ŎŀƳǇ ŦŜǘ ŀ aŜƴƻǊŎŀ 

ŘǳǊŀƴǘ Ŝƭǎ ƳŜǎƻǎ ŘΩŀōǊƛƭ ƛ ƳŀƛƎ ŘŜƭ нлмрΦ !ǉǳŜǎǘ ƛƴǾŜƴǘŀǊƛ ŜǎǘŁ ŘƛǾƛŘƛǘ Ŝƴ ǉǳŀǘǊŜ ŀǇŀǊǘŀǘǎΥ 

ǎŜŎǘƻǊ ǾƛǘƛǾƛƴƝŎƻƭŀΣ ŀŎǘƻǊǎ ŘŜ ƭΩŜƴǘƻǊƴΣ ŀƭǘǊŜǎ ŀŎǘƻǊǎ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘǎ ŀƳō Ŝƭ ǎŜŎǘƻǊ ƛ ŦƛƴŎŀ aƻƴƎƻŦǊŀΦ 

! ƳŞǎΣ ǎΩƘŀ ƛƴŎƭƼǎ ƭŀ ŘƛŀƎƴƻǎƛ ŀ ŎŀŘŀ ŀǇŀǊǘŀǘ ŘŜ ƭΩƛƴǾŜƴǘŀǊƛ ǇŜǊ així, visualitzar els resultats de 

ƭΩŜǎǘǳŘƛ ŎƻƴƧǳƴǘŀƳŜƴǘ ŀƳō ǳƴŜǎ ŎƻƴŎƭǳǎƛƻƴǎ ǇǊŝǾƛŜǎΦ 

 7.1. Sector Vitivinícola 

Per ŀ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩƛƴǾŜƴǘŀǊƛ ŘŜƭ ǇǊƻƧŜŎǘŜ es fa un estudi de camp dels cellers ubicats a 

Menorca. Existeixen un total de 8 cellers, els quals són: Binifadet, Binitord, Celler Solano de 

Menorca, Muntpalau, Hort de Sant Patrici, Sa Marjaleta, Sa Cudia i Rubí del Mediterrani, 

(veure figura 7.1). 

 

 

La metodologia realitzada ha sigut primerament, posar-se en contacte amb els vuit cellers via 

telefònica, ǎΩƘŀ ŜƭŀōƻǊŀǘ una enquesta comuna per a tots els entrevistats segons els diferents 

ƎǊǳǇǎ ŘΩŀŎǘƻǊǎ ƛ ǎΩƘŀ ǇǊƻŎŜŘƛǘ ŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀǊ ƭŜǎ ŜƴǘǊŜǾƛǎǘŜǎ ƛ ǾƛǎƛǘŜǎ ǇǊŝǾƛŀƳŜƴǘ ŎƻƴŎŜǊǘŀŘŜǎ.  

Dels vuit cellers ŜǎƳŜƴǘŀǘǎ ŀƴǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘΣ ŦƛƴŀƭƳŜƴǘ Ŝǎ ǾƛǎƛǘŜƴ ƛ Ŝǎ ǊŜŀƭƛǘȊŀ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ ŀ 

Binifadet, Binitord, Celler Solano de Menorca, Muntpalau, Hort de Sant Patrici i Sa Marjaleta.  

 

 

 

 

 

 

7.1.1. ANÀLISIS DE LES DIMENSIONS DE LES VINYES 

 

CƛƎǳǊŀ тΦмΦ aŀǇŜǎ  ȊƻƴŜǎ ǾƛƴƝŎƻƭŜǎ ƛ ŎŜƭƭŜǊǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛ ŀ aŜƴƻǊŎŀΦ CƻƴǘΥ Elaboració pròpia, a partir de 

ortofotomapa del IDE de Menorca. 
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En el següent apartat es tractaran i analitzaran les dades obtingudes mitjançant les entrevistes 

als diferents actors implicats. 

a. Característiques de les vinyes 
 

Taula 7.1. Anàlisi ŘΩInputs i Outputs de les característiques de les vinyes dels cellers entrevistats. Font: Elaboració 

pròpia. 

Característiques 
vinya 

Binifadet 
Ferrer de 

Muntpalau 

Celler 
Solano de 
Menorca 

Hort de Sant 
Patrici 

Vinyes 
Binitord 

Sa 
Marjaleta 

Tendència 
majoritària 

In
p
u
ts

 

T
e

rr
e

n
y 

Nº d'Ha. 15 3.5 2 1.5 5 7.5 5.7 

Nº  peus 70.000 12.000 9.000 8.000 17.000 4.000 20.000 

Ubicació Sud 
Centre-

Nord 
Sud-Est 

Centre-
Sud 

Sud-Oest Sud 
Centre-

Sud 

F
e

rt
ili

t

-z
a

n
t Orgànic SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Mineral SÍ NO SÍ NO NO NO NO 

T
ra

ct
a

m
-

e
n
t 

Biològic NO SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Integral SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Químic SÍ Ocasional Ocasional Ocasional Ocasional Ocasional Ocasional 

T
ip

u
s
 

d
'E

n
e

rg
ia 

Eléctrica NO NO NO NO NO NO NO 

Gasoil SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Gas NO NO NO NO NO NO NO 

Renovable NO NO NO NO NO NO NO 

R
e

g 

Mai NO NO NO NO NO NO NO 

Puntualment SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ  SÍ 

Etapa inicial SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

O
u
tp

u
ts

 

R
e

s
id

u
s 

Orgànics SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Inorgànics SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Filferro SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Plàstic NO NO NO NO NO NO NO 

 

A la taula anterior (7.1) es poden observar les característiques de les vinyes dels cellers 

ŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀǘǎ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭǎ ƛƴǇǳǘǎ ƛ outputs.  

9ƭǎ ƛƴǇǳǘǎ ƳŞǎ ŘŜǎǘŀŎŀōƭŜǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ǘŀǳƭŀ ǎƽƴ ƭŀ ǳōƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎΣ ǉǳŜ ƳŀƧƻǊƛǘŁǊƛŀƳŜƴǘ Ŝǎ 

troben a la zona centre-ǎǳŘ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΣ  ƭŀ ǳǘƛƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩǳƴ ŦŜǊǘƛƭƛǘȊŀƴǘ ƻǊƎŁƴƛŎ ŜƴǾŜǊǎ ŘΩǳƴ ƳƛƴŜǊŀƭ 

όŜƭ млл҈ ŘŜƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ƭΩǳǘƛƭƛǘȊŜƴύΣ ǳƴ ǘǊŀŎǘŀƳŜƴt de les vinyes integral (100% dels cellers); la 

utilització del gasoil ŎƻƳ ŀ Ŧƻƴǘ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ de la maquinària utilitzada a les vinyes (100% dels 

cellers) ƛ Ŝƭ ǊŜƎ ǳǘƛƭƛǘȊŀǘ ǇǳƴǘǳŀƭƳŜƴǘ ŀ ƭΩŜǘŀǇŀ ƛƴƛŎƛŀƭ ŘŜƭ ǊŀƠƳΦ  

Els outputs més destacables són els residus generats tant orgànics com inorgànics, 

especialment el filferro. 
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A continuació, a la taula 7.2 es mostren les varietats de ceps elaborades pels cellers estudiats. 

{ΩƘŀ ŘŜ tenir en compte que els cellers catalogats amb lΩŜǘƛǉǳŜǘŀ ά±ƛ ŘŜ ƭŀ ¢ŜǊǊŀ Lƭƭŀ ŘŜ 

MŜƴƻǊŎŀέ ƴƻ ǇƻŘŜƴ ǇƭŀƴǘŀǊ ƭŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ǉǳŜ ŘŜǎƛǘƎƛƴΣ ǎƛƴƽ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ŘŜ ǊŜƎƛǊ ǇŜǊ ƭŜǎ ŘƛǊŜŎǘǊƛǳǎ 

que marca aquesta Indicació Geogràfica Protegida.  

{ŜƎƻƴǎ Ŝƭ ǇƭŜŎ ŘŜ ŎƻƴŘƛŎƛƻƴǎ άLƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀέ  ƭŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ǇŜǊƳŜǎŜǎ per als diferents tipus 

de vi són les següents: Vi Blanc Ą /ƘŀǊŘƻƴƴŀȅΣ aŀŎŀōŜǳΣ aŀƭǾŀǎƝŀΣ aƻǎŎŀǘŜƭ ŘΩ!ƭŜȄŀƴŘǊƛŀΣ 

Parellada i Moll o Prensal Blanc; Vi NegreĄ Cabernet Sauvignon, Merlot, Monestrell, Sirà i Ull 

de Llebre. 

Taula: 7.2. Varietats de vinya de les bodegues de Menorca. Font: elaboració pròpia. 

 

A la taula anterior (7.2) es poden observar les varietats de vinya plantades per els diferents 

ŎŜƭƭŜǊǎ ŜǎǘǳŘƛŀǘǎΤ ŜȄƛǎǘŜƛȄ ǳƴŀ ǘŜƴŘŝƴŎƛŀ ŘΩǵǎ ƳŀƧƻǊƛǘŁǊƛŀ ŘŜ ƭŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ aŜǊƭƻǘ i Sirah, ceps 

ǳǘƛƭƛǘȊŀŘŜǎ ǇŜǊ Ŝƭ ур҈ ŘŜƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ŜǎǘǳŘƛŀǘǎΤ ƳŜƴǘǊŜ ǉǳŜ Ŝƭǎ ŎŜǇǎ ŘŜ aƻǎŎŀǘŜƭƭ ŘΩ!ƭŜȄŀƴŘǊƛŀΣ 

tŀǊŜƭƭŀŘŀΣ ¦ƭƭ ŘŜ [ƭŜōǊŜΣ DƛǊƽ ƛ tƛŎŀǇƻƭƭ ǎƽƴ Ŝƭǎ  ƳŜƴȅǎ ǳǘƛƭƛǘȊŀǘǎ ŀƳō ǳƴ мп҈ ŘΩǵǎΦ 

Per tant podem contrastar que la tendència majoritària són les varietats Chardonnay, Cabernet 

Sauvignon, Merlot i Sirah. 

 

 

 

 

 

Varietats de 
vinya  

Binifadet 
Ferrer de 

Muntpalau 

Celler 
Solano de 
Menorca 

Hort de 
Sant 

Patrici 

Sa 
Marjaleta 

Vinyes 
Binitord 

Tendència 
majoritària 

Chardonnay 
    

 
 

 

Macabeu 
    

 
 

 

Malvasia 
    

 
 

 
Moscatell 

d'Alexandria 
 

   
 

 
 

Parellada 
    

 
 

 

Moll (Prensal blanc) 
    

 
 

 

Cabernet Sauvignon 
    

 
 

 

Merlot 
    

 
 

 

Monestrell 
    

 
 

 

Sirah 
    

 
 

 

Ull de Llebre 
    

 
 

 

Garnatxa 
    

 
 

 

Giró 
    

 
 

 

Picapoll 
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V
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n
c 
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b. Producció 
¢ŀǳƭŀ тΦоΦ !ƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭǎ ƛƴǇǳǘǎ ƛ ƻǳǘǇǳǘǎ ŘŜ ƭΩŜǘŀǇŀ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜƭ ǾƛΦ CƻƴǘΥ ŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ǇǊƼǇƛŀ. 

Etapa producció 
del vi 

Binifadet 
Ferrer de 

Muntpalau 

Celler 
Solano de 
Menorca 

Hort de Sant 
Patrici 

Vinyes 
Binitord 

Sa 
Marjaleta 

Tendència 
majoritària 

In
p
u
ts

 

E
n
e

rg
ia 

Eléctrica SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Gasoil NO NO NO NO NO NO NO 

Gas NO NO NO NO NO NO NO 

Renovable NO NO NO NO NO NO NO 

O
u
tp

u
ts

 

P
ro

d
u

c
te
 Litres 52.500 8.625 6.000 5.625 12.000 3.000 14.625 

Nº 
d'ampolles 

70.000 11.500 8.000 7.500 16.000 4.000 19.500 

R
e

si
d

u
s 

Palets SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 
Aigua de 
neteges 

SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Orgànics SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Inorgànics SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Filferro SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Plàstics SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Vidre SÍ NO NO NO NO NO NO 

 

! ƭŀ ǘŀǳƭŀ ŀƴǘŜǊƛƻǊ όтΦоύ Ŝǎ ǇƻŘŜƴ ƻōǎŜǊǾŀǊ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭΩŜǘŀǇŀ ŘŜ producció del vi 

ŘŜƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀǘǎ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭǎ ƛƴǇǳǘǎ ƛ ƻǳǘǇǳǘǎΦ 9ƭǎ ƛƴǇǳǘǎ ƳŞǎ ŘŜǎǘŀŎŀōƭŜǎ 

ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ǘŀǳƭŀ ǎƽƴ ƭŀ ǳǘƛƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴŜǊƎƛŀ ŜƭŞŎǘǊƛŎŀ ŎƻƳ ŀ Ŧƻƴǘ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ Ŝƴ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜƭ 

vi per a tots els cellers (el 100% dels cellers entrevistats utilitzen aquestes energies). Els 

ƻǳǘǇǳǘǎ ƳŞǎ ŘŜǎǘŀŎŀōƭŜǎ ǎƽƴ ƭŀ ǳǘƛƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀƛƎǳŀ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ƴŜǘŜƧŀ ŘŜ ƭŜǎ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎΣ Ŝƭǎ 

residus generats tant orgànics com inorgànics, filferros i plàstics que tenen tots els cellers en 

comú.  El ƴƻƳōǊŜ ŘΩŀƳǇƻƭƭŜǎ ƳƛǘƧŁ Şǎ ŘŜ мфΦрллΣ ǎŜƴǘ Ŝƭ ŎŜƭƭŜǊ ŘŜ .ƛƴƛŦŀŘŜǘ Ŝƭ ƳŁȄƛƳ 

productor, amb un 60% de la producció total i Sa Marjaleta, el mínim productor, amb un 3,5%. 

Taula 7.4. Anàlisi de les fases de producción del vi. Font: elaboració pròpia. 

Característiques 
vinya 

Binifadet 
Ferrer de 

Muntpalau 

Celler 
Solano de 
Menorca 

Hort de Sant 
Patrici 

Vinyes 
Binitord 

Sa 
Marjaleta 

Tendència 
majoritària 

 

F
a

se
s
 d

e
 p

ro
d

u
c
c
ió 

Plantació SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Recollida SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Esporga SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Fermentació SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Embotellat SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Distribució Pròpia Pròpia Externa Externa Pròpia Pròpia Pròpia 

Venta SÍ SÍ NO SÍ SÍ SÍ SÍ 

Màrqueting SÍ NO NO NO NO NO NO 
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9ƴ ƭŜǎ ŦŀǎŜǎ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜƭ Ǿƛ όǘŀǳƭŀ тΦпύ Ŝǎ ŘŜǎǘŀŎŀ ǉǳŜ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ǎΩŜƴŎŀǊǊŜƎǳŜƴ ŘŜ ƭŜǎ 

fases de plantació, recollida, esporga, fermentació, embotellat i venda. Del màrqueting 

ƳŀƧƻǊƛǘŁǊƛŀƳŜƴǘ ǎΩŜƴŎŀǊǊŜƎǳŜƴ ŜƳǇǊŜǎŜǎ ŜȄǘŜǊƴŜǎ όуоΣо҈ύΣ ŜȄŎŜǇǘŜ Ŝƭ Ŏŀǎ ŘŜƭ /ŜƭƭŜǊ .ƛƴƛŦŀŘŜǘΣ 

ǉǳŜ ǎΩŜƴŎŀǊǊŜƎŀ ŘŜ ǘƻǘŜǎ ƭŀǎ ŦŀǎŜǎ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜƭ ǎŜǳ ǾƛΦ 

 

c. Comercialització 

 

Màrqueting i 
venta 

Binifadet 
Ferrer de 

Muntpalau 

Celler 
Solano de 
Menorca 

Hort de 
Sant 

Patrici 

Vinyes 
Binitord 

Sa 
Marjaleta 

Tendència 
majoritària 

Venta directa SÍ SÍ NO SÍ SÍ SÍ SÍ 

Augment  
producció 

NO NO NO NO SÍ SÍ NO 

D.O. NO NO NO NO NO NO NO 

I.G.P. (Vi de la 
terra) 

SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Etiqueta ecològica NO NO NO NO NO NO NO 

Intermediari NO NO SÍ SÍ NO NO NO 

Nº de vins 8 3 2 2 5 2 4 

Tipus de 
consumidor 

Local, 
turistes i 

península 

Local i 
turistes 

Exportació 
China 

Local i 
turistes 

Local i 
turistes 

Local i 
turistes 

Local i 
turistes 

Puntuació guia 
Peñin 

    NO  82-92 82-92 NO 87 92 82-92 

 

! ƭŀ ǘŀǳƭŀ ŀƴǘŜǊƛƻǊ όтΦрύ Ŝǎ ǇƻŘŜƴ ƻōǎŜǊǾŀǊ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭΩŜǘŀǇŀ ŘŜ ƳŁǊǉǳŜǘƛƴƎ ƛ ƭŀ 

venta del vi dels cellers entrevistats. Les dades més destacables són que tots els cellers 

elaboren vi amb Indicacƛƽ DŜƻƎǊŁŦƛŎŀ tǊƻǘŜƎƛŘŀ ό±ƛ ŘŜ ƭŀ ¢ŜǊǊŀύ ƛ ǉǳŜ ŎŀǇ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ Ƙŀƴ ǾƻƭƎǳǘ 

obtener una etiqueta ecològica; encara que, un cop entrevistats els cellers es confirma que la 

majoria utilitzen tècniques ecològiques en el seu cultiu però que no desitgen aconseguir 

ƭΩŜǘƛǉǳŜǘŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ ǇŜǊ Ǌŀƻƴǎ ǾŁǊƛŜǎΣ ŎƻƳ ƭŀ Ŧŀƭǘŀ ŘŜ ǘŜƳǇǎ ǇŜǊ ŘŜŘƛŎŀǊ-ǎΩƘƛ ƛ ƭΩŜȄŎŞǎ ŘŜ 

burocràcia. 

 

  

¢ŀǳƭŀ тΦрΦ !ƴŁƭƛǎƛ ŘŜ ƭΩŜǘŀǇŀ ŘŜ ƳŁǊǉǳŜǘƛƴƎ ƛ ǾŜƴǘŀ ŘŜƭ ǾƛΦ CƻƴǘΥ ŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ pròpia. 
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d. Diagrama de fluxos 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Figura 7.2. Diagrama dels fluxos de la producció del vi. Font: Elaboració pròpia 

 

A la figura 7.2 es pot observar el diagrama de fluxos de la producció del vi. Els inputs són les 

entrades de fertilitzant (majoritàriament orgànic) i energia ( 100% elèctrica) necessaris per al 

conreu de la vinya; una vegada la vinya assoleix les característiques necessàries comença el 

procés de producció del vi (recollida, esporga, fermentació, embotellat) que genera una sèrie 

de residus (aigua de neteja, palets, orgànics, inorgànics, filferros, plàstics). Una vegada 

realitzades totes les fases de la producció del vi comença la seva comercialització del producte 

final (ampolles), amb ajuda de tècniques de màrqueting. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

INPUTS OUTPUTS 

CONREU PRODUCCIÓ COMERCIALITZACIÓ 

CONREU PRODUCCIÓ 

VI 

RESIDUS 

COMERCIALITZACIÓ PRODUCTE FINAL 

 

FERTILITZANTS 

ENERGIA 
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  тΦн !ŎǘƻǊǎ ŘŜ ƭΩŜƴǘƻǊƴ ǾƛƴƝŎƻƭŀ 

7.2.1. Agroturismes 

 

A la següent taula comparativa queden reflectits els serveis que ofereixen els allotjaments 

agroturístics estudiats en el projecte. 

 

Agroturismes Binisaid Ca Na Xini Mongofra 
Turmadèn des 

Capità 
Tendència 
majoritària 

Nº Habitacions 7 Dobles 8 Dobles 5 Dobles 4 Dobles 6 

Explotació Cereal Vinícola 
Cereal/Pastures/V

aques 

Cereal/Pastures/
Vaques/Apicultur

a/ Extracció 
forestal 

Cereal 

E. Renovables NO NO NO 
SÍ (plaques 

solars) 
NO 

Localització Ferreries Ferreries Mongofra Nou Alaior - 

Piscina SÍ SÍ NO SÍ SÍ 

Menjar 
Esmorzar i 

sopar 
Esmorzar 

Esmorzar, dinar i 
sopar 

Esmorzar Esmorzar 

Admet animals NO NO SÍ SÍ - 

WiFi SÍ SÍ NO SÍ SÍ 

Aire condicionat NO SÍ NO SÍ - 

TV SÍ SÍ NO SÍ SÍ 

tǊƻǇƻǎǘŜǎ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ SÍ SÍ SÍ SÍ SÍ 

Barbacoa NO NO NO SÍ NO 

Venta productes 
locals 

SÍ SÍ NO SÍ SÍ 

Cuina compartida SÍ NO NO SÍ SÍ 

preu mitja aprox. фрϵκbL¢ нрлϵκbL¢ A DETERMINAR плϵκbL¢ - 

 
 
Tal i com es pot observar a la taula 7.6, eƭ ƴǵƳŜǊƻ ŘΩƘŀōƛǘŀŎƛƻƴǎ dels agroturismes entrevistats 
varia en funció de la disponibilitat de les instal·lacions; tot i que el màxim permès per llei és de 
12 habitacions, alguns allotjaments podrien auƎƳŜƴǘŀǊ Ŝƭ ƴǵƳŜǊƻ ŘΩƘŀōƛǘŀŎƛƻƴǎ ǇŜǊƼ cap 
ŀǊǊƛōŀ ŀ ŀǉǳŜǎǘŀ ȄƛŦǊŀΣ ǇŜǊ Ƴƻǘƛǳǎ ŜŎƻƴƼƳƛŎǎΣ Řƻƴŀǘ ǉǳŜ ǳƴ ƛƴŎǊŜƳŜƴǘ ŘΩƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŜǎ ŦŀǊƛŀ 
augmentar la despesa en personal, manteniment i restaria qualitat en el servei prestat. 
 

[ΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽ ŀƎǊƝŎƻƭŀΣ ǊŀƳŀŘŜǊŀ ƻ ŦƻǊŜǎǘŀƭΣ Şǎ ǳƴ ǊŜǉǳƛǎƛǘ ƛƴŘƛǎǇŜƴǎŀōƭŜ ǇŜǊ Řǳǳ ŀ ǘŜǊƳŜ ǳƴŀ 

ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΦ 9ƴ Ŝƭ Ŏŀǎ ŘŜ .ƛƴƛǎŀƛŘ ƛ /ŀ bŀ ·ƛƴƛ ƭŀ ǎŜǾŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǉǳŜŘŀ ǊŜƴŜƎŀŘŀ ŀ 

favor del turisme, disposen de més habitacions i un número ǎƛƳōƼƭƛŎ ŘΩhectàrees conreades. 

Succeeix el contrari amb Mongofra i Turmadèn des Capità, sent el núƳŜǊƻ ŘΩƘŀōƛǘŀŎƛƻƴǎ 

inferior i la producció agropecuària més variada amb més de 14 hectàrees cadascuna. 

 

 

Taula 7.6. Anàlisis de les característiques dels agroturismes entrevistats. Font: elaboració pròpia. 
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7.2.2. Venda de productes elaborats a Menorca 

 

 

Productes 
elaborats a 
Menorca A

lg
e

n
d

a
re

t 

N
o

u 

S
'H

o
rt 

e
c
o

lò
g
ic 

La
 M

a
rc

o
n

a 

S
o

n
 O

liv
a

r 

d
e

 D
a

lt 

T
u

rm
a

d
è

n
 

d
e

s 
C

àp
it

a 

D
e

 v
in

s 

H
o

rt
 d

e
 

S
a

n
t 

 P
a

tr
ic

i 

T
e

n
d

èn
c
ia

 

m
a

jo
ri

ta
ri

a 

N
e
g

o
ci 

Situació Maó Maó Ferreries Ciutadella 5Ω9ǎ aƛƎƧƻǊƴ DǊŀƴ Maó  
Ferre

ries 
Maó 

C
o

m
e

rc
ia

lit
za

c
ió 

V
e
n

ta
 

d
ir
e
ct

a 

X X X X X X X X 

E
n

cà
rr

e
c 

X X X X 
 

X X X 

P
ro

d
u
c
te

s 

Vi 
 

X 
   

X X X 

Oli d'oliva 
 

X 
   

X   

Formatge de vaca X 
  

X 
 

 X X 

Formatge de 
cabra    

X 
 

   

Quallada 
 

X 
   

   

Carn de vaca X 
   

X    

Carn d'ovella 
     

   

Embotits 
   

X 
 

 X  

Mel 
 

X 
   

X   

Sal de la salina 
 

X 
   

X   

Pistatxos 
 

X 
   

   

Ginebra 
 

X 
   

X   

Farina 
 

X X 
  

   

Pa 
 

X X 
  

   

Horta X X 
 

X 
 

  X 

Melmelada 
 

X 
   

X X X 

Ous X 
    

   

Arròs de la Terra 
 

X X 
  

   

Camamil·la 
     

 X  

Galetes de 
mantega      

   

 

¢ŀƭ ƛ ŎƻƳ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ŀ ƭŀ ǘŀǳƭŀ тΦтΣ Ŝƭǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ƳŜƴƻǊǉǳƛƴǎ ǾŜƴǳǘǎ ŀƳō ƳŀƧƻǊ ǘŜƴŘŝƴŎƛŀ ŀ ƭŜǎ 

agrobotigues estudiades són Ŝƭǎ ǾƛƴǎΣ ŦƻǊƳŀǘƎŜǎ ŘŜ ǾŀŎŀΣ Ŝƭǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŘΩƘƻǊǘŀ ƛ ƭŜǎ 

melmelades. Un 43% de totes les agrobotigues vénen aquests productes. Respecte a la carn 

ŘΩƻǾŜƭƭŀ ƛ ƭŜǎ ƎŀƭŜǘŜǎ ŘŜ ƳŀƴǘŜƎŀ ǎƽƴ ƛƴŜȄƛǎǘŜƴǘǎ Ŝƴ ŀǉǳŜǎǘǎ ŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘǎΦ 

Taula 7.7. Venda de productes elaborats a Menorca. Font: elaboració pròpia. 
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  7.3 Altres actors 

 

Actors Menorca CIME LEADER 
FRA 

ROGER 
SA 

GRANJA 
GOB 

Tendència 
majoritària 

Equilibri activitats humanes i 
valors ambientals 

Bo Dolent Bo Bo Dolent Bo 

Situació actual agricultura 
ecològica 

Bona Dolenta Regular Regular Dolenta Regular 

Valoració productes ecològics Bona Bona Bona Bona Bona Bona 

Situació actual producció de 
Vi de la Terra Illa de 
Menorca? 

Bona Bona Bona Bona Bona Bona 

Valoració Vi de la Terra Illa de 
Menorca 

Bona Bona Bona Bona Bona Bona 

Conveni de pràctiques entre 
estudiants i finques agràries 

Favorable Favorable 
Favorabl

e 
Favorable Favorable Favorable 

Valoració agroturismes 
actuals 

Dolenta Bona Bona Bona Dolenta Regular 

És factible fer de Monfogra 
un agroturisme? 

Sí Sí Sí Sí Sí Sí 

Visitaríeu Monfogra si es 
realitzés el nostre projecte? 

Sí Sí Sí No Sí Sí 

 

9ƴ ƭΩestudi, a part de fer-se un anàlisi dels diferents cellers existents ŀ ƭΩƛƭƭŀΣ ǎΩƘŀ ǾƻƭƎǳǘ conèixer 

el punt de vista dels diferents actors implicatsΦ 9ƴ ŎƻƴŎǊŜǘΣ ǎΩƘŀƴ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ ŜƴǘǊŜǾƛǎǘŜǎ ŀƭ 

Conseller ŘΩ9ŎƻƴƻƳƛŀΣ aŜŘƛ !ƳōƛŜƴǘ ƛ /ŀœŀ ŘŜƭ /ƻƴǎŜƭƭ LƴǎǳƭŀǊ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΤ al Gerent de 

ƭΩ!ǎǎƻŎƛŀŎƛƽ [ŜŀŘŜǊΤ ŀƭǎ ǉǳŀǘǊŜ ƳŜƳōǊŜǎ ƳŞǎ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƻŎƛŀŎƛƽ gastronòmica Fra 

Roger; al Director de Sa Granja junt amb un dels seus professors; i a un membre del Grup 

ecologista, GOB. Així, ǎΩƘŀƴ ƻōǘƛƴƎǳǘ diferents punts de vista de polítics, gerents encarregats 

de donar ajudes provinents de fons públics, persones determinants eƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ 

gastronomia, ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭΩŜŘǳŎŀŎƛƽ ƛ ƎǊǳǇǎ ŜŎƻƭƻƎƛǎǘŜǎΦ  

Segons les dades obtingudes de la taula anterior (7.8), com a conclusió preliminar, es pot dir 

que hi ha visions confrontades sobre la gestió de ƭΩŜǉǳƛƭƛōǊƛ ŜƴǘǊŜ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ƘǳƳŀƴŜǎ ǉǳŜ Ŝǎ 

ǊŜŀƭƛǘȊŜƴ ŀ ƭΩƛƭƭŀ ƛ Ŝƭǎ ǾŀƭƻǊs ambientals a conservar, sent Menorca una Reserva de la Biosfera.  

wŜǎǇŜŎǘŜ ŀ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ǎΩobtenen visions molt diferents depenent del sector al que pertany 

cada actor; on es troba unanimitat és en la bona disposició a consumir aquests productes 

locals. La Denominació Geogràfica Protegida Vi de la Terra Illa de Menorca té una bona 

valoració per part dels diferents actors. Es pren com a ƻǇŎƛƽ ǇƻǎƛǘƛǾŀ ƭΩŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘ ŘΩun 

conveni de pràctiques per fer una cohesió entre els estudiants de diferents instituts ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ƛ 

les finques del sector agrari. I finalment, respecte al projecte tots veuen factible fer de 

Mongofra un agroturisme i el visitarien, excepte el Director de Sa Granja que opina que no hi 

ŀƴƛǊƛŀ ǇŜǊ ƭŀ ŘƛŦƛŎǳƭǘŀǘ ŘΩŀŎŎŞǎ ǉǳŜ ǘŞ ƭŀ ŦƛƴŎŀΦ 

 
 
 

Taula 7.8. Actors de Menorca entrevistats. Font: elaboració pròpia. 
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7.3.1. Ajudes i subvencions 

 

9ƴ Ŝƭ ǇǊŜǎŜƴǘ ŜǎǘǳŘƛ ǘŀƳōŞ ǎΩƘŀ ǾƻƭƎǳǘ ŎƻƴŝƛȄŜǊ ǉǳƛƴŜǎ ŀƧǳŘŜǎ ƻ ǎǳōǾŜƴŎƛƻƴǎ ǇƻŘǊƛŀ ǊŜōǊŜ ǎƛ 

ŀǉǳŜǎǘ ǎΩŀŎŀōŞǎ ǊŜŀƭƛǘȊŀƴǘΦ ! ƭŀ ŦƛƎǳǊŀ тΦн ǎΩƘŀ ŜǎǉǳŜƳŀǘƛǘȊŀǘ ƭŜǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŀƧǳŘŜǎ ŘŜǎ ŘΩǳƴ 

ŁƳōƛǘ ƳŞǎ Ǝƭƻōŀƭ ό¦ƴƛƽ 9ǳǊƻǇŜŀύ Ŧƛƴǎ ŀ ƭΩŁƳōƛǘ ƭƻŎŀƭ όaŜƴƻǊŎŀύΦ tŀǊǘƛƳ ŘŜ ƭΩEstratègia Europea 

2020 i la Política Agrària Comuna (PAC) del 2020. En aquesta nova etapa es busca garantir que 

la inversió de la Unió Europea es centri en els objectius europeus a llarg termini en matèria de 

creixement i ocupació. El 20 de desembre de 2013 es van publicar al Diari Oficial de la Unió 

9ǳǊƻǇŜŀ Ŝƭǎ ƴƻǳǎ wŜƎƭŀƳŜƴǘǎ ŘŜƭǎ Cƻƴǎ 9ǎǘǊǳŎǘǳǊŀƭǎ ƛ ŘΩLƴǾŜǊǎƛƽ όC9Lύ ǉǳŜ ǎŜǊŀƴ ŀǇƭƛŎŀōƭŜǎ ǇŜǊ 

el període 2014-2020. Els FEI aplicables a Espanya per aquest període seran quatre: 

1. Fons Europeu de Desenvolupament Regional (FEDER). 

2. Fons Social Europeu (FSE). 

3. Fons Europeu Agrícola de Desenvolupament Rural (FEADER). 

4. Fons Europeu Marítim i de Pesca (FEMP). 

El projecte es podria acollir al Reglament (CE) nº 1698/2005 del Consell, de 20 de setembre de 

2005, relatiu a les ajudes al desenvolupament rural a través del Fons Europeu Agrícola de 

5ŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ wǳǊŀƭ όC9!59wύΦ wŜǎǇŜŎǘŜ ŀ ƭŀ ƭŜƎƛǎƭŀŎƛƽ ƴŀŎƛƻƴŀƭΣ ƭΩŜǎǘǳŘƛ ǎΩƘŀǳǊƛŀ ŘΩŀŎƻƭƭƛǊ ŀƭ 

Reial Decret 1078/2014, de 19 de desembre, per el qǳŜ ǎΩŜǎǘŀōƭŜƛȄŜƴ ƭŜǎ ƴƻǊƳŜǎ ŘŜ ƭŀ 

condicionalitat que han de complir els beneficiaris que rebin pagaments directes, 

determinades primes anuals de desenvolupament rural, o pagaments en virtut de determinats 

programes de suport al sector vitivinícola. I el Reial Decret 1079/2014, de 19 de desembre, per 

ŀ ƭΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ƳŜǎǳǊŜǎ ŘŜƭ ǇǊƻƎǊŀƳŀ ŘŜ ǎǳǇƻǊǘ нлмп-2018 al sector vitivinícola. 

Referent a la Comunitat Autònoma de les Illes Balears, el Govern de les Illes Balears crea el 

Fons de Garantía Agrària i Pesquera de les Illes Balears (FOGAIBA), aquest fons està cofinançat 

en un 35% pels fons europeus FEADER, en un 40% pel Govern central i un 25% pel Govern de 

les Illes Balears. Aquestes ajudes estan destinades a compensar els increments dels costos per 

a la realització de pràctiques respectuoses amb el medi ambient i es dirigeixen als beneficiaris 

que van assumir compromisos mediambientals per un termini de cinc anys. El FOGAIBA 

ǎΩŀƳǇƭƛŀ ŀƳō ŎƛƴŎ ƭƝƴƛŜǎ ŘΩŀƧǳŘŜǎ ŀƎǊƻŀƳōƛŜƴǘŀƭǎ ǉǳŜ ŦƻǊƳŜƴ ǇŀǊǘ ŘŜƭ Pla de Desenvolupament 

Rural, el qual es divideix en quatre eixos: augment de la competitivitat del sector agrícola i 

ŦƻǊŜǎǘŀƭΣ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜƭ ƳŜŘƛ ŀƳōƛŜƴǘ ƛ ŘŜ ƭΩŜƴǘƻǊƴ ƴŀǘǳǊŀƭΣ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ǾƛŘŀ ŀ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ǊǳǊŀƭǎ ƛ 

ŘƛǾŜǊǎƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜŎƻƴƻƳƛŀ ǊǳǊŀƭ ƛ ƭΩǵƭǘƛƳ ŜƛȄΥ Leader. 

El 1988 la Unió Europea crea la Iniciativa LEADER com a culminació de la seva política de 

ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ǊǳǊŀƭ ŘŜǎ ŘΩǳƴŀ ŎƻƴŎŜǇŎƛƽ ƛƴǘŜƎǊŀŘŀ ƛ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ƛƴǘŜƎǊŀƭ Ŝƴ Ŝƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛΦ 

Aquest innovador programa es començà a aplicar el 1991. La Iniciativa CƻƳǳƴƛǘŁǊƛŀ ǎΩƛƳǇƭŀƴǘŀ 

a Menorca amb el Leader I (1991-1995) per a seguir després amb el Leader II (1996-2000) i el 

Leader+ (2000-2006). 9ƭ [ŜŀŘŜǊ L Ǿŀ ƳŀǊŎŀǊ ƭΩƛƴƛŎƛ ŘΩǳƴŀ ƴƻǾŀ ŎƻƴŎŜǇŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǇƻƭƝǘƛŎŀ ŘŜ 

desenvolupament rural i la implantació a Menorca de la gestió basada en un enfocament 

territorial, integrat i participatiu. 9ƭ [ŜŀŘŜǊ LL Ǿŀ ŘƛŦƻƴŘǊŜ ƛ ŎƻƴǎƻƭƛŘŀǊ ƭΩŜƴŦƻŎŀƳŜƴǘ [ŜŀŘŜǊ L ƛ Ǿŀ 

concedir una particular importància al caràcter innovador del projecte. El 13 de setembre de 

нллм Ŝǎ ŎƻƴǎǘƛǘǳŜƛȄ ƭΩ!ǎǎociació LEADER Illa de Menorca com a entitat sense ànim de lucre per 
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a la gestió de la Iniciativa Comunitària LEADER+ i successives iniciatives comunitàries que 

suposin una continuació del programa LEADER. 

9ƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘ ǎΩŜǎǘŁ ǊŜŀƭƛǘȊŀƴǘ ƭΩŜǎōƻǊǊŀƴȅ ŘŜƭ Pla de Desenvolupament Rural (2015-2020), en 

Ŝƭ ǉǳŜ ŘŜ ƳƻƳŜƴǘΣ Ŝƭ /ƻƴǎŜƭƭ ŘŜƭ DƻǾŜǊƴ .ŀƭŜŀǊ Ƙŀ ŀǳǘƻǊƛǘȊŀǘ ŀ ChD!L.! ǇŜǊ ƛƴƛŎƛŀǊ ƭΩŜȄǇŜŘƛŜƴǘ 

ŘŜ ŎƻƴǾƻŎŀǘƼǊƛŀ ǇƭǳǊƛŀƴǳŀƭ ŘΩǳƴ ǇŀǉǳŜǘ ŘŜ ŎƛƴŎ ŀƧǳŘŜǎ ŀƎǊƻŀƳōƛŜƴǘŀƭǎ ƛƴŎƭƻǎŜǎ Ŝƴ Ŝƭ tƭŀ ŘŜ 

Desenvolupament Rural de les Illes Balears (PDR) per al període 2015-нлнлΦ 9ǎ ǘǊŀŎǘŀ ŘΩŀƧǳŘŜǎ 

per un import total de 36.626.553 euros, dels quals el 46,2 % (17.752.025,51 euros) són 

cofinançats per la Comunitat Autònoma; el 39,7 % (14.540.741,64 euros) pel Fons Europeu 

Agrícola de Desenvolupament Rural (FEADER) de la Unió Europea, i el 14,1 % restant 

(4.333.786,09 euros) pel Govern central. 

 

 

Estratègia Europea 2020 

PAC 2020 

FEADER (Fons Europeu Agrícola de Desenvolupament 
Rural) 

FOGAIBA (Fons de Garantia Agrària i Pesquera) 

Pla de Desenvolupament Rural de les Illes Balears 2007-
2013 

Borrador PDR 2014-2020 

LEADER Menorca 

- Leader I 1991-1995 

- Leader II 1996-2000 

- Leader + 2000-2006 

- Programa de Desenvolupament Local Leader 2007-2013 

Figura 7.3. Ajudes i subvencions agrícoles a Menorca. Font: elaboració pròpia. 
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7.3.2. Custòdia agrària 

 

La custòdia del territori és un ŎƻƴƧǳƴǘ ŘΩŜǎǘǊŀǘŝƎƛŜǎ ƛ ƛƴǎǘǊǳƳŜƴǘǎ ǉǳŜ ǇǊŜǘŜƴŜƴ ƛƳǇƭƛŎŀǊ ŀƭǎ 

propietaris i usuaris del territori en la conservació i el bon ús dels valors i els recursos naturals, 

culturals i paisatgístics. Per aconseguir-lo promou acords i mecanismes de col·laboració 

contínua entre propietaris, entitats de custòdia i altres agents públics i privats. 

Un acord de custòdia és un procediment voluntari entre un propietari i una entitat de custòdia 

per a pactar la manera de conservar i gestionar un territori. 

Les entitats de custòdia són organitzacions públiques o privades sense ànim de lucre que 

participen activament en la conservació del territori mitjançant les tècniques de custòdia de 

territori. 

! ƭΩƛƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ ŀǉǳŜǎǘŀ Ŝƴǘƛǘŀǘ ŘŜ ŎǳǎǘƼŘƛŀ Şǎ Ŝƭ Dh.Σ DǊǳǇ .ŀƭŜŀǊ ŘΩhǊƴƛǘologia i Defensa 

de la Naturalesa; manté acords de custòdia actius amb diverses empreses i cellers de la Illa, i a 

més, ǇǊƻǇƻǊŎƛƻƴŀ ǎǳǇƻǊǘ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ǇǊƻƳƻŎƛƻƴǎ ŘŜƭǎ ǎŜǳǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŀ ŎŀƴǾƛ ŘΩǳƴŜǎ ōƻƴŜǎ 

pràctiques agràries. 

Les finques amb acord de custòdia a Menorca es poden visualitzar a la figura 7.4. Les marcades 

amb un número són les estudiades en el projecte: Binitord (1), Algendaret Nou (2), Turmadèn 

des Capità (3), Son Olivar de Dalt (4), Mongofra Nou (5), [ŀ aŀǊŎƻƴŀ όсύΣ {ΩƘƻǊǘ όтύ ƛ !ǊōǊŜǎ 

ŘΩ!ƭƎŜndar (8). /ŀƭ ŘŜǎǘŀŎŀǊ ƭΩǵƴƛŎ ŎŜƭƭŜǊ ǉǳŜ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŎƻƴǾŜƴƛΥ .ƛƴƛǘƻǊŘΦ 

 

Figura 7.4. Finques amb custòdia agrària. Font: elaboració pròpia a partir de les dades del GOB. 
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7.4 Finca Mongofra Nou 

tŜǊ ǘŀƭ ŘΩŜƴŦƻŎŀǊ ƭŀ ǇǊƻǇƻǎǘŀ ŘΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ ǎƻǎǘŜƴƛōƭŜ ŀ ƭŀ CƛƴŎŀ Mongofra Nou es segueixen 

ǘǊŜǎ ƭƝƴƛŜǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛΦ En la primera línia, estudi de la viabilitat del cultiu de vinya a Mongofra, es 

realitza un estudi del terreny amb la finalitat de trobar la zona més adequada per cultivar la 

vinya. En la segona línia, instal·lacions de Mongofra, es selecciona el lloc on ubicar el celler i les 

habitacions dels clients, ƭΩestudi dΩƻōǘŜƴŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ junt amb la 

examinació de les principals problemàtiques existents a la finca de Mongofra; finalment, a la 

tercera línia es representa un diagrama de flux de la Finca de Mongofra el qual inclou tota la 

informació de les línies anteriors.  

 

7.4.1. Estudi de la viabilitat del cultiu de vinya a Mongofra 

!ǉǳŜǎǘŀ ƭƝƴƛŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛ està ŜƴŦƻŎŀŘŀ Ŝƴ ŀƴŀƭƛǘȊŀǊ ƭΩŜƴǘƻǊƴ ƛ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŎƭƛƳŁǘƛǉǳŜǎ 

presents a la Finca de Mongofra Nou ǇŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ǘǊƻōŀǊ ƭŀ ƳƛƭƭƻǊ ǇǊƻǇƻǎǘŀ ŘΩǳōƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ 

ǾƛƴȅŜǎΦ 9ƴ ŀǉǳŜǎǘŀ ƭƝƴƛŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛ Ŝǎ ŘƛǎǘƛƴƎŜƛȄŜƴ Řƻǎ ƎǊŀƴǎ apartats: Caracterització 

agroclimàtica i dimensionament de la vinya. Aquesta última, inclou tres subapartats: possibles 

ȊƻƴŜǎ ŘΩǳōƛŎŀŎƛƽ ǇŜǊ ƭŀ ǾƛƴȅŀΣ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŀǎǎƻŎƛŀŘŜǎ ƛ Ȋƻƴŀ ǎŜƭŜŎŎƛƻƴŀŘŀΦ 

a. Caracterització Agroclimàtica de Mongofra. 

En aquest apartat, es quantifica les variables i els factors climàtics que més influeixen en la 

vida vegetal. La seva finalitat és examinar els elements que resulten fonamentals alhora de 

ǾŀƭƻǊŀǊ Ŝƭ ǘƛǇǳǎ ŘŜ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ƛ ŎŜǇ ǉǳŜ ƳƛƭƭƻǊ ǎΩŀŘŀǇǘŀ ŀ ƭŜǎ ŎƻƴŘƛŎƛƻƴǎ agroclimàtiques de la 

finca. 

Les dades experimentals referents a la finca han estat extretes del IDE (Infraestructures de 

Dades Espacials) de Menorca i es troben agrupades a la taula 7.9, 7.10 i 7.11 formant tres 

grans blocs. 

9ƴ Ŝƭ ǇǊƛƳŜǊ ƎǊŀƴ ōƭƻŎ ǎΩƛƴŎƭƻǳŜƴ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ elements associats a les característiques tèrmiques, 

ŎƻƳ ƭŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ƳŁȄƛƳŀ ƛ ƭŀ ƳƝƴƛƳŀΦ 9ƴ Ŝƭ ǎŜƎƻƴ ǎΩƛƴŎƭƻǳŜƴ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŜƭŜƳŜƴǘǎ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘǎ 

ŀƳō ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ǇƭǳǾƛƻƳŝǘǊƛǉǳŜǎ ƛ ŘΩƘǳƳƛǘŀǘΣ ŎƻƳ ŀǊŀ ƭŀ ǇǊŜŎƛǇƛǘŀŎƛƽ ƳƛǘƧŀƴŀΦ 

Finalment, en el tercer ōƭƻŎ ǎΩƛƴŎƭƻǳŜƴ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŜƭŜƳŜƴǘǎ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘǎ ŀƳō Ŝƭ ŎƭƛƳŀ ƛ ǾŜƎŜǘŀŎƛƽΣ 

tant de forma quantitativa com qualitativa. 

tŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ŦŀŎƛƭƛǘŀǊ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜ ƭŜǎ ǘŀǳƭŜǎΣ ŀ ŎƻƴǘƛƴǳŀŎƛƽ Ŝǎ ŘŜǘŀƭƭŜƴ ōǊŜǳƳŜƴǘ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ 

principals incloses a cada bloc preneƴǘ ŎƻƳ ŀ ǊŜŦŜǊŝƴŎƛŀ ƭŜǎ ƛƴŘƛŎŀŎƛƻƴǎ ǉǳŜ ǎŜΩƴ Ŧŀƴ ŀƭ ǊŜǎǇŜŎǘŜ 

ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜƭ aƛƴƛǎǘŜǊƛ ŘΩ!ƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀΣ tŜǎŎŀ ƛ !ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘΩ9ǎǇŀƴȅŀ ŎƻƴƧǳƴǘŀƳŜƴǘ ŀƳō ƭŀ ǘŀǳƭŀ 

ŘΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ǇǊƼǇƛŀΦ 

¶ Bloc I: Característiques tèrmiques. 

Les característiques tèrmiques de Mongofra es troben detallades a la taula 7.9. En aquest bloc 

està inclòs l'anàlisi estadístic de les temperatures mitjanes anuals, màximes i mínimes. També 

es troba inclosa la durada mitjana del període fred (o gelades) i del període càlid. 
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Taula 7.10.  /ŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ǇƭǳǾƛƻƳŝǘǊƛǉǳŜǎ ƛ ŘΩƘǳƳƛǘŀǘ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀ. Font: 

elaboració pròpia, a partir de les dades estretes de la base cartogràfica del IDE 

de Menorca. 

 

 

 

 

 

 

 

 

La durada del període fred s'estableix sobre la base del criteri de L. Emberger 

ǉǳŜ ǘŞ Ŝƴ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀŎƛƽ ƭŀ ǎǳƳŀ ŀƴǳŀƭ ŘΩŀǉǳŜƭƭǎ ƳŜǎƻǎ ŀƳō Ŝƭ ǊƛǎŎ ŘŜ 

gelades o mesos freds; entenent per més fred, aquell en el qual la temperatura mitjana de les 

mínimes és menor 7ºC. Per contra, per a determinar la durada del període càlid es tenen en 

consideració aquells mesos on la temperatura mitjana de màximes ha estat superior als 30 ºC. 

Així mateix, en els mesos amb període càlid existeix el risc de descompensació en la fisiologia 

de la planta, o es produeix la destrucció d'algun dels seus teixits o cèl·lules. 

Es pot observar que Mongofra és una zona amb un rang de temperatures moderades, les quals 

oscil·len entre els 14ºC a 18ªC com a mitjana. Aquestes temperatures donen lloc a estius i 

hiverns suaus. Aquest fet és molt important de cara a escollir la varietat de cep, ja que basant-

se exclusivament en les característiques tèrmiques, es pot escollir un tipus de cep apte per a 

un rang de temperatures no extremes. 

¶ Bloc II: CŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ǇƭǳǾƛƻƳŝǘǊƛǉǳŜǎ ƛ ŘΩƘǳƳƛǘŀǘ 

Les característiques pluviomètriques i ŘΩƘǳƳƛǘŀǘ ŘŜ Mongofra es troben detallades a la taula 

тΦмлΦ 9ƴ ŀǉǳŜǎǘ ōƭƻŎ ǎΩƛƴŎƭƻǳ ƭϥŀƴŁƭƛǎƛ ŜǎǘŀŘƝǎǘƛŎŀ ŘŜƭ ǇŜǊƝƻŘŜ ǎŜŎ ƻ ŁǊƛŘΣ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽΣ 

l'evapotranspiració i la precipitació mitjana anual. 

 

 

 

 

 

 

{ΩŜƴǘŞƴ ǇŜǊ ǇŜǊƝƻŘŜ ǎŜŎ ƻ ŁǊƛŘ ŀǉǳŜƭƭ en què el balanç (P+R)-ETP és inferior a 0, sent P la 

pluviometria mensual, ETP ƭΩŜǾŀǇƻǘǊŀƴǎǇƛǊŀŎƛƽ ǇƻǘŜƴŎƛŀƭ ƳŜƴǎǳŀƭ ƛ w ƭŀ ǊŜǎŜǊǾŀ ŘΩŀƛƎǳŀ 

emmagatzemada en el sòl, durant els mesos anteriors, i que poden utilitzar les plantes. En el 
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o de gelades 
(Tmitjana<7°C) 

0 mesos 

Període càlid 
(Tmitjana>30°C) 

0-1 mes 

/!w!/¢9wN{¢Lv¦9{ t[¦±Lha:¢wLv¦9{ L 5ΩI¦aL¢!¢ 

Duració mitja del període sec 
o àrid  ((P+R)-ETP < 0 ) 

3-4 mesos 

½ƻƴŜǎ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽ 
Sí, en el tram de camí de 
cavalls per a la Sa Salina 

Evapotranspiració (ETP) 
800-900 mm 

 

Precipitació mitja anual 400-600 mm 

Taula 7.9. Característiques tèrmiques de Mongofra. Font: elaboració pròpia, a 

partir de dades estretes de la base cartogràfica del IDE de Menorca. 
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Taula 7.11.  /ŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ǇƭǳǾƛƻƳŝǘǊƛǉǳŜǎ ƛ ŘΩƘǳƳƛǘŀǘ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀ. Font: 

elaboració pròpia, a partir de les dades estretes de la base cartogràfica del IDE de 

Menorca. 

cas de la finca Mongofra Nou, el període sec es situa temporalment entre els 3 i 4 mesos de 

durada. 

A la finca es detecta una zona altament inundable, el tram que comunica el camí de Cavalls 

ŀƳō ƭŀ {ŀƭƛƴŀΤ Ǌŀƽ ǇŜǊ ƭŀ ǉǳŀƭΣ ƛ ǘŀƭ ŎƻƳ ǎΩŜȄǇƭƛŎŀ ƳŞǎ ŜƴŘŀǾŀƴǘ ŀ ǳƴŜǎ ŘŜ ƭŜǎ ǇǊƻǇƻǎǘes de 

millora, aquest tram queda exclòs de l'elecció com a possible zona vinícola. 

[ΩŜǾŀǇƻǘǊŀƴǎǇƛǊŀŎƛƽ Ŧŀ ǊŜŦŜǊŝƴŎƛŀ ŀ ǳƴ ŎƻƴŎŜǇǘŜ ƛƴǘǊƻŘǳƠǘ ǇŜǊ Thornthwaite que indica la 

màxima quantitat d'aigua que pot evaporar-se des d'un sòl completament cobert de vegetació, 

que es desenvolupa en òptimes condicions i en el suposat cas de no existir limitacions en la 

disponibilitat d'aigua. En el cas de MongofraΣ ƭΩŜǾŀǇƻǘǊŀƴǎǇƛǊŀŎƛƽ ŀƴǳŀƭ Ŝǎ ǘǊƻōŀ ŜƴǘǊŜ Ŝƭǎ улл-

900 mm; i, la precipitació mitjana anual rep els valors de 400-600 mm. 

 

¶ Bloc III: Relacions clima-vegetació. 

Les relacions de clima-vegetació de Mongofra estan detallades a la taula 7.11. En aquest bloc 

ǎΩƘŀ ƛƴŎƭƼǎ ƭϥŀƴŁƭƛǎƛ qualitatiu de la vegetació cultivada ƛ ƭŀ ƴŀǘǳǊŀƭΣ ŀƛȄƝ ŎƻƳ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ quantitatiu 

de l'índex de potencial agrícola.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Respecte a ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ qualitatiu, la classificació agroclimatològica de Papadakis és un sistema de 

ǘƛǇƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ŎƭƛƳŜǎΣ ǊŝƎƛƳǎ ǘŝǊƳƛŎǎΣ ƛ ǘƛǇǳǎ ŘΩŜǎǘƛǳǎ Ŝƭǎ ǉǳŀƭǎ Ŝǎǘŀƴ ŘŜŦƛƴƛǘǎ ǎŜƎƻƴǎ Ŝƭǎ ŎƻƴǊŜǳǎ 

que s'hi poden cultivar. Aquest concepte és molt útil alhora de valorar la viabilitat climàtica 

ŘΩǳƴ Ŏǳƭǘƛǳ ŀ ǳƴŀ Ȋƻƴŀ ŎƻƴŎǊŜǘŀΦ 9ƭ ǘƛǇǳs de règim tèrmic correspon al Mediterrani Humit (Me), 

perquè la latitud és major dels 20ºΣ ƭŜǎ ǇǊŜŎƛǇƛǘŀŎƛƻƴǎ ŘΩƘƛǾŜǊƴ ǎƽƴ ƳŀƧƻǊǎ ǉǳŜ ƭŜǎ ŘΩŜǎǘƛǳΣ ƭŀ 

diferència entre precipitació anual i ETP en els mesos més humits és superior al 0,2; el 

quocient entre la precipitació anual i ETP és superior al 0,88.  

RELACIONS CLIMA-VEGETACIÓ 
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Des del punt de vista de l'ecologia dels cultius (J. Papadakis), la zona queda caracteritzada per 

un hivern tipus Citrus (Ci) pel fet que les temperatures mínimes i màximes anuals estan 

incloses dins del rang de -2,5ºC a 7ºC i 10 a 21º C respectivament, fent que resulti adequat pel 

cultiu de cítrics.  

{ΩƻōǎŜǊǾŀ també, ǉǳŜ Ŝƭ ǘƛǇǳǎ ŘΩŜǎǘƛǳ ǉǳŜ ŎŀǊŀŎǘŜǊƛǘȊŀ Mongofra és Gossypium (g) perquè la 

temperatura mitjana màxima i mínima durant el mes més correspon als rangs inferiors a 33,5 

ªC i 20ªC respectivament, fent que resulti adequat pel cultiu de cotó fluix.  

9ƭ ǘƛǇǳǎ ŘΩƘƛǾŜǊƴ όCiύ ƛ ŘΩŜǎǘƛǳ όƎύ ŎƻƴŦƻǊƳŜƴ Ŝƭ ǊŝƎƛƳ ǘŝǊƳƛŎ ŘŜ Mongofra com a Subtropical 

semicalid ό{ǳύΦ 9ƴ ŀǉǳŜǎǘŜǎ ŎƻƴŘƛŎƛƻƴǎ ǎΩŀŘŀǇǘŜƴ ōŞ Ŝƭǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŘΩƘƻǊǘŀΣ ƭŀ ǾƛƴȅŀΣ ƭΩƻƭƛǾŜǊŀΣ 

ƭΩŀƳŜǘƭƭŜǊ ƛ ŀƭƎǳƴǎ ŀǊōǊŜǎ ŦǊǳƛǘŀƭǎ ŎƻƳ Ŝƭ ŎƛǊŜǊŜǊΦ tŜǊ ǘŀƴǘΣ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ que Mongofra està situat 

en una zona influenciada per un clima Mediterrani subtropical degut al tipus de règim tèrmic i 

ŘΩƘǳƳƛǘŀǘ ŜȄƛǎǘŜƴǘΦ 

Respecte a ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ quantitatiu, l'índex de potencial agrícola proposat per Turc es calcula com a 

producte de tres factors (el tèrmic, solar i sequedat) estimats mes a mes. Aquest índex proposa 

la relació existent entre determinades variables climàtiques i la producció sobre sòl en bones 

condicions en un període determinat. Aquesta relació permet predir la producció esperada en 

ǉǳŀƭǎŜǾƻƭ ŀƭǘǊŜ ǇŜǊƝƻŘŜ ƛ ŘϥŜǎǘƛƳŀǊ ŘŜ ǉǳƛƴŀ ŦƻǊƳŀ ǾŀǊƛŀǊŁ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘΩǳƴ ǘŜǊǊŜƴȅ ŎǳƭǘƛǾŀǘ Ŝƴ 

passar de secà a regadiu.  

{ΩƻōǎŜǊǾŀ que a MongofraΣ ƭΩƝƴŘŜȄ ŘŜ ǇƻǘŜƴŎialitat agrícola de Turc en secà i regadiu correspon 

al rang compres entre els valors 20 al 30 i 46 al 55 respectivament. 

 

b. Dimensionament vinya 

En aquest apartat, ǎΩŜȄŀƳƛƴŜƴ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭϥŜƴǘƻǊƴ ŘŜ ƭŀ ŦƛƴŎŀΦ [ŀ Ŧƛƴŀƭƛǘŀǘ, és 

seleccionar la possible zona més optima pel desenvolupament del cultiu de vinya a la finca. 

Aquest apartat esta integrat per tres subapartats: pƻǎǎƛōƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ŘΩǳōƛŎŀŎƛƽ ǇŜǊ ƭŀ Ǿƛƴȅa, 

principals característiques associades i zona seleccionada. 

i.  tƻǎǎƛōƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ŘΩubicació per la vinya 

Aquest subapartat està encarat a identificar les possibles zones de la Finca de Mongofra, on es 

podria dur a terme la proposta del cultiu de vinyes. A l'hora de seleccionar les possibles zones 

on ubicar la vinya, sΩǳǘƛƭƛǘȊŀ ŎƻƳ ŀ ōŀǎŜ ŎŀǊǘƻƎǊŁŦƛŎŀ Ŝƭ ƳŀǇŀ ŘΩǳǎƻǎ ŘŜƭ ǎƼƭ ŘŜƭ нллт ŜƭŀōƻǊŀǘ 

per IDE (Infraestructures de Dades Espacials) de Menorca conjuntament amb les 

ǊŜŎƻƳŀƴŀŎƛƻƴǎ ŘŜ ƭΩŀŎǘǳŀƭ 5ƛǊŜŎǘƻǊ ŘŜƭ tŀrc Natural (Martí Escudero) i del seu tècnic (Ricard 

Borràs). (Veure annex 12.5.2. i 12.5.8.). 

Posteriorment, a cada zona ǎΩŀƴŀƭƛǘȊŜƴ les seves característiques geològiques, edafològiques, 

el grau dels efectes de la tramuntana, la seva proximitat, el desnivell present, els possibles 

riscos existents όŘΩƛƴŎŜƴŘƛΣ ŘΩŜǊƻǎƛƽΣ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽύ ƛ ŀƭǘǊŜǎ ǇǊƻōƭŜƳŁǘƛǉǳŜǎΤ ŀƛȄƝ ŎƻƳ ǎƛ ƭŀ ǎŜǾŀ 

superfície és igual o superior a 3 hectàrees. 

 La finalitat ŘŜ ƭΩanàlisi és caracteritzar cada zona per posteriorment poder determinar quina 

resulta la més apropiada pel desenvolupament de la nostra proposta de cultivar vinya.  
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Figura 7.5. Ubicació possibles zones pel cultiu de la vinya a la Finca  Mongofra Nou. Font:  elaboració 
pròpia, a partir de les dades estretes de la base cartogràfica del IDE de Menorca.  

5ΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀ, ǎΩŀǊǊƛōŀ ŀ ǉǳŀƴǘƛŦƛŎŀǘ ǳƴ ǘƻǘŀƭ Řϥ11 possibles zones on ubicar la vinya, 

cartografiades a la figura 7.5. Entre aquestes zones, es troba que 4 corresponen a zones 

ŎƭŀǎǎƛŦƛŎŀŘŜǎ ŎƻƳ ŀ ȊƻƴŜǎ ŘŜǎǘƛƴŀŘŜǎ ŀ ƭϥǵǎ ŀƎǊƝŎƻƭŀ ǎŜƎƻƴǎ Ŝƭ ƳŀǇŀ ŘΩǳǎƻǎ ŘŜƭ ǎƼƭ ŘŜƭ нллт ŘŜ 

l'IDE i 7 zones classificades com a zones de camp abandonats. 

 

 

ii. Principals característiques associades  

Aquest subapartat analitza les principals característiques associades a cadascuna de les 11 

zones proposades a l'apartat anterior. Les característiques analitzades són: geològiques, 

edafològiques, la proximitat amb la casa i al mar, el desnivell present, els possibles riscos 

existenǘǎ όŘΩƛƴŎŜƴŘƛΣ ŘΩŜǊƻǎƛƽΣ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽύ ƛ ǎƛ ƭŀ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜ Şǎ ƛƎǳŀƭ ƻ ǎǳǇŜǊƛƻǊ ŀ о ƘŜŎǘŁǊŜŜǎΦ  

1) Característiques geològiques i edafològiques 

! ŎƻƴǘƛƴǳŀŎƛƽ ǎΩŀƴŀƭƛǘȊŀ Ŝƭ ǘƛǇǳǎ ŘŜ ƳŀǘŜǊƛŀƭ ƎŜƻƭƼƎƛŎ ǇǊŜǎŜƴǘ ŀ ŎŀŘŀ Ȋƻƴŀ ŘΩǵǎ ŀƎǊƝŎƻƭŀ ƛ ŘŜ 

camps abandonats, així com les seves característiques edafològiques a partir del mapa de sòl 

ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ ŜƭŀōƻǊŀǘ ǇŜǊ ƭΩOBSAM a partir de la classificació de FAO-UNESCO. 

 

¶ ½ƻƴŀ ŘΩǵǎ ŀƎǊƝŎƻƭŀ 

Les característiques geològiques i edafològiques ŘŜ ƭŜǎ п ȊƻƴŜǎ ŘŜǎǘƛƴŀŘŜǎ ŀ ƭΩǵǎ agrícola es 

troben detallades a la taula 7.12. 
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Les unitats geològiques identificades a les 4 zones són: turbidites, arenes, llims, argiles, pelites, 

fàcies de desbordament, canals, calcàries, pelites, gresos i albufera.  

{ΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ƭŜǎ ǘǳǊōƛŘƛǘŜǎ ǎƽƴ Ŝƭ ƳŀǘŜǊƛŀƭ ƎŜƻƭƼƎƛŎ ƳŞǎ ŀōǳƴŘŀƴǘ ŀ ƭŜǎ ǉǳŀǘǊŜ ȊƻƴŜǎ 

analitzades, ja que es troben presents en un 38% dels sòls analitzats. Aquesta es forma per una 

successió de nivells canaliformes intercalats amb altres fonamentalment pelítics. La sèrie es 

caracteritza per l'existència de capes intercalades de calcàries grises. Els cossos canaliformes es 

troben intercalats en fàcies turbidítiques molt diluïdes amb granulometria que varia de fina a 

molt fina. 

{ϥƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ƭΩŜǊŀ ŘŜƭ tŀƭŜƻȊƻƛŎ ƛ Ŝƭ ǇŜǊƝƻŘŜ /ŀǊōƻƴƝŦŜǊ ǘŜƴŜƴ ǳƴŀ ŀōǳƴŘŁƴŎƛŀ ŘŜƭ рп҈ ƛ оу҈ 

en els sòls analitzats. Respecte a les característiques edafològiques ŘŜ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ŘΩǵǎ ŀgrícola 

es troba que els tipus de sòls existents són: Cambisol cròmic, Cambisol cròmic fissurat i 

Leptosol eutric. 

El Cambisol Cròmic és un tipus de sòl vermell amb una important descarbonatació a causa de 

les condicions plujoses en la seva època de formació al Quaternari. Tots els Cambisols són 

apropiats pels cultius, tenen la suficient profunditat i nutrients disponibles. Per una altra 

banda, el Lepsol Eutric és un tipus de sòl amb un horitzó A òcric. Per tant, els Leptosols són sòls 

amb poca profunditat, poca matèria orgànica, molt erosionats o bé poc evolucionats, degut 

Zona Unitat geològica Era Període Edafologia 

1 

Turbidites Paleozoic Carbonífer 

Cambisol cròmic 
 
 

Dunes, arenes 
semiconsolidades 

Quaternari 
 

Dunes 

2 

Albufera Quaternari Albufera 

Turbidites calcàries i 
siliclàstiques 

Paleozoic Carbonífer 

Dunes, arenes 
semiconsolidades 

Quaternari Dunes 

3 

Calcàries Mesozoic 
Triàsic 

(Muschelkalk) 

Turbidites Paleozoic Carbonífer 

Pelites i gresos Paleozoic Permià 

4 

Pelites i gresos Paleozoic Permià Leptosol eutric amb 
cambisol cròmic fisurat Turbidites i canals. Paleozoic Carbonífer 

Turbidites i Fàcies de 
desbordament 

Paleozoic Carbonífer 
Cambisol cròmic 

 
Arenes, llims i argiles Quaternari 

Al·luvial-
col·luvial 

Dunes. Calcarenites 
consolidades. 

Quaternari Dunes 
25% leptosol eutric 75% 

cambisol cròmic 

 

Tendència majoritària 

38% Turbidites 54% Paleozoic 
38% 

Carbonífer 
77% Cambisol cròmic 

Taula 7.12. /ŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ƎŜƻƭƼƎƛǉǳŜǎ ƛ ŜŘŀŦƻƭƼƎƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ŘΩǵǎ ŀƎǊƝŎƻƭŀ. Font: 

elaboració pròpia, a partir de les dades estretes de la base cartogràfica del IDE de Menorca. 
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per la duresa de la roca mare o bé per les condicions climàtiques. En conseqüència, aquests 

sòls resulten menys apropiats pel cultiu. El Cambisol Cròmic és el més abundant en les zones 

ŘΩús agrícola, ja que és present en el 77% dels sòls analitzats. 

 

¶ Zona de camps abandonats 

Les característiques geològiques i edafològiques de les 7 zones classificades com a camps 

abandonats es troben detallades a la taula 7.13. 

 

 

Les unitats geològiques identificades a les quatre zones són: turbidites, arenes, llims, argiles, 

pelites, fàcies de desbordament, canals, dunes, limonites,calcàries, pelites, gresos i albufera. 

Les turbidites són la unitat geològica més abundant a les 7 zones analitzades; ja que es troben 

presents en 42% dels sòls analitzats. Aquesta es forma per una successió de nivells 

canaliformes intercalats amb altres fonamentalment pelítics. La sèrie es caracteritza per 

l'existència de capes intercalades de calcàries grises. Els cossos canaliformes es troben 

intercalats en fàcies turbidítiques molt diluïdes amb granulometria que varia de fina a molt 

fina. 

[ΩŜǊŀ ŘŜƭ tŀƭŜƻȊƻƛŎ ƛ Ŝƭ ǇŜǊƝƻŘŜ /ŀǊōƻƴƝŦŜǊ ǘŜƴŜƴ ǳƴŀ abundància del 50% i 75%, 

respectivament, en els sòls analitzats. 

Zona Unitat geològica Era Període Edafologia 

1 Turbidites Paleozoic Carbonífer 

Cambisol cròmic 

2 
Pelites, limolites i 

gresos 
Mesozoic 

Triàsic 
(Buntsandstein) 

3 

Calcàries Mesozoic 
Triàsic 

(Muschelkalk) 

Pelites, limolites i 
gresos 

Mesozoic 
Triàsic 

(Buntsandstein) 

4 

Calcàries Mesozoic 
Triàsic 

(Muschelkalk) 

Turbidites Paleozoic Carbonífer 

Dunes actuals Quaternari Dunes 

Pelites i gresos Paleozoic Permià 

Arenes, llims i 
argiles 

Quaternari 
 

Al·luvial col·luvial 

5 
Turbidites i Fàcies 
de desbordament 

Paleozoic Carbonífer 
Leptosol eutric amb 

cambisol cròmic fisurat 

6 Turbidites i canals. Paleozoic Carbonífer 
25% leptosol eutric 75% 

cambisol cròmic 

7 
Turbidites i Fàcies 
de desbordament 

Paleozoic Carbonífer 
Leptosol eutric amb 

cambisol cròmic fisurat 

 

Tendència majoritària 

42% Turbidites 
50% 

Paleozoic 
75% Carbonífer 77% Cambisol cròmic 

Taula 7.13. Característiques geològiques i edafològiques de les zones de camps abandonats. Font: 

elaboració pròpia a partir de les dades estretes de la base cartogràfica del IDE de Menorca. 
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Respecte a les característiques edafològiques ŘŜ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ŘΩǵǎ ŀƎǊƝŎƻƭŀ Ŝǎ ǘǊƻōŀ ǉǳŜ Ŝƭ ǘƛǇǳǎ ŘŜ 

sòls existents són: Cambisol cròmic, Cambisol cròmic fissurat i Leptosol eutric. 

Com anteriƻǊƳŜƴǘ ǎΩƘŀ ŘŜǎŎǊƛǘΣ Ŝƭ Cambisol Cròmic és un tipus de sòl vermell amb una 

important descarbonatació a causa de les condicions més plujoses de la seva època de 

formació al Quaternari.  

Tots els Cambisols resulten apropiats pels cultius, a causa de la seva relativa profunditat i 

abundància de nutrients disponibles. Per una altra banda, el Lepsol Eutric és un tipus de sòl 

amb un horitzó A òcric i una saturació de bases de menys del 50%. En canvi, els Lepsol no 

resulten apropiats pel cultiu perquè tenen poca profunditat, estan molt erosionats o bé poc 

evolucionats per la duresa de la roca mare o bé per les condicions climàtiques. 

 El Cambisol Cròmic és el més abundant en les zones de camps abandonats, ja que està present 

en el 77% dels sòls analitzats 

 

2) Riscos naturals 

! ŎƻƴǘƛƴǳŀŎƛƽ ǎΩŀƴŀƭƛǘȊŀ ƭΩŜȄƛǎǘŝƴŎƛŀ ƻ ŀōǎŝƴŎƛŀ ŘŜƭǎ ǊƛǎŎƻǎ ƴŀǘǳǊŀƭǎ όŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽΣ ƛƴŎŜƴŘƛ ƛ 

erosió) a la Finca Mongofra Nou així com les zones més i menys afectades. En l'apartat "altres 

caractŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŀǎǎƻŎƛŀŘŜǎϦ ǎΩavalua de forma més especifica la presència o absència 

ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ ǊƛǎŎƻǎ ŀ ŎŀŘŀ ȊƻƴŀΦ 

¶ wƛǎŎ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽ 

En la figura 7.6 ǎΩidentifiquen ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ŀƳō ǊƛǎŎƻǎ ŘŜ ǇŜǊƛƭƭ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽΣ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ŘŜǎŎŀǊǘŀǊ ƭŜǎ 

zones afectades com a possibƭŜ ȊƻƴŜǎ ŎǳƭǘƛǾŀǊ ƭŜǎ ǾƛƴȅŜǎΦ 9ƭ ǇŜǊƝƻŘŜ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽ Ŝǎ Řƻƴŀ ŘǳǊŀƴǘ 

ƭΩŜǎǘŀŎƛƽ ŘΩƘƛǾŜǊƴΣ ŀƳō ǳƴŀ ǇǳƧŀŘŀ ŘŜƭ ƴƛǾŜƭƭ ŘŜ ƭϥŀƛƎǳŀ ŘΩǳƴǎ ǘǊŜǎ ƳŜǘǊŜǎΦ  

{ΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ pròximes a sa Salina estan cartografiades com a possibles zones 

susceptibles a paǘƛǊ ǊƛǎŎ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽΦ {ΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ŘŜ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ zones d'ús agrícola i de camps 

abandonats, només la zona 5, corresponent als camps abandonats, es troba afectada. Les 

inundacions tenen efectes negatius sobre les vinyes perquè redueixen el seu creixement i 

indueixen a la senescència. En conseqüència, aquest fet es valorarà negativament alhora de 

seleccionar la possible zona on ubicar la vinya. 

 

!ƛȄƝ ƳŀǘŜƛȄΣ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ Ŝƭ ǘǊŀƳ ŘŜƭ ŎŀƳƝ ŘŜ ŎŀǾŀƭƭǎ ǉǳŜ Ǉŀǎǎŀ ǇŜǊ ǎŀ {ŀƭƛƴŀ ƛ ŀƭǘǊŜǎ ǾƛŜǎ 

ŘΩŀŎŎŞǎ ŀŘƧŀŎŜƴǘǎΣ ǎƽƴ susceptibles a patir una inundació. Els accessos afectats són 

relativament heterogenis, desnivellats i generalment no es troben asfaltats. Per tant, els 

efectes de les inundacions sobre aquests accessos comportarien un agreujament de la 

seguretat i facilitat de circulació sobre aquest, tant per conductors, senderistes com ciclistes. 
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¶ Risc ŘΩƛƴŎŜƴŘƛ 

El conjunt de la finca de Mongofra Şǎ ǎǳǎŎŜǇǘƛōƭŜ ŀ ǇŀǘƛǊ ǊƛǎŎ ŘΩƛƴŎŜƴŘƛΤ ŜǎǇŜŎƛŀƭƳŜƴǘ Ŝƴ Ŝƭ 

ǘǊŀƴǎŎǳǊǎ ŘŜƭǎ ƳŜǎƻǎ ŘΩŜǎǘƛǳΦ 9ƴ ƭŀ ŦƛƎǳǊŀ тΦт ǎΩidentifiquen les zones que poden patir perill 

ŘΩƛƴŎŜƴŘƛΦ !ǉǳŜǎǘŜǎ ȊƻƴŜǎ ǎŜǊŀƴ ǾŀƭƻǊŀŘŜǎ ƴŜƎŀǘƛǾŀƳŜƴǘΣ ŀƭƘƻǊŀ ŘŜ ǎŜƭŜŎŎƛƻƴŀǊ ƭŀ Ȋƻƴŀ ƳŞǎ 

apta per cultivar les vinyes.   

{ΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ƎŀƛǊŜōŞ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ǘŜƴŜƴ ǳƴŀ ŀƭǘŀ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜ ǎǳǎŎŜǇǘƛōƭŜ ŀ ǇŀǘƛǊ ǊƛǎŎ 

ŘΩƛƴŎŜƴŘƛΦ [Ŝǎ ǵƴƛǉǳŜǎ ȊƻƴŜǎ ŜȄŎƭƻǎŜǎ ƝƴǘŜƎǊŀƳŜƴǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǊƛǎŎ ǎƽƴ ƭŀ Ȋƻƴŀ м ƛ р ŘŜƭǎ ŎŀƳǇǎ 

ŀōŀƴŘƻƴŀǘǎΦ 9ƴŎŀǊŀ ǉǳŜΣ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ƭŀ Ȋƻƴŀ м ƛ п ŘΩǵǎ ŀƎǊƝŎƻƭŀ ƛ ƭŀ о ŘŜ ŎŀƳǇǎ ŀōŀƴŘƻƴŀǘǎ 

només es troben parcialment afectades.  

Tot i així, cal destacar que les vinyes són un talla-foc natural, ja que el terra on es cultiva es 

manté net i ben cuidat produint dificultats en la propagació del foc. En conseqüència qualsevol 

ubicació de la vinya en la Finca de Mongofra NouΣ ŎƻƴǘǊƛōǳƛǊŁ ŀ ŘƛǎƳƛƴǳƛǊ ƭŀ ǇǊƻǇŀƎŀŎƛƽ ŘΩun 

incendi. 

 

Figura 7.6. /ŀǊǘƻƎǊŀŦƝŀ ŘŜƭ ǊƛǎŎ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽ ŀ aƻƴƎƻŦǊŀ. Font: elaboració pròpia, a partir de 

les dades estretes de la base cartogràfica del IDE de Menorca 
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¶ wƛǎŎ ŘΩŜǊƻǎƛƽ 

El conjunt de la finca de Mongofra és susceptible a patir una erosió mitjana. Aquesta erosió 

ƛƳǇƭƛŎŀ ƭŀ ǇŝǊŘǳŀ ƻ ŜǊƻǎƛƽ ŀƴǳŀƭ ŘŜ с ŀ нс ¢ƻƴŜǎ ǇŜǊ ŎŀŘŀ ƘŜŎǘŁǊŜŀΦ [ΩƻǊƛƎŜƴ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŜǊƻǎƛƽ 

és degut, bàsicament, als efectes del vent, el tipus de pendent i de vegetació. 

En la figura 7.8 ǎΩidenǘƛŦƛǉǳŜƴ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ǉǳŜ ǇƻŘŜƴ ǇŀǘƛǊ ǊƛǎŎ ŘΩŜǊƻǎƛƽΣ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ŘŜǎŎŀǊǘŀǊ ƭŜǎ 

zones més afectades alhora de seleccionar la zona més apta per cultivar les vinyes.  

{ΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ƎŀƛǊŜōŞ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ŘƛǎǇƻǎŜƴ ŘŜ ƎǊŀƴǎ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜǎ ǎǳǎŎŜǇǘƛōƭŜǎ ŀ ǇŀǘƛǊ ŜǊƻǎƛƽΦ 

[ϥǵƴƛŎŀ Ȋƻƴŀ ŜȄŎƭƻǎŀ ƝƴǘŜƎǊŀƳŜƴǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǊƛǎŎ Şǎ ƭŀ Ȋƻƴŀ р ŘŜƭǎ ŎŀƳǇǎ ŀōŀƴŘƻƴŀǘǎΦ 9ƴŎŀǊŀ 

ǉǳŜΣ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ƭŀ Ȋƻƴŀ м ƛ п ŘΩǵǎ ŀƎǊƝŎƻƭŀ ƛ ƭŀ с ŘŜ ŎŀƳǇǎ ŀōŀƴŘƻƴŀǘǎ ƴƻƳŞǎ Ŝǎ ǘǊƻōŜƴ 

parcialment afectades. 

Figura 7.7. /ŀǊǘƻƎǊŀŦƛŀ ŘŜƭ ǊƛǎŎ ŘΩƛƴŎŜƴŘƛ ŀ aƻƴƎƻŦǊŀ. Font: elaboració 

pròpia, a partir de les dades estretes de la base cartogràfica del IDE de 

Menorca 
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3) Altres característiques 

! ŎƻƴǘƛƴǳŀŎƛƽ ǎΩŀƴŀƭƛǘȊŜƴ ŀƭǘǊŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ŘΩǵǎ ŀƎǊƝŎƻƭŀ ƛ ŘŜ ŎŀƳǇǎ 

abandonats seleccionades, com ara la seva proximitat amb la casa i al mar, el desnivell  

present i si la seva àrea és superior a tres hectàrees. Els possibles riscos exƛǎǘŜƴǘǎ όŘΩƛƴŎŜƴŘƛΣ 

ŘϥŜǊƻǎƛƽ ƛ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽύ ŀƴǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘ ŜǎƳŜƴǘŀǘǎ ǘŀƳōŞ ǎϥŀǾŀƭǳŜƴ ǇŜǊ ŀ ŎŀŘŀ ȊƻƴŀΦ 

 

La vinya es veu afavorida en zones amb desnivells abruptes però en tot el Parc de l'Albufera 

d'Es Grau no es permet la llaurada en terrenys amb 10% de desnivell. Pel que fa a la superfície 

ŘŜ ƭΩŀŎǘǳŀƭ ǇǊƻǇƻǎǘŀ ŘΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ ŀ Mongofra, es necessita com a mínim una superfície 

mínima de 3 hectàrees. Respecte a la distància de la zona a la casa, és preferible tota zona 

col·lindant, ja que facilita les feines de gestió de la vinya i producció de vi, així com les visites 

ƛƴŦƻǊƳŀǘƛǾŜǎ ǇŜƭǎ ŎƭƛŜƴǘǎ ǎƻōǊŜ Ŝƭ ǇǊƻŎŞǎ ŘΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜƭ ǾƛΦ  

wŜǎǇŜŎǘŜ ŀ ƭŀ ŘƛǎǘŁƴŎƛŀ ŘŜ ƭŀ Ȋƻƴŀ ŀƭ ƳŀǊΣ Şǎ ǇǊŜŦŜǊƛōƭŜ ǘƻǘŀ Ȋƻƴŀ ŀƭƭǳƴȅŀŘŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘΣ Ƨŀ ǉǳŜ Ŝǎ 

redueix considerablement els efectes negatius de l'aire provinent del mar (aerosols salins que 

cremen les fulles) i també de la força directa del vent. Aquestes condicions seran vinculants 

Figura 7.8. /ŀǊǘƻƎǊŀŦƛŀ ŘŜƭ ǊƛǎŎ ŘΩƛƴŎŜƴŘƛ ŀ aongofra. Font: elaboració pròpia, 

a partir de les dades estretes de la base cartogràfica del IDE de Menorca 
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ŀƭƘƻǊŀ ŘΩŜǎŎƻƭƭƛǊ ƭŀ ƳƛƭƭƻǊ Ȋƻƴŀ ƻƴ ǳōƛŎŀǊ ƭŜǎ ǾƛƴȅŜǎΦ tŜǊ ǘŀƴǘΣ Ŝǎ ǾŀƭƻǊŀǊŀƴ ǇƻǎƛǘƛǾŀƳŜƴǘ ŀǉǳŜƭƭŜǎ 

zones amb pendents inferiors al 10%, distàncies allunyades del mar però pròximes a la casa, 

superfícies majors o iguals a 3 hectàrees i que siguin menys susceptibles a patir risc 

d'inundació, d'incendi i d'erosió. 

¶ ½ƻƴŀ ŘΩǵǎ ŀƎǊƝŎƻƭŀ 

! ƭŀ ǘŀǳƭŀ тΦмп ǎΩŀƴŀƭƛǘȊŀ ŀ ŎŀŘŀ Ȋƻƴŀ ǎŜƭŜŎŎƛƻƴŀŘŀ ŎƻƳ ŀ ǵǎ ŀƎǊƝŎƻƭŀΥ Ŝƭ ŘŜǎƴƛǾŜƭƭΣ Ŝƭǎ ǇƻǎǎƛōƭŜǎ 

riscos existents, la proximitat a la costa i a la casa, i si la superfície és superior a tres hectàrees. 

 

 

 

 

{ΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ Ŝƴ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ŘΩǵǎ ŀƎǊƝŎƻƭŀ ŜȄƛǎǘŜƛȄŜƴ ǇŜƴŘŜƴǘǎ ǎƛƳƛƭŀǊǎ ǉǳŜ ǊƻƴŘŜƴ Ŝƭ мл҈ ǇŜǊ 

sota o per sobre. Pel que fa als riscos, cap de les zones es veu afectada a patir una inundació. 

En canvƛΣ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ǎƽƴ ǎǳǎŎŜǇǘƛōƭŜǎ ŀ ǇŀǘƛǊ ǊƛǎŎ ŘΩŜǊƻǎƛƽ ƳƻŘŜǊŀǘ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ ŀ ǳƴŀ 

ŜǊƻǎƛƽ ŀƴǳŀƭ ŀǇǊƻȄƛƳŀŘŀ ŜƴǘǊŜ с ƛ мс ǘƻƴŜǎ ǇŜǊ ƘŜŎǘŁǊŜŀΦ tŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀƭ ǊƛǎŎ ŘΩƛƴŎŜƴŘƛΣ ƭŀ Ȋƻƴŀ м 

Şǎ ƭΩǵƴƛŎŀ ǉǳŜ ƴƻ Şǎ ǎǳǎŎŜǇǘƛōƭŜ ŀ ǇŀǘƛǊ ǳƴ ǊƛǎŎ ŘΩƛƴŎŜƴŘƛΦ [ŀ ǇǊƻȄƛƳƛǘŀǘ mitjana de les zones a la 

casa és de 588,25m; essent 1.400m la distància màxima i 0 m la mínima. La proximitat mitjana 

de les zones al mar és de 245m; essent 468m la distància màxima i 28m la mínima, 

corresponent a les zones 4 i 1 respectivament. Aquest fet suposa que la zona més exposada als 

ŜŦŜŎǘŜǎ ƴŜƎŀǘƛǳǎ ŘŜƭ ƳŀǊ ǎŜǊƛŀ ƭŀ Ȋƻƴŀ м ƛ ƭŀ ƳŜƴȅǎ ŜȄǇƻǎŀŘŀ ƭŀ Ȋƻƴŀ пΦ CƛƴŀƭƳŜƴǘ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ 

ƭŜǎ ǉǳŀǘǊŜ ȊƻƴŜǎ ŘΩǵǎ ŀƎǊƝŎƻƭŀ ŘƛǎǇƻǎŜƴ ŘΩǳƴŀ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜ ƛƎǳŀƭ ƻ ǎǳǇŜǊƛƻǊ ŀ ƭŜǎ о ƘŜŎǘŁǊŜŜǎΦ 

 

¶ Zona de camps abandonats  

A ƭŀ ǘŀǳƭŀ тΦмр  ǎΩŀƴŀƭƛǘȊŀ ŀ ŎŀŘŀ Ȋƻƴŀ ǎŜƭŜŎŎƛƻƴŀŘŀ ŎƻƳ ŀ ŎŀƳǇǎ ŀōŀƴŘƻƴŀǘǎ ƭŜǎ ǎŜƎǸŜƴǘǎ 

característiques:  el desnivell, els possibles riscos existents, la proximitat a la costa i a la casa, i 

si la superfície és superior a tres hectàrees. 

 

Zona Desnivell 

Risc 
Proximitat 

amb la 

casa (m) 

Proximitat 

amb el 

mar (m) 

Superfície            

( > 3ha) 
Inundació Incendi Erosió 

1 
>10% No No Sí 1.400 28 Sí 

2 
<10% No Sí Sí 630 215 Sí 

3 
>10% No Sí Sí 323 272 Sí 

4 
<10% No Sí Sí 0 465 Sí 

Tendència 

majoritària Similar No Sí Sí 588,25 245 Sí 

Taula 7.14. !ƭǘǊŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ŘΩǵǎ ŀƎǊƝŎƻƭŀ. Font: elaboració 

pròpia, a partir de les dades estretes de la base cartogràfica del IDE de Menorca. 
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{ΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ Ŝƴ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ŘŜ ŎŀƳǇǎ ŀōŀƴŘƻƴŀǘǎ Ŝǎ ǘŜƴŘŜƛȄŜƴ ŀ ǇǊŜǎŜƴǘŀǊ ǇŜƴŘŜƴǘǎ ǎǳǇŜǊƛƻǊǎ 

al 10%. Pel que fa als riscos la zona 5 té un comportament contrari a la resta de zones.  

Es trobŀ ǉǳŜ ŀǉǳŜǎǘŀ Ȋƻƴŀ Şǎ ƭΩǵƴƛŎŀ ǎǳǎŎŜǇǘƛōƭŜ ŀ ǇŀǘƛǊ ǳƴ ǊƛǎŎ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽ ǇŜǊƼ Ŝƴ ŎŀƴǾƛ ƴƻ 

està ŜȄǇƻǎŀŘŀ ŀƭ ǊƛǎŎ ŘΩŜǊƻǎƛƽ ƴƛ ŘΩƛƴŎŜƴŘƛΦ 

La proximitat mitjana de les zones a la casa és de 740,29m; essent 1.400m la distància màxima 

i 0m la mínima, corresponent a les zones 1 i 3 respectivament. La proximitat mitjana de les 

zones al mar és de 294m; essent 556m la distància màxima i 16m la mínima, corresponent a les 

zones 6 i 1 respectivament. Aquest fet suposa que la zona més exposada als efectes negatius 

de la mar seria la zona 1 i la menys exposada la zona 6. 

CƛƴŀƭƳŜƴǘΣ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ мΣ нΣ р ƛ с ŘŜ ŎŀƳǇǎ ŀōŀƴŘƻƴŀǘǎ ƴƻ ŘƛǎǇƻǎŜƴ ŘΩǳƴŀ 

superfície superior a tres hectàrees però, que les zones 3, 4 i 7 sí que disposen d'aquesta 

superfície. 

 

c. Zona proposada pel cultiu de la vinya 

En aquest subapartat es selecciona la zona 4 d'ús agrícola com a zona on cultivar la vinya i es 

justifica el motiu. Aquesta selecció s'ha realitzat considerant certs requeriments, anteriorment 

esmentats i, degut a que es valora positivament aquelles zones amb pendents inferiors al 10%, 

distàncies allunyades del mar però pròximes a la casa i les superfícies majors a 3 hectàrees. 

Altres característiques també han sigut avaluades per seleccionar la zona, com ara el tipus de 

material geològic i edafòlogic, així com el grau de susceptibilitat a patir risc d'inundació, 

d'incendi i d'erosió. 

5Ŝ ŦƻǊƳŀ ƎŜƴŜǊŀƭΣ ƭŀ Ǿƛƴȅŀ ǎΩŀŘŀǇǘŀ Ƴƻƭǘ ōŞ Ŝƴ ȊƻƴŜǎ ƻƴ Ŝƭ ǊŀƴƎ ŘŜ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŜǎ ǉǳŜ ƻǎŎƛƭϊƭŜƴ 

entre el 9-18 °C, en altitud que varien entre el 0-1.200 m, en zones preferiblement pròximes a 

ƳŀǎǎŜǎ ŘΩŀƛƎǳŀ ƛ ŀƳō ǳƴŀ ǇƭǳǾƛƻƳŜǘǊƛŀ ƳƻŘŜǊŀŘŀ ǉǳŜ ǾŀǊƛŀ ŜƴǘǊŜ Ŝƭǎ 500 a 600 mm anuals.  

{ΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ƭŀ Ȋƻƴŀ п ǎŀǘƛǎŦŁ ŀŘŜǉǳŀŘŀƳŜƴǘ ŀǉǳŜǎǘǎ ǊŜǉǳŜǊƛƳŜƴǘǎΦ [ŀ ǎŜǾŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ 

mitjana anual és de 14 a 18 ºC, gran part del terreny està situat entre els 20 i 30 metres 

ŘΩŀƭǘƛǘǳŘΣ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘŜ ƳŀǎǎŜǎ ŘϥŀƛƎǳŀ ǇǊƼȄƛƳŜǎ όǎŀ {ŀƭƛƴŀ, Mar Mediterrani i múltiples torrents) i 

Zona 
 

Desnivell 

Risc Proximitat 
a la casa 

(m) 

Proximitat 
amb el 
mar (m) 

Superfície            
( > 3ha)) Inundació Incendi Erosió 

1 >10% No Sí Sí 1.400 16 No 

2 <10% No Sí Sí 879 207 No 

3 >10% No Sí Sí 0 368 Sí 

4 >10% No Sí Sí 281 213 Sí 

5 >10% Sí No No 322 262 No 

6 >10% No Sí Sí 800 556 No 

7 >10% No Sí Sí 1.500 434 Sí 

Tendència 
majoritària 

>10% NO Sí Sí 740,29 294 No 

Taula 7.15. Altres característiques de les zones de camps abandonats. Font: elaboració pròpia, a 

partir de les dades estretes de la base cartogràfica del IDE de Menorca. 

Ç 
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la precipitació anual oscil·la entre els 400 a 600 mm. El ǊŝƎƛƳ ŘΩƘǳƳƛǘŀǘ ŜȄƛǎǘŜƴǘ Şǎ el 

Mediterrani humit (ME) i la classificació climàtica correspon al Mediterrani subtropical. 

 

Per una altra banda, la zona 4 preǎŜƴǘŀ ƳŀƧƻǊƛǘŁǊƛŀƳŜƴǘ ǘǳǊōƛŘƛǘŜǎ ŘŜ ƭΩŜǊŀ ŘŜƭ tŀƭŜƻȊƻƛŎ ƛ ŘŜƭ 

període Carbonífer. Disposa d'una gran varietat d'unitats geològiques com ara les pelites, 

gresos, canals, turbidites, fàcies de desbordament, arenes, llims, argiles, dunes i calcarenites 

consolidades. Aquesta rica i heterogènia barreja d'unitats geològiques, aportaran a la vinya els 

nutrients suficients per al seu desenvolupament. Encara que aquests sòls són difícils de 

treballar, donen lloc a vins de molt bona qualitat.  

Respecte a l'edafologia, el sòl més comú en aquesta zona és el Cambisol cròmic, essent un sòl 

amb suficient profunditat i nutrients disponibles. El desnivell present a la zona 4 no supera el 

10%; esdevenint una zona apta per la llaurada segons la normativa del PRUG.  

Així mateixΣ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ƭŀ Ȋƻƴŀ п ƴƻ Şǎ ǎǳǎŎŜǇǘƛōƭŜ ŀ ǇŀǘƛǊ ŎŀǇ ƳŜƴŀ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽΦ tŜǊ ŎƻƴǘǊŀΣ 

la zona 4, com la majoria de les altres zones proposades, és susceptible a patir un risc moderat 

ŘΩƛƴŎŜƴŘƛ ƛ ŘϥŜǊƻǎƛƽ Ŝƴ ǳƴŀ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜǾŀ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜΦ !ǉǳŜǎǘŀ ǵƭǘƛƳŀ ǎǳposa una erosió  anual 

entre 6 i 26 tones de material erosionat per hectàrea. 

 La zona 4 es troba ubicada a la zona annexa de la casa. A aquesta distància es facilita les feines 

de gestió de la vinya i producció de vi, així com les visites informatives pels clients sobre el 

ǇǊƻŎŞǎ ŘΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜƭ ǾƛΦ ¢ƻǘ ƛ ŜǎǘŀǊ ŀƭ Ŏƻǎǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ŎŀǎŀΣ Ŝǎ ǘǊƻōŀ ŀ ǳƴŀ ŘƛǎǘŁƴŎƛŀ ŘŜ псрƳ ŘŜƭ 

mar. A aquesta distància, es redueix considerablement els efectes negatius de l'aire provinent 

del mar (aerosols salins que cremen les fulles) i també de la força directa del vent. 

 

7.4.2. Instal·lacions de Mongofra 

La línia Instal·lacions de Mongofra es troba enfocada a seleccionar la possible ubicació del 

celler on es produirà i emmagatzemarà el vi; així com les habitacions dels clients de la proposta 

ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΦ !ƛȄƝ ƳŀǘŜƛȄΣ inclou ƭϥŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜ ƭΩŜǎǘŀǘ ŀŎǘǳŀƭ ŘŜ ƭŀ Ŏŀǎŀ ǇŜǊ a valorar la 

possibilitat d'adquirir una ecoetiqueta Ŝƴ ǊŜƭŀŎƛƽ ŀ ƭϥŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ǉǳŜ ǎΩƘƛ Ǿƻƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀǊΦ 

a. Ubicació celler 

/ƻƳ ŀ ǇǊƻǇƻǎǘŀ ŘΩǳōƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭ ŦǳǘǳǊ ŎŜƭƭŜǊ ǎΩŜǎŎǳƭƭ ƭŀ Ȋƻƴŀ ŘŜ ƭŀ vǳƛƴǘŀƴŀΣ ŎŀǊǘƻƎǊŀŦƛŀŘŀ ƛ 

remarcada en vermell a la figura 7.9 degut a la seva proximitat a la casa, ja que facilitaria les 

relacions entre els serveis de la producció del vi  amb la gestió de les activitats amb els clients.   
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Aquesta zona és un espai actualment disponible i els requeriments econòmics per a la seva 

transformació no són excessivament elevats per ser una reforma complerta de la 

infraestructura en un celler. 

La proposta del celler inclouria el material necessàri per a la producció de vi corresponent a 

una vinya de 3 hectàres aproximadament. Aquests materials es recullen, juntament amb el 

ǇǊŜǎǎǳǇƻǎǘ ŀǇǊƻȄƛƳŀǘΣ ŀ ƭŀ ƭƛƴƛŀ ŜǎǘǊŀǘŜƎƛŀ ŘŜ ǇǊƻǇƻǎǘŜǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛΦ 

Concretament en la fixa número 5: Condicionament de la quintana com a Celler. 

 

b. Ubicació habitacions 

[ŀ ǇǊƻǇƻǎǘŀ ŘΩǳōicar un agroturisme a les instal·lacions de la finca consisteix en una reforma 

de les actuals 5 habitacions dobles disponibles a la zona del Bouer. Aquestes es caracteritzen 

ǇŜǊ ŘƛǎǇƻǎŀǊ ŘΩǳƴ ōŀƴȅ ŎƻƳǇƭŜǊǘ ƛ ǇǊƛǾŀǘΣ ŀƳō ǾƛǎǘŜǎ ŀ ƭŀ {ŀƭƛƴŀΦ [ŀ ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ ǘƻǘal de 

ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŀǎŎŜƴŘŜƛȄ ŀ ƭŜǎ мл ǇŜǊǎƻƴŜǎΦ [Ŝǎ ƘŀōƛǘŀŎƛƻƴǎ ǇǊƻǇƻǎŀŘŜǎ ƛ Ŝƭǎ ǎŜǳǎ ǊŜǎǇŜŎǘƛǳǎ 

banys complerts, es troben cartografiats a la figura 7.10 amb diferents tonalitats de color 

vermell i blau, respectivament. 

Figura 7.9Φ tǊƻǇƻǎǘŀ ŘΩǳōƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭ ŎŜƭƭŜǊ ŀ ƭŀ vǳƛƴǘŀƴŀΦ CƻƴǘΥ 

elaboració pròpia, a partir de les dades extretes de la base 

cartogràfica del IDE de Menorca. 
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Aquestes habitacions es troben ubicades properes a les zones comuns de la finca, com són la 

cuina, el menjador, la sala de reunions i el pati privat. Es proposa una reforma per a fer-les 

energèticament més eficients i confortables. 

 

c. Problemàtiques 

La Finca de Mongofra Nou, actualment té certes problemàtiques que necessiten una bona 

ǇƭŀƴƛŦƛŎŀŎƛƽ ƛ ƎŜǎǘƛƽΣ ǇŜǊ ŀ ǊŜŘǳƛǊ Ŝƭǎ ŜŦŜŎǘŜǎ ƴŜƎŀǘƛǳǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ǎƻōǊŜ Ŝƭ ƳŜŘƛ ŀƳōƛŜƴǘ ƛ ƭŜǎ 

ǇŜǊǎƻƴŜǎΦ [Ŝǎ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭǎ ǇǊƻōƭŜƳŁǘƛǉǳŜǎ ŜȄƛǎǘŜƴǘǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴ ŀ ƭΩŀŎǘǳŀƭ ŀŎŎŞǎ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀΣ Ŝƴ 

concret al tram que passa per la Salina, la poca disponibilitat ŘΩŀƛƎǳŀ ƛ ƭŀ ƭƭƛǳǊŜ ŎƛǊŎǳƭŀŎƛƽ ŘŜ 

ǾŀǉǳŜǎ ǇŜǊ ƭΩŜƴǘƻǊƴΦ 

i. Actual accés a la finca 

[ΩŀŎǘǳŀƭ ŀŎŎŞǎ Ŝǎ Ŧŀ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘŜƭ ŎŀƳƝ ŘŜ ŎŀǾŀƭƭǎΤ ŀǉǳŜǎǘ Ǉŀǎǎŀ ǇŜǊ ǳƴ ǘǊŀƳ ŘŜ ƭŀ {ŀƭƛƴŀ ƻƴ 

nidifiquen certes aus. A la figura 7.11 es ŎŀǊǘƻƎǊŀŦƛŀ ƭΩŀŎǘǳŀƭ ŀŎŎŞǎ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ƛ Ŝs destaca en 

color vermell el tram de l'accés que afecta les aus que nidifiquen a Sa Salina. 

Les aus que depenen de les salines no diferencien el camí d'altres àrees on poden nidificar, per 

tant sovint realitzen les seves postes en llocs on poden ser esclafats pels cotxes, o els nius 

corren el risc de ser abandonats per la freqüentació antròpica. 

Figura 7.10. ǇǊƻǇƻǎǘŀ ŘΩǳōƛŎŀŎƛƽ ŘΩƘŀōƛǘŀŎƛƻƴǎ ǇŜǊ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŀ ƭŜǎ 

instal·lacions de la finca. Font: elaboració pròpia, a partir del plànols 

proporcionats per la fundació Rubió Turdurí. 
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tŜǊ ǘŀƭ ŘΩŜǾƛǘŀǊ ƭŀ ǇǊƻōƭŜƳŁǘƛŎŀ ŀƳōƛŜƴǘŀƭ ŀǎǎƻŎƛŀŘŀΣ es proposa,  per part del Director del Parc 

Natural i pel grup ecologista GOB, ǳƴŀ ƳƻŘƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭ ǘǊŀœŀǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŎŀƳƝΣ el qual queda 

reflectit en la figura 7.12 en color blau. Tot i així, el Consell Insular de Menorca està estudiant 

aquesta modificació ƛ Şǎ ƭΩŜƴŎŀǊǊŜƎŀǘ ŘΩŀǇǊƻǾŀǊ-la. 

Figura 7.11. ±ƛŀ ŘΩŀŎŎŞǎ ǉǳŜ ŀŦŜŎǘŀ ŀ ǎŀ {ŀƭƛƴŀΦ Font: elaboració pròpia, a partir de les 

dades extretes de la base cartogràfica del IDE de Menorca. 
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ii.  Aigua 

! ǘƻǘŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀΣ ƭΩŀƛƎǳŀ Řƻƭœŀ ŜǎŘŜǾŞ ǳƴ ŦŀŎǘƻǊ ƭƛƳƛǘŀƴǘ ǇŜƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ 

ǾƛƴƝŎƻƭŀ Ŝƴ ƭŀ ǎŜǾŀ ŜǘŀǇŀ ƛƴƛŎƛŀƭΣ ŀƛȄƝ ŎƻƳ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘΩŀƎǊƻturisme. Les possibles mesures per 

poder satisfer aquest consum corresponen a la implantació de certs sistemes que permeten la 

ŎŀǇǘŀŎƛƽ ŘΩŀƛƎǳŀ ŘŜ ǇƭǳƧŀ ƻ ŘƛǎǇƻǎŀǊ ŘΩǳƴ ŀŎŎŞǎ ŀ ƭŀ ȄŀǊȄŀ ƳǳƴƛŎƛǇŀƭ ŘΩŀƛƎǳŀ ǇƻǘŀōƭŜΦ 

/ƻƴǎƛŘŜǊŀƴǘ ǉǳŜ ƭΩŀŎǘǳŀƭ ǇǊƻǇƻǎǘŀ ǇǊŜǘŞƴ ǎŜǊ ƭƻ ƳŞǎ ŀƳōƛŜƴǘŀƭƳŜƴǘ ǎƻǎǘŜƴƛōƭŜ ǇƻǎǎƛōƭŜ ǎΩƻǇǘŀ 

ǇŜǊ ŘŜǎŎŀǊǘŀǊ ƭŀ Ǉƻǎǎƛōƛƭƛǘŀǘ ŘŜ ŦŜǊ ŎŀǇ ǘƛǇǳǎ ŘŜ ŎŀǇǘŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ȄŀǊȄŀ ƳǳƴƛŎƛǇŀƭ ŘΩŀƛƎǳŀ ǇƻǘŀōƭŜΦ  

 

{ϥƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ Ŝƭ ŎƻƴǎǳƳ ƘƝŘǊƛŎ ŘŜƭǎ ŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜǎ ǇǊŜǎŜƴǘǎ ŀ ƭΩƛƭƭŀ Ŝǎ ŎƻƴŎŜƴǘǊŀ ŀ ƭŀ ǘŜƳǇƻǊŀŘŀ 

turística, ƳŀƭŀǳǊŀŘŀƳŜƴǘ ƭŜǎ ǇǊŜŎƛǇƛǘŀŎƛƻƴǎ Ŝǎ ŘƻƴŜƴ ƳŀƧƻǊƛǘŁǊƛŀƳŜƴǘ ŦƻǊŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ 

ǘŜƳǇƻǊŀŘŀΦ !ƛȄƝ ŘƻƴŎǎΣ ǇŜǊƭ ǘŀƭ ŘΩǳǘƛƭƛǘȊŀǊ ƭΩŀƛƎǳŀ ŘŜ ƭŀ ǇƭǳƧŀ ǇŜǊ ǎŀǘƛǎŦŜǊ Ŝƭ ŎƻƴǎǳƳ ƘƝŘǊƛŎΣ Ŝǎ Ŧŀ 

ƴŜŎŜǎǎŀǊƛ Ŝƭ ŘƛǎǎŜƴȅ ŘΩǳƴŜǎ ƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŜǎ ŀƳō ƎǊŀƴ ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ ŘΩŜƳƳŀƎŀǘȊŜƳŀǘƎŜ ŘΩŀƛƎǳŀΣ 

ǇŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ǇƻŘŜǊ ƎǳŀǊŘŀǊ ǘƻǘŀ ƭΩŀƛƎǳŀ ŘŜ ǇƭǳƧŀ ŀ ƭΩƘƛǾŜǊƴ ǇŜǊ ŎƻƴǎǳƳƛǊ-ƭŀ ƭŀ ŀ ƭΩŜǎǘƛǳΦ 9ƭ ǾƻƭǳƳ 

ŘΩŀƛƎǳŀ ŘŜ ǇƭǳƧŀ Ǉƻǘ ŞǎǎŜǊ ŎŀǇǘŀǘ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ƭŜǎ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜǎ ƛƳǇŜǊƳŜŀōƛƭƛǘȊŀŘŜǎ ŜȄƛǎǘŜƴǘǎ ŎƻƳ 

ŀǊŀ ƭŜǎ ŎƻōŜǊǘŜǎ ŘŜƭǎ ŜŘƛŦƛŎƛǎΣ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ǇŀǾƛƳŜƴǘŀŘŜǎ ŘΩús peatonal (patis, terrasses, voreres) i 

les calçades. Les captades en les cobertes dels edificis tenen més qualitat que les captades en 

altres superfícies. 

Figura 7.12. Proposta de modificació camí de cavalls. Font: elaboració pròpia, a partir de les dades extretes de la 

base cartogràfica del L59 ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ ƛ ŘŜ ƭŜǎ ǊŜŎƻƳŀƴŀŎƛƻƴǎ ŘŜƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŘŜƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ŘŜ ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳ 
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De totes maneres, es fa necessari un estudi més profund en aquest àmbit, tot i que un factor 

limitant per la seva implementació podria ser un factor econòmic. 

iii. Presència de vaques 

[ŀ ŦƛƴŎŀ ŘƛǎǇƻǎŀ Řϥǳƴ ŎŜǊǘ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ ǾŀǉǳŜǎ ǉǳŜ ǇŀǎǘǳǊŜƴ ƭƭƛǳǊŜƳŜƴǘ ǇŜǊ ƭΩŜƴǘƻǊƴΦ !ǉǳŜǎǘŜǎ 

poden donar lloc a xocs o col·lisions amb els usuaris i personal de dins del recinte, tal i com ja 

ha succeït en altres zones del Parc. Es considera que la presència de vaques pot ser perjudicial 

ǇŜƭ ŦǳƴŎƛƻƴŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ŘŜ Mongofra; així mateix aquestes requereixen 

grans extensions de terreny per pasturar. En conseqüència, es proposa suprimir aquesta 

activitat en tota la finca de Mongofra.  

 

d. Ecoetiqueta 

 

En aquest estudi, sobre la transformació de la Finca Mongofra en un agroturisme, es desitja 

ǉǳŜ ƭΩŀƭƭƻǘƧŀƳŜƴǘ ǘǳǊƝǎǘƛŎ ŎƻƳǇƭŜƛȄƛ ǳƴŀ ǎŝǊƛŜ ŘŜ ǊŜǉǳƛǎƛǘǎ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘΩƻōǘŜƴƛǊ ƭΩ ecoetiqueta que 

atorga la Unió Europea. Per això, sΩƻƳǇƭŜ aquest qüestionari, in situ, ŘǳǊŀƴǘ ƭΩŜǎǘŀŘŀ ŀ ƭŀ CƛƴŎŀΣ 

ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀ Ŝǎ ǾƛǎǳŀƭƛǘȊŜƴ quƛƴǎ ǊŜǉǳƛǎƛǘǎ Ƨŀ ǎΩŜǎǘŀƴ ŀǎǎƻƭƛts i quines fites estan pendents 

de marcar. 

{ΩƘŀƴ ŘŜ Ŏomplir tots els criteris obligatoris; per als criteris optatius, el mínim de punts 

necessaris és dŜ мсΣр Ǉǳƴǘǎ ǎƛ ƭΩŀƭƭƻǘƧŀƳŜƴǘ ǘǳǊƝǎǘƛŎ ƻŦŜǊŜƛȄ ǳƴ ǎŜǊǾŜƛ ŘΩŜǎǘŁƴŎƛŀ ōŁǎƛŎΣ ǎŜƴǎŜ 

serveis addicionals, tals com serveis de restauració, activitats esportives i recreatives o zones 

ǾŜǊŘŜǎΦ 9ƴ Ŏŀǎ ŎƻƴǘǊŀǊƛ ǎΩƘŀ ŘŜ ǎǳƳŀǊ ǳƴ Ǉǳƴǘ ǇŜǊ ŎŀŘŀ ǎŜǊǾŜƛ ŀŘŘƛŎƛƻƴŀƭ Ŧƛƴǎ a un màxim de 

19,5 punts. 
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Respecte el vector energia Mongofra ŎƻƳǇƭŜƛȄ п ŘŜƭ ǘƻǘŀƭ ŘŜ ф ǊŜǉǳƛǎƛǘǎ ƻōƭƛƎŀǘƻǊƛǎ ƛ о ŘΩǳƴ 

total de 16 opcionals. Per tant, de moment es compleix un 28% dels requeriments necessaris. 

(veure taula anterior 7.16) 

 

 

 

 

CRITERI 
PRESCRIP. 

COMPLEIXO PUNTS 

CAMP REQUISIT SI NO NO PRO.  

E
N

E
R

G
IA 

Electricitat ǇǊƻŎŜŘŜƴǘ ŘŜ Ŧƻƴǘǎ ŘΩŜƴŜǊƎƛŜǎ 
renovables 

Obliga     

DŜƴŜǊŀŎƛƽ ŦƻǘƻǾƻƭǘŀƛŎŀ ƛ ŜƼƭƛŎŀ ŘΩŜƭŜŎǘǊƛŎƛǘŀǘ Opció     

/ŀƭŜŦŀŎŎƛƽ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ Ŧƻƴǘǎ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ 
renovables 

Opció    1 

Contingut en sofre de combustibles Obliga     

Electricitat de calefacció procedent de fonts 
ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ ǊŜƴƻǾŀōƭŜǎ 

Obliga    1 

Rendiment idoni de la caldera Obliga    1 

Categoria energètica de la caldera Opció    1 

9Ƴƛǎǎƛƽ ŘΩƼȄƛŘǎ ƴƛǘǊƻǎƻǎ ŘǳǊŀƴǘ ƭŀ ŎƻƳōǳǎǘƛƽ Opció     

Utilització de calefacció urbana Opció     

Sistemes de cogeneració Opció     

Bomba de calor Opció     

Recuperació de calor Opció     

Termoregulació independent en habitacions Opció     

Aïllament excepcional en edificis Opció     

Aire condicionat eficient Obliga     

Aïllament tèrmic i acústic de finestres Obliga     

5ŜǎŎƻƴƴŜȄƛƽ ŘŜ ƭŀ ŎŀƭŜŦŀŎŎƛƽ ƛ ŘŜ ƭΩŀƛǊŜ 
condicionat 

Obliga    1 

Arquitectura bioclimàtica Opció     

Electrodomèstics Opció     

Localització de frigorífics i càmeres Opció    1 

Desconnexió de llums Obliga    1 

Apagat automàtic de les llums de les 
habitacions 

Opció     

Apagat automàtic de les llums exteriors Opció     

Bombetes de baix consum Opció     

Comandament temporitzador en saunes Obliga     

SUMA TOTAL DE PUNTS: 3 

Taula 7.16. wŜǉǳŜǊƛƳŜƴǘǎ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ƛƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ ŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀ. Energia. Font: elaboració pròpia,  a partir de dades de 

ƭΩ¦9Φ 
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CRITERI 
PRESCRIP. 

COMPLEIXO PUNTS 

CAMP REQUISIT SI NO NO PRO.  

A
IG

U
A 

Aigua procedent de fonts sostenibles Obliga    1 

¦ǎ ŘΩŀƛƎǳŀ ŘŜ ǇƭǳƧŀ ƛ ŀƛƎǳŀ ǊŜŎƛŎƭŀŘŀ ǇŜǊ ŀ 
fins no sanitaris 

Obliga    1 

/ŀōŀƭ ŘΩŀƛƎǳŀ ŘŜ ƭŜǎ ŀƛȄŜǘŜǎ ƛ ŘǳǘȄŜǎ Obliga     

/ŀōŀƭ ŘΩŀƛƎǳŀ ŘΩŀƛȄŜǘŜǎ Opció     

9ǎǘŀƭǾƛ ŘΩŀƛƎǳŀ Ŝƴ Ŝƭǎ ōŀƴȅǎ Obliga     

wŀǇƛŘŜǎŀ Ŝƴ ƭΩŀƧǳǎǘ ŘŜƭ Ŏŀōŀƭ ƛ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ 
ŘŜ ƭΩŀƛƎǳŀ ŘŜ ƭΩŀƛȄŜǘŀ 

Opció    1 

Temporitzador en les aixetes de dutxa i 
exteriors 

Opció     

Us de la cisterna del bany Opció     

Papereres als banys Obliga     

Identificació de fuites Obliga     

Rentavaixelles de consum reduït Opció    1 

wŜƴǘŀŘƻǊŜǎ ŘŜ ŎƻƴǎǳƳ ŘΩŀƛƎǳŀ ǊŜŘǳƠǘ Opció    1 

Canvi de tovalloles i llençols Obliga     

Horari de reg de plantes i jardins Obliga     

Tractaments de les aigües residuals Obliga     

tƭŀ ŘΩŀƛƎǸŜǎ ǊŜǎƛŘǳŀƭǎ Obliga     

SUMA TOTAL DE PUNTS: 5 
 

Com es pot observar a la taula 7.17, la Finca compleix un total de 2 requisits obligatoris i 3 

ƻǇŎƛƻƴŀƭǎ ŘΩǳƴ ǘƻǘŀƭ ŘŜ мс ǊŜŦŜǊŜƴǘ ŀƭ ǊŜŎǳǊǎ ŘŜ ƭΩŀƛƎǳŀΣ ŀƛȄƝ ŀǎǎƻƭŜƛȄ ǳƴ ол҈Φ 

 

 

CRITERI 
PRESCRIP. 

COMPLEIXO PUNTS 

CAMP REQUISIT SI NO NO PRO.  

D
E

T
E

R
G

E
N

T
S

/D
E

S
IN

N
F

E
C

T

A
N

T
S

/P
.Q

U
ÍM

IC
S

 

P
E

R
IL

L
O

S
O

S
 

Us de desinfectants Obliga     

Us de detergents amb ecoetiqueta 
comunitària 

Opció     

Us de pintures i vernissos ŘΩƛƴǘŜǊƛƻǊ Opció     

Dosificació de desinfectant a la piscina Opció     

Neteja mecànica Opció     

Jardins ecològics Opció     

CƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭ Ŝƴ ƭΩǵǎ ŘŜ ŘŜǘŜǊƎŜƴǘǎ 
desinfectants 

Obliga     

SUMA TOTAL DE PUNTS: 0 
 

Taula 7.17. wŜǉǳŜǊƛƳŜƴǘǎ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ƛƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ ŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀ. Aigua. Font: elaboració ǇǊƼǇƛŀΣ  ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ŘŀŘŜǎ ŘŜ ƭΩ¦9Φ 

Taula 7.18. wŜǉǳŜǊƛƳŜƴǘǎ ǇŜǊ ƭŀ ƛƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ ŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀ. Detergents, desinfectants i productes químics perillosos. 

Font: elaboració pròpia a partir de ŘŀŘŜǎ ŘŜ ƭΩ¦9Φ 
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La taula 7.18, mostra que no es compleix cap requisit dels especificats en el camp de 

detergents, desinfectants i productes químics perillosos. 

 

CRITERI 
PRESCRIP. 

COMPLEIXO PUNTS 

CAMP REQUISIT SI NO NO PRO.  

R
E

S
ID

U
S 

Classificació de residus per part dels clients Obliga     

Residus perillosos Obliga     

Classificació de residus Obliga     

Elaboració de compost Opció     

[ƭŀǳƴŜǎ ŘŜ ōŜƎǳŘŜǎ ŘΩǳƴ sol ús Opció     

Presentació del dinar Opció     

Eliminació de grasses i olis Obliga     

Teixits i mobles utilitzats Opció     

Transport de residus Obliga     

tǊƻŘǳŎǘŜǎ ŘΩǳƴ ǎƻƭ ǵǎ Obliga     

SUMA TOTAL DE PUNTS: 0 
 

En aquest cas, a la taula 7.19. també es pot observar com no es compleix cap dels requisits 

referent als residus. 

 

 

CRITERI 
PRESCRIP. 

COMPLEIXO PUNTS 

CAMP REQUISIT SI NO NO PRO.  

A
L

T
R

E
S

 S
E

R
V

E
IS

 

Secció de no fumadors en àrees comunes Obliga     

Prohibició de fumar en les habitacions Opció     

Transport públic Obliga     

Comunicació i educació ambiental Opció    1 

Bicicletes Opció     

Ampolles reutilitzables Opció     

Productes de paper Opció     

Bens no peribles Opció     

Aliments ecològics Opció     

Productes alimentaris locals Opció    1 

SUMA TOTAL DE PUNTS: 2 
 

wŜǎǇŜŎǘŜ ŀ άŀƭǘǊŜǎ ǎŜǊǾŜƛǎέ ǎΩŀǎǎƻƭŜƛȄ ǳƴ нл҈ ŘŜƭǎ ǊŜǉǳŜǊƛƳŜƴǘǎ establerts.  (veure taula 

anterior  7.20) 

 

 

 

Taula 7.19. Requeriments ǇŜǊ ŀ ƭŀ ƛƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ ŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀ. Residus. Font: elaboració pròpia,  a partir de dades de 

ƭΩ¦9Φ 

Taula 7.20. wŜǉǳŜǊƛƳŜƴǘǎ ǇŜǊ ƭŀ ƛƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ ŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀ. Altres serveis. Font: elaboració pròpia,  a partir de dades 

ŘŜ ƭΩ¦9Φ 
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CRITERI 
PRESCRIP. 

COMPLEIXO PUNTS 

CAMP REQUISIT SI NO NO PRO.  

G
E

S
T

IÓ
 G

E
N

E
R

A
L

 

Registre en el EMAS o certificat ISO 14001 Opció     

Manteniment i revisió generals Obliga     

Manteniment i revisió de les calderes Obliga     

9ƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ǇƻƭƝǘƛǉǳŜǎ ƛ Ǉƭŀ ŘΩŀŎǘǳŀŎƛƽ Obliga     

Formació de personal Obliga     

Informació als clients Obliga     

5ŀŘŜǎ ǎƻōǊŜ Ŝƭ ŎƻƴǎǳƳ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ ƛ ŀƛƎǳŀ Obliga     

/ƻƳǇǘŀŘƻǊǎ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ ƛ ŀƛƎǳŀ Opció     

wŜŎƻǇƛƭŀŎƛƽ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ŘŀŘŜǎ Obliga     

LƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ǊŜŎƻƭƭƛŘŀ Ŝƴ ƭΩŜǘƛǉǳŜǘŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ Obliga     

Registre en EMAS o certificat ISO 14001 de 
proveïdors 

Opció     

Enquesta ambiental Opció     

Mesures ambientals addicionals Opció     

SUMA TOTAL DE PUNTS: 0 
 
! ƭŀ ǘŀǳƭŀ тΦнм ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ŎƻƳ Ŝƴ Ŝƭ ŎŀƳǇ ǊŜŦŜǊŜƴǘ ŀ άƎŜǎǘƛƽ ƎŜƴŜǊŀƭέ ƴƻ Ŝǎ ŎƻƳǇƭŜƛȄ ŎŀǇ ŘŜƭǎ ǊŜǉǳƛǎƛǘǎΦ 
 

SUMA TOTAL DE PUNTS             10 
 

9ƴ ŘŜŦƛƴƛǘƛǾŀΣ ƭŀ ǎǳƳŀ ǘƻǘŀƭ ŘŜ Ǉǳƴǘǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŀǾŀƭǳŀŎƛƽ Şǎ ŘΩǳƴ ǘƻǘŀƭ ŘŜ мл ǎƻōǊŜ умΦ {ΩƘŀ ŘŜ 

ǘŜƴƛǊ Ŝƴ ŎƻƳǇǘŜ Şǎ ǉǳŜ ŘŜƭǎ от ǊŜǉǳƛǎƛǘǎ ƻōƭƛƎŀǘƻǊƛǎΣ ŘŜ ƳƻƳŜƴǘ ƴƻƳŞǎ ǎΩŀŎƻƳǇƭŜƛȄŜƴ сΣ Şǎ ŀ 

dir un 16%. Respecte als voluntaris, ǎΩŀǎǎƻƭŜƛȄ ǳƴ му҈Σ у ǊŜǉǳƛǎƛǘǎ ŘŜ ппΦ 

 

 

 

 

 

 

Taula 7.21. wŜǉǳŜǊƛƳŜƴǘǎ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ƛƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ ŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀ. Gestió general. Font: elaboració pròpia,  a partir de 

ŘŀŘŜǎ ŘŜ ƭΩ¦9Φ 
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7.4.3. Diagrama de Flux Finca Mongofra Nou 
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Figura 7.13. Diagrama de Flux Projecte Finca Mongofra Nou. 
Font: elaboració pròpia 
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La figura 7.13. mostra el diagrama de flux del projecte a realitzar a la finca Mongofra Nou; en 

ŀǉǳŜǎǘ ŘƛŀƎǊŀƳŀ Ŝǎ Ǉƻǘ ƻōǎŜǊǾŀǊ ƭŀ ǊŜŎŜǊŎŀ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ŀ ŘƛǾŜǊǎƻǎ ŀŎǘƻǊǎ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΣ ŜƴǘǊŜ 

els quals hi ha els cellers, els agroturismes, les agrobotigues, entitats com LEADER, GOB, Fra 

wƻƎŜǊΣ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎ ŘŜƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ŘŜ ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳ ƛ Ŝƭ /ŜƴǘǊŜ ŘŜ /ŀǇŀŎƛǘŀŎƛƽ ƛ 

Experiències Agràries (Sa Granja).  

El projecte a la Finca Mongofra és divideix en tres ramificacions: 

¶ Projecte Celler: les entrades a aquest projecte provenen del GOB mitjançant el 

ŎƻƴǘǊŀŎǘŜ ŘŜ ŎǳǎǘƼŘƛŀ ŀƎǊŁǊƛŀ ƛ ǊŜŎƻƭȊŀƳŜƴǘ ǇŜǊ ŀ ƭΩƻōǘŜƴŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜǘƛǉǳŜǘŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀΤ 

econòmicament les entrades provenen del LEADER i del CIME. Durant la elaboració del 

vi es necessiten unes entrades de varietats de ceps, enerƎƛŀΣ ŀƛƎǳŀ ƛ ŦŜǊǘƛƭƛǘȊŀƴǘǎ ƛΣ ǎŜΩƴ 

generen unes sortides en forma de residus, tant inorgànics com orgànics i plàstics. 

5ǳǊŀƴǘ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜƭ Ǿƛ Ŝǎ ƴŜŎŜǎǎƛǘŜƴ ǳƴŜǎ ŜƴǘǊŀŘŜǎ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ ŜƭŝŎǘǊƛŎŀ ƛ Ŝǎ ƎŜƴŜǊŜƴ 

unes sortides en forma de residus com palets, aigua, plàstics, filferros, vidres, residus 

ƻǊƎŁƴƛŎǎ ƛ ƛƴƻǊƎŁƴƛŎǎΦ ¦ƴŀ ǾŜƎŀŘŀ ŦƛƴŀƭƛǘȊŀŘŀ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ǎΩƻōǘŞ Ŝƭ ǇǊƻŘǳŎǘŜ ŦƛƴŀƭΣ ƭŜǎ 

ampolles de vi. Aquestes ampolles de vi, es proposa vendre-les de manera directa a 

diferents agrobotigues de la zona; utilitzar-ƭŜǎ ŀ ƭŀ Ŏǳƛƴŀ ŘŜ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΤ ǳǘƛƭƛǘȊŀǊ-les 

ǇŜǊ ŀ ŦŜǊ ǘŀǎǘƻǎ ŘŜ Ǿƛ Ŝƴ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŘŜ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΤ ǾŜƴŘǊŜ-ƭŜǎ ŀ ƭΩŀƎǊƻōƻǘƛƎŀ ŘŜ ƭŀ 

finca i, finalment vendre-les per tota la illa de Menorca i la Península mitjançant els 

distribuïdors. 

¶ Projecte agroturisme: aquest projecte es troba dividit en tres sub-apartats que són 

ƭΩŀƭƭƻǘƧŀƳŜƴǘΣ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ƛ Ŝƭ ǘŀǎǘ ŘŜ ǾƛΤ les entrades a aquest projecte són energia 

elèctrica i verda, menjar i aigua; les seves sortides són en forma de residus i en forma 

de benefici econòmic cap a la finca. 

¶ Projecte Agrobotiga: les entrades a aquest projecte provenen de les agrobotigues de la 

illa de Menorca i les empreses distribuïdores de formatges, melmelades, embotits i sal. 

Les sortides són en forma de residus i en forma de benefici econòmic cap a la finca.  
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8. CONCLUSIONS 

{ŜƎǳƛŘŀƳŜƴǘΣ Ŝǎ ǇǊŜǎŜƴǘŜƴ ƭŜǎ ǊŜǎƻƭǳŎƛƻƴǎ ŀ ƭŜǎ ǉǳŀƭǎ ǎΩƘŀ ŀǊǊƛōŀǘ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ƭŀ ŘƛŀƎƴƻǎƛ ŘŜƭ 

ǇǊƻƧŜŎǘŜ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ ŜƴǘǊŜ Ŝƭǎ ƳŜǎƻǎ ŘΩŀōǊƛƭ ƛ ƳŀƛƎ ŘŜ нлмрΦ !ǉǳŜǎǘŜǎ Ŝǎǘŀƴ ŘƛǾƛŘƛŘŜǎ Ŝƴ Řƻǎ ōƭƻŎǎΥ 

anàlisi de lΩŜƴǘƻǊƴ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ǊŜŦŜǊŜƴǘ ŀƭ ǇǊƻƧŜŎǘŜ (cellers, agroturismes i agrobotigues) i anàlisi del 

ecosistema enològic de Mongofra.  

8.1 Entorn 

8.1.1.  Cellers 

9ƴ ƭΩŜǎǘǳŘƛ ŘŜ ŎŀƳǇ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ ǎΩƻōǘŞ ǳƴŀ ƳƻǎǘǊŀ ŘŜ с ŎŜƭƭŜǊǎΣ ǳƴ ур҈ ŘŜ ƭŀ ƳƻǎǘǊŀ ǘƻǘŀƭ ǇǊŜǎŜƴǘ 

ŀ ƭΩƛƭƭŀΣ ǘŜƴƛƴǘ Ŝƴ ŎƻƳǇǘŜ ǉǳŜ ǳƴ ŘΩŜƭƭǎΣ .ƛƴƛŦŀŘŜǘΣ ŘŜǎǘŀŎŀ ǇŜǊ ƭŀ ǎŜǾŀ ŜƭŜǾŀŘŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ Ƴƻƭǘ 

ǇŜǊ ǎƻōǊŜ ŘŜ ƭŀ ǊŜǎǘŀΦ 9ƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ǎƽƴ ŘŜ ŘƛƳŜƴǎƛƻƴǎ petites, la superfície mitjana és de 

5,7 hectàrees i la mitjana de peus de 20.000. La ubicació més comuna és al centre-ǎǳŘ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ 

όŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀ ǎΩƛƴǘŜƴǘŜƴ ŜǾƛǘŀǊ Ŝƭǎ ŜŦŜŎǘŜǎ ƴŜƎŀǘƛǳǎ ŘŜ ƭŀ ǘǊŀƳǳƴǘŀƴŀ ǎƻōǊŜ Ŝƭ Ŏǳƭǘƛǳ ŘŜ ƭŀ 

vinya). Les dimensions de la majoria de cellers situen ala zona número 4, escollida al present 

estudi de dimensions semblant, en unes bones condicions per fer de la producció de vi a 

Mongofra Nou una activitat viable. 

9ƴ ƭŀ ƎŜǎǘƛƽ ŘŜ ŘŜƭ ŎŀƳǇ Σƭŀ ƳŀƧƻǊƛŀ ŘŜ ǾƛƴȅŜǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ ŎŜƭƭŜǊǎ  ǳǘƛƭƛǘȊŜƴ ŦŜǊǘƛƭƛǘȊŀƴǘǎ ƻǊƎŁƴƛŎǎΣ 

realitzen tractament biològic i integrat i, de forma puntual, tractament químic. Reguen 

ǇǳƴǘǳŀƭƳŜƴǘ ŀ ƭΩŜǘŀǇŀ ƛƴƛŎƛŀƭ ŘŜ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽΦ /ŀǇ ŘŜƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ǳǘƛƭƛǘȊŀ ŜƴŜǊƎƛŜǎ ǊŜƴƻǾŀōƭŜǎ ǇŜǊ 

ƭŀ ǎŜǾŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜ ǾƛΦ tŜǊ ǘŀƴǘ ǳƴŀ ƎŜǎǘƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǘƛǇǳǎ ǇƻŘǊƛŀ ŀǇƻǊǘŀǊ  ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ  ƳŞǎ ǾŀƭƻǊ 

Ŝƴ ǘŜǊƳŜǎ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŀǘΣ ǎŜƳǇǊŜ ƛ ǉǳŀƴ Ŝs duguin a terme una sèrie de reformes 

ŎƻƳ ǎŜǊƛŀ ƭŀ ƛƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘΩǳƴ ŦƛƭǘǊŜ ǾŜǊŘ ǇŜǊ Ŝƭ ǊŜŎƛŎƭŀǘƎŜ ŘΩŀƛƎǸŜǎΣ ƭŀ ƛƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ǇŀƴŜƭƭǎ 

ŦƻǘƻǾƻƭǘŀƛŎǎ  ƛ ƭΩŀŘŜǉǳŀŎƛƽ ŘΩǳƴ ŘŜǇƼǎƛǘ ŘŜ ǊŜŎƻƭƭƛŘŀ ŘΩŀƛƎǸŜǎ ŘŜ ǇƭǳƧŀ ǉǳŜ ǇŜǊƳŜǘŜƴ ŎƻōǊƛǊ ƭŜǎ 

ƴŜŎŜǎǎƛǘŀǘǎ ŘΩŀƛƎǳŀ Σ ǎƻōretot en les primera fase de creixement de la vinya i en la refrigeració 

dels tanc al celler. Aquesta gestió es veu reforçada amb el fet que els  cellers realitzen  les vuit 

fases de producció del vi (plantació, recollida, esporga, fermentació, embotellat, distribució i 

venta). bƻƳŞǎ ǳƴ ŎŜƭƭŜǊ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀǘǎ ǊŜŀƭƛǘȊŀ ƭŀ ŦŀǎŜ ŘŜ ƳŁǊǉǳŜǘƛƴƎ ό.ƛƴƛŦŀŘŜǘύ ƛ Řƻǎ ŘΩŜƭƭǎ 

distribució externa (Celler Solano de Menorca i Hort de Sant Patrici). El 33% utilitza 

ƛƴǘŜǊƳŜŘƛŀǊƛǎΦ !ƛȄƼ ǎǳǇƻǎŀ ƭΩƻōǘŜƴŎƛƽ ŘΩǳƴ ǇǊƻŘǳŎǘŜ Ŧƛƴŀƭ Ře qualitat, propi de la Terra, de Km 0 

ƛ ƭŀ ƴŜŎŜǎǎƛǘŀǘ ŘŜ ŘƛǎǘǊƛōǳƠŘƻǊǎ ǇƻŘǊƛŀ ŀƳǇƭƛŀǊ Ŝƭ ŎƻƳŜǊœ ŘΩŀǉǳŜǎǘ Ǿƛ ŦƻǊŀ ŘŜ ƭŀ ŦƛƴŎŀΣ ƭŀ ǉǳŀƭ Ŏƻǎŀ 

es positiva. 

El número de varietats de vi utilitzades son establertes per el consell insula de Menorca i  la 

produccƛƽ Ŝǎ ǊŜŘǳƠŘŀΦ 9ƭǎ Ǿƛƴǎ ŘŜƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛ ƻōtenen la Indicació Geogràfica Protegida, 

ǇŜǊƼ ŎŀǇ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩŜǘƛǉǳŜǘŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀΦ 9ƭ сс҈ ŘŜƭǎ Ǿƛƴǎ ǇǊƻŘǳƠǘǎ ǘŜƴŜƴ ŜƭŜǾŀŘŜǎ ǇǳƴǘǳŀŎƛƻƴǎ ŀ 

la Guia Peñin. Es per això que entre les varietats de vi mes indicades per al cultiu a Mongofra 

Nou destaquen vins blancs i vins negres. Entre les varietats blanques respecte al vi blanques 

destaca el  Charddonnay i  entre les  varietats de vi negre: Cabernet Savignon, Merlot i Sirah. 

La majoria no utilitzen varietats locals, excepte Ferrer de Muntapalau. La producció és 

limitada, produint una mitjana de 20.000 ampolles anuals; sent el celler de Binifadet el màxim 

productor (60%) i Sa Marjaleta el mínim (3,5%). Aquestes varietats establertes funcionen a 

ƭΩƛƭƭŀΣ ǎƻƴ ŀŘŜǉǳŀŘŜǎ ǇŜƭ sòl i per les condicions climàtiques, però cal remarcar que un estudi 

oficial de varietats antigues aportaria als vins de Menorca una distinció important. 
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La gestió descuidada de residus en aquest sector no implica unes conseqüències greus, ja que 

la producció es en la seva majoria es ecològica. Excepte el vidre, que la gran majoria es 

ǊŜǳǘƛƭƛǘȊŀ όŜȄŎŜǇǘŜ .ƛƴƛŦŀŘŜǘύΦ /ŀƭŘǊƛŀ ǊŜƳŀǊŎŀǊ Ŝƭ ŘŝŦƛŎƛǘ ŘΩŀƛƎǳŀ Ŝƴ ƎŜƴŜǊŀƭ ŀ ǘƻǘŀ ƭΩƛƭƭŀ Σ ǉǳŜ 

ŎƻƳ Ƨŀ ǎΩƘŀ ŜǎƳŜƴǘŀǘ ŀƴǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘ Ŝǎ Ǉƻǘ ŦƛƭǘǊŀǊ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ǳƴ ŦƛƭǘǊŜ ǾŜǊŘ per a ús propi, en 

ƎǊŀƴǎ ŘƛƳŜƴǎƛƻƴǎ ŎŀƭŘǊƛŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀǊ ǳƴ ŜǎǘǳŘƛ ŎƻƳǇƭŜǘ ŘŜ ƭŀ ŘŜǇǳǊŀŎƛƽ ŘΩŀƛƎǸŜǎ ŀ aŜƴƻǊŎŀ ƛ ŘŜƭ 

sistema de fossa comú. 

8.1.2.  Agroturismes 

wŜŀƭƛǘȊŀǊ ǳƴ ŜǎǘǳŘƛ ŘŜ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ Ŝǎ ŎƻƳǇƭƛŎŀǘΣ ƭŀ ƳƻǎǘǊŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀŘŀ 

representativa Ŝƴ ŀǉǳŜǎǘ ŜǎǘǳŘƛ Ŏƻƴǎǘŀ  ŘŜ п ŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘǎ ŘΩǳƴ ǘƻǘŀƭ ŘΩǳƴŀ ƎǊŀƴ ǉǳŀƴǘƛǘŀǘ 

ŘƛǎǘǊƛōǳƠǘǎ ǇŜǊ ǘƻǘŀ ƭΩƛƭƭŀ όǳƴŀ ǊŜŎŜǊŎŀ ǇǊŝǾƛŀ ƻƴ-ƭƛƴŜ ŘŜ муύΦ [ΩƻŦŜǊǘŀ ŘΩƘŀōƛǘŀŎƛƻƴǎ Şǎ ǊŜŘǳƠŘŀ 

ǇŜǊ ŎŀŘŀ ŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΣ ƭŀ ƳƛǘƧŀƴŀ ŘŜƭ ƴǵƳŜǊƻ ŘΩƘŀōƛǘŀŎƛƻƴǎ Şǎ ŘŜ сΦ !ǉǳŜǎǘ ƴǵƳŜǊƻ ǎΩajusta 

perfectament a les habitacions (zona del bouer) de les instal·lacions de la finca Mongofra Nou, 

ǉǳŜ Ŏƻƴǎǘŀ ŘŜ р ƘŀōƛǘŀŎƛƻƴǎ ŘƻōƭŜǎΦ 5ΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀ ƴƻ Ŝǎ ƳƻŘƛŦƛŎŀ ƭŀ Ȋƻƴŀ ŘŜ ƭŀ ŦƛƴŎŀ 

ŘŜŘƛŎŀŘŀ ŀƭ ŘŜǎŎŀƴǎ ƛ Ŝǎ ƳŀƴǘŞ ƭΩŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ƛ ŀǊǉǳƛǘŜŎǘǳǊŀ original. A part evita aglomeracions i 

ǇŜǊƳŜǘ ŀƭǎ ŎƭƛŜƴǘǎ ƎŀǳŘƛǊ ŘΩǳƴŀ ŜǎǘŀŘŀ ŘŜ ǊŜƭŀȄ ŀǇǊŜƴŜƴǘ ƭŀ ŎǳƭǘǳǊŀ ŘŜƭ Ǿƛ ƛ ƭŜǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ 

activitats que pot oferir Mongofra Nou. 

¢ƻǘǎ Ŝƭǎ ŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘǎ ŜǎǘǳŘƛŀǘǎ ŎƻƳǇŀƎƛƴŜƴ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǘǳǊƝǎǘƛŎŀ ŀƳō Ŝƭ ǎŜŎǘƻǊ ŀƎǊƻǊŀƳader, 

ŜǎǇŜŎƛŀƭƳŜƴǘ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜ ŎŜǊŜŀƭǎ ƛ ǇŀǊǘƛŎǳƭŀǊƳŜƴǘ ŘŜ ǾƛΦ 9ǎ ǇŜǊ ŀƛȄƼ ǉǳŜ Ŝƭ ŦǳǘǳǊ ŘΩǳƴ 

agroturisme dedicat a la producció de vi de la terra pot aportar beneficis econòmics a aquest 

possible agroturisme. 

El preu mitjà per habitació és heterogeni, Ǿŀ ŘŜǎ ŘŜƭǎ плϵ Ŧƛƴǎ ŀƭǎ нрлϵΣ Ŝƴ ŦǳƴŎƛƽ ŘŜƭǎ ǎŜǊǾŜƛǎ 

ƻŦŜǊǘǎΦ  9ƭ ŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛ ƻŦŜǊŜƛȄŜƴ ǎŜǊǾŜƛ ŘΩŜǎƳƻǊœŀǊ ƛ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŘŜ ƭƭŜǳǊŜΦ El fet 

ŘΩŜǎǘŀōƭƛǊ ǳƴ ǇǊŜǳ ŀŎŎŜǎǎƛōƭŜ ƻ ŜƭŜǾŀǘ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀ Ŝƭ ƴƛǾŜƭƭ ŀŘǉǳƛǎƛǘƛǳ ŘŜƭǎ ǳǎǳŀǊƛǎΦ ¦ƴ ǇǊŜǳ 

entremig entre aquestes xifres, podria atreure diferents tipus de clients i es podria compaginar 

amb les activitats que vulguin realitzar els clients. 

5ƻǘŀǊ ŀ aƻƴƎƻŦǊŀ ŘΩŜƴŜǊƎƛŜǎ ǊŜƴƻǾŀōƭŜǎΣ Řƛƴǎ ŘŜƭ ǇƻǎǎƛōƭŜ ŜǎǘŀōƭŜǊǘ ǇŜƭ th¦aΣ ǇƻŘǊƛŀ 

ŘƛŦŜǊŜƴŎƛŀǊ ŀ ŀǉǳŜǎǘ ŘŜ ƭŀ ǊŜǎǘŀ ŘΩ ŀgroturismes estudiats, els quals no utilitzen energies 

renovables. Aquesta diferència pot aportar encara mes benefici econòmic  a Mongofra degut 

al seu estalvi energètic. 

La majoria ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜǎ ŜǎǘǳŘƛŀǘǎ venen productes locals elaborats a la mateixa finca i a la 

ǊŜǎǘŀ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΦ 9ǎ ǇŜǊ ŀƛȄƼ ǉǳŜ Ŏŀƭ ǇǊƻƳƻǳǊŜ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ǇƻǇŜǊǎΣ ǇǊƻǾƛƴŜƴǘǎ ŘŜ ƭƭƻŎǎ ƭƻŎŀƭƛǘȊŀǘǎ  

Řƛƴǎ ŘŜƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ŘŜ ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳΦ 5ΩŀǉǳŜǎǘŀ ŦƻǊƳŀ ŜƴǘǊŀǊ ŀ aƻƴƎƻŦǊŀ ǎŜǊƛŀ ǎŜƴȅŀƭ 

de qualitat, de respecte pel medi i  una manera de mantŜƴƛǊ ƭŜǎ  ǘǊŀŘƛŎƛƻƴǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΦ 

8.1.3. Agrobotigues 

5Ŝ ƭŜǎ ŀƎǊƻōƻǘƛƎǳŜǎ ƳŞǎ ǊŜŦŜǊŜƴǘǎ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ ǎΩƘŀƴ Ǿƛǎƛǘŀǘ т Σ ŘŜ ŦƻǊƳŀ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀǘƛǾŀ ŀƭ 

ŎƻƴƧǳƴǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ŀ aŜƴƻǊŎŀΦ /ƻƛƴŎƛŘŜƛȄŜƴ Ŝƴ ǳƴŀ ǾŜƴǘŀ ŘƛǊŜŎǘŀ ƛ ƭŀ ƳŀƧƻǊƛŀ ǇŜǊ ŜƴŎŁǊǊŜŎΦ 9ƭǎ 

productes que majoritàriament vénen són, respecte els manufacturats: vi, formatge de vaca, 

ƳŜƭƳŜƭŀŘŜǎ ƛ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŘΩƘƻǊǘŀ ŀƳō ǾŜƴǘŀ ŘƛǊŜŎǘŀΦ /ŀǇ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ ǾŞƴŜƴ ŎŀǊƴ ŘΩƻǾŜƭƭŀ ƴƛ 

ƎŀƭŜǘŜǎΦ [ŀ ǇǊƻǇƻǎǘŀ ŘΩǳƴŀ ǇŜǘƛǘŀ ŀƎǊƻōƻǘƛƎŀ ŀ ƭŜǎ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳ ƴƻ ǎǳǇƻǎŀ 

gairebé despeses, simplement un prestatge i un tast acompanyat de vi produït a les mateixes 

ƛƳƳŜŘƛŀŎƛƻƴǎ Ǉƻǘ ŀǘǊŜǳǊŜ ŀƭ ŎƭƛŜƴǘ ŀ ƭŀ ǎŜǾŀ ŎƻƳŜǊŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽΦ  9ƭ Ǿƛ ƛ ƭΩƘƻǊǘŀ Ŝǎ ǇƻŘǊƛŜƴ ƻōǘŜƴƛǊ 
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directament dels terrenys útils de Mongofra, així com les confitures obtingudes a partir de la 

ǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘΩŀǊōǊŜǎ ŦǊǳƛǘŜǊǎΦ !ǉǳŜǎǘ ǇƻŘǊƛŜƴ ǊŜŀƭƛǘȊŀǊ ǳƴŀ ŘƻōƭŜ ŦǳƴŎƛƽ ŎƻƳ ŀ ǘŝŎƴƛŎŀ 

agroforestal, protegint a la vinya de possibles depredadors i donant sabors i a romes afruitats 

ŀƭǎ ǾƛƴǎΦ [ΩƻōǘŜƴŎƛƽ ŘŜ ŦƻǊƳŀǘƎŜǎ ŦƻǊƳŀǊƛŀ ǇŀǊǘ ŘΩǳƴ ŀŎƻǊd amb alguna finca propera del Parc 

Natural. 

8.1.4.  Altres actors 

Els altres actors entrevistats en el present estudi, son referencies del sector públic: el Conseller 

ŘŜ aŜŘƛ !ƳōƛŜƴǘ ŘŜƭ /ƻƴǎŜƭƭ LƴǎǳƭŀǊΣ Ŝƭ ƎǊǳǇ ŜŎƻƭƻƎƛǎǘŀ Dh. ƛ Ŝƭ ŘƛǊŜŎǘƻǊ ƛ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊ ŘŜ ƭΩ 

institut agrònom Sa Granja. wŜǎǇŜŎǘŜ ŀƭ ǎŜŎǘƻǊ ǇǊƛǾŀǘΣ ǎΩƘŀ ŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀǘ ŀƭ DŜǊŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀǎǎƻŎƛŀŎƛƽ 

Leader de Menorca, encarregats de donar les ajudes del sector agrícola, i a persones 

ƛƳǇƻǊǘŀƴǘǎ ŘŜƭ Ƴƽƴ ŘŜ ƭŀ ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŀΣ ƭΩŀǎǎƻŎƛŀŎƛƽ CǊŀ wƻƎŜǊΦ 

Tots els actors entrevistats tenen una valoració positiva respecte els productes ecològics, en 

concret el Vi de la Terra Illa de Menorca, consideren que aquest és un producte estratègic per 

Mongofra Nou. També veuen positiu fer de Mongofra un agroturisme i la majoria confirmen 

que visitarien, participarien i promocionarien la finca en cas de que es realitzés el present 

projecte. 

Aquesta valoració positiva del projecte proposat pot ser una manera de promocionar el vi de la 

Terra illa de Menorca, els productes locals de la ǇƻǎǎƛōƭŜ ŀƎǊƻōƻǘƛƎŀ ƛ  ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŘŜ 

Mongofra Nou. Seria una estratègia de màrqueting que podria atreure usuaris locals i 

estrangers. 

8.1.5.  Ajudes 

El sector agrícola, és susceptible de rebre bastants ajuts. El projecte podria acollir-se a 

ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǘƛǇǳǎ ŘΩajudes econòmiques per part de la Unió Europea, el Govern Central i el 

Govern de les Illes Balears en el marc de les ajudes al desenvolupament rural. En el moment 

ŀŎǘǳŀƭΣ ǎΩŜǎǘŁ ŜƭŀōƻǊŀƴǘ ƭΩŜǎōƻǊǊŀƴȅ ŘŜƭ tƭŀ ŘŜ 5ŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ wǳǊŀƭ нлмп-2020. 

Mongofra disǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ŀŎƻǊŘ ŘŜ ŎǳǎǘƼŘƛŀ ŀƳō Ŝƭ ƎǊǳǇ ŜŎƻƭƻƎƛǎǘŀ Dh.Σ ǎΩƘŀǳǊƛŀ ŘŜ ƳŀƴǘŜƴƛǊ ƛ 

fomentar aquest conveni. 

 

8.2 Enologia Mongofra 

[ΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǉǳŜ Ŝǎ Ǿƻƭ ǊŜŀƭƛǘȊŀǊ ŀ ƭŀ CƛƴŎŀ aƻƴŦƻƎǊŀ bƻǳ Ŝǎ ǘǊƻōŀ ŘƛƳŜƴǎƛƻƴŀŘŀ Ŝƴ Řƻǎ ŁƳōƛǘǎΥ ƭΩ 

ƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ƛ ƭΩŜƴǘƻǊƴ ƴŀǘǳǊal. 

8.2.1.  Infraestructura: Finca Mongofra 

5ŜǎǇǊŝǎ ŘΩƘŀǾŜǊ-se ŀƴŀƭƛǘȊŀǘ ƭŀ ƳƻǎǘǊŀ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜǎ ŜǎƳŜƴǘŀŘŀ ŀƴǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘΣ Ŝǎ ǇǊƻǇƻǎŀ ŦŜǊ 

ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀ ǳƴŀ ƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ŀƳō ǳƴ ǇŜǊŦƛƭ ŘŜ ƴƻƳōǊŜ ŘΩƘŀōƛǘŀŎƛƻƴǎ ǊŜŘǳƠǘΣ ǎŜƳōƭŀƴǘ ŀ ƭŀ 

ǊŜǎǘŀ ŘΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƻƴǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΦ [ΩƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀΣ ŀŎǘǳŀƭƳŜƴǘΣ ǘŞ ǳƴŀ ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ de cinc habitacions 

dobles amb bany incorporat complert, per allotjar un total de 10 persones. 
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No ha de representar cap dificultat la reconversió, tant de les instal·lacions com de la finca, en 

ǳƴ ŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΣ Ƨŀ ǉǳŜ ǎŜƎƻƴǎ ƭŀ ά[ƭŜƛ нκмфффΣ ŘŜ нп ŘŜ ƳŀǊœΣ ƎŜƴŜǊŀƭ ǘurística de les Illes 

.ŀƭŜŀǊǎέ ƛ Ŝƭ ά5ŜŎǊŜǘ снκмффрΣ ŘŜ н ŘŜ ƧǳƴȅέΣ ƭŀ ŦƛƴŎŀΣ Ŝƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘΣ ŎƻƳǇƭŜƛȄ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŀǊǘƛŎƭŜǎΦ 

La normativa del Consell Insular de Menorca ha classificat  tot el Parc com a zona de Protecció, 

per tant  nomes es permet realitzar aplicacions dins les edificacions tradicionals ja existents. 

Pel que fa a la producció de vi, es proposa ubicar el celler a la Quintana situada molt pròxima a 

la casa. A aquesta distància es facilitaria les relacions entre els serveis de la producció del vi 

amb la gestió de les activitats amb els clients. Malauradament, es requereix una reforma 

completa assequible econòmicament en la infraestructura. 

8.2.2.  Ecoetiqueta Europea 

{ΩƘŀ ŀǇƭƛŎŀǘ Ŝƭ ǇǊƻǘƻŎƻƭ ŜǎǘŀōƭŜǊǘ ǇŜǊ ƭŀ ¦ƴƛƽ 9ǳǊƻǇŜŀ ǇŜǊ ǇƻŘŜǊ ƻōǘŜƴƛǊ ƭŀ ŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀ. En 

ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘΣ ƭŀ ŦƛƴŎŀ aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳ ŎƻƳǇƭŜƛȄ ǳƴ мт҈ ŘŜƭ ǘƻǘŀƭ ŘŜ ǊŜǉǳƛǎƛǘǎ ǉǳŜ ŜȄƛƎŜƛȄ ƭŀ ¦9Φ 

wŜǎǇŜŎǘŜ ŀƭǎ ǊŜǉǳƛǎƛǘǎ ƻōƭƛƎŀǘƻǊƛǎ ǎΩŀǎǎƻƭŜƛȄŜƴ с ŘŜ отΣ ǳƴ мс҈Φ wŜŦŜǊŜƴǘ ŀƭǎ ƻǇŎƛƻƴŀƭǎΣ Ŝǎ 

compleix un 18%, 8 requisits de 44. 

9ƭǎ ǾŜŎǘƻǊǎ ŘŜ ƭΩŀƛƎǳŀΣ energia i altres serveis són els que tenen un major percentatge de 

requisits assolits en el moment actual, amb un 30, 28 i 20% respectivament. En canvi, els 

camps dels detergents, desinfectants, productes químics perillosos i residus no compleixen cap 

ŘΩŀǉuests. 

8.2.3.  Entorn Natural 

Mongofra gaudeix d'unes condicions climàtiques que afavoreixen el correcte 

desenvolupament de la vinya. Les condicions generals més significants són una temperatura 

mitjana anual de 14 a 18 °C, una altitud que no supera els 70 metres, la presència de masses 

d'aigua pròximes (sa Salina, Mar Mediterrani i múltiples torrents) i una precipitació anual 

ƻǎŎƛƭϊƭŀ ŜƴǘǊŜ Ŝƭǎ плл ŀ слл ƳƳΦ 9ƭ ǊŝƎƛƳ ŘΩƘǳƳƛǘŀǘ ŜȄƛǎǘŜƴǘ Şǎ Ŝƭ aŜŘƛǘŜǊǊŀƴƛ ƘǳƳƛǘ όa9ύ ƛ ƭŀ 

classificació climàtica correspon al Mediterrani subtropical. 

{ΩƘŀƴ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ ŘƛǾŜǊǎŜǎ propostes respecte zones d'ubicació per les vinyes, tal com mostra a la 

figura. A cada zona s'ha avaluat certes característiques per tal de trobar quina és la més 

apropiada per cultivar les vinyes.  

Es considera que la millor zona per ubicar-la és la una zona annexa a la part sud de la casa. 

Aquesta ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴŀ ǎŝǊƛŜ ŘŜ ŎƻƴŘƛŎƛƻƴǎ ƛƴǘǊƝƴǎŜǉǳŜǎ ŘŜƭ ǘŜǊǊŜƴȅ ǉǳŜ ƛƴŦƭǳŜƛȄŜƴ 

positivament en el correcte desenvolupament de la vinya.  

{ΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ŀǉǳŜǎǘ ǘŜǊǊŜƴȅ Ŝǎ ŎƻƳǇƻƴ ǇŜǊ ǳƴŀ ǊƛŎŀ ƛ ƘŜǘŜǊƻƎŝƴƛŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ŘΩǳƴƛǘŀǘǎ 

geològiques les quals aportaran els nutrients suficients a la vinya i a més, donen lloc a vins de 

ōƻƴŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘΦ [ŀ Ȋƻƴŀ ǇǊŜǎŜƴǘŀ ƳŀƧƻǊƛǘŁǊƛŀƳŜƴǘ ǘǳǊōƛŘƛǘŜǎ ŘŜ ƭΩŜǊŀ ŘŜƭ tŀƭŜƻȊƻƛŎ ƛ ŘŜƭ ǇŜǊƝƻŘŜ 

Carbonífer. El sòl més comú en aquesta zona és el Cambisol cròmic, essent un sòl amb suficient 

profunditat i nutrients disponibles.  El desnivell present a la zona no supera el 10%; esdevenint 

una zona apta per la llaurada segons la normativa del PRUG.  
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{ΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ƭŀ Ȋƻƴŀ ƴƻ Şǎ ǎǳǎŎŜǇǘƛōƭŜ ŀ ǇŀǘƛǊ ŎŀǇ ƳŜƴŀ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽΦ tŜǊ ŎƻƴǘǊŀΣ ǳƴŀ ǇŜǘƛǘŀ 

ǇŀǊǘ ŘŜ ƭŀ Ȋƻƴŀ Şǎ ǎǳǎŎŜǇǘƛōƭŜ ŀ ǇŀǘƛǊ ǳƴ ǊƛǎŎ ƳƻŘŜǊŀǘ ŘΩƛƴŎŜƴŘƛ ƛ ǘŀƳōŞ ŘϥŜǊƻǎƛƽΦ !ǉǳŜǎǘŀ 

última suposa una erosió anual entre 6 i 26 tones de material erosionat per hectàrea.  

La zona té una extensió superior a 3 hectàrees. Aquesta està situada a 0 metres de la casa i a 

456 metres del mar. La seva proximitat amb la casa facilita positivament les relacions entre els 

serveis de la producció del vi amb la gestió de les activitats amb els clients. Alhora, la seva 

llunyania amb el mar redueix considerablement els efectes negatius de l'aire provinent del mar 

(aerosol salins que cremen les fulles) i també de la força directa del vent. 

 

8.3. MATRIU DAFO  

La matriu DAFO és un instrument de planificació estratègica utilitzat per identificar els punts 

febles i forts presents de la zona seleccionada per ubicar les vinyes (zona 4) i respecte entorn 

de Mongofra en relació a la proposta d'agroturisme, així com les amenaces i oportunitats 

futures de l'entorn la qual cosa possibilitarà una millor elecció de les propostes de millora.  

8.3.1.         Matriu DAFO de la zona seleccionada per ubicar les vinyes (zona 4) 

 En la taula 8.1.. es troben detallades les fortaleces i debilitats en la zona seleccionada per 

ubicar les vinyes (zona 4).  

 PUNTS FORTS PUNTS FEBLES 

P
R

E
S

E
N

T 

Fortaleses: 

- bƻ ǊƛǎŎ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽΦ 

- Pendent inferior al 10%, llaurable legalment segons 
la normativa del PRUG. 

- Superfície disponible superior a 3 hectàrees. 

- Proximitat a la casa, 0 m. 

- Llunyania amb el mar, 465 m.  

- Clima estable i agradable.  

- Material geològic i edafologia present molt 
heterogeni i beneficiós per la vinya i el vi.  

- Rang tèrmic i pluviomètrics satisfactoris pel cultiu de 
la vinya.  

- 30 m com altitud màxima. 

- tǊƻȄƛƳƛǘŀǘ ŀƳō ōŀǎǎŜǎ ŘΩŀƛƎǳŀ ǇǊƼȄƛƳŜǎ όǎŀ {ŀƭƛƴŀΣ 
Mar Mediterrani i múltiples torrents) 

Debilitats: 

- Risc ŘΩƛƴŎŜƴŘƛ ƳƻŘŜǊŀǘ 

- wƛǎŎ ŘΩŜǊƻǎƛƽ ŀƴǳŀƭ ŘŜ с ŀ мс ¢ƻƴes 
per hectàrea 

- aŀƴŎŀ ŘΩƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ŘŜ 
ǊŜŎƻƭϊƭŜŎŎƛƽ ŘΩŀƛƎǳŀ ŀƳō ǳƴ 
ǎƛǎǘŜƳŀ ŘΩŜƳƳŀƎŀǘȊŜƳŀǘƎŜ ǇǊƻǳ 
gran. 

- Presència de vaques a la zona 
Necessitat de nous sistemes de 
transport 

- Manca de personal  

En la taula 8.2. es troben detallades les oportunitats i amences presents de la zona 

seleccionada per ubicar les vinyes (zona 4). 

 

 

 

 

 

Taula 8.1.. Fortaleses i debilitats presents a la zona 4. Font: elaboració pròpia. 
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 PUNTS FORTS PUNTS FEBLES 

F
U

T
U

R 
Oportunitats: 

- Vinyes com a talla foc natural. 

- Conservació dels recursos naturals. 

- Conservació dels recursos culturals i 
patrimonials. 

- Manteniment i millorar de la qualitat 
ambiental. 

- Producció vinícola ecològica. 

- Desenvolupament turístic sostenible. 

- Consum i venda local de vi. 

- Millora imatge de vins de Menorca. 

- Manteniment del sòl. 

- Creació d'un mosaic forestal-agrícola. 

Amenaces: 

- Vins inicials de no tan bona qualitat. 

- Afavoreix a l'erosió en disgregar les 
partícules de sòl. 

 

8.3.2.         aŀǘǊƛǳ 5!Ch ŘŜ ƭΩŜƴǘƻǊƴ ŘŜ Mongofra en relació a la proposta 

ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ 

En la taula 8.3. es troben detallades les fortaleses i debilitats presents a entorn de Mongofra 

en relació a la ǇǊƻǇƻǎǘŀ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀΦ 

 

 PUNTS FORTS PUNTS FEBLES 

P
R

E
S

E
N

T 

Fortaleses: 

- Clima Mediterrani subtropical agradable. 

- Aproximació a la cultura rural. 

- Ubicació al Parc Natural de l'Albufera d'Es 
Grau. Entorn  tranquil, segur i amb molt 
d'atractiu. 

- Riquesa natural i patrimonial. 

- Riquesa paisatgística i diversitat de flora i 
fauna. 

- Proximitat amb la costa, sa Salina i diverses 
cales. 

- Captació de l'aigua de la pluja, 
emmagatzematge i consum. 

- Producció d'energia tèrmica amb caldera 
de pelet per la calefacció i aigua calenta.  

- Finca de qualitat i prestigi reconegut. 

- Obertura de la Finca de Mongofra a la 
ciutadania i a grups d'experts de diferents 
temàtiques. 

- Acord de custodia agrària amb el GOB.- 

- Personal proper i familiar 

Debilitats: 

-  Instal·lacions antigues. Necessitat de 
rehabilitar les habitacions, lavabos i la 
Quintana transformant-la en celler. 

- Capacitat d'allotjament reduïda, en 
comparació al turisme convencional. 

- bŜŎŜǎǎƛǘŀǘ ŘΩŀŘŀǇǘŀŎƛƽ ŀ ƴƻǾŜǎ 
tecnologies, com la disponibilitat 
d'Internet. 

- Dependència de combustibles fòssils 
(gas butà) per abastir la cuina. 

- Insuficiència de vies ràpides de 
transport. 

- Gran part de la finca cartografiada amb 
un risc d'incendi moderat i un risc 
d'erosió anual de 6 a 26 tones per 
hectàrea. 

- Necessitat d'una gran inversió inicial. 

- Estacionalitat de la demanda. 

- Existència d'altres zones properes 
geogràficament que produeixen vi al 
Parc com ara Sa Cudia. 

- Alt cost de manteniment de la masia. 

  

Taula 8.2.. Oportunitats i amenaces presents a la zona 4. Font: elaboració pròpia. 

Taula 8.3.. Fortaleses i debilitats presents a la finca de Mongofra. Font: elaboració pròpia. 
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En la taula 8.4.. es troben detallades les oportunitats i amenaces presents a entorn de 

Mongofra Ŝƴ ǊŜƭŀŎƛƽ ŀ ƭŀ ǇǊƻǇƻǎǘŀ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ 

 

 

 

 

 

 PUNTS FORTS PUNTS FEBLES 

F
U

T
U

R 

Oportunitats: 

- Necessitat de crear noves alternatives d'ocupació 
al món rural. 

- Fomentar la producció i venda de productes locals. 

- Mercat alternatiu per a la producció local 

- Foment del manteniment dels costums, tradicions 
populars i del turisme sostenible. 

- Augmentar nivells de formació oferint activitats 
divulgatives i gastronòmiques, així la possibilitat 
de realitzat pràctiques etnològiques per part dels 
estudiants interessats. 

- Agroturisme com alternativa turística de qualitat 
no massificada i poc saturada  

- L'agroturisme és una modalitat turística poc 
desenvolupada a l'illa L'agroturisme com a recurs 
diferenciador i atractiu. 

- Noves tendències turístiques en expansió, que 
obren nous mercats turístics com el gastronòmic. 

- Possibilitat de substitució i/o minimització 
ŘΩŜƴŜǊƎƛŜǎ ŦƼǎǎƛƭǎ 

- Augment de la conscienciació social i ecològica, 
donant lloc a noves demandes d'activitats 
turístiques que siguin sostenibles i propiciïn hàbits 
de vida saludables. 

- Preferències per part dels clients del tracte 
personalitzat i familiar. 

- Suport per part dels poders públics i 
administracions al desenvolupament del món rural 
(Estratègia Europea 2020, PAC 2020, FEADER, 
FOGAIBA i LEADER) 

- Participació per part dels turistes en les tasques i 
costums enològiques. 

- Potenciació del mercat de mostos. 

- Increment del consum de vins de qualitat. 

- Millora global de la imatge de vins de Menorca 

Amenaces: 
 

- Classificació heterogènia dels 
establiments turístics i de la 
normativa associada, en funció de la 
Comunitat Autonoma. 

- Desaparició progressiva del mitjà 
rural contribuint al despoblament 
de les zones i a la reducció de 
les possibilitades d'invertir en 
ambients rurals. 

- Models de turisme diferents de 
l'agroturisme que ofereixen preus 
molt competitius. 

- Demanda estacional amb una taxa 
d'ocupació baixa, si ens referim a la 
mitjana anual.  

- aŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘ ŘΩŀƭǘǎ ŎƻƴǎǳƳǎ ŀƳō 
energies procedents de fonts no 
renovables. Les polítiques actuals no 
incentiven el canvi cap a fons 
renovables. 

- La política actual no incentiva les 
iniciatives de fonts energètiques 
renovables. 

Taula 8.4.. Oportunitats i amenaces presents a la finca de Mongofra. Font: elaboració pròpia. 
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9. PRESSUPOST 
 

AgroTrip Coop. 

NIF. 12345678 ς A 

Codi postal  12345 BCN 

 

tǊŜǎǎǳǇƻǎǘ ŘΩŜǎǘǳŘƛ ŘŜ la finca Mongofra Nou, com a referent ŘΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ ǎƻǎǘŜƴƛōƭŜ ŀ 

Menorca.  

wŜŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŀƳō Řŀǘŀ ŘΩƛƴƛŎƛΣ м ŘŜ ƳŀǊœ Ŧƛƴǎ ŀ ƭŀ seva finalització el 8 de Juliol de 2015. 

 

Despeses Directes Concepte Quantitat Unitats tǊŜǳόϵύκǳƴƛǘŀǘ  LƳǇƻǊǘ όϵύ 

      Recursos humans Crèdits ECTS 75 Credit               орΣтт ϵ     нΦсунΣтр ϵ  

  Hores treballades 600 Hores              нлΣлл ϵ   мнΦлллΣлл ϵ  

Material Llibretes 5 Unitat                нΣлл ϵ          млΣлл ϵ  

  Bolígrafs 5 Unitat                мΣлл ϵ            рΣлл ϵ  

  Paquet de 500 fulls 1 Unitat                рΣрл ϵ            рΣрл ϵ  

  Impressions 8 Unitat              мтΣрл ϵ        мплΣлл ϵ  

  Ampolla de vi 1 Ampolla              млΣлл ϵ          млΣлл ϵ  

  Fotocopies 53 Copies                лΣлр ϵ            нΣср ϵ  

  Tinta 2 Cartutxos              мрΣнр ϵ          олΣрл ϵ  

Desplaçaments Gasoil  58 Litres                мΣнл ϵ          сфΣсл ϵ  

  Peatge 2 Unitat                рΣно ϵ          млΣпс ϵ  

  Lloguer cotxe 10 Dia              нлΣлл ϵ        нллΣлл ϵ  

  Avió 5 Bitllets              осΣрл ϵ        мунΣрл ϵ  

Allotjament  Lloguer vivenda 4 Nits              отΣрл ϵ        мрлΣлл ϵ  

Dietes Menjar 6 Dia              рлΣлл ϵ        оллΣлл ϵ  

  Assegurança  5 Unitat                тΣул ϵ          офΣлл ϵ  

      Subtotal          моΦммсΣнм ϵ  

      Despeses Indirectes 20% de costos indirectes        нΦсноΣнп ϵ  

      TOTAL + 21% IVA          мфΦлппΣтп ϵ  
 

±ŜƴŎƛƳŜƴǘ ŀ олΣ сл ƛ фл ŘƛŜǎ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜƎŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛΦ 
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A la figura 7.14. es mostra la distribució de les despeses del pressupost en funció del valor 

ŜŎƻƴƼƳƛŎ ǉǳŜ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŜƴΦ 9ƭǎ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ƘǳƳŀƴǎ ǎΩŜƴǘŞƴ ŎƻƳ Ŝƭ ǘǊŜōŀƭƭ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ ǇŜǊ ǳƴ ŜǉǳƛǇ 

de professionals, comptabilitzats en preus per hora dedicada. El material fungible és el 

necessari per a la realització del projecte, el qual inclou les impressions, fotocòpies, fulls, i 

ƳŀǘŜǊƛŀƭǎ ŘΩŜǎŎǊƛǇǘƻǊƛΦ 9ƭǎ ŘŜǎǇƭŀœŀƳŜƴǘǎ ƛƴŎƭƻǳŜƴ Ŝƭǎ Ŏƻǎǘƻǎ ŜŎƻƴƼƳƛŎǎ ŘŜƭ ǘǊŀƴǎǇƻǊǘ ǳǘƛƭƛǘȊŀǘ 

Ŝƴ ƭŀ ƳŜǘƻŘƻƭƻƎƛŀ ŘŜƭ ǇǊƻƧŜŎǘŜΦ [ΩŀƭƭƻǘƧŀƳŜƴǘ ƛ ƭŜǎ ŘƛŜǘŜǎ ǇŜǊ ƭΩŜǎǘŁƴŎƛŀ ŀ aŜƴƻǊŎŀ ŘŜ ƭΩŜǉǳƛǇ ŘŜ 

treball. Les despeses indirectes són un 20% de les despeses directes. 

 

10. PROPOSTES DE MILLORA 

Totes les propostes de millora recollides Ŝƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭ projecte estan preses sota les condicions i 

característiques del medi, natural i la Finca de Mongofra Nou. Sempre pensant en la promoció 

de productes locals, en especial de KM0, i en la promoció del Vi de Menorca.  Gràcies a tots 

aquets factors, ŦŜǊ ŘŜ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛ ǳƴ agroturisme de qualitat. Es per això, ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ǘƛƴƎǳǘ 

en comptŜ ƭŜǎ ŎƻƴŘƛŎƛƻƴǎ ŜǎǘŀōƭŜǊǘŜǎ ǇŜƭ tƭŀ ŘΩƻǊŘŜƴŀŎƛƽ ŘŜ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ƴŀǘǳǊŀƭǎ ŘŜ {Ω!ƭōǳŦŜǊŀ 

ŘΩ9ǎ DǊŀǳ ƛ ƭŀ /ŀǊǘŀ ŘŜ ¢ǳǊƛǎƳŜ ǎƻǎǘŜƴƛōƭŜ. ά[Ωǵǎ ǘǳǊƝǎǘƛŎ ƛ ǊŜŎǊŜŀǘƛǳ ǎΩhŀ ŘΩŀŘŜǉǳŀǊ ŀ ƭŜǎ 

característiques naturals i culturals del parc, sempre tenint en compte els objectius generals de 

conservació i els criteris que preveu la Carta Europea de Turisme Sostenibleέό !ǊǘƛŎƭŜ пу ŘŜƭ 

PORN). 

 

 

 

 

Recursos 
humans             

14.682,75 ϵ  
Material  
203,65 ϵ  

Desplaçaments
462,56 ϵ          

Allotjament  
150,00 ϵ  

Dietes 
  339,00 ϵ  Despeses 

Indirectes  
2.623,24 ϵ  

IVA   
3.305,29 ϵ  

Figura 9.1. Distribució de les despeses del pressupost del projecte. Font: elaboració pròpia 
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!ƭƎǳƴŜǎ ŘŜ ƭŜǎ ǇǊƻǇƻǎǘŜǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ Ŝǎ ǾƻƭƛŜƴ ƛƴǘǊƻŘǳƛǊ ŀ ƭΩŜǎǘǳŘƛΣ ǇŜǊƼ ƴƻ Ƙŀ ǎƛƎǳǘ ǇƻǎǎƛōƭŜ ƛ Ŝǎ 

creu que seria de gran interès que fossin resoltes per altres estudiants. Aquestes propostes es 

ŘƛǾƛŘŜƛȄŜƴ Ŝƴ ǘǊŜǎ ƭƝƴƛŜǎ ŜǎǘǊŀǘŝƎƛǉǳŜǎ  ŜƴŦƻŎŀŘŜǎ Ŝƴ ƭΩŀǇǊƻŦƛǘŀƳŜƴǘ ŘŜ ǊŜŎǳǊǎƻǎΣ ƭŀ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭŀ 

ƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛΣ aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳΣ ǇǊƻǇƻǎǘŜǎ ŎƻƳ ŀ ǇǊƼǇƛ ŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ Σ ƛ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜǎ ŘŜ 

ƳƛƭƭƭƻǊŀ ƛ ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘ Ŝƴ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŀƎǊŁǊƛŀ  i vinícola.possibles accions administratives que 

facilitarien molts dels problemes del sector vitícola, i agrícola en general,  i de Mongofra com a 

agroturisme. A les fitxes adjuntes a continuació es mostren  aquestes alternatives, classificades 

en cada línia estratègia pertinent. 

 

Figura 10.1. Distribució de les propostes de millora. 

 

 

 

 

 

Projecte Millorat 

Modificació 
d'infraestructures 

Agroturisme. 

Aprofitament de 
recursos 

Activitat 

vinicola 

Activitat 

agrària 
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Figura 10.2. Distribució de les propostes de millora amb les seves fitxes corresponents.  

 

 

Aprofitament de recursos: 

-  Construcció i rehabilitació de dipòsits 
ŘΩŀƛƎǸŜǎ ǇƭǳǾƛŀƭǎ  

- Instal·lació de bombes i filtres d'aigüa 

- Aplicació de Sistemes Fotovoltaics 

- Instal·lació d'un filtre verd i estudi de la 
seva eficiència  

 

 

Modificació d'infraestructutes 

- Condicionament de la quintana com a Celler 

- Alternativa al Camí de Cavalls 

  
 

 

 

 

 

Agroturisme 

- Planificació i programació de les possibles 
activitats 

- Estudi  problemàtica de la zona de 
nidificació de la salina al Parc de ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ 

ŘΩ9ǎ DǊŀǳ 

- hōǘŜƴŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀ otorgada per la 
UE 

- Estudi dels avantatges i desavantatges de 
ǳƴŀ ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩƻǊƛƎŜƴό5Φhύ 

 

 

 

Activitat Vinícola 

- Promoció i màrqueting de Vi de la Terra Illa de 
Menorca 

- 9ǎǘǳŘƛ ŘΩ ŜŘŀŦƻƭƻƎƛŀ ŎƻƴǘǊŀǎǘŀǘ ǇŜǊ ǳƴŀ 
empresa  especialitzada 

- Estudi de les varietats de ceps antigues de 
Menorca 

- 9ǎǘǳŘƛ ŘŜ ƭŜǎ ǇŜǘƧŀŘŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ ŘΩǳƴ ŎŜƭƭŜǊ 
Menorquí 

 

 

Activitat agrària 

- Procés de selecció i formació dels responsables 
de les activitats 

- Selecció  i acord de productes locals per a  
ƭΩŀƎǊƻōƻǘƛƎŀ 

- wŜƴƻǾŀǊ ƭΩ ŀŎƻǊŘ ŘŜ ŎǳǎǘƻŘƛŀ ŀƳō Ŝƭ Dh.  

- Estudi de tècniques agro-forestals i 
biodinàmiques 

 

 

 Projecte Millorat 
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10.1. Linia estratégica Aprofitament de recursos: 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fitxa nº1.  
Construcció i rehabilitació de dipòsits 
ŘΩŀƛƎǸŜǎ ǇƭǳǾƛŀƭǎ 
 

 

Descripció 

 
/ƻƴǎǘǊǳŎŎƛƽ ŘŜ ŘŜǇƼǎƛǘǎ ǇŜǊ ŀ ǊŜŎƻƭƭƛǊ ƭΩ ŀƛƎǳŀ ŘŜ ǇƭǳƧŀ ŀƳō ƭŀ 
finalitat de mantenir el reg de la vinya, la refrigeració  i neteja dels 
tancs de fermentació.   
 

Objectiu 

 
Reduir el consum hídric durant el primer any de vida de la vinya i 
amortitzar-lo en els anys vinents per la neteja i  refrigeració. 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 

 
Dipòsits situats en les teulades de la quintana per tenir-ƭƻǎ  ŀ ƭΩŀōŀǎǘ 
de les instal·lacions i el més proper possible a la zona de cultiu. 
 

Pressupost 
 
tŜƴŘŜƴǘ ŘΩŜǎǘǳŘƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǳ ŘŜ les instal·lacions pre-existents. 
 

Actor responsable 

 
Aplicació, manteniment i monitorització per part del tècnic 
responsable en aquesta matèria. 
 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 
 
Immediat. 
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Fitxa n º2.  
Instal·lació de bombes i filtres 
ŘΩŀƛƎǳŀ 
 
 

 
 
 
 

Descripció 

 
Instal·lar un sistema de bombes connectat als col·lectors pluvials  
per poder re-ŎƛǊŎǳƭŀǊ ƭΩŀƛƎǳŀ ǇŜǊ ǊŜƎ ŘŜƭ ǘŜǊǊŜƴȅΣ ƴŜǘŜƧŀ  ƛ 
refrigeració del material del celler. Així com connectar la bomba 
ŀƳō Ŝƭ ǘŀƴŎ ŘŜ ǊŜŎƻƭƭƛŘŀ ŘΩŀƛƎǳŀ ƻōǘƛƴƎǳŘŀ ŘŜƭ Ŧƛltre verd per la 
seva reutilització en les tasques anteriorment esmentades. 
 

Objectiu 

 
aƛƭƭƻǊŀǊ ƛ ƳŀƴǘŜƴƛǊ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩŀƛƎǳŀΣ ŀƛȄƝ ŎƻƳ ƭΩŜǎǘŀƭǾƛ 
energètic i hídric. 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 
 
Instal·lacions de la quintana. 
 

Pressupost 
 
оллϵ ǇŜǊ ōƻƳōŀ 
 

Actor responsable 

 
Aplicació, manteniment i monitorització per part del tècnic 
responsable. 
 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 
 
Curt termini 
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Fitxa nº 3. 
Aplicació de Sistemes 
Fotovoltaics 
 

 

Descripció 

 
LƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƽ ŘŜ ǎƛǎǘŜƳŜǎ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ ŦƻǘƻǾƻƭǘŀƛŎŀΣ orientats cap a les 
zones on impacten amb més intensitat els rajos solars per  
ƳŀȄƛƳƛǘȊŀǊ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀΦ 
 

Objectiu 

 
Reduir el consum elèctric, sobretot el destinat al celler i a la zona 
de cuina . 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ Teulades orientades al Sud 

Pressupost 

 
Anirà en funció del tipus de placa fotovoltaica i el numero de 
ƳŜǘǊŜǎ ǉǳŀŘǊŀǘǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀΦ 
 

Actor responsable 

 
Instal·lació, manteniment i monitorització per part del tècnic 
responsable. 
 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ Llarg-mig termini 
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Fitxa nº 4.  
LƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƽ ŘΩǳƴ ŦƛƭǘǊŜ ǾŜǊŘ  ƛ ŜǎǘǳŘƛ 
de la seva eficiència 
 

 

Descripció 

Projectar un depòsit de decantació i uns filtres que separin la 
matèria sòlida, que va a la a la fosa, i  la líquida, que va al filtre 
verd. Aqueǎǘ ŎƻƴǎƛǎǘŜƛȄ ŘΩǳƴŀ bassa estancada amb plantes 
aquàtiques: canya (Phragmites australis) i Juncus. A través 
ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ  ŘƛǎŎƻǊǊŜǊŁ ƭΩ agua que es vol depurar a una velocitat 
constant  i es recollirà en un depòsit.  

Objectiu 

Optimitzar el recurs hídric de la finca de Mongofra  per aportar 
ŎƻƳ ŀ ŀƛƎǳŀ ƴŜŎŜǎǎŁǊƛŀ ǇŜǊ ŀƭ ǊŜƎ ŀ ƭŀ ǾƛƴȅŀΦ  !ƛȄƝ ŎƻƳ ŜǾƛǘŀǊ ƭΩǵǎ 
excessiu de la fossa sèptica. També es pretén conèixer la eficàcia 
ŘΩŀǉǳŜǎǘ ƳŝǘƻŘŜ ŘŜ ŦƛƭǘǊŀŎƛƽ ƛ ƭΩŜǎǘŀƭǾƛ ƘƝŘǊƛŎ ǉǳŜ ǎǳǇƻǎŀ Ŝƴ Ŝƭ 
sector de la vinya.  

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ Finca de Mongofra Nou 

Pressupost 
 
олллϵ ŀǇǊƻȄƛƳŀŘŀƳŜƴǘ ǇŜǊ ŎŀŘŀ улƳ2. 
 

Actor responsable 
Estudi de viabilitat: Estudiants de ciències Ambientals. 
Instal·lació i controls: tècnic responsable 
 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 
 
Mig termini. 
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10.2. Línia estratègica: Infraestructura 

 

 

Fitxa nº 5. 
Condicionament de la quintana com 
a Celler  
 

 

Descripció 

 
Canvi de la coberta de la teulada i parets per materials aïllants, 
ǇŜǊ ǘŀƭ ŘΩŀƧǳŘŀǊ ŀ ƳŀƴǘŜƴƛǊ ƭŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ Ŏƻƴǎǘŀƴǘ Řƛƴǎ ŘŜƭ 
celler, impermeabilització del sòl amb el producte més adequat. 
 

Objectiu 

 
Mantenir el raïm, el most i el vi a una temperatura idònia gràvies 
als materials aïllants hi ha ǘǊŀǾŜǎ ŘΩǳƴ sistema de control de 
temperatura. De tal manera que nomes sigui regulada la seva 
temperatura en els processos necessaris, com la fermentació en 
els tancs ŘΩŀŎŜǊ inoxidable, on la regulació tèrmica es controlada 
per  diferents instruments. 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 
 
Espai que ocupa actualment la quintana. 
 

Pressupost 

 
En funció de la previsió de producció, variaria la inversió.  
   

Vinya 3Ha 

Material necessàri Costos inicials 

Depòsits (8000L) млΦлллϵ 

Despalilladora 600L олллϵ 

Bomba enològica рллϵ 

Prensa 300-тллϵ 

Omplidora, taponadora i 
etiquetadora manual 

млллϵ 

Barrica 225L 600-уллϵ όŎŀŘŀ н-3 anys) 

Material laboratori олллϵ 

Total муΦпллϵ 

   

Actor responsable 
 
Fundació Rubió Tudurí i el responsable especialista en reformes. 
 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ Curt termini (màxim 8 mesos). 
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Fitxa nº 6.  
Alternativa al Camí de Cavalls 
 

 

Descripció 

 
5ŜǎǾƛŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀŎǘǳŀƭ /ŀƳƝ ŘŜ /ŀǾŀƭƭǎΣ  ŀ ǳƴ ŎŀƳƝ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǳ ŘŜ Ǉŀǎ 
ŀ ǇǊƻǇ ŘŜ ƭŀ Ȋƻƴŀ ŘŜ ǇǊƻǇƻǎǘŀ ŘŜ Ŏǳƭǘƛǳ ƛ Ŝƴ ŘƛǊŜŎŎƛƽ ŀ ƭΩƻŜǎǘ 
ŘΩŀǉǳŜǎǘΣ ǉǳŜ ǎΩŀƭƭǳƴȅƛ ŘŜ ƭŀ ǎŀƭƛƴŀ ƛ Ǉŀǎǎƛ ǇŜǊ ƭΩƛƴǘŜǊƛƻǊ ŘŜ ƭŀ CƛƴŎŀ 
de Mongofra Nou. 
 

Objectiu 

 
9ǾƛǘŀǊ ǇǊƻōƭŜƳŜǎ Ŝƴ ƭŀ Ȋƻƴŀ ŘŜ ƴƛŘƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘΩŀǳǎΣ ǇŜǊ ƭΩŜǊƻǎƛƽ ŘŜƭ 
terreny degut al pas de vehicles i  possibles accidents de xoc amb 
els visitants. PotencƛŀǊ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ƛ Ŝƭ ǎŜǳ ǇǊƻŘǳŎǘŜ ŦŜƴǘ 
ŀǘǊŀŎǘƛǳ Ŝƭ ŎŀƳƝ ŘŜ Ǉŀǎ ŜƴǘǊŜ ǾƛƴȅŜǎ ƛ ŦƛƴŀƭƳŜƴǘ ǇŜǊƳŜǘǊŜ ƭΩŜƴƭƭŀœ 
directe ales instal·lacions. 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 
 
A determinar 
 

Pressupost 

 
! ŘŜǘŜǊƳƛƴŀǊΣ ǎŜƎƻƴǎ ǇǊŜǳ ŘΩŜȄǇǊƻǇƛŀŎƛƽ ŘŜ ǘŜǊǊŜǎΣ ŎƻƴǎǘǊǳŎŎƛƽ ŘŜ 
murs de pedra seca i senyalització.  
 

Actor responsable 

 
9ƭ /ƻƴǎŜƭƭ LƴǎǳƭŀǊ Ŝǎ Ŝƭ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ ŘΩŀŎŎŜŘƛǊ ŀ ŀǉǳŜǎǘŀ 
alternativa, sempre que La Fundació Rubió Tudurí estigués 
ŘΩŀŎƻǊŘ amb el projecte. El director i tècnic del Parc Natural de 
ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳ Σ ŀƛȄƝ ŎƻƳ Ŝƭ Dh. Ŝǎǘŀƴ ŘΩŀŎƻǊŘ ŀƳō ŀǉǳŜǎǘŀ 
alternativa. 
 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ mig termini. 
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10.3. Línia estratègica: Agroturisme 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fitxa nº 7.  
Estudi  problemàtica de la zona de 
nidificació de la salina al Parc de 
ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳ 
 

 

Descripció 

 
wŜŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ŎŜƴǎƻǎ ŘΩŀǳǎ ŀƳō ƭŀ Ǉƻǎǎƛōƛƭƛǘŀǘ ŘŜ ŘΩƛƴǘǊƻŘǳƛǊ 
alguna espècie. Realitzar un estudi de la variació poblacional amb 
ƭΩŀŎǘǳŀƭ ŎŀƳƝ ƛ ŘŜ ŎŀǾŀƭƭǎ ƛ ƭŀ ǇƻǎǎƛōƭŜ alternativa citada 
anteriorment. 
 

Objectiu 

 
hōǘŜƴƛǊ ǳƴ ǎŜƎǳƛƳŜƴǘ ŘŜ ƭŜǎ ŜǎǇŝŎƛŜǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ ƛ  ŎƻƴŝƛȄŜǊ Ŝƭ ǎŜǳ  
Ŝǎǘŀǘ ǇƻōƭŀŎƛƻƴŀƭ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ƳŀƴǘŜƴƛǊ ƭŀ ōƛƻŘƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩŜƴǘƻǊƴ 
del Parc Natural. 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ {ŀƭƛƴŜǎ ŘŜƭ ǇŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ {Ω!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳ. 

Pressupost 
 
El GOB, el realitzaria sense ànim de lucre.  
 

Actor responsable 

 
5ŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘ ŘΩ!ƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀΣ wŀƳŀŘŜǊƛŀ ƛ tŜǎŎŀ ŘŜ ƭŜǎ LƭƭŜǎ .ŀƭŜŀǊǎ 
o Consell Insular de Menorca junt amb els Responsables del parc 
bŀǘǳǊŀƭ {Ω!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳΦ 
 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ Curt termini i control continu. 
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Fitxa nº 8.  
Planificació i programació de les 
possibles activitats:  
 

 

Descripció 

 
Determinar  les activitats i programes mes adients per aquest 
agroturisme. Es poden dividir en quatre grans blocs: 
 

1. Activitats esportives: senderisme, snorkle i caiac a la platja 
privada i tallers de ioga. 

2. Activitats divulgatives: ŀǾƛǎŀƳŜƴǘ ŘΩƻŎŜƭƭǎΣ ǇƻŘŀ ƛ ǎŜƳōǊŀ ŘŜ 
la vinya, estudi de constel·lacions, estudi de flora de la zona: 
plantes aromàtiques i tradicionals. 

3. Activitats gastronòmiques: pícnics a Mongofra, tasta de 
formatges i melmelades, tast de  vins, tallers de cuina amb 
ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ƭƻŎŀƭǎΧ 

4. Allotjament per als usuraris del camí de cavalls en bici o a 
peu. 

Objectiu 

 
Realitzar un canvi en les activitats ŀŎǘǳŀƭǎ ƛ ŀƳǇƭƛŀǊ ƭΩƻŦŜǊǘŀ ŘŜ 
noves activitats per fer de Mongofra un agroturisme atractiu i de 
qualitat.  Eliminar activitats com la caça i les vaques nodrisses ( ja 
que aquestes produeixen pudors i mosques). Per una altre banda, 
promoure activitats mes sostenibles i al mateix temps de 
bioremediació per al propi terreny i que aporti biodiversitat: la 
vinya. 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 

 
En la pròpia finca, en les seves immediacions i en el Parc Natural 
ŘŜ ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳΦ 
 

Pressupost 
 
Dependrà de les activitats a realitzar. 
 

Actor responsable 

 
CǳƴŘŀŎƛƽ wǳōƛƽ ¢ǳŘǳǊƝ ƛ wŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ ŘŜƭ ǇŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ {Ω!ƭōǳŦŜǊŀ 
ŘΩ9ǎ DǊŀǳΦ 
 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ Curt termini. 
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Fitxa nº 9.  
hōǘŜƴŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀ ƻǘƻǊƎŀŘŀ ǇŜǊ ƭŀ ¦9 
 

 

Descripció 

 
L'Etiqueta ecològica representa haver complert uns criteris 
ambientals selectius, transparents i amb prou informació i base 
científica perquè els consumidors i usuaris puguin triar aquells 
productes o serveis que l'incorporen. Amb aquesta elecció, els 
consumidors s'asseguren de triar les opcions que redueixen els 
efectes ambientals adversos i contribueixen a l'ús eficaç dels 
recursos. 

Objectiu 

 
- Millora del medi ambient i de la salut personal 
- Sensibilització ambiental 
- Implementar accions de ecoeficiencia 
- Element de màrqueting 
- Produeix sensació de benestar 

 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ [ΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŜ bƻǳ 

Pressupost 

 
ŀύ vǳƻǘŀ ƎŜƴŜǊŀƭΥ офнΣфп ϵ 
b) Quota si el subjecte passiu és una microempresa o PIME: 
нррΣпу ϵ 
c) Quota si el subjecte passiu és fabricant de productes o 
prestador ŘŜ ǎŜǊǾŜƛǎ ŘŜ ǇŀƠǎƻǎ Ŝƴ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘΥ нфпΣтн ϵ 
d) Quota si el subjecte passiu és microempresa o PIME i és 
fabricant de productes o prestador de serveis de països en 
ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘΥ нонΣсл ϵ 
e) Quota si el subjecte passiu és una microempresa inclosa en la 
ŎŀǘŜƎƻǊƛŀ ŘŜ ǎŜǊǾŜƛǎ ŘΩŀƭƭƻǘƧŀƳŜƴǘΥ нонΣсл ϵ 
- Reducció del 30% si acrediten tenir EMAS o reducció del 15% si 
acrediten tenir la norma ISO 14001. Les reduccions a i b poden ser 
acumulables, no així la resta. 
 

Actor responsable 

 
Fundació Rubió Tudurí conjuntament cmb La col·laboració ŘΩǳƴŀ 
empresa gestora 
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Fitxa nº 10.   
Estudi dels avantatges i 
desavantatges de una 
ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩƻǊƛƎŜƴό5Φhύ 
 

 

Descripció 

 
Estudi sobre la producció i comercialització del formatge de Maó i 
el seu canvi sota la menció de D.O. 
 

Objectiu 

 
Conèixer els seus pros i contres  i com aquest producte a canviat 
ƭŀ ǾƛŘŀΣ ŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ƛ ŎƻƳŜǊŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΦ !ǇƭƛŎŀǊ Ŝƭǎ ǘŜǊƳŜǎ 
positius al cultiu de la vinya i evitar els errors comesos. 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ Zones de producció de formatge de Menorca 

Pressupost 
 
A determinar. 
 

Actor responsable Estudiants de ciències Ambientals. 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ Mig termini. 
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10.4. Estratègia: Activitat Vinícola 

 

 

 

 

 

Fitxa nº 11. 
 Promoció i màrqueting de Vi de la Terra Illa de 
Menorca 
 

 

Descripció 

 
5ǳǊ ŀ ǘŜǊƳŜ ǳƴ ǎŜƎǳƛǘ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ƭƻŎŀƭǎ ŎƻƳ ŦƛǊŜǎ ŘŜ ǾƛΣ Ǌǳǘŀ ŘŜ 
tast de vins pels celler Menorquins i propaganda mitjançant 
anuncis atractius per Internet i mitjançat la difusió ŘΩǳƴ ǘǊƝǇǘƛŎ 
prèviament realitzat. 
 

Objectiu 

 
Fer arribar a la població local i als turistes la qualitat del vi 
Menorquí amb informació sobre el procés productiu i les seves 
qualitats organolèptiques. 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 

 
aŜƴƻǊŎŀ ƛ ƭŀ ǊŜǎǘŀ ŘΩLƭƭŜǎ .ŀƭŜŀǊǎ Τ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀ ŀŎƻƴǎŜƎǳƛǊ 
fer arribar la informació  a la Península. 
 

Pressupost 
 
En funció de el dimensionament de la promoció i màrqueting 
 

Actor responsable 

 
[ΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽΣ Ŝƭǎ ǇǊƻǇƛǎ ŎŜƭƭŜǊǎ Ƨǳƴǘ ŀƳō ƭŜǎ ŀƎŝƴŎƛŜǎ ŘŜ 
viatges. 
 

Període ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 
 
/ǳǊǘ ǘŜǊƳƛƴƛ ƛ Ŏƻƴǘƛƴǳŀǘ ŘǳǊŀƴǘ ǘƻǘ ƭΩŀƴȅΦ 
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Fitxa nº 12.   
9ǎǘǳŘƛ ŘΩ ŜŘŀŦƻƭƻƎƛŀ ŎƻƴǘǊŀǎǘŀǘ ǇŜǊ ǳƴŀ 
empresa  especialitzada 
 

 

Descripció 
 
Contractar empresa especialitzada en anàlisi de sòls. 
 

Objectiu 

 
Realitzar un anàlisi per contrastar la composició del sòl, els seus 
Ǉǳƴǘǎ ŦƻǊǘǎ ƛ ƭŀ ǎŜǾŀ ǇǊƻōƭŜƳŁǘƛŎŀΦ 5ΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀ ŀŦŀǾƻǊƛǊ ŀƭ 
ǎƼƭ Ŝƴ Ŝƭǎ ǎŜǳǎ ǊŜǉǳŜǊƛƳŜƴǘǎ ƛ ǇƻǎŀǊ ǎƻƭǳŎƛƻƴǎ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘΩƻōǘŜƴƛǊ ǳƴ 
producte de qualitat  respectant medi ambient. 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 
 
Zona 4 ŘŜǘŜǊƳƛƴŀŘŀ Ŝƴ ƭΩŜǎǘǳŘƛ Σ ŀǇǘŀ ǇŜǊ ŀƭ Ŏǳƭǘƛǳ ŘŜ ƭŀ ǾƛƴȅŀΦ 
 

Pressupost Segons empresa contractada. 

Actor responsable 
 
9ƳǇǊŜǎŀ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ ŘΩŀƴŁƭƛǎƛǎ ŘŜ ǎƼƭǎ ƛ CǳƴŘŀŎƛƽ wǳōƛƽ ¢ǳŘǳǊƝΦ 
 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 

 
/ǳǊǘ ǘŜǊƳƛƴƛΣ ǇǊŜǾƛ ŀ ƭΩŀŘǉǳƛǎƛŎƛƽ ŘŜ ŎŜǇǎ ƛ varietats idònies per al 
terreny en qüestió. 
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Fitxa nº 13.  
Estudi de les varietats de ceps antigues 
de Menorca 
 

 

Descripció 

 
Arribar a un acord de col·laboració voluntària amb el viver 
ŘΩ!ǊōǊŜǎ ŘΩ!ƭƎŜƴŘŀǊ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΦ 
 

Objectiu 

 
Conèixer amb ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ƭŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ŀƴǘƛƎǳŜǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ƛ ǇǊƻƳƻǳǊŜ 
ƭŀ ǎŜǾŀ ǊŜŎǳǇŜǊŀŎƛƽ Ŝƴ Ŝƭ ǘŜǊǊŜƴȅǎ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀΦ 5ΩŀǉǳŜǎǘŀ 
manera promoure tradicions antigues i mantenir les costums de 
ƭΩƛƭƭŀΦ 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 
 
 ±ƛƴȅŀ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀΤ ŀ ƭŀ Ȋƻƴŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛ bǵƳŜǊƻ пΦ 
 

Pressupost 
 
A determinar. 
 

Actor responsable Pagès i Enòleg de Mongofra. 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ Llarg termini. 
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Fitxa 14.  
9ǎǘǳŘƛ ŘŜ ƭŜǎ ǇŜǘƧŀŘŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ ŘΩǳƴ ŎŜƭƭŜǊ 
Menorquí 

 

Descripció 

 
Realitzar un estudi de totes les fases de producció vinícoles en un 
celler Menorquí, analitzant fertilitzants, residus. 
 

Objectiu 

 
Conèixer la producció de CO2 en aquest cellers per tal de verificar 
si efectivament realitzen una agricultura ecològica, encara que no 
disposin del segell de qualitat ŘŜ [Ω!t!9aΦ 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 

 
/ŜƭƭŜǊǎ ŘΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ ƛ ŘŜ ōŀƛȄŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ŘŜ 
Menorca. 
 

Pressupost 
 
 No es pot demanar fins a finalitzar el projecte.  
 

Actor responsable 

 
Empresa especialitzada en anàlisi del cicle de vida del carboni en 
cellers. 
 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ Mig termini. 
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10.2 Línia estratègica : Activitat agrària 

 

 

 

 

 

 

 

Fitxa nº 15.  
Procés de selecció i formació dels 
responsables de les activitats: pagès, 
enòleg, laboratori extern 
  

Descripció 

 
Oferir cursos als treballadors ja existents i dur a terme la 
contractació i formació de nous empleats.  Els cursos de formació 
seran individuals i especialitzats per a cada empleat segons la 
seva matèria en concret i  també generals de forma comuna. 
 

Objectiu 

 
Ampliar els coneixements en les seves pròpies especialitats i 
informar sobre les característiques de Mongofra i del Parc 
bŀǘǳǊŀƭΦ 5ΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀ  ǇǊƻƳƻǳǊŜ ǳƴŀ ŦŜƛƴŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ ƛ 
sostenible amb el medi  entre treballadors i amb els visitants. 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 

 
En les instal·lacions de la finca i realitzant recorreguts pel parc 
Natural. 
 

Pressupost 
 
Cursos amb preus variables en funció de la formació donada. 
 

Actor responsable 

 
OBSAM, Fundació Rubió Tudurí i professionals responsables del 
ǇŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ {Ω!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳΦ 
 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 
 
 tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽΥ ŎǳǊǘ ǘŜǊƳƛƴƛ ƛ Ŏƻƴǘƛƴǳŀǘ ŘǳǊŀƴǘ ǘƻǘ ƭΩŀƴȅΦ 
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Fitxa nº 16.  
Selecció i acords per a la comercialització 
ŘŜ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ƭƻŎŀƭǎ Ŝƴ ƭΩŀƎǊƻōƻǘƛƎŀ 
 

 

Descripció 

 
Contactar amb diverses finques productores de formatge, 
melmelada i horta  properes a la zona. 
 

Objectiu 

 
Arribar a un acord de comercialització dels seus productes a 
ƭΩŀƎǊƻōƻǘƛƎŀ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀΦ 5ΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀ ǇƻǎŀǊ ŀ ƭΩŀōŀǎǘ ŀƭǎ 
Ǿƛǎƛǘŀƴǘǎ ŘŜ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΣ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ Ŝcològics de qualitat de Km0 
produïts en un Parc Natural. 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 

 
CƛƴǉǳŜǎ ŘŜƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ŘŜ ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳ 
 

Producte Origen 

Horta Pròpia i de 
cooperatives 

Vi Propi i de cellers 
propers 

Formatge de 
cabra 

Finques del Parc 
Natural 

Melmelada Producció pròpia 
ŘΩŀǊōǊŜǎ ŦǊǳƛǘŜǊǎ  ƛ 

raïm i de 
cooperatives 

 
 

Pressupost 
 
segons producte finalment comercialitzat. 
 

Actor responsable 
 
Fundació Rubió Tudurí. 
 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ Curt termini. 
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Fitxa nº 17.  
wŜƴƻǾŀǊ ƭΩ ŀŎƻǊŘ ŘŜ ŎǳǎǘƻŘƛŀ ŀƳō 
el GOB  
 

 

Descripció 

 
Demanar els permisos necessaris a la Fundació i al GOB per 
ǊŜŀƭƛǘȊŀǊ ǳƴ ŜǎǘǳŘƛ ǎƻōǊŜ ƭΩŀŎƻǊŘ ŘŜ ŎǳǎǘƼŘƛŀ ǇǊŝǾƛŀƳŜƴǘ ǎƛƎƴŀǘ 
entre aquestes dues entitats.  
 

Objectiu 

 
wŜǾƛǎƛƽ ƛ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŀŎƻǊŘ de custòdia per beneficiar la 
producció vinícola, les bones pràctiques agràries i el respecte pel 
ƳŜŘƛ ŀƳōƛŜƴǘΦ  5ΩŀǉǳŜǎǘ ŀƳŀƴŜǊŀΣ ŀŎƻƴǎŜƎǳƛǊ ǇƻǘŜƴŎƛŀǊ ƎǊŁŎƛŜǎ ŀƭ 
Dh.Σ ƭΩ!ƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳΣ Ŝƭ ǎŜǳ Ǿƛ ƛ  ƭŀ 
comercialització dels productes locals quŜ ǎΩŜǎǘŀōƭŜƛȄƛƴ Ŝƴ 
aquesta finca. 
 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 

 
Estudi de la finca, del camp  i de les pràctiques agràries dutes a 
terme. 
 

Pressupost 
 
Parts implicades sense ànim de lucre. 
 

Actor responsable 
 
GOB, Fundació Rubió Tudurí, Pagès i Enòleg. 
 

Període ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 
 
Curt termini. Prèviament al cultiu i en control i millora continua. 
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Fitxa nº 18.  
Estudi de tècniques agro-forestals i 
biodinàmiques 
 

 

Descripció 

 
Realitzar un seguiment de les tècniques agrícoles actuals, 
tradicionals i les combinades  amb tècniques  agroforestals i 
biodinàmiques. 
 

Objectiu 

/ƻƴŝƛȄŜǊ ƭŀ ŜŦƛŎŁŎƛŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ƴƻǾŜǎ ǘŝŎƴƛǉǳŜǎΣ ŎƻƳ ƛƴŦƭǳŜƛȄŜƴ 
en el creixement de la planta i en el medi. 
Dos exemples de tècniques són:  
Tècnica agroforestal: cultiu de presseguers de vinya que eviten el 
atac dels insectes a la vinya, li donen aroma i sabor al raïm i el seu 
fruit es pot fer servir per produir confitura 
Tècnica Biodinàmica: Corn per adob. Tècnica que consisteix en 
omplir un corn de vaca de terra i ensorrar-ho durant una any per 
al seu posterior ús. Són tècniques una mica místiques. 

½ƻƴŀ ŘΩ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ Finca Mongofre Nou. 

Pressupost 
 
Cursos amb preus variables en funció de la formació donada. 
 

Actor responsable Estudiants de ciències Ambientals i Cellers de la zona 

tŜǊƝƻŘŜ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 
 
Mig termini. 
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11. ARTICLE AGROTRIP 

aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳΣ ǊŜŦŜǊŜƴǘ ŘΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ ǎƻǎǘŜƴƛōƭŜ ŀ aŜƴƻǊŎŀ 

 

Laura Biel|Tamara Cerezo |Mar Córcoles |Rubèn Martínez|Judith Trullén 

Directors: Dr. Joan Rieradevall | Dra. Almudena Hierro  

 

ABSTRACT 

Menorca is a territory rich in natural heritage, its scenery is a small mosaic, whose skeleton is 
made up of vast agricultural and pastoral areas. The characteristic relief of Menorca is a mostly 
flat ground, although there are small elevations like Mountain del Toro, with a maximum 
height of 358 meters. It is located in the center of the western Mediterranean, with a 
maximum distance between the two most distant points (Ciutadella and Maó) of 47 km and a 
coastal stretch of 216 km. 

In Menorca there are several companies dedicated to promote and manage the wealth of the 
area wine with protected deǎƛƎƴŀǘƛƻƴ ƻŦ ǉǳŀƭƛǘȅΣ ά±ƛ ŘŜ ƭŀ Terra Illa de Menorcaέ, and these 
wines are identified with ŀ ƎŜƻƎǊŀǇƘƛŎŀƭ ƛƴŘƛŎŀǘƛƻƴ άLƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀέΦ 

This project aims to study, a socio-environmental analysis of the property Mongofra Nou, to 
assess the feasibility of develop an agrotourism farm dedicated primarily to the wine 
exploitation. Mongofra bƻǳ ƛǎ ŀ ǘȅǇƛŎŀƭ aŜƴƻǊŎŀΩǎ ǇǊƻǇŜǊǘȅ ŎŀƭƭŜŘ lloc located in northern 
d'Albufera d'Es Grau Natural Park. The main objective of the project is to determine the 
strengths and weaknesses of implementing an agrotourism at the lloc, in which it aims to 
produce wine with the Protected Geographical Indication in a sustainable way, implementing 
ecological and biodynamic farming techniques. In addition, obtaining the European Ecolabel is 
proposed for the farm. In a first stage, a study was done about the actors of the island related 
to the wine sector and environment, with the public administration, the private sector of 
tourism farms and finally, a field study was done to analyze environmental and social 
characteristics present in Mongofra Nou. Of this detailed study ƛǘΩǎ ǇƻǎǎƛōƭŜ ǘƻ ŘǊŀǿ interesting 
findings as wine production on the island is in a process of quantitative and qualitative growth. 
It is noteworthy that the project could benefit from different types of financial aid by the 
European Union, the Central Government and the Government of the Balearic Islands. Also, 
Mongofra Nou enjoys favorable climatic, geological conditions and has a great availability of 
fertile land to produce quality wine. Finally, it is developed a suggestions for improvement for 
the use of resources, to improve the existing infrastructure and create new ones in the event 
that necessary and for studies and related administrative actions. 

KEYWORDS: Wine tourism, Agronomist tourism, Sustainability, Ecological, Mongofra Nou, 
Menorca. 

 

 



ahbDhCw! bh¦ w9C9w9b¢ 5Ω9bh¢¦wL{a9 {h{¢9bL.[9 ! a9bhw/! 

 

108 
 

RESUMEN 

Menorca es un territorio rico en patrimonio natural, su paisaje es un pequeño mosaico, cuyo 
esqueleto lo forman extensas zonas agrícolas y ganaderas. La característica del relieve de 
Menorca es un terreno prácticamente llano, aunque se encuentran pequeñas elevaciones 
como la Montaña del Toro, con una cota máxima de 358 metros. Se encuentra situada en el 
centro del Mediterráneo Occidental, con una distancia máxima entre sus dos puntos más 
distantes (Ciudadela y Mahón) de 47 Km y una extensión de costa de 216 Km. 

En Menorca existen diferentes empresas dedicadas a potenciar y gestionar la riqueza 
vitivinícola de la zona con denominación de calidad protegida, Vi de la Terra Illa de Menorca, 
siendo estos vinos de la tierra identificados con la indicación geográfica Illa de Menorca. 

El presente proyecto es un estudio sobre el análisis socioambiental de la finca Mongofra Nou, 
para evaluar la viabilidad de desarrollar en la finca un agroturismo dedicado principalmente a 
la explotación vitivinícola. Mongofra Nou es un lloc menorquín ubicado en el Norte del Parque 
bŀǘǳǊŀƭ ŘΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳΦ 9ƭ ƻōƧŜǘƛǾƻ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ ŘŜƭ ǇǊƻȅŜŎǘƻ Ŝǎ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀǊ ƭƻǎ Ǉǳƴǘƻǎ 
fuertes y débiles de implantar un agroturismo en el lloc, en el que se propone producir vino 
con la Indicación Geográfica Protegida de una manera sostenible, implantando técnicas 
agrícolas ecológicas y biodinámicas. Además, se propone la obtención de la ecoetiqueta 
europea para la finca. En una primera fase, se analizan los actores de la isla relacionados con el 
sector y entorno vitivinícola, con la administración pública, el sector privado de explotaciones 
turísticas y, finalmente, se realiza un estudio de campo para analizar las características 
ambientales y sociales presentes en la finca Mongofra Nou. De este detallado estudio se 
extraen conclusiones interesantes como que la producción de vino en la isla se encuentra en 
un proceso de crecimiento cuantitativo y cualitativo. Se ha de destacar que el proyecto podría 
acogerse a diferentes tipos de ayudas económicas por parte de la Unión Europea, el Gobierno 
Central y el Gobierno de las Islas Baleares. Así mismo, Mongofra Nou disfruta de unas 
satisfactorias condiciones climáticas, geológicas y tiene una gran disponibilidad de tierras 
fértiles para producir vino de calidad. Por último, se elaboran unas propuestas de mejora de 
cara al aprovechamiento de recursos, para mejorar las infraestructuras actuales y crear nuevas 
en el caso de que fuese necesario y para realizar estudios y acciones administrativas 
relacionadas. 

PALABRAS CLAVE: Enoturismo, Agroturismo, Sostenibilidad, Ecológico, Mongofra Nou, 
Menorca. 

 

RESUM 

aŜƴƻǊŎŀ Şǎ ǳƴ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛ ǊƛŎ Ŝƴ ǇŀǘǊƛƳƻƴƛ ƴŀǘǳǊŀƭΣ Ŝƭ ǎŜǳ ǇŀƛǎŀǘƎŜ Şǎ ǳƴ ǇŜǘƛǘ ƳƻǎŀƛŎΣ ƭΩŜǎǉǳŜƭŜǘ 
del qual el formen extenses zones agrícoles i ramaderes. La característica del relleu de 
Menorca és un terreny pràcticament pla, encara que ǎΩƘƛ ǘǊƻōŜƴ ǇŜǘƛǘŜǎ ŜƭŜǾŀŎƛƻƴǎ ŎƻƳ ƭŀ 
Muntanya Toro, amb una cota màxima de 358 metres. Es troba situada al centre del 
Mediterrani occidental, amb una distància màxima entre els seus dos punts més distants 
(Ciutadella i Maó) de 47 Km i amb una extensió de costa de 216 Km. 

A Menorca existeixen diferents empreses dedicades a potenciar i gestionar la riquesa 
vitivinícola de la zona amb  denominació de qualitat protegida, Vi de la terra Illa de Menorca, 
sent vins de la terra identificats amb la indicació geogràfica Illa de Menorca.  
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9ƭ ǇǊŜǎŜƴǘ ǇǊƻƧŜŎǘŜ Şǎ ƭΩŜǎǘǳŘƛ ŘΩǳƴ ŀƴŁƭƛǎƛ socioambiental de la finca Mongofra Nou, per tal 
ŘΩŀǾŀƭǳŀǊ ƭŀ Ǿƛŀōƛƭƛǘŀǘ ŘŜ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀǊ ǳƴ ŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŘŜŘƛŎŀǘ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭƳŜƴǘ ŀ ƭΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽ 
vitivinícola. Mongofra Nou és un lloc menorquí ǳōƛŎŀǘ ŀƭ bƻǊŘ ŘŜƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ŘΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ 
DǊŀǳΦ [ΩƻōƧŜŎǘƛǳ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ ŘŜƭ ǇǊƻƧŜŎǘŜ Şǎ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀǊ Ŝƭǎ Ǉǳƴǘǎ ŦƻǊǘǎ ƛ ŦŜōƭŜǎ ŘΩƛƳǇƭŀƴǘŀǊ ǳƴ 
agroturisme al lloc, en el que es proposa produir vi amb la Indicació Geogràfica Protegida 
ŘΩǳƴŀ ƳŀƴŜǊŀ ǎƻǎǘŜƴƛōƭe, implantant tècniques agrícoles ecològiques i biodinàmiques. A més, 
Ŝǎ ǇǊƻǇƻǎŀ ƭŀ ƻōǘŜƴŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀ ŜǳǊƻǇŜŀ ǇŜǊ ƭŀ ŦƛƴŎŀΦ 9ƴ ǳƴŀ ǇǊƛƳŜǊŀ ŦŀǎŜΣ ǎΩŀƴŀƭƛǘȊŜƴ 
Ŝƭǎ ŀŎǘƻǊǎ ŘŜ ƭϥƛƭƭŀ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘǎ ŀƳō Ŝƭ ǎŜŎǘƻǊ ƛ ƭΩŜƴǘƻǊƴ ǾƛǘƛǾƛƴƝŎƻƭŀΣ ŀƳō ƭϥŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛó publica, 
el sector privat d'explotacions turístiques i, finalment, es realitza un estudi de camp per 
analitzar les característiques ambientals i socials presents a la finca de Mongofra Nou. 
5ΩŀǉǳŜǎǘ ŘŜǘŀƭƭŀǘ ŜǎǘǳŘƛ ǎΩŜȄǘǊŜǳŜƴ ŎƻƴŎƭǳǎƛƻƴǎ ƛƴǘŜǊŜǎǎŀƴǘǎ ŎƻƳ que la producció de vi a l'illa 
es troba en un procés de creixement quantitatiu i qualitatiu. Cal destacar que el projecte 
podria acollir-ǎŜ ŀ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǘƛǇǳǎ ŘΩŀƧǳŘŜǎ ŜŎƻƴƼƳƛǉǳŜǎ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛƽ 9ǳǊƻǇŜŀΣ Ŝƭ DƻǾŜǊƴ 
Central i el Govern de les Illes Balears. Així mateix, Mongofra Nou gaudeix d'unes satisfactòries 
condicions climàtiques, geològiques i té una gran disponibilitat de terres fèrtils per produir vi 
ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŀǘΦ tŜǊ ǵƭǘƛƳΣ ǎΩŜƭŀōƻǊŜƴ ǳƴŜǎ ǇǊƻǇƻǎǘŜǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ŎŀǊŀ ŀ ƭϥŀǇǊƻŦƛǘŀƳŜƴǘ ŘŜ 
recursos, per millorar les infraestructures actuals i crear-ne de noves si fos necessari, i per 
realitzar estudis i accions administratives relacionades. 

PARAULES CLAU: Enoturisme, Agroturisme, Sostenibilitat, Ecològic, Mongofra Nou, Menorca. 

 

INTRODUCCIÓ 

En la societat occidental actual, les 
necessitats bàsiques estan cobertes i una 
gran part de matèries primeres és 
ƛƳǇƻǊǘŀŘŀ Ŝƴ Ƴƻƭǘǎ Ŏŀǎƻǎ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ǇŀƠǎƻǎΦ 
;ǎ ǇŜǊ ŀƛȄƼΣ ǉǳŜ ƭΩŀŎǘƛǾitat agrària està 
canviant cap a altres objectius per adaptar-
ǎŜ ŀ ƭΩŜǾƻƭǳŎƛƽ ǎƻŎƛŀƭΦ /ŀŘŀ ǾŜƎŀŘŀ ǘŜƴŜƴ 
més importància aspectes com la garantía 
alimentària o el manteniment de valors 
naturals, objectius que recull la reforma de 
la Política Agrària Comunitària i que 
preocupen a una gran majoria de 
ciutadans. Aquesta preocupació per la 
degradació alimentària dels productes que 
consumim també queda reflectida en totes 
les resolucions de les grans cimeres i 
trobades mundials. 

En aquest context, el mon agrari menorquí 
Ƙŀ ŘΩŀǎǎǳƳƛǊ ŀǉǳŜǎǘŀ ŜǾƻƭǳŎƛƽ ǇŜǊ ǎƻǊǘƛǊ ŘŜ 
la crisi actual. Per aquesta raó és realitza 
aquest estudi sobre la sostenibilitat del 
sector agrari de Menorca, mitjançant la 
transició de les finques cap a tècniques 
agràries sostenibles i la implicació de la 
població i turistes en aquestes. Un 
ǇƭŀƴǘŜƧŀƳŜƴǘ ǎƻǎǘŜƴƛōƭŜ Ŝƴ ƭΩŜƴŦƻŎŀƳŜƴǘ 
ŜŎƻƴƼƳƛŎ ŘΩǳƴŀ ŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽ ŀƧǳŘŀ ŀ ƭŀ 

Ǿƛŀōƛƭƛǘŀǘ ƛ ŀ ƭŀ ǎǳǇŜǊǾƛǾŝƴŎƛŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ 
activitat. A la vegada, la preservació dels 
valors ambientals de flora, fauna i paisatge, 
constitueixen una aportació de qualitat als 
interessos generals de tota la població. 

Es vol potenciar el sector primari a 
Menorca, actualment en estat decadent, 
cohesionant-lo amb el sector terciari, el 
turisme, el qual és el principal motor 
ŜŎƻƴƼƳƛŎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ, aportant el 76.1% del 
VAB. Els conreus de vinya han crescut a 
ƭΩƛƭƭŀ ǳƴ млр҈ Ŝƴ Ŝƭǎ ŘŀǊǊŜǊǎ р ŀƴȅǎΦ {ŜƳǇǊŜ 
comptabilitzant-lo amb la conservació dels 
recursos naturals. 
 
Amb aquest projecte es pretén dur a terme 
una activitat productiva respectuosa amb 
eƭ ƳŜŘƛ ŀƳōƛŜƴǘ ƛ ǉǳŜ ŀ ƭΩƘƻǊŀ ǇǊƻƳƻƎǳƛ ƭŜǎ 
costums, tradicions, coneixements i  
ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŀ ŘΩǳƴŀ Ȋƻƴŀ ŘŜ ƎǊŀƴ 
importància natural, Mongofra, ubicada 
Řƛƴǎ ŘŜƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ŘΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘŜǎ DǊŀǳΦ 

La finca Mongofra Nou es troba ubicada a 
la part Nord del Parc bŀǘǳǊŀƭ ŘŜ ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ 
ŘΩ9ǎ DǊŀǳΣ aŜƴƻǊŎŀΤ ŜǎǎŜƴǘ ŀǉǳŜǎǘŀ 
ŜǎŎƻƭƭƛŘŀ ǇŜǊ ƭŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩǳƴ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ŘŜ 
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proposta de transformació de la finca cap a 
un agroturisme sostenible centrat en la 
producció vitivinícola. 

9ƭ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ǎΩƻǊƛŜƴǘŀ ŀƳō Ŝƭǎ ƴƻǳǎ ǊŜǇǘŜǎ 
que planteja la Política Agrària Comunitària 
(PAC) de la Unió Europea els quals es 
centren en la seguretat alimentària, el 
canvi climàtic, la gestió sostenible dels 
recursos naturals, la conservació del 
ǇŀƛǎŀǘƎŜ ƛ Ŝƭ ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘ ŘΩǳƴŀ ŜŎƻƴƻƳƛŀ 
rural viva. Es ǇǊƻǇƻǎŀ ǉǳŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ 
productiva de la finca es centri en la 
ǾƛƴƛŦƛŎŀŎƛƽΣ ŎƻƳ ŜǎǇŀƛ ŘŜ ǾƛǎǳŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ 
ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ƘƛǎǘƼǊƛŎŀ ŀƎǊƝŎƻƭŀ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΣ 
fomentant la implicació de la població local 
ƛ ǘǳǊƛǎǘŜǎ Ŝƴ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜƭ ±ƛ ŘŜ ƭŀ ǘŜǊǊŀ 
Illa de Menorca, el vi local amb Indicació 
Geogràfica Protegida. Aquesta producció 
es realitzaria mitjançant tècniques 
agrícoles ecològiques i biodinàmiques. Tot 
això, sense oblidar-se del benefici 
econòmic que comporta el turisme, 
promocionant la finca com un referent 
ŘΩagroturisme vinícola. A més, es promourà 
ƭΩ ƛƴǘŜǊŝǎΣ ŘŜ ƭŀ ǇƻōƭŀŎƛƽ ƭƻŎŀƭ ƛ ŘŜƭǎ ǘǳǊƛǎǘŜǎ 
habituals, per Mongofra, una zona fins ara 
tancada al públic en general. 

¢ŀƳōŞ Ŝǎ ǇǊƻǇƻǎŀ ƭŀ ƎŜǎǘƛƽ ŘΩǳƴŀ 
agrobotiga en la mateixa finca en la que es 
vendria el vi elaborat a Mongofra i 
productes locals de proximitat. 

Es té en compte les repercussions 
ƴŜƎŀǘƛǾŜǎ ǉǳŜ Ǉƻǘ ǘŜƴƛǊ ƭΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ 
Ǿƛƴȅŀ ŀƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳ ƛ 
a Menorca, declarada Reserva de Biosfera 
Ŝƭ у ŘΩƻŎǘǳōǊŜ ŘŜ мффоΦ !ƛȄƝΣ ōŀǎŀƴǘ-se 
sempre en realitzar un mínim impacte 
negatiu sobre el medi ambient, promovent 
un producte ecològic i, per tant, utilitzant 
adobs i fertilitzants orgànics i tècniques 
biodinàmiques i agroforestals, a més 
ŘΩƛƴŎŜƴǘƛǾŀǊ ƭΩǵǎ ŘŜ ƭŜǎ ŜƴŜǊƎƛŜǎ ǊŜƴƻǾŀōƭŜǎΣ 
tal i com es va realitzar en posteriors 
estudis, veure G. Coll et al (2014) 
ά!ǳǘƻǎǳŦƛŎƛŝƴŎƛŀ ŜƴŜǊƎŝǘƛŎŀ ƛ ƘƝŘǊƛŎŀ ŀ ƭŀ 
ŦƛƴŎŀ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳέΦ 

 

 

Aquest estudi té els següents objectius: 

¶ Objectius generals 

Ҧ Avaluar la viabilitat de la transformació 

de la Finca Mongofra en un enoturisme 

amb rendibilitat econòmica i un model de 

gestió i producció sostenible amb  

ƭΩŀŘǉǳƛǎƛŎƛƽ ŘΩǳƴŀ ŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀ ŜǳǊƻǇŜŀ ƛ ƭŀ 

IGP per el vi elaborat a la finca. 

Ҧ Proposar la comercialització de 

productes locals i ecològics mitjançant una 

agrobotiga. 

¶ Objectius específics 

Ҧ Realitzar un estudi de camp sobre els 

cellers, els agroturismes i les agrobotigues 

de referència a Menorca, junt amb la 

recerca de les ajudes potencials oferides  

ŘŜǎ ŘŜ ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƛ ŘŜƭǎ ŀŎǘƻǊǎ privats 

competents. 

METODOLOGIA 

Per a assolir la transformació proposada, es 
fa un estudi de camp de tots els cellers de 
ƭŀ ƛƭƭŀ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ŎƻƴŝƛȄŜǊ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŀŎǘǳŀƭ 
del sector i amb quines condicions 
ǎΩŜƭŀōƻǊŀ Ŝƭ Ǿƛ ƭƻŎŀƭΤ Ŝǎ ǾƛǎƛǘŜƴ ŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜǎ 
amb un perfil semblant al que es pretén 
aconseguir en aquest projecte; també es 
visiten aƎǊƻōƻǘƛƎǳŜǎ ǊŜŦŜǊŜƴǘǎ ŀ ƭΩƛƭƭŀ ǇŜǊ 
analitzar quins són els productes locals que 
venen. 

{ΩƛƴǾŜǎǘƛƎŀ ǉǳƛƴ ǘƛǇǳǎ ŘΩŀŎƻǊŘ ŘŜ ŎǳǎǘƼŘƛŀ 

té la finca amb el GOB (Grup Balear 

ŘΩhǊƴƛǘƻƭƻƎƛŀ ƛ 5ŜŦŜƴǎŀ ŘŜ ƭŀ bŀǘǳǊŀƭŜǎŀύΣ 

ǉǳƛƴŜǎ ƳŜǎǳǊŜǎ ǎΩƘŀƴ ŘΩŀǇƭƛŎŀǊ ǇŜǊǉǳŝ ƭŀ 

finca obtingui una ecoetiqueta europea i 

perquè el vi produït a Mongofra tingui la 

categoria de Indicació Geogràfica 

Protegida. 

La metodologia ŘΩŜǎǘǳŘƛ Ŝǎ troba 
representada a la figura 1. 
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La recollida de dades es realitza in situ,  
mitjançant enquestes comunes, durant els 
ƳŜǎƻǎ ŘΩŀōǊƛƭ ƛ ƳŀƛƎ ŘŜƭ нлмрΣ ŀ ƭΩƛƭƭa de 
Menorca. I, via internet durant els mesos 
de febrer i juny del 2015. 

Les enquestes són realitzades pels 
ƛƴǘŜƎǊŀƴǘǎ ŘŜ ƭΩŜǉǳƛǇ !ƎǊƻ¢ǊƛǇΣ ŀƳō ƭŀ 
Ŧƛƴŀƭƛǘŀǘ ŘΩƻōǘŜƴƛǊ ƭŜǎ ŘŀŘŜǎ ƴŜŎŜǎǎŁǊƛŜǎ ǇŜǊ 
a desenvolupar un inventari adient. 
!ǉǳŜǎǘŜǎ ŜƴǉǳŜǎǘŜǎ ǎΩƘŀƴ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ ŀƳō ǳƴ 
patró comú segons els diferents sectors 
estudiats, ja que els resultats obtinguts 
sobre les semblances i diferències dels 
actors generen una informació de 
contrastos.  

[ŀ ǊŜŎŜǊŎŀ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ Ǿƛŀ ƛƴǘŜǊƴŜǘΣ ǘŀƳōŞ 
ǊŜŀƭƛǘȊŀŘŀ ǇŜƭǎ ƛƴǘŜƎǊŀƴǘǎ ŘŜ ƭΩŜǉǳƛǇ 
AgroTrip, dóna suport i complimenta la 
informació obtinguda a les entrevistes. 

RESULTATS I DISCUSSIÓ 

[ΩŜǎǘǳŘƛ ŘŜ ŎŀƳǇ ŘŜƭ ǇǊƻƧŜŎǘŜ Ŝs divideix 
ŜƴǘǊŜ ǳƴŀ ƳƻǎǘǊŀ ŘŜƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ  ƛ ǳƴŀ 
ƳƻǎǘǊŀ ŘΩŀƎǊƻturismes i agrobotigues. 

¶ Mostra dels cellers entrevistats: La 
mostra dels cellers entrevistats són 
сΣ ŘΩǳƴ ǘƻǘŀƭ ŘŜ 8, representant el 
ур҈ ŘŜƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΦ 

Taula 1Φ !ƴŁƭƛǎƛ ŘΩLƴǇǳǘǎ ƛ hǳǘǇǳǘǎ ŘŜ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭŜǎ 
vinyes dels cellers entrevistats. Font: Elaboració pròpia. 

 

A la taula 1 es poden observar les 
característiques de les vinyes dels cellers 
ŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀǘǎ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭǎ ƛƴǇǳǘǎ 
i outputs. Els inputs més destacables 
ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ǘŀǳƭŀ ǎƽƴ ƭŀ ǳōƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎΣ 
que majoritàriament es troben a la zona 
centre-ǎǳŘ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΣ  ƭŀ ǳǘƛƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩǳƴ 
fertilitzant orgànic όмлл҈ύ ŜƴǾŜǊǎ ŘΩǳƴ 
mineral; un tractament de les vinyes 
integral, amb un 100% respecte el químic i 
biològic; la utilització del gasoil com a font 
ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ ŘŜ ƭŀ ƳŀǉǳƛƴŁǊƛŀ ǳǘƛƭƛǘȊŀŘŀ ŀ ƭŜǎ 
vinyes i el reg utilitzat puntualment a 
ƭΩŜǘŀǇŀ ƛƴƛŎƛŀƭ ŘŜƭ ǊŀƠƳΦ 9ƭǎ ƻǳǘǇǳǘǎ ƳŞǎ 
destacables són els residus generats tant 
orgànics com inorgànics, especialment el 
filferro, sent un 100% a tots els cellers 
estudiats. 

Taula 2. Varietats de vinya de les bodegues de Menorca. Font: 
Elaboració pròpia.  

 

PROJECT

E 

Figura 1. Metodologia del projecte. 
Font: Elaboració pròpia. 

 

Gestó del 
projecte 

ωDecisió del tema: Enoturisme 
sostenible com a  referent per 
potenciar l'activitat de Mongofra 
Nou. 

ωCreació de l'empresa AgroTrip: 
logo i blog. 

Antecedents 

 

ωMedi natural, agricultura, activitat 
vitivinícola.  

ωTurisme: agroturismes i 
enoturisme. 

ωFinca i terreny Mongofra. 
 

Treball de camp 

ωEstudi: ecoetiqueta, 
característiques terreny proper a 
la finca, varietats de ceps 
permeses, viabilitat de la 
transformació de la finca. 

ωVisites a cellers,  agroturismes, 
agrobotigues i actors implicats. 

Conclusions i 
propostes de 

millora 

ωUbicació de les vinyes, celler, 
agroturisme i agrobotiga. 

ωPromoure activitats relacionades 
amb el vi; model de gestió i 
producció sostenible; 
comercialització de productes 
locals mitjançant una agrobotiga. 
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A la taula 2 es mostren les varietats de ceps 
ŜƭŀōƻǊŀŘŜǎ ǇŜƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ŜǎǘǳŘƛŀǘǎΦ {ΩƘŀ ŘŜ 
tenir en compte que els cellers catalogats 
ŀƳō ƭΩŜǘƛǉǳŜǘŀ ά±ƛ ŘŜ ƭŀ ¢ŜǊǊŀ Lƭƭŀ ŘŜ 
aŜƴƻǊŎŀέ ƴƻ ǇƻŘŜƴ ǇƭŀƴǘŀǊ ƭŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ 
que desiǘƎƛƴΣ ǎƛƴƽ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ŘŜ ǊŜƎƛǊ ǇŜǊ ƭŜǎ 
directrius que marca aquesta Indicació 
Geogràfica Protegida. 

La tendència majoritària de les vinyes 
planades són amb un 50% el Chardonnay, 
amb un 66,7% el Cabernet Sauvignon i amb 
un 83,3% el Merlot i Sirah. 

Taula 3. AƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭǎ ƛƴǇǳǘǎ ƛ ƻǳǘǇǳǘǎ ŘŜ ƭΩŜǘapa de producció del vi. 
Font: Elaboració pròpia. 

 

Els inputs més destacables de la taula 3 són 
la utiƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴŜǊƎƛŀ ŜƭŝŎǘǊƛŎŀΣ ǳƴ 
100%, ŎƻƳ ŀ Ŧƻƴǘ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ Ŝƴ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ 
del vi per a tots els cellers. Els outputs més 
ŘŜǎǘŀŎŀōƭŜǎ ǎƽƴ ƭŀ ǳǘƛƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀƛƎǳŀ ǇŜǊ 
a la neteja de les instal·lacions, els residus 
generats tant orgànics com inorgànics, 
filferros i plàstics que tenen tots els cellers 
Ŝƴ ŎƻƳǵΦ  9ƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŀƳǇƻƭƭŜǎ ƳƛǘƧŁ Şǎ 
de 19.500, sent el celler de Binifadet el 
màxim productor, amb un 60% de la 
producció total i Sa Marjaleta, el mínim 
productor, amb un 3,5%. 

Taula 4. Anàlisi fases de producció del vi. Font: Elaboració pròpia. 

 

A la taula 4 es destaca que el conjunt 
ǎŜƴŎŜǊ ŘŜƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ǎΩŜƴŎŀǊǊŜƎŀ ŘŜ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ 
fases de producció en la mateixa 
ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƽΣ ŜȄŎŜǇǘŜ ƭŀ ŘŜ ƳŁǊǉǳŜǘƛƴƎΦ 5Ω 
ŀǉǳŜǎǘΣ ƳŀƧƻǊƛǘŁǊƛŀƳŜƴǘΣ ǎΩŜƴŎŀǊǊŜƎǳŜƴ 
empreses externes (83,3%), excepte el 

Celler Binifadet, quŜ ǎΩŜƴŎŀǊǊŜƎŀ ŘŜ ǘƻǘŜǎ 
las fases de producció del seu vi. 

¢ŀǳƭŀ рΦ !ƴŁƭƛǎƛ ŘŜ ƭΩŜǘŀǇŀ ŘŜ ƳŁǊǉǳŜǘƛƴƎ ƛ ǾŜƴǘŀ ŘŜƭ ǾƛΦ CƻƴǘΥ 
elaboració pròpia. 

 

De la taula 5 es destaca el 100% dels cellers 
elaboren vi amb Indicació Geogràfica 
Protegida (Vi de la Terra) i que cap 
ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ Ƙŀƴ ǾƻƭƎǳǘ ƻōǘŜƴƛǊ ǳƴŀ ŜǘƛǉǳŜǘŀ 
ecològica; encara que, un cop entrevistats 
els cellers es confirma que la majoria 
utilitzen tècniques ecològiques en el seu 
cultiu però que no desitgen aconseguir 
ƭΩŜǘƛǉǳŜǘŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ ǇŜǊ Ǌŀƻƴǎ ǾŁǊƛŜǎΣ ŎƻƳ 
la falta de temps per dedicar-ǎΩƘƛ ƛ ƭΩŜȄŎŞǎ 
de burocràcia. 

9ƴ ƭΩŜǎǘǳŘƛ ŜƴŦƻŎŀǘ ŀƭǎ ŀŎǘƻǊǎ ŘŜ ƭϥŜƴǘƻǊƴΣ Ŝǎ 
tracta amb els agroturismes i agrobotigues 
presents Menorca. 

¶ aƻǎǘǊŀ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜǎ ŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀǘǎ 

Taula 6. Anàlisis de les característiques dels agroturismes 
entrevistats. Font: elaboració pròpia. 

 

9ƭ ƴǵƳŜǊƻ ŘΩƘŀōƛǘŀŎƛƻƴǎ ŘŜƭǎ ŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜǎ 
entrevistats varia en funció de la 
disponibilitat de les instal·lacions, tal i com 
ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ŀ ƭŀ taula 6. Encara que el màxim 
permès per llei és de 12 habitacions, alguns 
allotjaments podrien augmentar el número 
ŘΩƘŀōƛǘŀŎƛƻƴǎ ǇŜǊƼ ŎŀǇ ŀǊǊƛōŀ ŀ ŀǉǳŜǎǘŀ 
ȄƛŦǊŀΦ [ΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽ ŀƎǊƝŎƻƭŀΣ ǊŀƳŀŘŜǊŀ ƻ 
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forestal, és un requisit indispensable per 
dur ŀ ǘŜǊƳŜ ǳƴŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΦ 9ƴ 
els casos de Binissaid i Ca Na Xini, les seves 
activitats queden renegades a favor del 
turisme, ja que disposen de més 
habitacions i ŘΩun número simbòlic 

ŘΩƘŜŎǘŁǊŜŜǎ ŎƻƴǊŜŀŘŜǎΦ {ǳŎŎŜŜƛȄ Ŝƭ ŎƻƴǘǊŀǊƛ 
amb Mongofra i Turmadèn des Capità, sent 
Ŝƭ ƴǵƳŜǊƻ ŘΩƘŀōƛǘŀŎƛƻƴǎ ƛƴŦŜǊƛƻǊ ƛ ƭŀ 
producció agropecuària més variada amb 
més de 14 hectàrees cadascuna. 
 

¶ aƻǎǘǊŀ ŘΩŀƎǊƻōƻǘƛƎǳŜǎ ŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀŘŜǎ 

Taula 7. Venta de productes elaborats a Menorca. Font: elaboració 
pròpia.  

 

En la ǘŀǳƭŀ т ǎΩŀƴŀƭƛǘȊŜƴ Ŝƭǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ 
menorquins venuts a les agrobotigues 
estudiades. Els productes més venuts són 
els vins, formatges de vaca, els productes 
ŘΩƘƻǊǘŀ ƛ ƭŜǎ ƳŜƭƳŜƭŀŘŜǎΤ sent un 43% de 
totes les agrobotigues les que venen 
aquests productes. Respecte a la carn 
ŘΩƻǾŜƭƭŀ ƛ ƭŜǎ ƎŀƭŜǘŜǎ ŘŜ ƳŀƴǘŜƎŀΣ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ 
que són inexistents en aquests 
establiments.En ƭΩestudi a altres actors, es 

tracta amb l'administració pública, entitats 
privades i una organització ecologista no 
lucrativa.  

Taula 8. Actors de Menorca entrevistats. Font: elaboració pròpia. 

 

Hi ha visions confrontades sobre la gestió 
ŘŜ ƭΩŜǉǳƛƭƛōǊƛ ŜƴǘǊŜ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ƘǳƳŀƴŜǎ 
ǉǳŜ Ŝǎ ǊŜŀƭƛǘȊŜƴ ŀ ƭΩƛƭƭŀ ƛ Ŝƭǎ ǾŀƭƻǊǎ 
ambientals a conservar. Respecte a 
ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ǎΩƻōǘŜƴŜƴ Ǿƛǎƛƻƴǎ Ƴƻƭǘ 
diferents depenent del sector al que 
pertany cada actor; on es troba unanimitat 
és en la bona disposició a consumir aquests 
productes locals. La IGP Vi de la Terra Illa 
de Menorca té una bona valoració per part 
dels diferents actors. Es pren com a opció 
ǇƻǎƛǘƛǾŀ ƭΩŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘ ŘΩǳƴ ŎƻƴǾŜƴƛ ŘŜ 
pràctiques per fer una cohesió entre els 
estudiants de diŦŜǊŜƴǘǎ ƛƴǎǘƛǘǳǘǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ƛ 
les finques del sector agrari. I finalment, 
respecte al projecte la majoria veuen 
factible fer de Mongofra un agroturisme i 
el visitarien. 

Finalment, durant l'inventari del projecte 
es segueixen dues línies d'estudi; la 
finalitat d'aquestes és avaluar l'entorn de la 
Finca Mongofra. En la primera línia 
d'estudi, s'avalua la viabilitat de cultivar la 
vinya a Mongofra a partir de l'anàlisi de les 
característiques intrínseques del terreny i 
les característiques agroclimàtiques 
ǇǊŜǎŜƴǘǎΦ {ΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ Ŝƭǎ ǊŝƎƛƳǎ ǘŝǊƳƛŎǎΣ 
pluviomètrics, d'humitat i climàtics 
presents, són satisfactoris per cultivar la 
vinya. En aquesta línia també es fa la 
selecció d'una zona ubicada a la part sud 
annexa a la casa, per ser la més optima per 
cultivar la vinya. Aquesta selecció es troba 
representada  la figura 2.  
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Figura 2. Zona proposada per ubicar la vinya. Font: elaboració 

pròpia, a partir de les dades extretes de la base cartogràfica del IDE 

de Menorca. 

 

 

La selecció de la zona 4 respon, de la 
manera més satisfactòriament possible, a 
certs criteris encarats a avaluar la viabilitat 
biològica, productiva i normativa per a 
cultivar la vinya a Mongofra.  

{ΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ Ŝƴ ŀǉǳŜǎǘŀ Ȋƻƴŀ Ŝƭ ƳŀǘŜǊƛŀƭ 
geològic i edafològic present és molt 
heterogeni i beneficiós per la vinya i 
producció de vi. Es destaca lΩŀōǎŝƴŎƛŀ ŘŜ 
ǊƛǎŎ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽ ƛΣ Ŝƴ ǊŜŦŜǊŝƴŎƛŀ ŀƭǎ ǊƛǎŎƻǎ 
d'erosió (6-16 tones per ha.) i d'incendi es 
denota una poca afecció a la zona. Així 
mateix el pendent present és inferior al 
10%, essent llaurable legalment segons la 
normativa del PRUG. La superfície 
disponible és superior a 3 hectàrees, essent 
la superfície mínima destinada a cultivar 
Ǿƛƴȅŀ Ŝƴ Ŝƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΦ  

En la segona línia d'estudi, es fa una 
proposta per ubicar el celler i les 
habitacions dels clients, ambdues 
propostes estan cartografiades en la figura 
3.  

També,  s'analitzen les problemàtiques 
ǇǊŜǎŜƴǘǎ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ƛ  ƭΩŜǎǘŀǘ ŀŎǘǳŀƭ ŘŜ ƭŀ Ŏŀǎŀ 
per a valorar la possibilitat d'adquirir una 
ecoetiqueta en relació a l'agroturisme que 
ǎΩƘƛ Ǿƻƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀǊΦ 

 

 

Figura 3. tǊƻǇƻǎǘŀ ŘΩǳōƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭ ŎŜƭƭŜǊ ŀ ƭŀ vǳƛƴǘŀƴŀ i de les 
habitacions al Bouer. Font: elaboració pròpia, a partir de les dades 
extretes de la base cartogràfica del IDE de Menorca. 

Es proposa ubicar el celler a la zona de la 
Quintana, a causa de la seva proximitat a la 
casa, ja que a aquesta distància s'agilitzen 
les relacions entre els serveis de la 
producció del vi amb la gestió de les 
activitats amb els clients. 

Es proposa situar als futurs clients en la 
zona del Bouer, a causa de la seva 
disponibilitat i proximitat amb les zones 
comunes. Aquesta zona està conformada 
per 5 habitacions dobles  cadascuna amb el 
seu propi bany complert.  En ambdues 
propostes s'inclou la necessitat de 
reformar la infraestructura. Les principals 
ǇǊƻōƭŜƳŁǘƛǉǳŜǎ ŘŜǘŜŎǘŀŘŜǎ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ǎƽƴΥ ƭΩ 
ƛƳǇŀŎǘŜ ƴŜƎŀǘƛǳ ǉǳŜ ƎŜƴŜǊŀ ƭΩŀŎǘǳŀƭ ŀŎŎŞǎ ŀ 
la finca sobre la fauna del medi, la poca 
disponibiliǘŀǘ ŘΩŀƛƎǳŀ Řƻƭœŀ ƛ ƭŀ ǇǊŜǎŜƴŎƛŀ de 
vaques que tenen total llibertat de 
circulació en la finca. 

Pel que fa l'esǘǳŘƛ ǎƻōǊŜ ƭΩ ecoetiqueta a la 
finca, s'observa que l'allotjament 
acompleix uns requisits obligatoris, com 
ƭΩŜlectricitat de calefacció procedent de 
Ŧƻƴǘǎ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ ǊŜƴƻǾŀōƭŜǎΣ ǊŜƴŘƛƳŜƴǘ 
idoni de la caldera, desconnexió de la 
ŎŀƭŜŦŀŎŎƛƽ ƛ ŘŜ ƭΩŀƛǊŜ ŎƻƴŘƛŎƛonat i la 
desconnexió de llums com a requisits 
opcionals, donant una suma de 4 punts 
sobre el percentatge màxim assimilable de 
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16 punts. En relació als requisits opcionals, 
la finca acompleix la utilització de 
ŎŀƭŜŦŀŎŎƛƽ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ Ŧƻƴǘǎ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ 
renovables, una categoria energètica 
òptima de la caldera i la localització de 
frigorífics i càmeres; aquests requisits 
opcionals atorguen una suma de 3 punts 
sobre el percentatge total de màxim 
assimilable de 19,5 punts.  

La suma total dels punts entre els requisits 
obligatoris i opcionals és de 7 punts, sent 
ŎƻƳ ŀ ǊŜǎǳƭǘŀǘ ƎŜƴŜǊŀƭ ŘΩŀŎƻƳǇƭƛƳŜƴǘ ǳƴ 
28%.  Aquest percentatge actual és molt 
baix, Ƨŀ ǉǳŜ ƴƻƳŞǎ ǎΩŀŎƻƴǎŜƎǳŜƛȄ ŀŎƻƳǇƭƛǊ 
un 16% dels criteris obligatoris i, en menor 
importància, un 18% dels opcionals. 

 

CONCLUSIONS  

Els cellers actuals ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ǎƽƴ ŘŜ 
dimensions petites, sent la superfície 
mitjana de 5,7 hectàrees i 20.000 peus. La 
ubicació més comuna és al centre-sud de 
ƭΩƛƭƭŀΦ 

El 100% dels ŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘǎ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ 
estudiats ŎƻƳǇŀƎƛƴŜƴ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǘǳǊƝǎǘica 
amb el sector agroramader, especialment 
la producció de cereals i particularment de 
vi. 

9ƭ ǇŜǊŦƛƭ ŘΩŀƭƭƻǘƧŀƳŜƴǘ agroturístic proposat 
per a Mongofra serà reduït, ja que tindrà 
una capacitat de càrrega turística de 10 
persones, semblant a la resta 
ŘΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƻƴǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΦ [Ωubicació de les 
habitacions serà a la zona del Bouer i es 
requerirà una reconversió de les 
instal·lacions existents.   

9ƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘΣ ƭŀ ŦƛƴŎŀ aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳ té un 
compliment mínim (16%) dels requisits 
obligatoris que exigeix la UE per aconseguir 
ƭΩŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀΦ  

Els vectors aigua, energia i altres serveis 
són els més satisfactoris i els que menys 
correccions necessiten. Essent els vectors 
dels detergents, desinfectants, productes 
químics perillosos i residus els més 

insatisfactoris i el que més correccions 
necessiten. 

[ΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽ ŀƎǊŁǊƛŀ ǇǊƻǇƻǎŀŘŀ 
ǇŜǊ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ Şǎ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ 
sostenible de vi.  

Mongofra gaudeix d'unes condicions 
geològiques, edafològiques i climàtiques 
agradables que afavoreixen el correcte 
desenvolupament de la vinya. 

La zona annexa a la part sud de la casa és la 
més adequada per realitzar el cultiu de les 
vinyes, ja que disposa d'un ric i heterogeni 
material geològic i edafològic, absència de 
ǊƛǎŎ ŘΩƛƴǳƴŘŀŎƛƽ ƛ ǇƻŎŀ ǇǊŜǎŝncia de risc 
d'erosió i d'incendi. Així mateix degut a que 
el pendent present és llaurable legalment 
segons la normativa del PRUG i que la 
superfície disponible és similar a la 
destinada a cultivar vinya en els cellers de 
ƭΩƛƭƭŀΣ Ŝǎ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀ ƭŀ Ȋƻƴŀ ƳŞǎ ǾƛŀōƭŜΦ 

Per dur a terme aquest projecte són 
necessàries unes millores a la finca de 
Mongofra i a les seves immediacions. Així 
com un ǎŜƎǳƛǘ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ƛ ŀŎƻǊŘǎ 
necessaris per a desenvolupar una 
producció vinícola correcta i potenciar  
ƭΩagroturisme cap a un model sostenible i 
econòmicament viable. És per això, que en 
el projecte de referència a aquest article es 
recullen una sèrie de propostes de millora.  

A la figura 4 es mostra per a diferents 
ŁƳōƛǘǎ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛ unes propostes de 
millora: 

 

 Figura 4. Propostes de millora. Font: elaboració pròpia 

 

Aprofitament de 
recursos: 

Instal·lació d'un 
filtre verd i estudi 

de la seva eficiència. 

Agroturisme: 

Obtenció de 
ƭΩŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀ 

otorgada per la UE. 

Modificació 
d'infraestructures: 

Condicionament de 
la quintana com a 

futur celler. 

Activitat agrària: 

Renovar acord de 
cusòdia agrària amb 

el GOB. 

Activitat vinícola: 

Estudi varietats 
antigues de 
Menorca. 
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Aquest projecte ha estat realitzat amb 
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Martí Boada i Jordi Duch.  
tŜǊ ǳƴŀ ŀƭǘǊŜ ōŀƴŘŀΣ ŀƎǊŀƛǊ ƭΩŀǇƻǊǘŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ 
Fundació Rubió Tudurí, ja que  ha permès 
conèixer la Finca Mongofra i la meravella 
que aquesta conté en les seves 
ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ ƛ Ŝƭ ƳŜŘƛ ǉǳŜ ƭΩŜƴǾƻƭǘŀΤ  
especialment a la Sonia, qui ha facilitat 
totes aquelles dades que han estat 
necessàries durant el projecte.  
Gràcies al Pedro i en especial al Lluís, per la 
seva dedicació i amabilitat dia a dia.  

Fora de la Finca Mongofra, donar les 
gràcies a aquells agricultors que han obert 
les portes de casa seva, de la seva feina i el 
seu coneixement. Per una altre banda, a 
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9ǎŎƻƭŀ ±ƛǾŜǊ /ŀǎǘŜƭƭ ŘŜ /ŀƴ CƻƛȄΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ 
мо ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀ Υ 
http://castellsantfoix.blogspot.com.es/ 

±ƛƴǎ ŘŜ ¢ŀƭƭŜǊΣ Řŀǘŀ  ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мо ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ 
2015. Disponible a: 
http://www.vinsdetaller.com/es/menu-
general/la-filosofia.aspx 

CCEA, Sa Granja, Řŀǘŀ  ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мр ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ 
2015. Disponible a: 
http://www.cime.es/webeditor/pagines/file/bu
tlleti_dinformacio_tecnica_centre_capacitacio/
60.pdf 

http://www.fundaciorubio.org/
http://www.illesbalearsqualitat.es/iquafront/estadistiques?lang=ca
http://www.illesbalearsqualitat.es/iquafront/estadistiques?lang=ca
http://www.ajmao.org/Contingut.aspx?IdPub=1141&Seccio=6#AG
http://www.ajmao.org/Contingut.aspx?IdPub=1141&Seccio=6#AG
http://www.apaem.menorca.es/Projectes.htm
http://www.leadermenorca.org/Contingut.aspx?IdPub=8297
http://www.leadermenorca.org/Contingut.aspx?IdPub=8297
http://www.cime.es/
http://www.origenespana.es/
http://www.saforana.com/
http://binitord.com/
http://binifadet.com/
http://www.vinyasacudia.com/
http://castellsantfoix.blogspot.com.es/
http://www.vinsdetaller.com/es/menu-general/la-filosofia.aspx
http://www.vinsdetaller.com/es/menu-general/la-filosofia.aspx
http://www.cime.es/webeditor/pagines/file/butlleti_dinformacio_tecnica_centre_capacitacio/60.pdf
http://www.cime.es/webeditor/pagines/file/butlleti_dinformacio_tecnica_centre_capacitacio/60.pdf
http://www.cime.es/webeditor/pagines/file/butlleti_dinformacio_tecnica_centre_capacitacio/60.pdf
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Fra Roger, Gastronomia i Cultura, data  
ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мр ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 
http://gastronomiamenorquina.com/ 

GOB Menorca, ecologisme Responsable, data  
ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мр ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 
http://www.gobmenorca.com/  

Hort de Sant Patrici, Řŀǘŀ  ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мс ŘΩ!ōǊƛƭ 
de 2015. Disponible a: 
http://www.santpatrici.com/ 

Can Xini, Hotel rural de Menorca, data  
ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мс ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 
http://www.canaxini.com/ 

Binissaid, Řŀǘŀ  ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мс ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 
Disponible a: http://www.binisaid.com/es/ 

Sa Marcona, data  dΩŜƴǘǊŀŘŀ мс ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 
Disponible a: 
http://www.lamarcona.cat/La_Marcona/LA_M
ARCONA.html 

tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳΣ Řŀǘŀ  
ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мт ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 
http://ca.balearsnatura.com/parc-natural-de-s-
albufera-des-grau/ 

OBSAM, Řŀǘŀ  ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мт ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 
Disponible 
a:http://www.obsam.cat/cartografia/index.php 

Càmbra de comerç de Menorca, datŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ 
нл ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 
http://www.cambramenorca.com/pagina.php?
Cod_fam=3 

http://gastronomiamenorquina.com/
http://www.gobmenorca.com/
http://www.santpatrici.com/
http://www.canaxini.com/
http://ca.balearsnatura.com/parc-natural-de-s-albufera-des-grau/
http://ca.balearsnatura.com/parc-natural-de-s-albufera-des-grau/
http://www.obsam.cat/cartografia/index.php
http://www.cambramenorca.com/pagina.php?Cod_fam=3
http://www.cambramenorca.com/pagina.php?Cod_fam=3
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http://www.infoagro.com/viticultura/vinas2.htm 

 

- Bram όнллфύΦά/ŀƭƛŘŀŘŜǎ ŘŜ ǎǳŜƭƻΣ ŎƭƛƳŀ ȅ ǘŞŎƴƛŎŀǎ ŘŜ ŎǳƭǘƛǾƻέΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мл ŘŜ 

març de 2015. Disponible en: 

http://losmanjaresdelossantos.blogspot.com.es/2009/08/calidades-de-suelo-clima-y-

tecnicas-de.html 
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- Ana Sagüés Sarasa Ŝǘ ŀƭ όнлмоύΦ άGestión del suelo vitícola: cubiertas vegetales e 

incidencia en la calidad del mosto y vinoέ, data ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мл ŘŜ ƳŀǊœ ŘŜ нлмрΦ 

Disponible en: 

http://www.acenologia.com/cienciaytecnologia/gestion_suelo_viticola_cienc0813.ht

m 

 

- ±ƛƴƻǎ ȅ ǾƛƷŜŘƻǎ όнлмнύΦάImportancia del Suelo en el Cultivo de la Vid y la Calidad del 

VinoέΣ  Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мр ŘŜ ƳŀǊœ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŜƴΥ  

http://urbinavinos.blogspot.com.es/2012/02/importancia-del-suelo-en-el-cultivo-

de.html 

 

- Miliarium Aureum, S.L. ά/ƭŀǎƛŦƛŀŎƛƽƴ ǘŜȄǘǳǊŀƭ ŘŜ ƭƻǎ ǎǳŜƭƻǎέ, data ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ н ŘŜ ƳŀǊœ 

de 2015. Disponible en:  

http://www.miliarium.com/prontuario/Tablas/Suelos/ClasesTexturales.htm 

 

- FAOΦά¢ŜȄǘǳǊŀ ŘŜƭ ǎǳŜƭƻέΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ т ŘŜ ƳŀǊœ ŘŜ нлмрΦ Disponible en:  

ftp://ftp.fao.org/fi/Cdrom/FAO_Training/FAO_Training/General/x6706s/x6706s06.htm 

 

- Entre Vinos y Pagos. Disponible en:  http://www.entrevinosypagos.com/la-

importancia-del-suelo/ 

 

- María Isabel Mijares,José Antonio Sáez Illobre (2007ύΦά9ƭ Ǿƛƴƻ ŘŜ ƭŀ ŎŜǇŀ ŀ ƭŀ ŎƻǇŀέΣ 

data ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мл ŘŜ ƳŀǊœ ŘŜ нлмрΦ  

 

- tƭŀ wŜŎǘƻǊ ŘΩ¨ǎ ƛ DŜǎǘƛƽ όtw¦DύΦ άtƭŀ ǊŜŎǘƻǊ ŘΩǵǎ ƛ ƎŜǎǘƛƽ ŘŜƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ŘŜ ǎΩ !ƭōǳŦŜǊŀ 

ŘΩŜǎ DǊŀǳΣ ƛ ǊŜǎŜǊǾŜǎ ƴŀǘǳǊŀƭǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ŘŜǎ tƻǊǊƻǎΣ ǎΩ9ǎǘŀƴȅΣ .ŀǎǎŀ ŘŜ aƻǊŜƭƭŀΣ Ŝǎ tǊŀǘ ƛ 

ƛƭƭŀ ŘΩŜƴ /ƻƭƻƳέΦ 

 

- Col·lecció recerca (2008). άWƻǊƴŀŘŜǎ ǎƻōǊŜ Ŝƭǎ мр ŀƴȅǎ ŘŜ ƭŀ ǊŜǎŜǊǾŀ ŘŜ ōƛƻǎŦŜǊŀ ŘŜ 

aŜƴƻǊŎŀέ  

 

- Autoritat de gestió, Junta Rectora, Patronat, Equip de Gestió del parc (2009). άaŜƳƼǊƛŀ 

ŘŜ ƎŜǎǘƛƽ ŘŜƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ŘŜ ǎΩ !ƭōǳŦŜǊŀ ŘŜǎ DǊŀǳέ 

 

- Bodegues de MenorcaΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ с ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.descobreixmenorca.com/ 

 

- Celler Solano de MenorcaΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мл ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀ Υ 

http://www.saforana.com/ 

 

- Celler BinitordΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мл ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀ Υ 

http://binitord.com/  

 

- Celler BinifadetΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мл ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀ Υ 

http://binifadet.com/ 

http://urbinavinos.blogspot.com.es/2012/02/importancia-del-suelo-en-el-cultivo-de.html
http://urbinavinos.blogspot.com.es/2012/02/importancia-del-suelo-en-el-cultivo-de.html
http://www.entrevinosypagos.com/
http://www.saforana.com/
http://binitord.com/
http://binifadet.com/
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- Ferrer de Muntpalau, Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мл ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.bodegasmenorquinas.com/ 

 

- Sa CudiaΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мл ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.vinyasacudia.com/ 

 

- Sa MarjaletaΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мн ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.descobreixmenorca.com/es/vinos-de-menorca/sa-marjaleta/ 

 

- Escola Viver Castell de Can FoixΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мо ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀ Υ 

http://castellsantfoix.blogspot.com.es/ 

 

- Santa & Cole ForestalΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мо ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.santacole.com/recursos/catalogos/2014/SC_catalogo_forestal.pdf 

 

- Aurea Herbs & TreesΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мо ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http:// www.aureavivers.com/catalogo.php?lang=es&id=herbes 

 

- Matèria VerdaΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мо ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.materiaverda.com/treballs.asp 

 

- Investigació i Tecnologia Agroalimentària (IRTA),Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мо ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 

Disponible a : http://www.irta.cat/es-ES/Paginas/default.aspx 

 

- Vins de Taller, Řŀǘŀ  ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мо ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.vinsdetaller.com/es/menu-general/la-filosofia.aspx 

 

- CCEA, Sa Granja, Řŀǘŀ  ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мр ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.cime.es/webeditor/pagines/file/butlleti_dinformacio_tecnica_centre_capa

citacio/60.pdf 

 

- Hort de Sant Patrici, Řŀǘŀ  ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мс ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.santpatrici.com/ 

 

- Can Xini, Hotel rural de Menorca, Řŀǘŀ  ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мс ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.canaxini.com/ 

 

- Binissaid, Řŀǘŀ  ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мс ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.binisaid.com/es/ 

 

- Sa Marcona, Řŀǘŀ  ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мс ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.lamarcona.cat/La_Marcona/LA_MARCONA.html 

 

- tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳΣ Řŀǘŀ  ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мт ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.vinyasacudia.com/
http://castellsantfoix.blogspot.com.es/
http://www.santacole.com/recursos/catalogos/2014/SC_catalogo_forestal.pdf
http://www.aureavivers.com/catalogo.php?lang=es&id=herbes
http://www.materiaverda.com/treballs.asp
http://www.irta.cat/es-ES/Paginas/default.aspx
http://www.vinsdetaller.com/es/menu-general/la-filosofia.aspx
http://www.cime.es/webeditor/pagines/file/butlleti_dinformacio_tecnica_centre_capacitacio/60.pdf
http://www.cime.es/webeditor/pagines/file/butlleti_dinformacio_tecnica_centre_capacitacio/60.pdf
http://www.santpatrici.com/
http://www.canaxini.com/
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http://ca.balearsnatura.com/parc-natural-de-s-albufera-des-grau/ 

 

- OBSAM, Řŀǘŀ  ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ мт ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ 

a:http://www.obsam.cat/cartografia/index.php 

 

- Cambra de comerç de MenorcaΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ нл ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.cambramenorca.com/pagina.php?Cod_fam=3 

 

- HaprowineΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ нл ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.haprowine.eu/introduccion.php 

 

- CO2 VinoΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ нл ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.co2vino.es/proyecto/ 

 

- VinecoΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ нл ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀ Υ http://www.vineco.org.es/ 

 

-  Vins catalans a la xarxa, Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ нл ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.cupatges.cat/noticia/133 

 

- .ƭƻƎ  ŘΩIƛǎǘƼǊƛŀ ƛ ǾƛǘƛŎǳƭǘǳǊŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ: Alfons Mèndez Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ ну ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ 

2015. Disponible a: http://amendezvidal.blogspot.com.es/search/label/Viticultura 

 

- Condicions Vi de la Terra , Illa de Menorca. Govern Balear, Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ нуŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ 

2015. Disponible a: 

http://www.caib.es/sacmicrofront/contenido.do?mkey=M63&lang=CA&cont=46262 

 

- Es Viver de plantes de MenorcaΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ п ŘŜ aŀƛƎ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀ Υ 

http://www.gobmenorca.com/esviver 

 

- !ǊōǊŜǎ ŘΩ!ƭƎŜƴŘŀǊΣ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ р ŘŜ aŀƛƎŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http:// www.arbresalgendar.com/es 

 

- Die Balearen, pasado, presente y futuro del Mar Mediterranio, Disponible a :  

http://www.nixe3.com/muestraarxiduc.asp?id_ficha=113 

 

- Algenderet Nou, Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ р de Maigde 2015. Disponible a: 

http://www.gobmenorca.com/sites/default/files/algendaret.pdf 

 

- De Vins, Botiga de vins Maó,  Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ т ŘŜ aŀƛƎŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://www.devinsmenorca.com/es/inicio i  https://www.facebook.com/...Vins-

Menorca/113353.. 

 

- {ΩIƻǊǘ 9ŎƻƭƼƎƛŎ, Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ т  ŘŜ aŀƛƎŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

https://custodiaagrariamenorca.wordpress.com/2012/12/13/obrir-la-botiga-short-

ecologic-a-mao/ 

http://ca.balearsnatura.com/parc-natural-de-s-albufera-des-grau/
http://www.obsam.cat/cartografia/index.php
http://www.cambramenorca.com/pagina.php?Cod_fam=3
http://www.haprowine.eu/introduccion.php
http://www.co2vino.es/proyecto/
http://www.vineco.org.es/
http://www.cupatges.cat/noticia/133
http://amendezvidal.blogspot.com.es/search/label/Viticultura
http://www.gobmenorca.com/esviver
http://www.arbresalgendar.com/es
http://www.nixe3.com/muestraarxiduc.asp?id_ficha=113
http://www.gobmenorca.com/sites/default/files/algendaret.pdf
http://www.devinsmenorca.com/es/inicio
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- Slow food Illes Balears, Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ у ŘŜ aŀƛƎŘŜ нлмрΦ Disponible a: 

http:/ /www.slowfoodib.org/esp/slowfood-ib-que-Proyectos-Fruiters.php 

 

- Son Olivar de Dalt, Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ у ŘŜ aŀƛƎŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀ : http://custodia-

territorio.es/recursos/directorios/acuerdos/acuerdo-son-olivar-de-dalt 

 

- ¢ǳǊƳŀŘŀƴ ŘΩ9ǎ /ŀǇƛǘŀ: Casa Rural Menorca,  Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ у ŘŜ aŀƛƎŘŜ нлмрΦ 

Disponible a : http:// www.turmaden.com 

- El turisme en el medi rural a les Illes Balears. Anàlisi del la normativa. Autor: Martí 
Colombram Mestre. 

- Decret 62/1995 (Regulació administrativa dels serveis turístics prestats en el medi rural 
de les illes Baleares), Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ нр ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ Disponible al BOIB 
 

- Llei 2/1999, general turística de las Illes Balears./ŀǘŜƎƻǊƛŜǎ ƛ ǎƻƭϊƭƛŎƛǘǳŘ ŘΩŜŎƻŜǘƛǉǳŜǘŀ 

Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŀŘŀ нр ŘΩ!ōǊƛƭ ŘŜ нлмрΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƭŜ ŀΥ 

http://mediambient.gencat.cat/ca/05_ambits_dactuacio/empresa_i_produccio_sosteni

ble/ecoproductes_i_ecoserveis/etiquetatge_ecologic_i_declaracions_ambientals_de_p

roducte/etiqueta_ecologica_de_la_ue/categories_i_sol_licituds/jardineria/003_esmen

es_per_al_sol/ 
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http://custodia-territorio.es/recursos/directorios/acuerdos/acuerdo-son-olivar-de-dalt
http://www.turmaden.com/
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13. ANNEXOS 

13.1 Plànols de la finca Mongofra Nou 

13.1.2. Distribució planta baixa. Mongofra 
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13.1.2. Distribució primera planta. Mongofra 
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13.2 Entrevistes sector vinícola 

13.2Φм 9b¢w9±L{¢! ! [Ω9atw9{! ±LbN/h[! BINIFADET 

 

Entrevistat Anna i lluís Anglés 

Data prevista de la entrevista 05 de maig de 2015 
Lloc Finca i Celler de Binifadet 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 1:30 min 

 

IƛǎǘƼǊƛŀ ŘŜ ƭΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽ ǾƛƴƝŎƻƭŀ ŘŜ .ƛƴƛŦŀŘŜǘ 

9ƭ ŎŀƳƝ Ǿŀ ŎƻƳŜƴœŀǊ ŀ ƭΩŀƴȅ мфтф ŀƳō ƭŀ ǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ŘƛǾŜǊǎŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ŘŜ ǾƛƴȅŜǎΤ 
ƭΩŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŀ ŘŜ ŘƛǾŜǊǎŜǎ ǾŜǊŜƳŜǎ Ǿŀ ǇƻǊǘŀǊ ŀ ŀƳǇƭƛŀǊ Ŝƭ ƴǵƳŜǊƻ ŘΩƘŜŎǘŁǊŜŜǎ ǇƭŀƴǘŀŘŜǎ 
amb aquelles varietats que millor resultat donaven a nivell productiu. 

5ŜǎǇǊŞǎ ŘΩŀƴȅǎ ŘΩŜȄǇŜǊƛƳŜƴǘŀŎƛƽΣ ƭΩŀƴȅ нллп Ŝǎ ŎƻƴǎǘǊǳŜƛȄ ǳƴŀ ƳƻŘŜǊƴŀ ōƻŘŜƎŀ ƛ Ŝǎ 
treuen al mercat els primers vins. 

 

Entrevista 

1- Quins van ser els motius pel qual van decidir-ǎŜ ǇŜǊ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ǾƛƴǎΚ  
Va començar com a producció de vi per a consum familiar. 
 

2- vǳŀƴǘŜǎ ƘŜŎǘŁǊŜŜǎ ƛ ǉǳƛƴ ǊŜƴŘƛƳŜƴǘ ǘŜ όƴƻƳōǊŜ ŘΩŀƳǇƻƭƭŜǎύΚ 
Actualment la finca té aproximadament 15 hectàrees. Anualment la producció de vi és 
de  70.000 ampolles. 
 

Figura 13.1. Vinyes Celler Binifadet. Font: Elaboració pròpia 
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3- Realitza totes les fases de la producció o només alguna? (Recollida, processat, 
fermentació, embotellat, distribució, venda, marketing,....) 

Si, es realitzen totes les fases; desde el cultiu de la vinya, la seva recollida, el processat, la 
fermentació,  ƭΩŜƳōƻǘŜƭƭŀǘΣ  la distribució i la venta.  

 

4- Qui és el destinatari del seu vi? 

El vin de Menorca es ven principalment en la propia illa. Rebem un gran volum de visitants 
ƭΩŀƴȅΣ ǉǳŜ ǎΩƛƴǘŜǊŜǎǎŜƴ Ŝƴ ŎƻƴŝƛȄŜǊ Ŝƭǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŘŜ ƭŀ ǘŜǊǊŀ Φ ;ǎ ǳƴ ǘǳǊƛǎƳŜ Ƴƻƭǘ ƴƻǳ ǉǳŜ ƴƻ 
existía fa uns anys. Binifadet es ven en països com Puerto Rico, Méxic, Xina o Japó.  
 

5- Quines varietats tenen?  
Merlot, Syrah, Chardonnay i moscatell 

 

6- Quines tendències ha experimentat en els últims anys? (augmenta o disminueix el 
consum, canvi de gustos de consumidor...) 

Varia any rere any, però ens adaptem a les tendències modificant una mica el copatge. Hay 
sitio para más productores, por supuesto. El problema no está en el número de productores 
sino en el volumen total de vino; no queremos saturar el mercado. 

 
7- Com descriviria el vi de menorca?  

Son vins molt mediterrranis con una carrega alcohólica superior a la de vins procedents de 
zones mes fredes. Al mateix temps son vins  suaus  i el  ŎƻƴǎǳƳ ǎΩ Ƙŀ ǘƻǊƴŀǘ ƳŜǎ  exigent. 

 

8- /ƻƴǎƛŘŜǊŀ ǉǳŜ Ŝǎ ǾŀƭƻǊŀ Ŝƭ Ǿƛ άŜŎƻƭƼƎƛŎέΚ 

El vi ecològic es valorat sobretot pel consumidor estranger, el consumidor local no valora gaire 
el vi ecològic ni el vi menorquí.  

 

9-  Al llarg del temps quina és la tendència dels propietaris de vinyes? (Compren més 
terres, les venen, transformen la seva activitat...) 

.ƛƴƛŦŀŘŜǘ Ǿŀ ŦŜǊ ǳƴŀ ǇǊƛƳŜǊŀ ŀƳǇƭƛŀŎƛƽ ŘŜƭ ƴǵƳŜǊƻ ŘΩƘŜŎǘŁǊŜŜǎ ƭΩŀƴȅ нллл ƛ ƳŞǎ ǊŜŎŜƴǘƳŜƴǘΣ ŀƭ 
2010 ha fet una altra ampliació.  

 

10-  Pensa que ƭŀ ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ŘŜƭ Ǿƛ ƳŜƴƻǊǉǳƝ Ǉƻǘ ŎƻƴǘǊƛōǳƛǊ ŀ ǳƴŀ 
revalorització del vi? 

No hi ha prou tradició de producció de vi a Menorca, les vinyes son molt joves i queda molt de 
ŎŀƳƝ ǇŜǊ ǊŜŎƻǊǊŜ Ŧƛƴǎ ŀ ǳƴŀ 5ΦhΦ 9ǎǘŜƳ ŎƽƳƻŘŜǎ ŀƳō ƭΩŜǘƛǉǳŜǘŀ ŘŜ ŘŜ ±ƛ ŘŜ ƭŀ Terra i amb la 
gestió del Consell Insular. Ara mateix som pocs productors a la isla com per soportar la càrrega 
ŘΩǳƴŀ 5ΦhΦ  
 

11-  Iŀ ǘƛƴƎǳǘ ǇǊƻōƭŜƳŜǎ ŀƳō ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ Ŝƴ ǉǳŀƭǎŜǾƻƭ ŦŀǎŜ ŘŜ ƭŀ ǎŜǾŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ 
productiva o venda dels productes? 

Si, poder en algunes ocasions, alguns tràmits han sigut molt lents, però com a norma general, 
sempre ens han posat facilitats. 

 

12-  Te intenció de certificar el seu vi com a vi ecològic? 

No, tot i que realitzem tècniques ecològiques, certificar-nos voldria dir jugar-se la producció a 
una sola carta, es a dir que si algun any hi hagués una plaga, faríem servir productes no 
ecològics, per tal de salvar la producció.  

 

13-  Quins mètodes de difusió utilitzen per a donar-se a conèixer? 
Internet, diaris locals, visites guiades gratuïtes a la nostra bodega. 
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14-  Ha tingut dificultats (plagues, sequera...)? 

Si, Mildiu (robell), Oidium (cendrosa), Botrytis Cinerea 

 

15-  Iŀ Ŝǎǘŀǘ ōŜƴŜŦƛŎƛŀǘ ŘΩŀƭƎǳƴ ǘƛǇǳǎ ŘΩŀƧǳŘŀ ŜŎƻƴƼƳƛŎŀ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜƭ /ƻƴǎŜƭƭ ƛƴǎǳƭŀǊ ƻ 
alguna altra administració? 

Si. 

 

16-  Ha siguǘ ƴƻƳōǊŀǘ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀǎǎƻǎƛŀŎƛƽ ǾƛƴƛŎƻƭŀΣ ǉǳŜ ǎǳǇƻǎŀ ŀǉǳŜǎǘ ŎŁǊǊŜƎΚ 

Somo un grup petit,així que, de moment, no generem molta feina. Dediquem molt esfoç a la 
promoció dels nostres productes, també participem  en cates juntament amb un programa de 
la Fundació Leader. 
 

17-  vǳƛƴ ǘƛǇǳǎ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ ŎƻƴǎǳƳŜƛȄ Ŝƴ ƭŀ ǎŜǾŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘΚ 
Energia elèctrica per a totes les instal·lacions i benzina i gas-oil per a la maquinaria agrícola. 

 
18-  Distancia entre vinyes? 

aŜƴȅǎ ŘΩǳƴ ƳŜǘǊŜ ŜƴǘǊŜ ǇŜǳǎ ƛ мΣр ƳŜǘǊŜǎ ŘŜ ŎŀǊǊƛƭΦ 

 
19-  Químics empleats? 

Sofre i Coure. 

 
20-  Residus generats? 

Amb la pellofa (pells i llavors del raïm) es produeix compost que es reparteix per la finca, i els 
sarments es cremen de forma controlada. 

 
       21- Número de Peus i origen del peu? 
70.000 vinyes i el peu és americà.  
 

 
Observacions: 
Des de diferents fonts (que ens han demanat no revelar) ens han informat que la bodega 
.ƛƴƛŦŀŘŜǘΣ ŀŎǳƳǳƭŀ ǇŝǊŘǳŜǎ Ŝƭǎ ǵƭǘƛƳǎ ŀƴȅΣ ǇŜǊ ŀǉǳŜǎǘ ƳƻǘƛǳΣ ǊŜŎŜƴǘƳŜƴǘ ǎΩƘŀƴ ƛƴŎƻǊǇƻǊŀǘ 
nous socis amb aportació de capital. 
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13.2.2 ENTREVISTA AL CELLER BINITORD 

 

Entrevistat Joan Sintes 

5ŀǘŀ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 05 de maig de 2015 
Lloc Instal·lacions de Binitord 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŀǇǊƻȄƛƳŀŘŀ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 45 min 

 
 

Història de Binitord 

/ŜƭƭŜǊ ǎƛǘǳŀǘ ŀ /ƛǳǘŀŘŜƭƭŀΣ ŎǊŜŀǘ ƭΩŀƴȅ нллтΦ 5ŜǎǇǊŞǎ ŘΩǳƴ  ƭƭŀǊƎ ǇŜǊƝƻŘŜ ŘΩŜȄǇŜǊƛƳŜƴǘŀŎƛƽΣ Ƙŀ 

ǘǊŜǘ ŀƭ ƳŜǊŎŀǘ ǳƴŀ ƭƝƴƛŀ ŘŜ Ǿƛƴǎ ŘΩŀƭǘŀ ƎŀƳŀ ǉǳŜ ǎƛƳōƻƭƛǘȊŜƴ ƭŀ ǊŜŎǳǇŜǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ƭƭŀǊƎŀ ǘǊŀŘƛŎƛƽ 

vitivinícola menorquina. 

Les instal·lacions del celler són subterrànies, perfectament adaptades al medi, respectant 

ǾƛǎǳŀƭƳŜƴǘ ƭŀ ōŜƭƭŜǎŀ ŘŜ ƭΩŜƴǘƻǊƴΦ 9ǎ ǘǊƻōŀ ŜȄŎŀǾŀŘŀ Ŝƴ ƳŀǊŝǎΣ ƳŀƴǘŜƴƛƴǘ ǳƴŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ 

òptima de manera constant.  

 

 

 

 

 

 

 

Entrevista 

1- Com va entrar en el negoci? 

Per afició amb dos amics al 2002. Nosaltres no vivim del celler, la vinya és un bon negoci per 

les terceres generacions. Per les primeres, són moltes hores dedicades sense veure un euro. 

2- Quantes hectàrees té i quin rendiment (litres de vi) té? 

рƘŀΦ ¢ŜƴƛƳ мтллл ǇŜǳǎΦ 9ƭŀōƻǊŜƳ мсллл ŀƳǇƻƭƭŜǎ ƭΩŀƴȅΦ 9ƭ ƴƻǎǘǊŜ ǎƼƭ Şǎ ŀǊƎƛƭƽǎ ǎǳǇŜǊŦƛŎƛŀƭ ƛ 

mares. La separació que deixem entre els peus és de 1,20-1,40m i entre carrils: 2-2,10m. 

3- Tipus de varietat de raïm i tipus de vi? 

No tenƛƳ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ŀƴǘƛƎǳŜǎ ǇŜǊǉǳŝ ƴƻ Ŝƴǎ ŘŜƛȄŜƴΦ bƻǎŀƭǘǊŜǎ ƘŜƳ ŘΩŜƭŀōƻǊŀǊ ƭŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ǉǳŜ 

ha determinat el CIME com a Vi de la Terra Illa de Menorca. Per afegir varietats antigues el 

CIME hauria de sol·licitar-ho a Mallorca, desprès a Madrid i finalment, a Brusel·les. 

Figures 13.2 i 13.3 . Instal·lacions Binitord; Font: Elaboració pròpia 
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Abans de plantar vam fer una analítica al terra. Així, nosaltres tenim Macabeu, Malvasia i 

Chardonnay per a vi blanc. Cabernet Savignon, Merlot, Sirah I Ull de Llebre per a vi negre. Vam 

voler recuperar la varietat Malvasia a la Serra de Tramuntaƴŀ ŀƴƻƳŜƴŀŘŀ άƳŀƭǾŀǎƛŀ 

ŀǊƻƳŁǘƛŎŀέΣ ǇŜǊƼ ƴƻ Şǎ ŘŜƭ ǘƻǘ ŀǳǘƼŎǘƻƴŀ ǇŜǊǉǳŝ ŀ {ƛǘƎŜǎ ǇŜǊ ŜȄŜƳǇƭŜ ǘŀƳōŞ ƭŀ ŎǳƭǘƛǾŜƴ ƛ ŀ 

Còrsega també. 

[ΩŜƳǇŜƭǘ ǉǳŜ ǳǘƛƭƛǘȊŜƳ Şǎ Ŝƭ wƛǘȊƭŜǊ ммлΣ ммло tƻƭǎŜƴ ƛ //лпΦ 

Vinifiquem totes les varietats per separat i desprès decidim el cupatges. 

4- Destinatari del producte final. 

Bàsicament clients locals. El nostre mercat és Menorca 

5- Realitza totes les fases de la producció? O nomes alguna (Recollida, processat, 

fermentació, embotellat, distribució, venda, marketing,....) 

Sí que realitzem totes les fases de producció. Treballo jo sol més un jornaler de mitja jornada. 

[ŀ ƳŜǾŀ Ŧƛƭƭŀ Ŝƴǎ ŀƧǳŘŀ ŀ ǾŜƎŀŘŜǎΣ ǎƻōǊŜǘƻǘ Ŝƴ ƭŜǎ ǾƛǎƛǘŜǎ ŘŜ ǘǳǊƛǎǘŜǎ ǉǳŜ ǊŜŀƭƛǘȊŜƳ ŀ ƭΩŜǎǘƛǳΦ 

També col·labora amb nosaltres un enòleg. Tenim un distribuïdor a Mallorca, encara que 

aquesta illa no és un gran mercat. 

6- Tendències dels últims anys (augmenta o disminueix el consum, canvi de gustos de 

consumidor....) 

Al principi no coneixia el mercat i vam plantar més varietats negre que blanc, però a la llarga 

ens hem adonat que el ōƭŀƴŎ Şǎ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ ǉǳŜ Ƙŀ ǘƛƴƎǳǘ ƳŞǎ ŝȄƛǘ ŀ ƭΩƛƭƭŀΣ ǎǳǇŜǊŀ Ŝƭǎ фл Ǉǳƴǘǎ Ŝƴ 

les guies especialitzades. Ara mateix estem fent proves amb Moscat, Malvasia i Monastrell per 

ǎǳōǎǘƛǘǳƛǊ ƭΩ¦ƭƭ ŘŜ [ƭŜōǊŜΣ Ƨŀ ǉǳŜ ŀǉǳŜǎǘ ƴƻ ǎΩŀŘŀǇǘŀ ōŞ ŀ ƭŀ ǘŜǊǊŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ ǇŜƭ Ŏlima i perquè 

necessita més alçada. 

7- 9ǎ ǾŀƭƻǊŀ Ŝƭ Ǿƛ άŜŎƻƭƼƎƛŎέΚ 

9ƭŀōƻǊŜƳ Ǿƛ ŜŎƻƭƼƎƛŎ ǇŜǊƼ ƴƻ ǘŜƴƛƳ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀǘΣ Ƨŀ ǉǳŜ Şǎ Ƴƻƭǘŀ ǇŀǇŜǊŀǎǎŀ ƛ ǎΩƘŀ ŘΩƛƴǾŜǊǘƛǊ ǳƴŀ 

ƎǊŀƴ ŘŜŘƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ǘŜƳǇǎ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ŦŜǊ Ŝƭ ǎŜƎǳƛƳŜƴǘΦ ¦ǘƛƭƛǘȊŜƳ ŦŜǊǘƛƭƛǘȊŀƴǘǎ ƛ ŀŘƻōǎ ŘΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊa 

integrada. No fem servir tècniques biodinàmiques, però en un futur volem aplicar-les. Les 

practiques ecològiques ens estan donant molt bons resultats. Les plagues ens han anat 

disminuint gràcies a la coberta vegetal. El GOB va fer un estudi de les finques amb acord de 

custodia i va donar com a resultat que Binitord tenia la major diversitat de flora i fauna.  

8- Al llarg del temps quina és la tendència dels propietaris de vinyes? Compren més 

terres, les venen, transformen la seva activitat, ... 

Als 80-90 no hi havia vinya a Menorca, als 90 Muntpalau reprèn el vi a la illa i finalment, al 

2003 Binifadet comença a fer vi. En el nostre cas hem ampliat les hectàrees de cultiu. 

9- Considera que el vi produït a Menorca, és de bona qualitat? 

Sí. 
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10- Pensa que la denominaciƽ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ŘŜƭ Ǿƛ ƳŜƴƻǊǉǳƝ Ǉƻǘ ŎƻƴǘǊƛōǳƛǊ ŀ ǳƴŀ 

revalorització del vi? 

Està bé que existeixi una Denominació Geogràfica Protegida per tal de protegir el nom de 

Menorca, però no està bé que hagin marcat unes directrius. Hagués estat millor donar llibertat 

als bodeguers per plantar les varietats que volguessin i desprès adaptar-se. 

11- tǊƻōƭŜƳŜǎ ŀƳō ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽΚ 

No he tingut cap problema però crec que hi ha masses normes. Em van donar unes ajudes per 

ǇŀǊǘ ŘŜƭ [ŜŀŘŜǊҌΦ tŜǊ ŘŜƳŀƴŀǊ ƭŀ ǎŜƎǸŜƴǘ ŀƧǳŘŀ ƘŀǳǊŞ ŘΩŀƳǇƭiar el celler. Seria molt 

interessant que el celler funciones sense ajudes. 

12- 5ƛŦƛŎǳƭǘŀǘǎ όǇƭŀƎǳŜǎΣ ǎŜǉǳŜǊŀΣ ƳŀƴŎŀ ŘΩƛƴǾŜǊǎƛƻƴǎΣΦΦΦύΚ 

No tenim problemes de sequera, tenim goteig. Respecte a les plagues, hem tingut Mildu 

(robell), Oidium (cendrosa) i Botrytis Cinerea. També hem tingut cochinilla. Apliquem 

ŦŜǊǘƛƭƛǘȊŀƴǘǎ ƻǊƎŁƴƛŎǎ ŎƻƳ Ŝƭ ǎƻŦǊŜ ǇŜǊ ƭΩhƛŘƛǳƳ ƛ ǇŜƭ aƛƭŘǳ ŀǇƭƛǉǳŜƴ ŎŀƭŘƻ ōƻǊŘŜƭŝǎΦ 

13- Veu un futur? 

Sí. 

14- Quina línia de difusió utilitzeu?  

Tenim una pàgina web però no fem propaganda, ens coneixen pel boca-bca. 

15- Quines línies comercials heu utilitzat? 

CŜƳ ǾƛǎƛǘŜǎ ƛ ǘŀǎǘƻǎ ŘǳǊŀƴǘ ƭΩŜǎǘƛǳ ŀ ǘǳǊƛǎǘŜǎΦ 

16- Quin tipus de residus es generen? 

{ŜǇŀǊŜƳ Ŝƭǎ ǊŜǎƛŘǳǎΦ [ΩŀƛƎǳŀ ŘŜ ƴŜǘŜƧŀ Ǿŀ ŀ ǳƴŀ ŜǎǇƛna de peix, una sitja de succió. Emprem 

aigua de pou. Utilitzem les restes del raïm per realitzar compost i amb aquest fertilitzar la 

terra. Els cerments els cremem de forma controlada a la mateixa finca. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



ahbDhCw! bh¦ w9C9w9b¢ 5Ω9bh¢¦wL{a9 {h{¢9bL.[9 ! a9bhw/! 

 

134 
 

13ΦнΦо 9b¢w9±L{¢! ! [Ω!Dwh¢¦wL{a9 /! b! XINI I AL CELLER HORT DE SANT PATRICI 

 
 

Entrevistat [ǳƛǎΣ ǇǊƻǇƛŜǘŀǊƛ ŘŜ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ƛ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ 

5ŀǘŀ ǇǊŜǾƛǎǘŀ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ нф ŘΩŀōǊƛƭ ŘŜ нлмр 
Lloc Instal·lacions Hort de Sant patrici 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 1:00h 

 
 

IƛǎǘƼǊƛŀ ŘŜ ƭΩIƻǊǘ ŘŜ {ŀƴǘ tŀǘǊƛŎƛ 

[ΩIƻǊǘ ŘŜ ǎŀƴǘ tŀǘǊƛŎƛ Şǎ ǳƴŀ ŜƳǇǊŜǎŀ 

ubicada a Menorca dedicada a la 

elaboració de formatge Maó de Menorca i 

formatge de Maó Menorca Artesà, Vi de la 

Terra Illa de Menorca amb les varietats 

merlot, cavernet sauvignon i syrah; una 

ǇŜǘƛǘŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘΩƻƭƛ ŘΩƻƭƛǾŀ ǾŜǊƎŜ ŜȄǘǊŀ ƛ 

ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ /ŀ bŀ ·ƛƴƛΣ ōŀǎŀŘŀ 

en la viticultura i la elaboració del 

formatge Maó-Menorca. 

 

Entrevista 

1- Quins van ser els motius pel qual van decidir-ǎŜ ǇŜǊ ǳƴŀ ŜƳǇǊŜǎŀ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ Ƨǳƴǘ 

ŀƳō ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ŦƻǊƳŀǘƎŜǎ ƛ ǾƛƴǎΚ 

Els motius pels quals vaig decidir fundar la meva empresa van ser familiars, ja que el meu pare 

era posseïdor de varis hotels i els vaig heretar. A lΩŀƴȅ мфтф ǾŀƛƎ ŦŜǊ ǳƴ ŎŀƴǾƛ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ Ŝƴ 

ƭΩŜƳǇǊŜǎŀΣ Ŝƴ Ŝƭ ǉǳŜ ƭŀ ƛŘŜŀ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ ŜǊŀ ƭΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽ ǘǳǊƝǎǘƛŎŀΦ 

2- vǳŀƴǘŜǎ ƘŜŎǘŁǊŜŜǎ ƛ ǉǳƛƴ ǊŜƴŘƛƳŜƴǘ ǘŜ όƴƻƳōǊŜ ŘΩŀƳǇƻƭƭŜǎύΚ 

Actualment la finca té aproximadament 1,5 hectàrees. Anualment la meva producció de vi 

varia entre les 7000 i 8000 ampolles, i són distribuïts mitjançant 3 distribuïdors. 

3- Quines varietats de vi té? 

Merlot, Cabernet Sauvignon, Shirah. Sent el peu americà 

4- Realitza totes les fases de la producció o només alguna? (Recollida, processat, 

fermentació, embotellat, distribució, venda, marketing,....) 

Si, realitzo totes les fases; des de el cultiu de la vinya, la seva recollida, el processat, la 

ŦŜǊƳŜƴǘŀŎƛƽΣ ƭΩŜƳōƻǘŜƭƭŀǘΣ ƭŀ ŘƛǎǘǊƛōǳŎƛƽ ό ŀƳō ǘǊŜǎ ŘƛǎǘǊƛōǳƠŘƻǊŜǎ ƛ ƭŀ ǾŜƴŘŀ ŀ ƭŀ ƳŜǾŀ ǇǊƼǇƛŀ 

finca. 

CƛƎǳǊŀ моΦпΦCƛƴŎŀ ƭΩIƻǊǘ ŘŜ {ŀƴǘ tŀǘǊƛŎƛΤ  Font: Elaboració pròpia 
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5- Qui és el destinatari del seu vi? 

Treballo amb tres distribuïdores diferents, que distribueixen el meu vi a les botigues de la Illa 

ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΦ ¢ŀƳōŞ ŘƛǎǇƻǎƻ ŘΩǳƴŀ ŀƎǊƻōƻǘƛƎŀ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ƻƴ Ŝƭǎ ǘǳǊƛǎǘŜǎ ǇƻŘŜƴ ŎƻƳǇǊŀǊ ƭŜǎ 

ampolles directament.  

6- Quines tendències ha experimentat en els últims anys? (augmenta o disminueix el 

consum, canvi de gustos de consumidor...) 

Des de que vaig fundar la meva empresa vinícola la tendència de vi ha augmentat amb els 

ŀƴȅǎΤ ǇŜǊƼ ŘŜƎǳǘ ŀ ƭŀ ŎǊƛǎƛ ǎƻŦŜǊǘŀΣ ŀǉǳŜǎǘ ŀǳƎƳŜƴǘ ǎΩƘŀ Ǿƛǎǘ ŀŦectat. La major part dels 

consumidors del seu vi son turistes, ja que els residents menorquins encara no tenen la 

mentalitat de considerar el vi menorquí com un bon vi. Actualment, la tendència a Menorca es 

consumir més quantitat de vi blanc que de vi negre. 

7- /ƻƴǎƛŘŜǊŀ ǉǳŜ Ŝǎ ǾŀƭƻǊŀ Ŝƭ Ǿƛ άŜŎƻƭƼƎƛŎέΚ 

/ƻƴǎƛŘŜǊƻ ǉǳŜ Ŝƭ Ǿƛ ŜŎƻƭƼƎƛŎ ǎƛ Ŝǎ ǾŀƭƻǊŀΣ ǇŜǊƼ ǉǳŜ ŀŎǘǳŀƭƳŜƴǘ Ŝƭ ǇǊƻŎŞǎ ŘŜ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘΩǳƴ Ǿƛ 

ecològic és molt complex (en quantitat de documents) i llarg en el temps. 

8- Al llarg del temps quina és la tendència dels propietaris de vinyes? (Compren més 

terres, les venen, transformen la seva activitat...) 

! ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘ ŜȄƛǎǘŜƛȄŜƴ ƳƻƭǘŜǎ ŜƳǇǊŜǎŜǎ ŘŜŘƛŎŀŘŜǎ ŀ ƭŀ Ǿƛƴȅŀ ŀ aŜƴƻǊŎŀΤ ŀƛȄƼ Şǎ ǳƴ ǇǊƻōƭŜƳŀ 

ǇŜǊ ŀƭǎ ǇǊƻǇƛŜǘŀǊƛǎΣ Ƨŀ ǉǳŜ ŀƭ ƴƻ ǘŜƴƛǊ ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩƻǊƛƎŜƴ Şǎ ŎƻƳplicat portar al mercat el vi 

menorquí. Desgraciadament, el sector del vi no passa per un bon moment econòmic a 

aŜƴƻǊŎŀΣ ƛ Ŝƭǎ ǇǊƻǇƛŜǘŀǊƛǎ ŘŜ ƭŜǎ ŦƛƴǉǳŜǎ Ƙŀƴ ŘΩŜǾƻƭǳŎƛƻƴŀǊ ǇŜǊ ŀ ǇƻŘŜǊ ƳŀƴǘŜƴƛǊ Ŝƭ ƴŜƎƻŎƛΦ 

9- tŜƴǎŀ ǉǳŜ ƭŀ ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ŘŜƭ Ǿƛ ƳŜƴƻǊǉǳƝ Ǉƻt contribuir a una 

revalorització del vi? 

tŜǊǎƻƴŀƭƳŜƴǘ ƻǇƛƴƻ ǉǳŜ Şǎ Ƴƻƭǘ ŘƛŦƝŎƛƭ ŀŎƻƴǎŜƎǳƛǊ ǳƴŀ ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘŜƭ Ǿƛ ŀ ƭΩLƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΣ 

Ƨŀ ǉǳŜ Ŧŀ ŜǎŎŀǎǎŀƳŜƴǘ мр ŀƴȅǎ ǉǳŜ ǎΩƘŀ ǘƻǊƴŀǘ ŀ ƛƳǇƭŀƴǘŀǊ ŀǉǳŜǎǘ ŎǳƭǘƛǳΤ Şǎ Ƴŀǎǎŀ ŘΩƘƻǊŀ ǇŜǊ ŀ 

ƻōǘŜƴƛǊ ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩƻǊƛgen. Actualment el vi de Menorca posseeix la Indicació Geogràfica 

protegida 

10- Iŀ ǘƛƴƎǳǘ ǇǊƻōƭŜƳŜǎ ŀƳō ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ Ŝƴ ǉǳŀƭǎŜǾƻƭ ŦŀǎŜ ŘŜ ƭŀ ǎŜǾŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ 

productiva o venda dels productes? 

Si; en el moment que vaig decidir elaborar el meu projecte ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ǾŀƛƎ ǘŜƴƛǊ 

Ƴƻƭǘǎ ǇǊƻōƭŜƳŜǎ ŀƳō ƭŀ ŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ŘŜƎǳǘ ŀ ƭŀ ƎǊŀƴ ǉǳŀƴǘƛǘŀǘ ŘŜ ŘƻŎǳƳŜƴǘǎ ǉǳŜ ǎΩƘŀǾƛŜƴ ŘŜ 

presentar per a gestionar els tràmits. La gestió de tots aquests tràmits es van allargar durant 

gairebé 13 anys. 

11- Ha certificat el seu vi com a vi ecològic? 

bƻ ƭΩƘŜ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀǘ ƴƛ Ŝƭ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀǊŞΦ /ƻƴǎƛŘŜǊƻ ŜȄŎŜǎǎƛǳǎ Ŝƭǎ ǘǊŁƳƛǘǎ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ŘŜ ǇƻǊǘŀǊ ŀ ǘŜǊƳŜ 

per a certificar com a ecològic un vi. Realitzo totes les meves pràctiques ecològiques per 

voluntat i respecte al medi. 
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12- Quins mètodes de difusió utilitzen per a donar-se a conèixer? 

Principalment Internet. Gràcies a un article publicat a una coneguda revista va augmentar el 

turisme estranger. 

13- Ha tingut dificultats (plagues, sequera...)? 

Si; degut a que el sòl és molt humit hi ha problemes amb fongs; els principals són el Mildu 

(robell), Oidium (cendrosa) i Botrytis Cinerea. Aquestes plagues es solucionen amb sofre i 

coure. 

14- Iŀ Ŝǎǘŀǘ ōŜƴŜŦƛŎƛŀǘ ŘΩŀƭƎǳƴ ǘƛǇǳǎ ŘΩŀƧǳŘŀ ŜŎƻƴƼƳƛŎŀ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜƭ /ƻƴǎŜƭƭ ƛƴǎǳƭŀǊ ƻ 

alguna altra administració? 

Si; vaig demanar uns ajuts econòmics al Leader per al finançament del meu projecte.  

15- vǳƛƴ ǘƛǇǳǎ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ ŎƻƴǎǳƳŜƛȄ Ŝƴ ƭŀ ǎŜǾŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘΚ 

Majoritàriament utilitzo energia elèctrica (endesa), encara que també gas-oil. 

16- Quantes habitacions posseeix el seu agroturisme? 

8 habitacions. 

17- Ha fet modificacions a la finca per a que sigui més sostenible? 

5ǳǊŀƴǘ ƭΩŝǇƻŎŀ Ŝƴ ƭŀ ǉǳŜ Ƙƛ ǘŜƴƛŀ ǾŀǉǳŜǎ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ǳǘƛƭƛǘȊŀǾŀ Ŝƭǎ ǎŜǳǎ ŦŜƳǎ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜ 

ōƛƻƎŁǎΤ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀ ŜǎŎŀƭŦŀǾŀ ƭŜǎ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ ƛ ƎŜƴŜǊŀǾŀ ŜƭŜŎǘǊƛcitat. 

 

Observacions 

5Ŝǎ ŘŜ ƭŀ /ŀƳōǊŀ ŘŜ /ƻƳŜǊœ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΣ Ŝƴǎ Ƙŀƴ ƛƴŦƻǊƳŀǘ ǉǳŜ ƭΩŜƳǇǊŜǎŀ IƻǊǘ ŘŜ {ŀƴǘ tŀǘǊƛŎƛ 

ƛ ƭΩ !ƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ /ŀ bŀ ·ƛƴƛΣ ŘŜǎ ŘŜ Ŧŀ ŀǇǊƻȄƛƳŀŘŀƳŜƴǘ о ŀƴȅǎΣ Ŝǎ ǘǊƻōŀ ǎƻǘŀ ŎƻƴŎǳǊǎ 

ŘΩŀŎǊŜŜŘƻǊǎ ǇŜǊ ŘŜǳǘŜǎ ŀŎǳƳǳƭŀŘŜǎ Ŝƴ Ŝǎ ǵƭǘƛƳǎ ŀƴȅǎΦ 
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13.2.4 ENTREVISTA AL CELLER FERRER DE MUNTPALAU 

 

Entrevistat Crispin Mariano Vadell 

5ŀǘŀ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 01 de maig de 2015 
Lloc Instal·lacions de Ferrer de Muntpalau 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 45 min 

 
Història de Ferrer de Muntpalau 

Des de 1987, Crispin Mariano Vadell va reprendre una activitat vinícola totalment perduda a la 

illa, va començar a elabora i embotellar aquest vi en el terme municipal de Mercadal. 

Ferrer de Muntpalau va ser el primer vi etiquetat amb la denomƛƴŀŎƛƽ ŘŜ ά ±ƛ ŘŜ ƭŀ ¢ŜǊǊŀ Lƭƭŀ ŘŜ 

aŜƴƻǊŎŀέ 

 

 

Entrevista 

1- Com va entrar en el negoci? 

±ŀƛƎ ŜƴǘǊŀǊ ŀƭ ƴŜƎƻŎƛ ƭΩŀƴȅ мфурΦ ±ŀƳ ǎŜǊ ǳƴŀ ƛƴƛŎƛŀǘƛǾŀ ǇƛƻƴŜǊŀΣ ǘŜƴƛƳ ƭΩŀƳǇƻƭƭŀ ƴǵƳŜǊƻ м ŘŜƭ 

±ƛ ŘŜ ƭŀ ¢ŜǊǊŀ Lƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΦ IŜƳ ǊŜōǳǘ Ƴƻƭǘ ǇƻǉǳŜǎ ŀƧǳŘŜǎ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽΣ 

ƴƻƳŞǎ ŀƭƎǳƴŀ Ǉǳƴǘǳŀƭ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘΩ9ǳǊƻǇŀΦ 

2- Quantes hectàrees té i quin rendiment (litres de vi) té? 

Tenim 3,5 ha amb 12000 ceps i elaborem entre 10000 i 12000 ampolles a ƭΩŀƴȅΦ CŜƳ Ǿƛ ƴŜƎǊŜΣ 

rosat i blanc. La separació entre els ceps és de 1,5m i entre files de 2,5m. El nostre sòl és de 

tipus argiles, magres, gres i pissarra. 

3- Tipus de varietat de raïm i tipus de vi? 

Planta blanca?, picapoll, giró, parellada, macabeu i garnatxa. Fem un vi de fusió en 

ŎƻƭϊƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŀƳō ǳƴ ŀƳƛŎ ŘΩ!ƭŜƭƭŀΣ Ŝƭ ǉǳŀƭ Ŝƴǎ Ŧŀ ǳƴ ŀǎǎŜǎǎƻǊŀƳŜƴǘ ŜƴƻƭƼƎƛŎ ƛ ŀƴŀƭƝǘƛŎΦ !ǉǳŜǎǘ 

vi té una essència que pot recordar els vins catalans, però fet a Menorca. 

4- Destinatari del producte final? 

Figures 13.5 i 13.6.Finca Ferrer de Muntpalau; Font: Elaboració pròpia 
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Els nostres clients són bàsicament locals. Venem el nostre vi a la pròpia finca. 

Realitza totes les fases de la producció? O nomes alguna (Recollida, processat, fermentació, 

embotellat, distribució, venda, marketing,....) 

Sí que realitzem totes les fases de producció. Jo estic a la finca cada dia conreant la terra. Tinc 

tota la maquinària  moderna que hi pugui haver ara mateix en el sector del vi. Jo mateix faig els 

controls de qualitat, encara que a vegades també presento els anàlisis a un laboratori oficial. 

5- Tendències dels últims anys (augmenta o disminueix el consum, canvi de gustos de 

consumidor....)? 

{ŜƳǇǊŜ ǎΩƘŀ ŘΩŜǎǘŀǊ Ŝƴ ǳƴŀ ŎƻƴǘƝƴǳŀ ƛƴƴƻǾŀŎƛƽ Ŝƴ Ŝƭ Ƴƽƴ ŘŜƭ ǾƛΦ [ŀ ǘŜƴŘŝƴŎƛŀ Ƙŀ ǎƛƎǳǘ ǳƴŀ ƭƝƴŜŀ 

purament gastronòmica, relacionant-ǎŜ ŀƳō ƭŀ ǘǊŀŘƛŎƛƽ ƘƛǎǘƻǊƛŀ ŘŜ ƭΩLƭƭŀΥ ǇƛƴǘƻǊǎΣ gent del cine, 

ǇŜǊƛƻŘƛǎǘŜǎ ŜǎǇŜŎƛŀƭƛǘȊŀǘǎΧ Ƨŀ ǉǳŜ ǳƴ Ǿƛ ƴƻ Şǎ ƴƻƳŜǎ Ŝƭ ǾƛΣ ǎƛƴƽ ǉǳŜ Şǎ ǘƻǘ Ŝƭ ǉǳŜ Ƙƛ Ƙŀ ŘŀǊǊŜǊŀΣ 

és una obra mestre. Nosaltres expliquem el moment actual a través de les etiquetes de les 

nostres ampolles. La simbologia és molt important. LΩŜǘƛǉǳŜǘŀ Şǎ ǳƴ ǇƻŜƳŀ Ŝƴ ǎƛ ƳŀǘŜƛȄΦ IŜƳ 

fet etiquetes amb artistes molt reconeguts de França i hem aparegut en una pel·lícula francesa 

ŀƴƻƳŜƴŀŘŀ άǳƴ ŘƝŀ ǎǳŜƭǘƻέΦ 9ƭ ƴƻƳ ŘŜ aǳƴǘǇŀƭŀǳ ǇǊŜŎƛǎŀƳŜƴǘ ǇǊƻǾŞ ŘΩǳƴ ǇŜǊǎƻƴŀǘƎŜ 

desconegut de la historia medieval. També fem etiquetes especials per les festes de Sant Joan. 

6- 9ǎ ǾŀƭƻǊŀ Ŝƭ Ǿƛ άŜŎƻƭƼƎƛŎέΚ 

Sí que es valora. Nosaltres fem vi ecològic, encara que no hem fet els tràmits per obtenir el 

certificat oficial. No fem servir tècniques biodinàmiques oficialment, encara que segurament 

ŀǇƭƛǉǳŜƳ ŀƭƎǳƴŜǎΣ ŎƻƳ ǇŜǊ ŜȄŜƳǇƭŜ ƭŀ ǳǘƛƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ ŎƻōŜǊǘŀ ǾŜƎŜǘŀƭ ǇŜǊ ŀŦŀǾƻǊƛǊ ƭŀ 

biodiversitat al conreu. 

7- Al llarg del temps quina és la tendència dels propietaris de vinyes? Compren més 

terres, les venen, transformen la seva activitat, ... 

A la nostra finca no hem augmentat les hectàrees conreades. 

8- Considera que el vi produït a Menorca, és de bona qualitat? 

Sí. 

9- tŜƴǎŀ ǉǳŜ ƭŀ ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ŘŜƭ Ǿƛ ƳŜƴƻǊǉǳƝ Ǉƻǘ ŎƻƴǘǊƛōǳƛǊ ŀ ǳƴŀ 

revalorització del vi? 

¦ƴŀ 5ŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩhǊƛƎŜƴ ǎŜƳǇǊŜ és bona, però crec que hi ha masses controls. El sector del 

vi és el sector agrari amb més controls. Potser les DO ens compliquen massa la vida, si hi 

hagués un mercat molt més actiu seria més interessant, però no és el cas. 

10-  tǊƻōƭŜƳŜǎ ŀƳō ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽΚ 

{ŜƳǇǊŜ Ƙƛ Ƙŀ ŀƭƎǳƴ ǇǊƻōƭŜƳŀΦ /ǊŜŎ ǉǳŜ Ŝǎǘŀƴ ƛƴǘŜǊŜǎǎŀǘǎ Ŝƴ Ŝƭ ǎŜŎǘƻǊ ǇŜǊƼ ƴƻ ǎΩŀŎƻǎǘŜƴ ƎŀƛǊŜΦ 

[ΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƘŀǳǊƛŀ ŘΩŜȄǇƭƛŎŀǊ ƛ ǇǊƻƳƻŎƛƻƴŀǊ ƳƛƭƭƻǊ Ŝƭ Ƴƽƴ ŘŜƭ ǾƛΦ 

11- 5ƛŦƛŎǳƭǘŀǘǎ όǇƭŀƎǳŜǎΣ ǎŜǉǳŜǊŀΣ ƳŀƴŎŀ ŘΩƛƴǾŜǊǎƛƻƴǎΣΦΦΦύΚ 
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Algunes plagues com Oidium, Botrytis i Mildu. Apliquem sofre per evitar les plagues. No 

utilitzem gaires adobs, ja que aquesta terra és molt fèrtil. Fem servir compostos nitrogenats. 

Respecte a les sequeres no tenim gaires inconvenients, ja que el conreu de la vinya només es 

rega al principi, desprès ja no fa falta. Si algú rega una vinya és bàsicament perquè volen 

ǇǊƻŘǳƛǊ ƳŞǎΣ ǇŜǊƼ ŎƻƳ ŀ ŎƻƴǎŜǉǸŝƴŎƛŀ Ŝƭ Ǿƛ ǇŜǊŘ ǉǳŀƭƛǘŀǘΦ ! ƭΩLƭƭŀ ǘŜƴƛƳ Ŝƭ ǇǊƻōƭŜƳŀ ŘŜ ƭŀ 

Tramuntana, la qual ens afecta negativament als conreus, és per això que hem anat seguint 

ƭΩƻǊƻƎǊŀŦƛŀ ŘŜƭ ǘŜǊǊŜƴȅ ǇŜǊǉǳŝ Ŝƴǎ ŀŦŜŎǘƛ Ŝƭ ƳƝƴƛƳ ǇƻǎǎƛōƭŜΦ 9ƴŎŀǊŀ ǉǳŜ ƭŀ ¢ǊŀƳǳƴǘŀƴŀ ƴƻ Şǎ ŘŜƭ 

tot dolenta perquè aporta salinitat als nostres conreus. Un altre dificultat seria la manca de 

rendiment de la pròpia infraestructura. 

12- Veu un futur? 

Sí, encarŀ ǉǳŜ Ŧŀ Ŧŀƭǘŀ ǉǳŜ ƭŀ ƎŜƴǘ ǎΩƛƴǘŜǊŜǎǎƛ ƳŞǎ ǇŜƭ ǾƛΦ 

13- Teniu etiqueta denominació d'origen? 

CƻǊƳŜƳ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭΩŜǘƛǉǳŜǘŀ ±ƛ ŘŜ ƭŀ ¢ŜǊǊŀ Lƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΦ 

14- Quina línia de difusió utilitzeu?  

Ens hem donat a conèixer a través de la venda de vi a un restaurant a Mercadal. Ens coneixen 

per relacions personals. 

15- Quines línies comercials heu fet servir? 

Ens promocionem mitjançant la nostra pàgina web, el facebook, al restaurant que tenim a 

aŜǊŎŀŘŀƭ ƛ ŀ ƭŀ ǇǊƼǇƛŀ ŦƛƴŎŀΦ ! ǾŜƎŀŘŜǎ ŦŜƳ ŀƭƎǳƴŀ ŎŀǘŀΦ {ƻƳ ƭΩǵƴƛŎŀ ōƻŘŜƎŀ ŘŜ aŜƴƻǊca que 

ƴƻ ǇŜǊǘŀƴȅ ŀ ƭΩ!ǎǎƻŎƛŀŎƛƽ ŘŜƭ ±ƛ ŘŜ ƭŀ ¢ŜǊǊŀ Lƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΦ bƻ ƘŜƳ ǎƻǊǘƛǘ ƎŀƛǊŜ ŀ ƭŀ ǇǊŜƳǎŀΣ 

fins i tot durant un temps vam arribar a estar vetats pel sector. 

16- Quin és el perfil del consumidor? 

El consumidor és bàsicament local. El vi ha de tenir un preu raonable per tal de que la gent el 

ŎƻƳǇǊƛΣ Ŝƭ ƴƻǎǘǊŜ Ǿƛ ƳŞǎ ŎŀǊ Ǿŀƭ рϵΦ 

17- Quin tipus de residus generen? 

Els residus que generem de la pròpia vinya els tornem a ficar a la terra. Reutilitzem les 

ampolles gràcies a que molts clients consumeixen el nostre vi al restaurant, llavors passem 

aigua calenta a les ampolles immediatament desprès de consumir-les. Tenim 74 barrils de 300 

L, els quals reutilitzem. La fusta prové del Penedès. 
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13.2.5 ENTREVISTA A LA FINCA CELLER SOLANO DE MENORCA 

 

Entrevistat Solano Molins 

5ŀǘŀ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 28 de març de 2015 
Lloc Instal·lacions Celler Solano de Menorca 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 45 min 

 
 

Història de la Finca Celler Solano de Menorca 

Té presència a Menorca des dels anys 70, la família Solano Molins va comprar uns terrenys a 

Sant Climent l'any 2000. 

El 2003 van plantar 2,5 hectàrees de vinya, amb les següents varietats de raïm: Cabernet 

Sauvignon, Ull de llebre, Merlot i Syrah. La comercialització del vi es va iniciar l'any 2008. 

 

 

Entrevista 

1-  Com va entrar en el negoci? 

{ƻƳ ǳƴŀ ŜƳǇǊŜǎŀ ŦŀƳƛƭƛŀǊ ǉǳŜ Ŝǎ Ǿŀ ŦƻǊƳŀǊ ƭΩŀƴȅ нлллΣ ǇŜǊƼ Ŧƛƴǎ ŀƭ нлло ƴƻ ǾŀƳ ŎƻƳŜƴœŀǊ ŀ 

produir. El negoci el composem 5 socis. 

2- Quantes hectàrees té i quin rendiment (litres de vi) té? 

н ƘŀΦ 9ƭ ƴƻǎǘǊŜ ǎƼƭ Şǎ ŀǊƎƛƭƽǎ ŎŀƭŎŀǊƛΦ wŜŎƻƭƭƛƳ ф ǘƻƴŜǎ ŘŜ ǊŀƠƳ ƛ ŜƭŀōƻǊŜƳ уллл ŀƳǇƻƭƭŜǎ ŀ ƭΩŀƴȅΦ  

3- Quines varietats de vi elabora? 

Cabernet, Garnatxa, Merlot, Chardonnay, Sirah i Prensal. Fem ǎŜǊǾƛǊ ƭΩŜƳǇŜƭǘ wƛǘȊƭŜǊ ммлΦ 5Ŝ 

cupatges tenim vi Sa Forana i vi 600 metres (blanc i negre). 

4- Qui es el destinatari del producte final. 

Població local i exportació a països asiàtics. 

Figures 13.7 i 13.8.Finca Celler Solano de Menorca; Font: Elaboració pròpia  
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5- Realitza totes les fases de la producció? O nomes alguna (Recollida, processat, 

fermentació, embotellat, distribució, venda, marketing,....) 

CŀōǊƛǉǳŜƳΣ ŜƳōƻǘŜƭƭŜƳ ƛ ŜǘƛǉǳŜǘŜƳ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ŀƳǇƻƭƭŜǎ ŘŜ ǾƛΦ [ΩǵƴƛŎŀ ŦŀǎŜ ǉǳŜ ƴƻ ǊŜŀƭƛǘȊŜƳ 

exclusivament nosaltres és la distribució. 

6- 9ǎ ǾŀƭƻǊŀ Ŝƭ Ǿƛ άŜŎƻƭƼƎƛŎέΚ 

Sí que es valora. En el nostre cas fem servir fertilitzants de sofre i caldo bordelès. També tenim 

instal·lats casetes de falcons. 

7- Considera que el vi produït a Menorca, és de bona qualitat? 

Sí considero que és de bona qualitat. 

8- Iŀ ǘƛƴƎǳǘ ŎŀǇ ǇǊƻōƭŜƳŀ ŀƳō ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽΚ 

No he tingut cap problema. No he rebut mai cap subvenció. 

9- 5ƛŦƛŎǳƭǘŀǘǎ όǇƭŀƎǳŜǎΣ ǎŜǉǳŜǊŀΣ ƳŀƴŎŀ ŘΩƛƴǾŜǊǎƛƻƴǎΣΦΦΦύΚ 

Les plagues que ens han afectat han sigut el Mildu i Oidium. Un dels problemes més greus que 

tenim són els ocells, per evitar això instal·lem xarxes a les vinyes. Per nosaltres la Tramuntana 

no és un problema, al contrari, per la nostra terra les vents que més ens malmeten són els del 

Sud. Respecte a la sequera, tampoc ens afecta gaire, fem servir el reg gota-Ǝƻǘŀ ŘΩǳƴ ŀǉǸƝŦŜǊ 

proper. 

10- ¢Ş ƭΩ ŜǘƛǉǳŜǘŀ ŘŜ ŘŜƴominació d'origen? 

bƻ ǘŜƴƛƳ ǳƴŀ 5ΦhΦ ǇŜǊƼ ǘŜƴƛƳ Ŝƭ ǎŜƎŜƭƭ ŘΩƛƴŘƛŎŀŎƛƽ ƎŜƻƎǊŁŦƛŎŀ ǇǊƻǘŜƎƛŘŀ ±ƛ ŘŜ ƭŀ ¢ŜǊǊŀ Lƭƭŀ ŘŜ 

Menorca. 

11- Quin tipus de residus generen? 

Els residus líquids que generem els utilitzem per regar alguns arbres i sinó els enviem a la fossa 

sèptica. Un cop a la setmana venen uns camions amb cuba i transportem els residus a la 

depuradora. 

 

 

 

 

 

 

 



ahbDhCw! bh¦ w9C9w9b¢ 5Ω9bh¢¦wL{a9 {h{¢9bL.[9 ! a9bhw/! 

 

142 
 

13.2.6 ENTREVISTA AL CELLER SA MARJALETA 

 

Entrevistat Andreu Casanovas 

5ŀǘŀ ǇǊŜǾƛǎǘŀ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 04 de maig de 2015 
Lloc Instal·lacions Celler Sa Marjaleta 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 45 min 

 
 

Història Celler Sa Marjaleta 

CƛƴŎŀ {ŀ aŀǊƧŀƭŜǘŀ Ŝǎ ǳƴ ǇǊƻŘǳŎǘƻǊ ǾƛǘƛǾƛƴƝŎƻƭŀ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ŦŀƳƛƭƛŀǊ ǉǳŜ ŀƳō Ŝƭ ǘŜƳǇǎ Ƙŀ ŀƴŀǘ 

ŜǾƻƭǳŎƛƻƴŀƴǘ ŀƳō ƭΩŀƳǇƭƛŀŎƛƽ ŘŜ ƴƻǾŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ƛ ƭŀ ŎƻƳōinació de la producció de formatge 

ŀǊǘŜǎŁΦ ;ǎ ǳƴ ǊŜŦŜǊŜƴǘ ŀ ƭΩƛƭƭŀ ǇŜǊ ƭŀ ǎŜǾŀ ŜƭŜǾŀŘŀ ǇǳƴǘǳŀŎƛƽ ŀ ƭŀ Ǝǳƛŀ ǇŜƷƝƴΦ 

 

 

Entrevista 

1- Com va entrar en el negoci? 

Som una empresa familiar, formada pels meus fills i jo. Tenim altres oficis a part de la 

producció vitivinícola. Jo, personalment, sóc enginyer agrònom i llicenciat en enologia. Vaig 

canviar les parcel·les destinades al cultiu de cereals per la pastura de les vaques 

2-  Quantes hectàrees té i quin rendiment (litres de vi) té? 

7,5 ha cultivades, la meitat es va plantar al 2006 i van obtenir la primera ampolla al 2009. Fa 

dos anys elaboràvem 4000 ampolles anuals i tenim com a objectiu ampliar la producció. El 

nostre sòl és calcari, argilós i poc profund. 

 

Figura 13.9.Vinyes Celler Sa Marjaleta; Font: Elaboració pròpia 
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3- Tipus de varietat de raïm i tipus de vi? 

9ƭŀōƻǊŜƳ Ǿƛ ŘŜ ǘŀƭƭŜǊ ŀƳō ƭŜǎ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ ǾƛƻƎƴƛŜǊΣ ƭΩŀƴƻƳŜƴŀǘ LŀƳƻƴǘŀƴǳƳ όŜƭ ƴƻƳ Ǿƻƭ ŘƛǊ 

ciutadallenc), amb la millor puntuació de Menorca . També un negre de criança de la varietat 

Sirah. He ampliat 1,5 hectàrees de Chardonnay. Les nostres varietats han sigut puntuades amb 

90 punts a la Guia Peñín. 

4- Qui és el destinatari del producte final? 

Clients locals. 

5- Realitza totes les fases de la producció, o només alguna? (Recollida, processat, 

fermentació, embotellat, distribució, venda, marketing,....) 

Sí que realitzem totes les fases de producció. Fem una verema manual, una selecció a la pròpia 

ǾƛƴȅŀΣ ǳƴŀ ŦŜǊƳŜƴǘŀŎƛƽ ŎƻƴǘǊƻƭŀŘŀΣ ǇǊŜƳǎŀǘ ǎǳŀǳ ƛ ƭΩŜƭŀōƻǊŜƳ Ŝƴ ōŀǊǊƛŎŀ ŘΩŀŎŜǊ ƛƴƻȄƛŘŀōƭŜ ƛ ŘŜ 

roure americà. 

6- Tendències dels últims anys? (augmenta o disminueix el consum, canvi de gustos de 

consumidor....) 

 Sembla que amb els anys es valora mes el vi de la terra. Darrerament ha augmentat el consum 

i ens anem adaptant als gustos del consumidor. 

7- 9ǎ ǾŀƭƻǊŀ Ŝƭ Ǿƛ άŜŎƻƭƼƎƛŎέΚ  

Si  que es valora i cada dia és més demandat. El problema es que obtenir el certificat implica 

molts problemes. 

 

8- Al llarg del temps quina és la tendència dels propietaris de vinyes? Compren més 

ǘŜǊǊŜǎΣ ƭŜǎ ǾŜƴŜƴΣ ǘǊŀƴǎŦƻǊƳŜƴ ƭŀ ǎŜǾŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘΣ Χ  

Tenim inǘŜƴŎƛƽ ŘΩ ŀƳǇƭƛŀǊ Ŝƭ ŎǳƭǘƛǳΣ ŜǎǇŜŎƛŀƭƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ǾŀǊƛŜǘŀǘ /ƘŀǊŘƻƴƴŀȅ 

9- Considera que el vi produït a Menorca, és de bona qualitat?  

Si tenim un vi de bona qualitat, és per això que tenim una producció petita. 

 

10- tŜƴǎŀ ǉǳŜ ƭŀ ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ŘŜƭ Ǿƛ ƳŜƴƻǊǉǳƝ Ǉƻǘ ŎƻƴǘǊƛōǳƛǊ ŀ ǳƴŀ 

revalorització del vi?  

/ƭŀǊΣ ǇŜǊƼ ǘŀƳōŞ Ǉƻǘ ŎƻƳǇƻǊǘŀǊ ǳƴǎ ŎƻƴǘǊƻƭǎ ǇŜǊ ǇŀǊ ŘŜ ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƛ ǳƴŀ ŎƻƳŜǊŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽ 

excessiva que acabi augmentant el preu minvant la qualitat del vi. 

 

11- tǊƻōƭŜƳŜǎ ŀƳō ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽΚ 
No cap. 

12- 5ƛŦƛŎǳƭǘŀǘǎ όǇƭŀƎǳŜǎΣ ǎŜǉǳŜǊŀΣ ƳŀƴŎŀ ŘΩƛƴǾŜǊǎƛƻƴǎΣΦΦΦύΚ  
Principalment Oidium i Mildu. 
 

13- Com patiu els efectes de la tramuntana?  
Tenim les parcel·les ubicades amb una lleugera inclinació per evitar els efectes . 

 

14- Quina línia de difusió utilitzeu?  
Tenim una pàgina web. Realitzem visites concertades. 

15- Quines línies comercials utilitzen?  



ahbDhCw! bh¦ w9C9w9b¢ 5Ω9bh¢¦wL{a9 {h{¢9bL.[9 ! a9bhw/! 

 

144 
 

Tenim una botiga a Ciutadella on venen el nostre vi, anomenada Vitis Vinoteca 
 

16- Perfil del consumidor?  
Sobretot estrangers: alemanys i italians i molta gent de la península. 
 

17- Quin tipus de residus generen?  
!ƛƎǸŜǎ ŘŜ ǊŜƴǘŀǘ ƛ ǘǊŀŎǘŀƳŜƴǘ ŘŜƭ ǾƛΦ wŜŎƛǊŎǳƭŀŎƛƽ ŘΩŀƛƎǳŀ ǇŜƭ ǊŜŦǊŜŘŀƳŜƴǘ ŘŜƭǎ ōŀǊǊƛƭǎ ŘΩLƴƻȄΦ 
Les aigües brutes van a una fossa. Amb residus del camp faig compost. 
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13.2.7 ENTREVISTA AL CELLER VI DE TALLER 

 

Entrevistat Antoni Falcó 

Data prevista de la entrevista нп ŘΨŀōǊƛƭ ŘŜ нлмр 
Lloc Instal·lacions Vi de Taller 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 120 minuts 

 

IƛǎǘƼǊƛŀ ŘŜ ƭΩŜƳǇǊŜǎŀ 

Antoni CŀƭŎƽ Ǿŀ ŎǊŜŀǊ ƭΩŜƳǇǊŜǎŀ ±ƛƴǎ ŘŜ ǘŀƭƭŜǊ ŀ {ƛǳǊŀƴŀ ŘŜ ƭΩ9ƳǇƻǊŘŁ ƭΩŀƴȅ нллнΤ ǎŜƴǘ ƭŀ 

ŎǳƭƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩǳƴ ǎƻƳƴƛ ǇŜǊǎŜƎǳƛǘ ǇŜǊ ǳƴ ŜȄǇŜǊǘ Ŝƴ  ǇƭŀƴǘŜǎΣ ƧŀǊŘƛƴǎ ƛ ǇŀƛǎŀǘƎŜǎΣ ǉǳŜ Ǿŀ 

transformar unes terres en camp de vinyes. 

A demés del cultiu de la vinya, Vins de TaƭƭŜǊ ǘŀƳōŞ ǇǊƻƳƻǳ ƭΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ ŀƳō ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŎƻƳ Ŝƭ 

tast de vins, pícnic a les vinyes, rutes en bici, rutes a cavall i festivitat de la verema. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Entrevista 

Ceps i varietats: 

1- En que es va basar per donar-li estructura a la seva vinya?  

No he volgut fer no es una producció vinícola , volia donar-li concepció de paisatge. Es per això 

ǉǳŜ ƭŀ Ǿƛƴȅŀ Ŝǎǘŀ ŜƴǾƻƭǘŀŘŀ ŘΩƻƭƛǾŜǊŜǎ ƛ ƭŀǾŀƴŘŀ Ŝƴ ƭŀ ǇŀǊǘ  ƳŜǎ ǇǊƻǇŜǊŀ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀΦ !ƭ ƭƭŀǊƎ ŘŜƭ 

terreny he mirat de situar-la a prop del bosc, pel mateix motiu i en part per protegir-la. 

 

2- vǳƛƴǎ ǎƽƴ Ŝƭǎ ŜƭŜƳŜƴǘǎ ŜǎǎŜƴŎƛŀƭǎ ŘΩǳƴŀ ǾƛƴȅŀΚ  

El clima i la edafologia: estructura i nutrients. 

 

3- Quines ceps i varietats té a Siurana?  

El cep es el Ritzler 110, Ƨŀ ǉǳŜ ŀƎǳŀƴǘŀ ōŞ ŀƳō ǇƻŎŀ ǉǳŀƴǘƛǘŀǘ ŘΩŀƛƎǳŀ ƛ ǎƻōǊŜǘƻǘ ǾŀǊƛŜǘŀǘǎ 

franceses i merlot degut a  les condicions del terreny i per gust propi. 

 

Figura .13.10.Vinyes del Vi de Taller; Font: Elaboració pròpia 



ahbDhCw! bh¦ w9C9w9b¢ 5Ω9bh¢¦wL{a9 {h{¢9bL.[9 ! a9bhw/! 

 

146 
 

4- Perquè disposa de coberta vegetal?  

[ŀ ŎƻōŜǊǘŀ ŎǊŜŀ ǳƴŀ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŀ ǇŜǊ ƭΩŜȄǘǊŀŎŎƛƽ ŘŜ ƴǳǘǊƛŜƴǘǎ ŘŜ ŦƻǊƳŀ ǊŀŘƛŎǳƭŀǊ i així els 

elements en excés del terra no son absorbits del tot per la vinya. per una altre banda les 

microrizes realitzen mes activitat microbiana i les plantes estan mes sanes i mes airejades. 

 

5- Com afecta la Tramuntana  a les seves vinyes?  

La tramuntana si no esta en contacte amb el mar nomes produeix un efecte mecànic sobre les 

ǇƭŀƴǘŜǎΦ 9ƴ ŎƻƴǘŀŎǘŜ ŀƳō Ŝƭ ƳŀǊ ŀǊǊƻǎǎŜƎŀ ǇŀǊǘƝŎǳƭŜǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǉǳŜ ŎǊŜƳŜƴ ƛ Ŧŀƴ ƳŀƭōŞ ƭŀ ǾƛƴȅŀΦ 

/ŀƭ ŘŜǎǘŀŎŀǊ Ŝƭ ǘŜǊƳŜ άǘŜǊǊƻƛǊέ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ŦǊŀƴŎŝǎΣ ǉǳŜ Ŧŀ ǊŜŦŜǊŝƴŎƛŀ ŀƭ Ŏƭima i edafologia que 

influeixen en el creixement de la vinya. Una alternativa per evitar o reduir els efectes de la 

ǘǊŀƳǳƴǘŀƴŀ Ŝǎ ǇƭŀƴǘŀǊ ƭŜǎ ǾƛƴȅŜǎ Ŝƴ ŦƻǊƳŀ ŘŜ ¦Φ 5ΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀ Ŝƭ ǾŜƴǘ ƴƻ ƭƛ Řƻƴŀ ŘŜ ŦƻǊƳŀ 

directa. 

 

6- Quina producció actual té?  

Unes 12.0лл ŀƳǇƻƭƭŜǎ ƭΩŀƴȅ Ŝƴ пƘŀ ŘŜ ǘŜǊǊŜƴȅΦ 

 

7- Quins ceps i varietats seleccionaria segons el microclima de Menorca? 

 Varietats molt semblants a les de aquí ja que es un clima mediterrani. 

 

8- Quins fertilitzats feu servir i perquè?  

 Faig servi productes químics però no de síntesi, caldo bordelès (sulfat de coure), sofre en pols i 

preparats biodinàmics. 

 

9- Quins serien aquests preparats biodinàmics? 

Podrien ser preparats de cua de cavall, de valeriana, de bonyiga de vaca enterrada durant un 

any anomenat 500 i 500P aplicables tant a terra com a les fulles. 

 

10- Quin tractament reben els residus produïts?  

De la resta de fullaraca juntament amb cua de cavall i valeriana es produeix un compost molt 

ric en nutrients. Dels fems dels cavalls es fa servir per llaurar. 

 

 

Vins de taller 

11- 5Ωƻƴ ǎƻǊƎŜƛȄ ƭŀ ƛŘŜŀ ŘŜƭǎ Ǿƛƴǎ ŘŜ ǘŀƭƭŜǊΚ 

Sóc un apassionat de la vinya i vaig començar a fer vi en el garatge, també prové del terme 
ŦǊŀƴŎŝǎ άǾƛƴǎ ŘŜ ƎŀǊŀƎŜέ 

 

12- {ΩƘŀ ǘǊƻōŀǘ ŀƳō ƳƻƭǘŜǎ ōŀǊǊŜǊŜǎ Ŝƴ Ŝƭ Ƴƽƴ ŘŜ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ƛ ŎƻƳŜǊŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜƭ 
vi?  

Es un sector mil difícil, cal molta constància. De totes maneres no pretenc una gran 
comercialització. 

13- Es molt difícil aconseguir la D.O.?  

[ŀ 5ΦhΦ ŘŜƭ [Ω9ƳǇƻǊŘŁ ƴƻ ŜȄƛǎǘeix, he estat lluitant molt temps i al final he aconseguit la D.O. 
de Catalunya. 
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14- 9ƭǎ ŎŀƳǇǎ ŘŜ ±ƛ ŘŜ ǘŀƭƭŜǊ ŘŜ {ƛǳǊŀƴŀ Řϥ9ƳǇƻǊŘŁ  Ŝǎ ǘǊƻōŜƴ ŀ ƭŀ ǊŜƎƛƽ LLL ŘŜ ƭΩŜǎŎŀƭŀ 
ǾƛƴƝŎƻƭŀ ŘŜ  ²ƛƴƪƭŜǊ ȅ !ƳŜǊƛƴŜΦ hƴ Ŝǎ ǘǊƻōŀǊƛŀ Σ Řƛƴǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŜǎŎŀƭŀΣ Ŝƭǎ ŎŀƳǇǎ 
de Menorca?  

La regió esta determinada segons el clima i la edafologia. Cal fer una suma de les temperatures 
mitges diàries registrades a la vinya durant el cicle vegetatiu, des de la primavera fins la 
verema.  

15- 9ƴ ǉǳŜ ŎƻƴǎƛǎǘŜƛȄŜƴ ƭŜǎ ǘŝŎƴƛǉǳŜǎ ōƛƻŘƛƴŁƳƛǉǳŜǎ ƛ ŘΩagroforestería?  

Aquestes tècniques permeten protegir la vinya de malalties i assegurar una producció de 
qualitat de forma natural. Ens pot donar un exemple? Un exemple seria seguir els cicles lunar, 
també es pot plantar excrements durant un any en un banya i després introduir-la com adob. 

¢ŀƳōŞ ŜȄƛǎǘŜƛȄŜƴ ƭŜǎ ǘŝŎƴƛǉǳŜǎ ŘΩŀƎǊƻŦƻǊŜǎǘŜǊƛŀ ŎƻƳ ƭŜǎ ǘǊŀƳǇŜǎ ŘŜ ŎƻƴŦǳǎƛƽ ǎŜȄǳŀƭΣ ŦƻǊƳŀŘŜǎ 
ǇŜǊ ŦŜǊƻƳƻƴŜǎ ǉǳŜ ŎƻƴŦƻƴŜƴ ŀƭǎ ƛƴǎŜŎǘŜǎΣ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀ ƴƻ ŦŜŎǳƴŘŜƴ ƛ ƴƻ ŦƻǊƳŜƴ ŜǊǳƎǳŜǎ 
que es mengen la planta. També la sembra del presseguer de vinya per evitar que els ocells es 

mengin el raïm. ..etc 

 

16- Quins controls de qualitat es duen a terme i en quines fases del procés? 

El control de qualitat el realitzem dia a dia  de forma in-situ controlant les plantes i mitjançant 

control de grau alcohòlic i acidesa al nostre celler.  

 

17- Teniu estudiants en pràctiques en el vostre procés de producció?  

No, el nostre projecte consta de tres treballadors, un enginyer, el jardiner i jo mateix. 

 

 

Agrobotiga 

 

18- Va realitzar un estudi de màrqueting per la seva agrobotiga?  

Si 

19- Quins productes ven a la seva agrobotiga? 

Productes de proximitat com melmelades caseres, oli, llana natural, formatge i cervesa 

artesana. Aquesta es realitza amb el most del meu raïm. També ŀƭƎǳƴǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŘΩŜǎǇŜŎƛŀƭ 

interès per al visitant com salsa Espinalet, vinagres de diferents varietats de raïm i caves i vins 

francesos de gran qualitat. 

 

20- 5Ω ƻƴ ƻōǘŞ Ŝƭǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎΚ 

[Ŝǎ ƳŜƭƳŜƭŀŘŜǎ ǎƻƴ ŀǊǘŜǎŀƴŜǎ ŘŜ YƳл ŘΩŀǉǳƝ ŘŜ {ƛǳǊŀƴŀΣ ƭŀ ǊŜǎǘŀ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎtes són catalans i 

ŀƭƎǳƴ Ǿƛ ƛ ƭƛŎƻǊ ŦǊŀƴŎŝǎ ǉǳŜ ŎǊŜŎ ǉ ǇƻŘǊƛŜƴ ǎŜǊ ŘΩ ƛƴǘŜǊŝǎ ǇŜǊ ŀƭǎ ǾƛǎƛǘŀƴǘǎΦ 

 

21- Quines activitats relacionades amb aquest productes promou?  

Activitats de visites al celler amb tast i  sortides en bici i tast. Com a projecte de futur tenim 

pensat fer una sala de tasts, passejades a cavalli fins i tot un restaurant. 

 

22- /ƻƳ Ƙŀ ƛƴŦƭǳƠǘ ǘŜƴƛǊ ŀ ƭΩŀōŀǎǘ ŘŜƭ ǇǵōƭƛŎ ŀƭǘǊŜǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ Ŝƴ ǊŜƭŀŎƛƽ ŀƳō Ŝƭ 

consum de vi?  



ahbDhCw! bh¦ w9C9w9b¢ 5Ω9bh¢¦wL{a9 {h{¢9bL.[9 ! a9bhw/! 

 

148 
 

Influeix de forma notòria, la venta de vi va molt relacionada amb el menjar. Es una forma de 

atreure als clients i de que es sentin cuidats. 

 

23- [ŀ ǇƭŀƴǘŜǎ  ŀǊƻƳŁǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΣ ǇƻŘǊƛŜƴ ŦƻǊƳŀǊ ǇŀǊǘ ŘŜƭ ǇǊƻƧŜŎǘŜ 

ŘΩŀƎǊƻōƻǘƛƎŀ ŀ aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳΚ  

[Ŝǎ ǇƭŀƴǘŜǎ ŀǊƻƳŁǘƛǉǳŜǎ ǇƻŘŜƴ ǎŜǊ ǳƴŀ ŦƻǊƳŀ ŘΩ ŀǇƻǊǘŀǊ ǎŀōƻǊǎ ŀƭǎ Ǿƛƴǎ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀ ƛ 

promƻǳǊŜ ƭŀ ǾŜƴŘŀ ŀ ƭŀ ǎŜǾŀ ŀƎǊƻōƻǘƛƎŀΦ 9ǎ ǇƻŘŜƴ ǇƭŀƴǘŀǊ Ŧƻƴƻƭƭ ƻ ƭŀǾŀƴŘŀΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ǇŜǊ 

donar un sabor especial. 

 

 

Enoturisme 

 

24- Quina activitat relacionada amb el vi, promoguda a Siurana, es la mes 

demandada?  

Les activitats mes demandades son el tast de vins i visita al taller, sortides en bici i sortides a 

cavall. 

 

25- Qui contracta aquestes activitats?  

{ƻōǊŜǘƻǘ ŜǎǘǊŀƴƎŜǊǎΥ /ŀƴŀŘŜƴŎǎΣ ŘΩ!ǘƭŀƴǘŀΦ [ŀ ƎŜƴǘ ƭƻŎŀƭ ƴƻ ǊŜŀƭƛǘȊŀ ǘŀƴǘ ŀǉǳŜǎǘŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ǇŜǊ 

temes econòmics i polítics. Encara això el consum local representa un 60-70% per aquesta 

vinya. 
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13.3 Entrevistes sector Agroturisme 

13.3.1 AGROTURISME CA NA XINI  (veure annex 13.2.3) 

13ΦоΦн 9b¢w9±L{¢! ! [Ω!Dwh¢¦wL{a9 ¢¦wa!5:b 59{ /!tL¢"  

 

Entrevistat Rafael Mascaró 

5ŀǘŀ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 01 de maig de 2015 
Lloc Instal·lacions de Turmadèn des Capità 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 45 min 

 

Història de Turmadèn des Capità 

¢ǳǊƳŀŘŝƴ ŘŜǎ /ŀǇƛǘŁ Şǎ ǳƴ ƭƭƻŎ ǘƝǇƛŎ ƳŜƴƻǊǉǳƝ ŘŜŘƛŎŀǘ ŀ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΣ ŀ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ƛ ƭŀ 

ramaderia ŜŎƻƭƼƎƛŎŀΦ 9ǎǘŁ ǎƛǘǳŀǘ ŀƭ ǘŜǊƳŜ ƳǳƴƛŎƛǇŀƭ ŘΩ!ƭŀƛƻǊΦ [Ŝǎ ǎŜǾŜǎ ǘŜǊǊŜǎ ǘŜƴŜƴ ǳƴŀ 

extensió de 75 hectàrees, repartides entre boscos, pastures i zones de conreu. 

 

En 

Entrevista 

Activitat del lloc 

1- vǳŀƴǘŜǎ ǇŜǊǎƻƴŜǎ ǊŜǎƛŘŜƛȄŜƴ ƛ ǎΩƻŎǳǇŜƴ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘŜƭ ƭƭƻŎΚ 

3 persones. 

2- Quina és la superfície útil edificada al lloc? 

De les 75 hectàrees de les seves terres, hi ha construïts 650 m2, entre els quals disposa del 

casat del lloc, boueǊǎ ƛ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΦ 

3- Quina és la superfície cultivada al lloc? Quin tipus de conreu cultiva? 

Actualment estan cultivades 74 hectàrees; el tipus de conreu cultivat es secà, amb bestiar i 

abelles. 

4- Ha implantat bones pràctiques al lloc? 

Si; plaques solars, gesǘƛƽ ŘŜ ƭΩŀƛƎǳŀ ƛ ŦƛƭǘǊŜ ǾŜǊŘΦ 

 

Figura 13.11. Agroturisme Turmadèn des Capità;  Font: Elaboració pròpia 
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5- vǳƛƴ ǘƛǇǳǎ ŘŜ Ŧƻƴǘ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ ǳǘƛƭƛǘȊŀ Ŝƴ ƭŜǎ ǎŜǾŜǎ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎΚ 

tŜǊ ŀ ƭŀ ŎŀƭŜŦŀŎŎƛƽ ǳǘƛƭƛǘȊƻ ōƛƻƳŀǎǎŀ όŀǇǊƻȄΦ о¢κŀƴȅύ ǇǊƻǾƛƴŜƴǘ ŘŜ ƭΩǳƭƭŀǎǘǊŜΤ ǇŜǊ ŀ ŜǎŎŀƭŦŀǊ 

ƭΩŀƛƎǳŀ ǎŀƴƛǘŁǊƛŀ ǳǘƛƭƛǘȊƻ ŜƴŜǊƎƛŀ ǎƻƭŀǊ ƛ ǎƛ ŜǎŎŀǳ ōǳǘŁΦ ¢ŀƳōŞ utilitzo energia elèctrica provinent 

ŘŜ ƭŀ ȄŀǊȄŀΦ 9ƭ ŎƻƴǎǳƳ ŘΩŀƛƎǳŀ Şǎ ŀōŀǎǘƛǘ ŘŜƭ Ǉƻǳ ŘŜ ƭŀ ŦƛƴŎŀΦ 

6- 5ƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ǎƛǎǘŜƳŀ ŘΩŀǇǊƻŦƛǘŀƳŜƴǘ ƻ ǊŜǳǘƛƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀƛƎǳŀΚ 

{ƛΣ ƘŜ ǊŜŎǳǇŜǊŀǘ Ŝƭǎ ŀƴǘƛŎǎ ŀƭƧǳōǎ ǉǳŜ ǎΩǳǘƛƭƛǘȊŀǾŜƴ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ǊŜŎƻƭƭƛŘŀ ƛ ŜƳƳŀƎŀǘȊŜƳŀǘƎŜ ŘŜ 

ƭΩŀƛƎǳŀ ŘŜ ƭŀ ǇƭǳƧŀΣ ǇŜǊ ŀ ŦŜǊ ǇƻǎǎƛōƭŜ ǳƴ ŎƻƴǎǳƳ ǘƻǘŀƭƳŜƴǘ ŀǳǘƻǎǳŦƛŎƛŜƴǘ ƛ ŜŎƻƭƼƎƛŎ ŘΩŀǉǳŜǎǘ 

recurs; també he construït un sistema de depuració per plantes anomenat filtre verd, tancant 

Ŝƭ ŎƛŎƭŜ ŘŜ ƭΩŀƛƎǳŀ ŀƳō ƭŀ ǎŜǾŀ ǊŜǳǘƛƭƛǘȊŀŎƛƽΦ 

Agroturisme 

7- Per què va decidir fer un agroturisme? 

Degut a que feia 10 anys que la granja estava tancada, va voler donar viabilitat al lloc 

ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ƛ Ŝƭǎ ǎŜǊǾŜƛǎ ŜŎƻƭƼƎƛŎǎΦ 

8- vǳƛƴŀ ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ ǘŞ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΚ 

Capacitat per a 8 persones. 

9- Tenen algun conveni amb empreses o administracions? 

Si; participem en un  projecte de custòdia del territori amb el GOB, per tal de compatibilitzar la 

viabilitat econòmica del lloc amb la conservació dels valors naturals. 

Turmadèn està certificat sota els sistema de qualitat de Ceres Ecotur, un projecte de la 

Fundació Ecoagroturismo, que pren com a referencial el sistema de qualitat ecològic europeu 

ECEAT, sota criteris de sostenibilitat que mesuren el nivell de comprimís mediambiental, socio-

cultural i econòmic dels establiments rurals. 

10- Quins serveis ofereix? 

5ƛǎǇƻǎƻ ŘΩǳƴŀ ŀƎǊƻōƻǘƛƎŀ ƻƴ Ŝǎ ǾŜƴŜƴ Ŝƭǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŜŎƻƭƼƎƛŎǎ ŘŜ ƭŀ ƎǊŀƴƧŀΣ ŎƻƳ ǾŜǊŘǳǊŜǎ ƛ 

hortalisses de temporada, carn de vedella, ous, mel, embotits i confitures de producció pròpia. 

{ΩƻŦŜǊǘŀ ǳƴ ǎƛǎǘŜƳŀ ŘŜ ŎŁƭŎǳƭ ŘŜ ƭŀ petjada ecològica, càlcul d eles emissions de CO2 de 

ƭΩŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŀ ǘǳǊƝǎǘƛŎŀΣ ŀŎƻƳǇŀƴȅŀǘ ŘΩǳƴ ǇǊƻƎǊŀƳŀ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŘŜ ŎƻƳǇŜƴǎŀŎƛƽ ǇŜǊ ŀƭǎ ŎƭƛŜƴǘǎ 

que ho sol·licitin. 

{ΩƻŦŜǊŜƛȄ ƭŀ Ǉƻǎǎƛōƛƭƛǘŀǘ ŘŜ ǊŜŀƭƛǘȊŀǊ ŜȄŎǳǊǎƛƻƴǎ ƛ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎΣ ŎƻƳ ǊǳǘŜǎ ŀ ǇŜǳΣ ōƛŎƛ ƛ Ŏavalls, tant 

ǇŜƭ /ŀƳƝ ŘŜ /ŀǾŀƭƭǎ ŎƻƳ ǇŜǊ ǊǳǘŜǎ ŀ ƭΩƛƴǘŜǊƛƻǊ ŘŜ ƭΩLƭƭŀΦ 
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13.3.3 9b¢w9±L{¢! ! [Ω!Dwh¢¦wL{a9 .LbL{!L5 

 

Entrevistat tŜǊǎƻƴŀƭ ŘŜ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ 

5ŀǘŀ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 02 de maig de 2015 
Lloc Instal·lacions de Binissaid 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 45 min 

 

Història de Binissaid 

Binissaid és un agroturisme situat al sud de Menorca. A 5 minuts de Cala Galdana i Cala 

Mitjana, dos de les platges més conegudes i boniques de la illa. La seva situació, al centre de 

ƭΩƛƭƭŀΣ Ŧŀ ǉǳŜ ǎƛƎǳƛ Ƴƻƭǘ ŎƼƳƻŘŜ Ŝƭ ŘŜǎǇƭŀœŀƳŜƴǘ ŀƭǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǇƻōƭŜǎ ƛ ŎŀƭŜǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΦ ! .ƛƴƛǎǎŀƛŘ 

Ŝǎ Ǉƻǘ ƎŀǳŘƛǊ ŘΩǳƴ ŀƳōƛŜƴǘ ŦŀƳƛƭƛŀǊ ƛ ǳƴ ǘǊŀŎǘŜ ŀƳŀōƭŜ ƛ ǎŜǊŝ ǉǳŜ Ŧŀ ǇŀǊǘƝŎƛǇǎ ŀƭǎ ŎƭƛŜƴǘǎ ŘŜ ƭŀ 

casa. Aquests comencen el dia amb esmorzars de melmelades, pastes, embotits i formatges de 

fabricació pròpia. Acaben el dia amb un bany a la piscina o amb una bona lectura sota el porxo 

de la casa. 

 

 

Entrevista 

Activitat del lloc 

1- Quantes persones ǊŜǎƛŘŜƛȄŜƴ ƛ ǎΩƻŎǳǇŜƴ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘŜƭ ƭƭƻŎΚ 

4 persones. 

 

2- Quina és la superfície útil edificada al lloc? 

Uns 500 m2 aproximadament. 

3- Quina és la superfície cultivada al lloc? Quin tipus de conreu cultiva? 

Figura  13.12. Agroturisme Binissaid.  Font: Elaboració propia. 
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Actualment estan cultivades 40 hectàrees; cultivem cereals. 

4- Ha implantat bones pràctiques al lloc? 

No. 

5- vǳƛƴ ǘƛǇǳǎ ŘŜ Ŧƻƴǘ ŘΩŜƴŜǊƎƛŀ ǳǘƛƭƛǘȊŀ Ŝƴ ƭŜǎ ǎŜǾŜǎ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎΚ 

Utilitzem ŜƴŜǊƎƛŀ ŜƭŝŎǘǊƛŎŀ ǇǊƻǾƛƴŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ȄŀǊȄŀΦ 9ƭ ŎƻƴǎǳƳ ŘΩŀƛƎǳŀ Şǎ ŀōŀǎǘƛǘ ŘŜƭ Ǉƻǳ ŘŜ ƭŀ 

finca. 

6- 5ƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ǎƛǎǘŜƳŀ ŘΩŀǇǊƻŦƛǘŀƳŜƴǘ ƻ ǊŜǳǘƛƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀƛƎǳŀΚ 

No. 

Agroturisme 

7- Per què va decidir fer un agroturisme? 

9ƴǎ ŘŜŘƛǉǳŜƳ ŀ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŘŜǎ ŘŜ мффпΦ 

8- vǳƛƴŀ ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ ǘŞ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΚ 

Capacitat per a 14 persones. Tenim 7 habitacions dobles. 

9- Tenen algun conveni amb empreses o administracions? 

No. 

10- Quins serveis ofereix? 

{ŜǊǾŜƛǎ ŘΩŜǎƳƻǊȊŀǊ ƛƴŎƭƼǎ Ŝƴ Ŝƭ ǇǊŜǳΦ !ƭƛƳŜƴǘǎ ŜŎƻƭƼƎƛŎǎΦ /ǳƛƴŀΦ tƛǎŎƛƴŀΦ [ƭƻƎǳŜǊ ŘŜ ōƛŎƛŎƭŜǘŜǎΦ 

       11- vǳƛƴ ǇǊŜǳ ǘŞ ƭΩŀƭƭƻǘƧŀƳŜƴǘ ŘΩǳƴŀ ƴƛǘ ŀƭ ǎŜǳ ŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜΚ 

9ƴǘǊŜ ср ƛ монϵΦ 
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13.4 Entrevistes Agrobotigues 

13ΦпΦм 9b¢w9±L{¢! ! [Ω!Dwh.h¢LD! ![D9b5!w9¢ bh¦ 

 

Entrevistat Onofre Gonyalons 

5ŀǘŀ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 4 de maig de 2015 
Lloc Finca Algendaret Nou 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 20 min 

 

IƛǎǘƼǊƛŀ ŘΩ!ƭƎŜƴŘŀǊŜǘ bƻǳ 

Empresa familiar ŦǳƴŘŀŘŀ ƭΩŀƴȅ мфто ŘŜŘƛŎŀŘŀ ŀ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜ ŦƻǊƳŀǘƎŜ ŘŜ ƭƭŜǘ ŘŜ ǾŀŎŀ ŘŜ 
Ǌŀœŀ ŀǳǘƼŎǘƻƴŀ ƳŜƴƻǊǉǳƛƴŀΦ [Ωŀƴȅ мффу ŀǉǳŜǎǘŀ ŜƳǇǊŜǎŀ Ǿŀ ƻōǘŜƴƛǊ ƭŀ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜ 
producció ecològica. 
 

 

 

Entrevista 

1- Com es van iniciar en el sector? 

Volíem fer un producte diferent. Fan realitzar una conversió de vaques frisones a 

menorquines. 

2- De quantes hectàrees disposa? 

Tenim 24 ha en total, 1-н Ƙŀ ŘΩƘƻǊǘŀΦ 

Figures 13.13-13.14.. Instal·lacions Agrobotiga Algendaret Nou; Font: Elaboració pròpia 
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3- Quina és la seva producció? 

Nosaltres fem una venda directa de formatge elaborat a la nostra finca. Elaborem 10 

formatges al dia aproximadament. Una part la venem en fresc (encara que legalment no es 

pot vendre així). També tenim una horta amb productes de temporada i produïm ous per 

ƭŀ ƎǊŀƴ ŘŜƳŀƴŘŀ ǉǳŜ Ƙƛ ƘŀΦ ¢ŜƴƛƳ мул ƎŀƭƭƛƴŜǎ ƳŜƴƻǊǉǳƛƴŜǎ ƛ ŘΩŀƭǘǊŜǎΦ ¢ŀƳōŞ ŦŜƳ ŎŀǊƴ ŘŜ 

bedoll que venem a un carnisser. 

4- On realitzen la venda dels seus productes locals? 

±ŜƴŜƳ Ŝƭǎ ƴƻǎǘǊŜǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ƛ ŀ ƭŀ ōƻǘƛƎŀ {ΩƘƻǊǘ 9ŎƻƭƼƎƛŎ ŘŜ aŀƽΦ !ōŀƴǎ veníem 

ǳƴ фл҈ ŘŜƭǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ ǇŜǊƼ Ŝƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘ ǇǊŜŦŜǊƛƳ ǉǳŜ Ŝǎ ƎŜǎǘƛƻƴƛ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘŜ ƭŀ 

botiga. No ens interessa tenir més clients, a nosaltres ens funciona el boca-boca. 

5- Quin interès té la gent local pels productes de proximitat? 

La gent local demana molts productes ecològics, però hi ha molt poca oferta. 

6- Quins residus genera la finca? 

Compost de fems i poda. 

7- Tenen algun acord de custòdia? Si es així, va haver de realitzar algunes 

modificacions quan el va adquirir? 

Sí que tenim acord de custòdia, però no vam haver de fer reformes perquè ja abans 

ŘΩƻōǘŜƴƛǊ ƭΩŀŎƻǊŘ ŜƭŀōƻǊŁǾŜƳ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŜŎƻƭƼƎƛŎǎΦ 

8- wŜŀƭƛǘȊŜƴ ŀƭƎǳƴ ǘƛǇǳǎ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŎƻƳǇƭŜƳŜƴǘŁǊƛŀ ŀ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽΚ 

{ƝΣ ŘŜ ƎŜƴŜǊ ŀ ƳŀǊœ ǾŜƴŜƴ ƎǊǳǇǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘΩŜǎŎƻƭŜǎ Řƻǎ ŘƛŜǎ ŜƴǘǊŜ ǎŜǘƳŀƴŀ ŀƳō ǳn 

ƳƻƴƛǘƻǊ ŘŜƭ Dh.Φ !ǉǳŜǎǘ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ǎΩŀƴƻƳŜƴŀ ά±ƛǎƛǘŀ ǳƴ ƭƭƻŎέΦ ¢ŀƳōŞ ǘŜƴƛƳ ǳƴ ŎƻƴǾŜƴƛ 

amb el GOB per acollir gent sense feina, als quals els hi cedim part del nostre hort per a 

que cultivin el seu propi aliment a canvi de que un matí a la setmana facin feina a la finca. 
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13.4.2 ENTREVISTA AGROBOTIGA DE VINS 

 

Entrevistat Dani (vineter i distribuidor) 

Data prevista de la entrevista ну ŘΨŀōǊƛƭ ŘŜ нлмр 
Lloc Botiga de Vins, Maó 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 60 minuts 

 

IƛǎǘƼǊƛŀ ŘŜ ƭΩŜƳǇǊŜǎŀ 

.ƻǘƛƎŀ ŜǎǇŜŎƛŀƭƛǘȊŀŘŀ Ŝƴ ƭŀ ǾŜƴǘŀ ŘŜ Ǿƛƴǎ ƛ ƭƛŎƻǊǎΦ ±ŀ ƴŝƛȄŜǊ ǇŜǊ ǇƻǎŀǊ ŀ ƭΩŀōŀǎǘ ŘŜƭǎ ŀŦƛŎƛƻƴŀǘǎ ŀƭ 

vi de Menorca, les noves bodegues, els vins mes moderns i tot els complements necessaris per 

gaudir-los. Es realitzen cursos de cates, assesorament per a la creació de bodegues privades i 

distribucions per Menorca i la península. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Entrevista 

 

1- Quin es el perfil de client que et compra vi local?  

Es un sector petit i la gent local no confia del tot. Cal temps perquè la gent comenci a conèixer. 

Per una altre banda, tinc un gran nombre de clients estrangers que demanen vi local. 

 

2- Quin és eI perfil de client que demanda vi ecològic?  

Aquest sector es més elevat , normalment son vins del Penedès o de la Rioja , però el terme 

ecològic esta de moda mi a mes la gent cada cop mira mes per la seva salut i la qualitat dels 

productes que adquireix. 

 

3- Com és el vi de Menorca?  

El vi de Menorca  es un vi jove, de sabors suaus, de peu elevat però de molt bona qualitat. 

 

4- La producció del vi és ecològica?  

Figura 13.15.Botiga De Vins; Font: Elaboració pròpia 
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La majoria de vins produïts aquí son ecològics , encara  que no estan reconeguts oficialment. 

Nomes és fa servir sulfats , caldo bordelès i en alguns casos productes sistèmics. 

5- vǳƛƴǎ Ǿƛƴǎ ŜŎƻƭƼƎƛŎǎ Ŝǎ ǇǊƻŘǳŜƛȄŜƴ ŀ ƭΩƛƭƭŀΚ  

[ΩǵƴƛŎ Ǿƛ ǊŜŎƻƴŜƎǳǘ ǇŜǊ ƭΩ!t!9a Σ ŎƻƳ ŀ Ǿƛ ŜŎƻƭƼƎƛŎ  Şǎ Ŝƭ Ǿƛ ŘŜ CŀǾŁǊƛȄ  ŘŜƭ ŎŜƭƭŜǊ {ŀ /ǳŘƛŀ bƻǾŀΦ 

 

6- Creus en les tècniques biodinàmiques?  

Són tècniques molt màgiques convidades amb homeopatia que funcionen amb el temps. De 

totes maneres les tècniques naturals també aporten beneficis al vi, aquesta producció esta 

molt demandada. Al no tenir un aport de sofre el vi es torna mes fort,  ja que aquest apaga els 

sabors. 

 

7- Quina es la principal diferencia entre les bodegues Menorquines? 

Totes les bodegues amb el segell de qualitat de Vi de la Terra Illa de Menorca son de gran 

ƛƳǇƻǊǘŁƴŎƛŀ ŀ ƭΩƛƭƭŀ ǇŜǊƼ ŎŀŘŀǎŎǳƴŀ Ƙŀ ŜǎŎƻƭƭƛǘ ǳƴ  ǘƛǇǳǎ Ŝ ƳŁǊǉǳŜǘƛƴƎ ƛ ƳŜǊŎŀǘ ǉǳŜ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀ 

molt el seu perfil. El celler mes comercial es Binifadet, Sa forana és una producció mes petit i 

Şǎ ǎƻŎƛ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ōƻǘƛƎŀΣ [ΩIƻǊǘ ŘŜ {ŀƴǘ tŀǘǊƛŎƛ Ƙŀ ƻǇǘŀǘ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜ Ǿƛ ƛ ŦƻǊƳŀǘƎŜ 

acompanyat de un enoturisme de alt poder adquisitiu, el celles de Ferrer de Muntpalau es a 

ǊŜƴƻǾŀƴǘ ŀƳō ƭŀ ŎǊŜŀŎƛƽ ŘΩǳƴ ƴƻǳ Ǿƛ ƧǳƴǘŀƳŜƴǘ ŀƳō ǳƴ ŜƴƼƭŜƎ ŘΩ!ƭŜƭƭŀΣ {ŀ /ǳŘƛŀ Ŝǎ Ƴƻƭǘ 

diferent a la resta de produccions el seu terreny i posició  li dificulta molt la producció, fet que 

far augmentar els seus preus al mercat, Binitord i Sa Marjaleta son cellers de mides petites 

però amb molt bon vi i ben reconegudes localment.  

 

8- Tens idea de les raons per les quals  ha tancat el celler Rubí del Mediterrani? 

 tŜǊǉǳŝ Ǿŀ ƻǇǘŀǊ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘΩǳƴ Ǿƛ ƳŜǎ ŜŎƻƴƼƳƛŎ ǇŜǊƼ ŘŜ Ƴŀƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘΦ 

 

9- Què poden fer els vinater per millorar las seva comercialització? 

9ƭ ƳŁǊǉǳŜǘƛƴƎ ŘŜ ŎŀŘŀ ŎŜƭƭŜǊ Ƙŀ ƛƴŦƭǳƠǘ ƳƻƭǘΣ ƴƻƳŞǎ Ŏŀƭ ǎŜƎǳƛǊ ƭΩŜȄŜƳǇƭŜ ŘŜ .ƛƴƛŦŀŘŜǘΣ ǉǳŜ Ƙŀ 

gastat molts diners en anuncis i tríptics. També caldria potenciar una ruta de vins per Menorca 

per fer conèixer el nostre producte. 

 

10- ¢ΩƘŀ ƎŜƴŜǊŀǘ ōŜƴŜŦƛŎƛǎ ƭŀ ƛƴŎƻǊǇƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀƎǊƻōƻǘƛƎŀΚ  

bƻ Ŝǎ ǳƴŀ ŀǳƎƳŜƴǘ Ƴƻƭǘ ƴƻǘƻǊƛ ŘŜƭǎ ōŜƴŜŦƛŎƛǎ ǘŜƴƛǊ ƭΩŀƎǊƻōƻǘƛƎŀΣ ǇŜǊƼ ŀ ƭŀ ƎŜƴǘ ƭƛ Ŧŀ ƎǊŁŎƛŀ 

emportar-se productes de la terra i més si els hi aconselles amb quin vi el poden acompanyar. 
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13.4.3 9b¢w9±L{¢! ! [Ω!Dwh.h¢LD! {ΩIhw¢ 9/h[iDL/ 

 

Entrevistat tŜǊǎƻƴŀƭ ŘŜ {ΩƘƻǊǘ 9ŎƻƭƼƎƛŎ 

5ŀǘŀ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ ну ŘΩŀōǊƛƭ de 2015 a les 18 h 
Lloc .ƻǘƛƎŀ {ΩƘƻǊǘ 9ŎƻƭƼƎƛŎ 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 25 min 

 

Història ŘŜ {ΩƘƻǊǘ Ecològic 

.ƻǘƛƎŀ ŘΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ ǳōƛŎŀŘŀ ŀ aŀƽΦ 

Fundada en 2012 per la venda al públic de 

fruita i verdura fresca; farines, cereals, llegums 

i fruits secs a granel; formatge, ous, conserves, 

plantes aromàtiques, sals i molts altres 

productes naturals, sans i de qualitat, 

respectuosos amb el medi ambient. Alguns 

ǎΩƘŀƴ ǇǊƻŘǳƠǘ ŀ ƭŀ ǇǊƼǇƛŀ ƛƭƭŀ ƛ ŘΩŀƭǘǊŜǎ 

provenen de la resta dΩ9ǎǇŀƴȅŀΦ 

 

Entrevista 

1- /ƻƳ ǎƻǊƎŜƛȄ {ΩƘƻǊǘ 9ŎƻƭƼƎƛŎΚ 

[ΩƻǊƛƎŜƴ ŘŜ ƭŀ ōƻǘƛƎŀ {ΩƘƻǊǘ 9ŎƻƭƼƎƛŎ Şǎ Ƴƻƭǘ ǊŜŎŜƴǘΦ !ǉǳŜǎǘŀ Ŝǎ Ǿŀ ŦǳƴŘŀǊ Ŝƴ нлмн ǇŜǊ ǘǊŜǎ 

amics, agricultors i productors directes. {Ωhort Ecològic sorgeix arran de satisfer la necessitat el 

fort sentit de pertinença i d'amor incondicional dels menorquins per la seva illa i així poder 

abastir-los amb aliments de qualitat propis del mediterrani. Tots els productes que venem 

ǎΩŜƭŀōƻǊŜƴ ŘŜ ŦƻǊƳŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ ŜǎǎŜƴǘ ŘŜ ƎǊŀƴ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ǎƛƎǳƛƴ ŘϥƻǊƛƎŜƴ ƭƻŎŀƭ ƻ ƴƻ ƭƻcal. La 

superfície inicial destinada a produir tots els productes de la terra, de forma ecològica, era 

aproximadament de 80 hectàrees. 

2- Quin tipus de productes veneu? 

! ƭŀ ōƻǘƛƎŀ ǾŜƴŜƳ ǘƻǘ ǘƛǇǳǎ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŜŎƻƭƼƎƛŎǎ ǘŀƴ ƭƻŎŀƭǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ŎƻƳ ǇǊƻǾƛƴŜƴǘ ŘŜ ƭa Resta 

ŘΩ9ǎǇŀƴȅŀΦ tŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀƭǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ƭƻŎŀƭǎΣ ǾŜƴŜƳ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŦǊŜǎŎƻǎ ƛ ŘŜ ǘŜƳǇƻǊŀŘŀ ǉǳŜ 

vindrien a ser les fruites i hortalisses. També venem farina i cereals com ara la civada, blat, 

ŀǾŜƴŀΣ ƭΩŀǊǊƼǎ ŘŜ ƭŀ ¢ŜǊǊŀ ƛ ǘŀƳōŞΣ ǾŜƴŜƳ ǇŀΦ tŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀ ƭŜǎ Ŏƻnserves tenim una gran varietat 

de melmelades i conserves en general. De melmelades que tenim son tomàtec, de monyeca, 

ŘŜ ŎŜōŀ ƛ ŎŀƴȅŜƭƭŀΣ ŘΩŀƭōŜǊŎƻŎΣ ŘŜ ǇŜōǊŜ ǾŜǊƳŜƭƭΣ ǇǊŞǎǎŜŎΣ ǎƛŘǊŀ ƛ ŎŀǊŀōŀǎǎƽΦ 5Ŝ ŎƻƴǎŜǊǾŜǎ ǘŜƴƛƳ 

cogombre en vinagre ecològic, tomàquet sec, sofrit de tomàquet, sofrit de tomàquet ramellet. 

!ƭǘǊŜǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ƭƻŎŀƭǎ ǉǳŜ ǾŜƴŜƳ ǎƽƴ Ŝƭǎ ƻǳǎΣ Ŝƭ ŦƻǊƳŀǘƎŜ ŘŜ ǾŀŎŀ ŀƳō ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩƻǊƛƎŜƴ 

ŘŜ ƭΩƛƭƭŀΣ Ŝƭǎ ƭƭŜƎǳƳǎ ƛ ŦǊǳƛǘǎ ǎŜŎǎ ŀ ƎǊŀƴŜƭ ƛ ƭŜǎ ǎŀƭǎ ƛ ǇƭŀƴǘŜǎ ŀǊƻƳŁǘƛǉǳŜǎΦ  

Figura 13.16.- Part del grup Agrotrip i treballadora de 
{ΩƘƻǊǘ 9ŎƻƭƼƎƛŎ ŀ ƭΩŜƴǘǊŀŘŀ ŘŜ ƭŀ ōƻǘƛƎŀΦ  CƻƴǘΥ 9ƭŀōƻǊŀŎƛƽ 
pròpia. 
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tŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀƭ ǇǊƻŘǳŎǘŜ ƴƻ ƭƻŎŀƭǎΣ Ŝƭǎ ƛƳǇƻǊǘŜƳ ŘŜ ƭŀ ǊŜǎǘŀ ŘΩ9ǎǇŀƴȅŀΦ /ƻƳ ŀ ōƻǘƛƎŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ 

necessitem tenir una gran varietat de productes. Per això, necessitem importar altres 

productes que necessiten els nostres clients i que malauradament, ara per ara no es 

ǇǊƻŘǳŜƛȄŜƴ ŀ ƭΩƛƭƭŀΦ 9ƴǘǊŜ ŀǉǳŜǎǘǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ǘǊƻōŜƳ ŎŜǊǘǎ ƭƛŎƻǊǎΣ ǾƛƴǎΣ ƭƭŜƎǳƳǎΣ ŎƻƴǎŜǊǾŜǎ ƛ 

productes de neteja. 

3- On és produeixen els productes locals que veneu? 

Els productes locals que comercialitzem a la botiga provenen prinicipalment dels següents 

ǇǊƻŘǳŎǘƻǊǎ ǇǊƼȄƛƳǎ ŎƻƳ ŀǊŀ ƭΩAlgenderet bƻǳΣ ƭΩAlgenderet ±ŜƭƭΣ ƭŀ aŀǊŎƻƴŀΣ ƭΩIƻǊǘ ŘŜ 

Matadones, ƭΩ9ǎ ¢ǳŘƻƴǎΣ Ŝƭ CƻƴŘƻ ŘΩ!ƭŜƎǊŜǎΣ ƭΩ9ǎ Tudons i el Binialàs. 

4- On realitzen la venda dels seus productes locals? 

±ŜƴŜƳ Ŝƭǎ ƴƻǎǘǊŜǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŀ ƭŀ ƴƻǎǘǊŀ ōƻǘƛƎŀ {ΩƘƻǊǘ 9ŎƻƭƼƎƛŎ ŘŜ aŀƽΦ 9ƴŎŀǊŀ ǉǳŜ 

actualment, estem desenvolupant un projecte amb una plataforma per una venda online 

directa amb el lliurŀƳŜƴǘ ŀ ŘƻƳƛŎƛƭƛ ŘŜƭǎ ǎŜǳǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎΦ [ŀ Ŧƛƴŀƭƛǘŀǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǇǊƻƧŜŎǘŜ Şǎ ǊŜŘǳƛǊ 

els intermediaris entre el producte i el consumidor. 

5-  Quin interès té la gent local pels productes de proximitat? 

¦ƴŀ ƎǊŀƴ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǇƻōƭŀŎƛƽ ǘŞ Ƴƻƭǘ ƛƴǘŜǊŝǎ ǇŜƭǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ǉǳŜ ǾŜƴŜƴΦ 5ǳǊŀƴǘ ǘƻǘ ƭΩŀƴȅ ǘŜƴƛƳ 

molta clientela. Molts d'ells, compren productes de consum cotidia ŜƴŎŀǊŀ ǉǳŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎ Ŝƴ 

compren de consum puntual. Tot i que, existeix un part de la població que no esta interessada 

en els productes ecològics perquè, respecte als productes convencionals, aquest tenen una 

aparença física menys estètica, són més cars i tenen un temps de conservació més reduït. Com 

a botiga ecològica considerem que els productes proŎŜŘŜƴǘǎ ŘŜ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ƻǊƎŁƴƛŎŀ ǎƽƴ ƳŞǎ 

ƴǳǘǊƛǘƛǳǎ ƛ ōŜƴŜŦƛŎƛƻǎƻǎ ǇŜǊ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎƳŜΦ 

6- Quines són les perspectives per la botiga de cara al futur? 

Actualment, la botiga funciona molt bé. Potser de cara al futur proposem fer una ampliació o 

ŎǊŜŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ ŀƭǘǊŀ botiga que funcioni de forma paral·lela en alguna altra zona de l'illa. Tot i 

així, ara per ara sí que estem treballant en una iniciativa recuperar els camps abandonats de 

l'illa. La idea és de donar-los una nova utilitat, on la collita es desenvolupi en un entorn natural 

i ecològic, sense cap producte químic que l'alteri. 

Figura 13.16.- Conserves i melmelades locals. 
Font: Elaboració pròpia. 

Figura 13.17.- Arròs de la Terra. Font: Elaboració 
propia. 
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Entrevistat Toni Moll (Unió de pagesos) 

Data prevista de la entrevista нф ŘΩŀōǊƛƭ ŀ ƭŜǎ муƘ 
Lloc Empresa La Marcona 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 30 minuts 

 

IƛǎǘƼǊƛŀ ŘŜ ƭΩŜƳǇǊŜǎŀ 

9ȄǇƭƻǘŀŎƛƽ ŀƎǊŁǊƛŀ ŦŀƳƛƭƛŀǊ ŘΩǳƴŜǎ сл Ƙŀ ǎƛǘǳŀŘŀ ŀ 

la zona de tramuntana del terme municipal de 

Ferreires. La seva gestió és diversificada i amb 

certificació ecològica.  

 

¢ŀƴǘ Ŝƭǎ ǎŜǳǎ ŎŜǊŜŀƭǎ ŎƻƳ ƭΩƘƻǊǘŀ ǎƽƴ ǇǊƻŘǳƠǘǎΣ ƳŀƧƻǊƛǘŁǊƛŀƳŜƴǘ ŀƳō ƭƭŀǾƻǊǎ ŀǳǘƼŎǘƻƴŜs i els 

seus productes són comercialitzats tant a la mateixa finca com a mercats i fires.  

9ƭ ǎŜǳ ǘǊŜǘ ŦƻƴŀƳŜƴǘŀƭ Şǎ Ŝƭ ǉǳŜ ǎΩƘŀ Řƻƴŀǘ ŀ ŎƻƴŝƛȄŜǊ ŎƻƳ ŀ άtŀ ŘŜ [ŀ aŀǊŎƻƴŀέ ƛ ƭŀ ǎŜǾŀ 

farina de blat. 

 

Entrevista 

1- Des de quin any elaboren els seus propis productes? 

El projecte personal de cultivar quatre tipus de blats autòctons de la zona,  va començar fa 13 

anys, al 2002. Entre aquets quatres tipus de blats, el més important és el xeixa, una varietat 

antiga.  

2- Va haver de modificar les característiques de la seva finca per al cultiu del blat? 

No; em vaig adaptar a les característiques de la finca i les condicions del sòl per al cultiu del 

blat. Vaig fer n estudi per a determinar quin tipus de cultiu era més favorable a la finca. 

3- Va realitzar estudis de màrqueting per a la venda de la seva farina i el pa? 

No;  únicament em vaig posar en contacte amb botigues de la zona per a distribuir el pa i 

pactar el seu preu de venda final al consumidor. 

4- On ven el seu producte? 

Distribueixo el meu producte a un determinat nombre de botigues de la zona de Menorca; 

també els venc, tant a la meva finca com a mercats i fires de la illa. 

 

Figures 13.18 i 13.19. La Marcona i Toni Moll  
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5- Quins són els principals clients que té, turistes o residents de la zona? 

Mantinc una clienta fixa residencial de la zona durant tota la època de ƭΩŀƴȅΤ ŘƛǎǘǊƛōǳŜƛȄƻ Ŝƭ Ǉŀ 

ŀƳō ŎƻƳŀƴŘŀ ǇǊŝǾƛŀ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭŜǎ ōƻǘƛƎǳŜǎΦ ! ƭΩŝǇƻŎŀ ŜǎǘƛǳŜƴŎŀΣ ǘŀƳōŞ ǎΩƛƴŎǊŜƳŜƴǘŜƴ ƭŜǎ 

vendes a turistes. 

6- Sempre ha elaborat els seus productes de manera ecològica? 

Sí; totes les fases de producció del pa són ecològiques i certificades.  

7- Té signat un acord de custòdia amb el GOB? 

{ƛΤ ǘƛƴŎ ǎƛƎƴŀǘ ǳƴ ŀŎƻǊŘ ŘŜ ŎǳǎǘƼŘƛŀ ŀƎǊŁǊƛŀ ŀƳō Ŝƭ Dh.Σ Ƨŀ ǉǳŜ ŀ ǇŀǊǘ ŘŜ ŎƻƳǇǊƻƳŜǘǊŜΩƳ ŀ ƭŀ 

ǊŜŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩǳƴŜǎ ōƻƴŜǎ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ ŀƎǊŁǊƛŜǎ ǊŜōƻ ŀǎǎŜǎǎƻǊŀƳŜƴǘ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘΩŜŎƻƭƻƎƛǎǘŜǎ 

professionals. 

8- Degut a la seva vinculació amb la Unió de Pagesos de Menorca, considera encertada 

ƭŀ ǇǊƻǇƻǎǘŀ ŘŜ ŎǊŜŀŎƛƽ ŘΩǳƴ ŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ƛ ǘǳǊƛǎƳŜ ŜƴƻƭƼƎƛŎ ŀ ƭŀ CƛƴŎŀ aƻƴƎƻŦǊŜ bƻǳΚ 

bƻ ǎƽŎ ǇŀǊǘƛŘŀǊƛ ŘΩǳǘƛƭƛǘȊŀǊ ǳƴǎ ǘŜǊǊŜƴȅǎ ƻǊƛƎƛƴŁǊƛŀƳŜƴǘ ŀƎǊŀǊƛǎ ǇŜǊ ŀ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘΩǳƴ 

agroturisme, ja que considero negativa la pèrdua de sòl cultivable. 

tŜǊǎƻƴŀƭƳŜƴǘΣ ŎƻƴǎƛŘŜǊƻ ǉǳŜ ƭŀ ŎǊŜŀŎƛƽ ŘΩǳƴ ŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ Ŝƴ ǳƴŀ ŦƛƴŎŀ ŀƎǊƝŎƻƭŀ ƴƻƳŞǎ ƘŀǳǊƛŀ 

de ser per a afavorir els beneficis econòmics de la finca, sempre i quan no sobrepassin els 

beneficis ŜŎƻƴƼƳƛŎǎ ƎŜƴŜǊŀǘǎ ǇŜǊ Ŝƭ ŎǳƭǘƛǳΦ ¦ƴŀ ŎƻǇ ƭΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ƎŜƴŜǊŀ ƳŞǎ ōŜƴŜŦƛŎƛǎ ǉǳŜ Ŝƭ 

ǇǊƻǇƛ ŎǳƭǘƛǳΣ Ŝǎ ǘŜƴŘŜƛȄ ŀ ǳƴ ŀōŀƴŘƻƴŀƳŜƴǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘΣ ŀƳō ǳƴŜǎ ǊŜǇŜǊŎǳǎǎƛƻƴǎ ƴŜƎŀǘƛǾŜǎ ŀƭ ǎƼƭ ƛ 

una degradació de les tasques del pagès, que passa a un segon pla. 
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Entrevistat Maria Antònia Taltavul 

5ŀǘŀ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 5 de maig de 2015 a les 11 h 
Lloc Son Olivar de Dalt, Cuitadella 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 25 min 

 

Història de Son Olivar de Dalt (Torralbert). 

Finca familiar situada a Ciutadella i dedicada a la producció de formatge, carn i embotits de llet 

ŘŜ ǾŀŎŀ ƛ ōŞ ŘŜ Ǌŀœŀ ŀǳǘƼŎǘƻƴŀ ƳŜƴƻǊǉǳƛƴŀ ŀƛȄƝ ŎƻƳ ŘΩƻǾŜƭƭŀΦ ¢ŀƳōŞ ǇǊƻŘǳŜƛȄ ŦǊǳƛǘŜǎ ƛ 

hortalisses de temporada, gestionant la Terra amb un mètode ecològic certificat. La finca de 

Son Olivar de Dalt també és anomenada com la finca de Torralbert. 

 

Entrevista 

1- Com sorgeix Son Olivar de Dalt? 

Durant molts anys he estat treballant a administrativa. En 2007 en quedar-me sense treball, 

vaig decidir fer-me càrrec d'aquesta finca amb l'ajuda del meu marit, que tenia ja tenia 

experiència prèvia en la gestió d'altres explotacions agràries. La nostra idea era reconvertir la 

finca per tal de produir una explotació sostenible i alhora rendible.  

[ŀ Ŧƛƴŀƭƛǘŀǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ǊŜŎƻƴǾŜǊǎƛƽ ŜǊŀ 

ŘƻƴŀǊ ƭƭƻŎ ŀ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŀǊǘŜǎŀƴŀƭ ƛ 

tradicional de productes de qualitat i 

proximitat. Mitjançant l'explotació de 

races i varietats locals aconseguim un 

producte més adaptat al mitjà i amb 

major valor ecològic. La finca ens hi ha 

permès guanyar-nos la vida i alhora a 

estat una llar per tota la família. 

Figura 23.20.- Finca Son Olivar de Dalt. Font: GOB  

2- Quines activitats es realitzen a la finca. 

[ŀ CƛƴŎŀ ŘŜ {ƻƴ ƻƭƛǾŀǊ ŘŜ 5ŀƭǘ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴŀ ƎǊŀƴ ŜȄǘŜƴǎƛƽ ŘŜǎǘƛƴŀŘŀ Ŝƴ ƎǊŀƴ ǇŀǊǘ ŀ ƭŀ ǎŜƳōǊŀ ƛ 

cultiu de fruites i hortalisses, pastura del bestiar i zones de producció de formatges i embotits. 

Actualment tenim un total de 190 caps de bestiars els quals són tractats amb molta cura i es 

troba en regim de semillibertat. En concret tenim vuitanta ovelles, cinquanta vaques, 

cinquanta caques i deu truges. Diàriament alimentem i munyim el bestiar, també netegem els 

estables i periòdicament els hi realitzen revisions necessàries. Cal dir que tots aquells treballs 

específics, com ara l'envasament dels cereals, contractem a professionals externs. 

3-  Per quines estratègies veu apostar? 
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La primera acció que vam realitzar va ser una renovació de les terres per assegurar el 

fiançament dels nous conreus ecològics. També, vam introduir vaques i ovelles de raça 

menorquina i també, el porc negre. 

Durant el periode de reforma de la finca, vam sol·licitar una ajuda del projecte Leader . 

Aquesta ajuda ens va permetre afrontar noves inversions com ara per la millora la línia de 

producció amb unes noves instal·lacions per la formatgeria. 

4- Quin tipus de productes veneu? 

!ƭ άƭƭƻŎέǇǊƻŘǳƠƳ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŘŜ ǘŜƳǇƻǊŀŘŀ ǎŜƎǳƛƴǘ Ŝƭǎ ƳŝǘƻŘŜǎ ǘǊŀŘƛŎƛƻƴŀƭǎΦ 5Ŝ ƭΩƘƻǊǘŀ ǇǊƻŘǳƠƳ 

fruites i hortalisses cƻƳ ŀǊŀ ƭΩŀƭōŜǊƎƝƴƛŀΣ ŎŀǊŀōŀǎǎƽΣ ǘƻƳŁǘŜŎΣ ǇŀǘŀǘŀΣ ǇŜōǊŜΣ ǎƝƴŘǊƛŀ ƛ ƳŜƭƻΦ 

També produïm mel de mil flors i ous.  

També produïm carn, formatge i embotits principalment de races autòctones, tant de vaca 

com de be. Encara que, també n'elaborem productes a partir de la vaca frisona. El formatges 

que elaborem són: de llet crua de vaca de raça menorquina, de llet pasteuritzada de vaca de 

raça menorquina (tendre), de cabra (curat i semicuratύ ƛ ŘΩƻǾŜƭƭŀ ƳŜƴƻǊǉǳƛƴŀΦ 9ǎǎŜƴǘ Ŝƭ 

formatge d'ovella de Menorca, que només és produït en unes poques finques de l'illa i el 

formatge "Tres tocs", mescla de vaca, cabra i ovella. Pel que fa als embotits els que produïm 

són la carn-i-xulla, sobrassada, cuixot i botifarrons. 

5- 9ƭǎ ǎŜǳǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ŘƛǎǇƻǎŜƴ ŘΩŀƭƎǳƴ ǘƛǇǳǎ ŘŜ Řƛǎǘƛƴǘƛǳ ŀƳōƛental? 

Sí que en disposem. Tots els productes estan avalats per Consell Balear de la Producció Agrària 

Ecològica (CBPAE) Els distintius que actualment tenim són el per formar tenir un contracte de 

Custodia agrària amb el GOB, disposar la marca de garantia Mel dΩ mΩ (mel de Menorca) i 

disposar de races autòctones. 9ƭ ƭƭƻŎ ŘŜ {ƻƴ hƭƛǾŀǊ ŘŜ 5ŀƭǘΣ ǘŀƳōŞ ŦƻǊƳŀ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭΩŀǎǎƻŎƛŀŎƛƽ ŘŜ 

Slow Food ŘŜ ƭŜǎ LƭƭŜǎ .ŀƭŜŀǊǎΦ [ŀ Ŧƛƴŀƭƛǘŀǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ Şǎ ǇǊƻǇƻǎŀǊ ǳƴŀ ecogastronomia com a 

medi per unir i protegir la cultura gaǎǘǊƻƴƼƳƛŎŀ ƭƻŎŀƭ ŀƳō ƭΩŜŎƻƭƻƎƛŀ ŘŜ ƭŀ ǘŜǊǊŀΣ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘŜ 

ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ƛ ŀƭƛƳŜƴǘǎ ƭƻŎŀƭǎΣ ŜŎƻƭƼƎƛŎǎΣ ŀǊǘŜǎŀƴǎ ƛ ŘŜ ŎƻƳŜǊœ ƧǳǎǘΦ 

6- On realitzen la venda dels seus productes locals? 

Tenim diferents vies per oferir els productes als clients. La més sol·licitada és la venda directa 

al mercat agrari de Ciutadella els dissabtes al matí. També comercialitzem els productes a 

ƭΩagrobotiga Torralbert ŘŜƭ άƭƭƻŎέΣ ŀƭ ƳŜǊŎŀǘ ŘΩAgromaó, a la botiga Sa Bodega-celler i 

mitjançant encàrrecs al Molí del Rei. 

7- Quines són les perspectives per la botiga de cara al futur? 

Fer-se càrrec de la gestió de la finca és una feina molt dura però resulta molt satisfactòria. Ara 

per ara tant nosaltres com els nostres fills ens sentim molt afortunats per poder treballar en 

ella. No tenim idea de fer cap expansió o remodelació per al moment. 

13.4.6 9b¢w9±L{¢! ! [Ω!Dwh¢¦wL{a9 ¢¦wa!5:b 59{ /!tL¢" (veure annex 13.3.2.) 

13.4.7 9b¢w9±L{¢! ! [ΩIhw¢ 59 {!b¢ tw!¢L/L (veure annex 13.2.3) 
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13.5 Entrevistes altres actors 

13.5.1 ENTREVISTA A C9wb!b5h ±L[[![hbD!Σ /hb{9[[9w 9·9/¦¢L¦ 5Ω9/hbhaL!Σ 

MEDIAMBIENT I CAÇA DEL CONSELL INSULAR DE MENORCA 

 

Entrevistat Fernando Villalonga 

5ŀǘŀ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ ол ŘΩŀōǊƛƭ ŘŜ нлмр 
Lloc Instal·lacions del CIME 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
Duració de ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 90 min 

 

Història del CIME 

9ƭ ŘŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘ ŘΩŜŎƻƴƻƳƛŀΣ ƳŜŘƛ ŀƳōƛŜƴǘ ƛ Ŏŀœŀ ŘŜƭ /ƻƴǎŜƭƭ LƴǎǳƭŀǊ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ Ŏomprèn 

ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘŜƭ /ƻƴǎŜƭƭ LƴǎǳƭŀǊ ǊŜŦŜǊƛŘŀ ŀ ƭŜǎ ƳŀǘŝǊƛŜǎ ŘΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀΣ ǊŀƳŀŘŜǊƛŀΣ ǇŜǎŎŀΣ ŎŀœŀΣ 

recursos cinegètics, denominacions ŘΩƻǊƛƎŜƴΣ ŀǊǘŜǎŀƴƛŀΣ ŎƻƳŜǊœ ƛ ƛƴŘǵǎǘǊƛŀΦ /ƻƳǇǊŜƴŘǊŁ ŀƛȄƝ 

ƳŀǘŜƛȄΣ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǊŜŦŜǊƛŘŀ ŀ ƳŜŘƛ ŀƳōƛŜƴǘΣ ǊŜǎŜǊǾŀ ŘŜ ōƛƻǎŦŜǊŀΣ ǊŜǎƛŘǳǎ ƛ ŜƴŜǊƎƛŀΦ 

 

 

 

 

Figura 12.21. Logo CIM; Font: Consell Insular de Mneorca 

Entrevista 

1- Què va suposar per Menorca assolir per part de la UNESCO el títol de Reserva de 

Biosfera fa més de vint anys? 

Hi ha diferents interpretacions personals sobre la concepció que es té del terme Reserva de la 

Biosfera. Aquesta no és una figura de protecció, sinó de desenvolupament econòmic basat en 

la sostenibilitat. Es té la idea de que no es pot realitzar cap activitat sota aquest terme de 

Reserva. En canvi, seria positiu potenciar activitats en aquest entorn sempre tenint en compte 

mesures de compensació adequades. 

2- Què la diferència de la resta dΩƛƭƭŜǎ ƳŜŘƛǘŜǊǊŁƴƛŜǎ ǉǳŜ ƴƻ ǎƽƴ wŜǎŜǊǾŀ ŘŜ .ƛƻǎŦŜǊŀΚ 

9ƭ ŦŜǘ ŘŜ ǉǳŜ aŜƴƻǊŎŀ ǎƛƎǳƛ ƭŀ ǎŜǳ ƳǳƴŘƛŀƭ ŘŜ wŜǎŜǊǾŜǎ ŘŜ .ƛƻǎŦŜǊŀ ŘΩLƭƭŜǎ ƛ ½ƻƴŜǎ ŎƻǎǘŜǊŜǎ ha 

ǎƛƎǳǘ ǳƴŀ ƎǊŀƴ ƻǇƻǊǘǳƴƛǘŀǘΦ aŜƴƻǊŎŀ Şǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ǊŜǎǘŀ ŘΩƛƭƭŜǎ ǇŜǊ ƭŀ ǎŜǾŀ ƎǊŀƴ ŎǳƭǘǳǊŀΣ 

essent Reserva ŘŜ ƭŀ .ƛƻǎŦŜǊŀ ƳŀƴǘŞ ƛ ǇǊŜǎŜǊǾŀ ƭŜǎ ǎŜǾŜǎ ŀǊǊŜƭǎ ŎǳƭǘǳǊŀƭǎ ƛ Ŧŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ǳƴŀ 

activitat de desenvolupament econòmic sostenible. El territori conforma la Reserva i no és la 

Reserva qui determina el territori. Per això cal mantenir el territori i també pel fet de que la 

població demana que es realitzi aquesta conservació. 

3- vǳƛƴŜǎ ŀŎǘǳŀŎƛƻƴǎ ŘŜ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ǎƻǎǘŜƴƛōƭŜ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŀƎǊŀǊƛ Ŝǎ ŘǳŜƴ ŀ 

terme? 
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;ǎ ŘƛŦƝŎƛƭ ƭŜƎŀƭƛǘȊŀǊ Ŝƭ ǘǊŀƳ ǳǊōŀƴƛǘȊŀǘ ǉǳŜ ǎΩƘŀ Řǳǘ ŀ ǘŜǊƳŜ ŘŜ ŦƻǊƳŀ ƛƭϊƭŜƎŀƭ ŘǳǊŀƴǘ ŀǉǳŜǎǘǎ 

últims anyǎΦ !ƛȄƝ ŎƻƳ ǳƴŀ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜƭ ŎƭŀǾŜƎǳŜǊŀƳ ƛ ŘŜ ƭΩŜƴƭƭǳƳŜƴŀǘ ŘŜƎǳǘ ŀƭ tƭŀ ¢ŜǊǊƛǘƻǊƛŀƭ 

antic. També presenta dificultats que la superfície de parcel·lació de Menorca és molt gran, en 

ŎƻƳǇŀǊŀŎƛƽ ŀƳō ŀƭǘǊŜǎ ƛƭƭŜǎΦ 9ƭ ǊŜŎǳǊǎ ƳŞǎ ŘŜŦƛŎƛǘŀǊƛ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ Şǎ ƭΩŀƛƎǳŀΣ Ŏal mantenir-la evitant la 

intrusió marina i la contaminació per nitrats. 

4- vǳƛƴ ǇŀǇŜǊ ǘŞ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ ŀ aŜƴƻǊŎŀΚ 

A Menorca disposem del Contracte Agrari Reserva de la Biosfera (CARB), aquest és un acord 

Ƴǳǘǳ ŜƴǘǊŜ ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƛ Ŝƭǎ ǘƛǘǳƭŀǊǎ ŘŜ ƭŜǎ ŜȄǇƭƻǘŀŎƛƻƴǎ ǇŜǊ ƭŀ ǉǳŀƭ ƭΩŜȄǇƭƻǘŀŎƛƽ ŜǎǘŁ 

obligada a uns compromisos de pràctiques sostenibles quant a la seva pràctica productiva, 

ƳŜƴǘǊŜ ǉǳŜ ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ǎΩƻōƭƛƎŀ ŀ ŎƻƴŎŜŘƛǊ ŀƧǳǘǎ ƛ ŎƻƳǇŜƴǎŀŎƛƻƴǎΣ ŀƛȄƝ ŎƻƳ ŀ ƻŦŜǊƛǊ ŎŜǊǘǎ 

serveis a les explotacions i formació específica als professionals que hi treballen. Per tant, es 

prima als pagesos per la seva activitat agrària i per dur a terme labors mediambientals de 

producció agrària tradicional com manteniment de parets, cultius tradicionals menorquins, ús 

ŘŜ ǇƭŀǉǳŜǎ ǘŜǊƳƻǎƻƭŀǊǎ ƛ ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘ ŘΩŜƭŜƳŜƴǘǎ ŜǘƴƻƭƼƎƛŎǎΦ ¢ƻǘ ŀƛȄƼΣ ŀƳō ƭŀ Ŧƛƴŀƭƛǘŀǘ ŘŜ 

garantir la sostenibilitat i contribuir a la preservació del medi natural, el paisatge, la cultura 

rural i la vigilància del territori rural. Menorca està molt a prƻǇ ŘŜ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ ǇŜǊƼ 

aquesta comporta una sèrie de dificultats com seria la necessària comercialització de la 

producció total. 

5- I la producció vitivinícola? 

En el segle XVIII la producció vitivinícola era molt important, ja que les tropes angleses eren 

ƎǊŀƴǎ ŎƻƴǎǳƳƛŘƻǊŜǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘΦ 5ŜƎǳǘ ŀ ŎŜǊǘǎ ŦŀŎǘƻǊǎΣ ŎƻƳ ƭŀ ǇƭŀƎŀ ŘŜ ƭŀ ŦƛƭϊƭƻȄŜǊŀΣ Ǿŀƴ ŦŜǊ ǉǳŜ 

aquest sector caigués en decadència. Actualment, la producció de vi ha augmentat amb una 

progressió lenta encara que tenen poca producció. A Menorca hi ha 7 cellers amb un total de 

40 hectàrees i unes 14 o 16 persones contractades. 

6- Quins beneficis aproximats suposa la producció de Vi de la Terra Illa de Menorca? 

!ǇǊƻȄƛƳŀŘŀƳŜƴǘ ŀǎǎƻƭŜƛȄŜƴ Ŝƭ Ƴƛƭƛƽ ƛ ƳƛƎ ŘΩŜǳǊƻǎ ŀƴǳŀƭǎΦ 9ƴŎŀǊŀ ǉǳŜ ƻōǘŜƴŜƴ ŀǉǳŜǎǘǎ 

beneficis, els agricultors no estan satisfets, tenen tendència a queixar-se i acostumen a tenir 

un altre ofici prioritari paral·lel a la producció de vi. Si haguessin tingut el coneixement de la 

ƛƴǾŜǊǎƛƽ ƛƴƛŎƛŀƭ ǉǳŜ ǎΩƘŀ ŘŜ ǊŜŀƭƛǘȊŀǊ ǇǊƻōŀōƭŜƳŜƴǘ ƴƻ ƘŀƎǳŜǎǎƛƴ ŀǇƻǎǘat per aquest sector. 

7- 9ƴ ǉǳƛƴŀ ǎƛǘǳŀŎƛƽ Ŝǎ ǘǊƻōŀ ƭΩ!ƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŀ aŜƴƻǊŎŀΚ ƛ aƻƴƎƻŦǊŀΚ 

tŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀ ƭΩƛƭƭŀΣ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŜƴŎŀǊŀŘŜǎ ŀ ƭŀ ǊŀƳŀŘŜǊƛŀ ƴƻ ŦǳƴŎƛƻƴŜƴ ŘŜƭ ǘƻǘ ōŞΣ 

degut a que aquestes necessiten grans extensions per alimentar al ramat, que aquest produeix 

olors desagradables i la presència de molts insectes. 

8- Veu factible la transformació de la Finca Mongofra en un agroturisme encarat a la 

producció de vi? 

La zona de la Finca Mongofra té cultius més fèrtils que Sa Cudia i està menys afectada pel vent 

de Tramuntana, per tant si Sa Cudia pot produir vi no tindreu cap inconvenient. El gran 

ǇǊƻōƭŜƳŀ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀ Şǎ ƭŀ ŎŀǊŝƴŎƛŀ ŘΩŀƛƎǳŀΦ CŜǊ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀ ǳƴ ƭƭƻŎ ŘΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ Şǎ ǳƴŀ 

bona idea, sempre i quan estigui encarat als turistes. Es pot fer mitjançant la producció de vi a 
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ƭΩŜǎǘƛǳΣ ƭŀ ǾŜǊŜƳŀ ŀƭ ǎŜǘŜƳōǊŜ ƛ ƭŀ Ŏŀǘŀ ŀƭ ƘƛǾŜǊƴΦ 9ƭǎ ǇŀǊŎǎ ǎƽƴ ǇŜǊ ƎŀǳŘƛǊ ƛ ǇǊŜǎŜǊǾŀǊ Ŝƭ ǎŜǳ 

medi. No faria falta promocionar Mongofra ni pensar massa quines activitats realitzar, perquè 

ja disposa de molts valors natuǊŀƭǎΣ ŎƻƳ ŀǊŀ ƭŀ tƭŀǘƧŀ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀ bƻǳΣ ƭΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳΣ 

ƭΩŜǎǘŀƴȅ ŘŜƭǎ ǇŜƛȄƻǎΣ ƭŜǎ ǎŀƭƛƴŜǎΣ Ǝǳŀƛǘŀ ŘΩƻŎŜƭƭǎΣ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŎƛƴŜƎŝǘƛǉǳŜǎΣ ƭŀ Ǿƛǎƛǘŀ ŀ ƭŀ ŎƻǾŀ ŘŜƭǎ 

ossos... Menorca necessita hotels rurals amb una bona relació qualitat-preu, ja que presenta 

una oferta massa luxosa. 

9- Creu que és un inconvenient el fet de que Mongofra estigui en una situació de difícil 

accés? 

No ha de ser cap problema, ja que es podria realitzar una modificació del camí de cavalls per 

ǘŀƭ ŘŜ ŦŀŎƛƭƛǘŀǊ ƭΩŀŎŎŞǎΣ ŎƻƴǘǊƛōǳƛƴǘ ŀƛȄƝ a la promoció de la Finca. Per una altra banda, modificar 

el camí de cavalls suposa realitzar una expropiació de pas. Encara que una alternativa per tal 

ŘŜ ƴƻ ŎŀƴǾƛŀǊ Ŝƭ ŎŀƳƝ ŘŜ ŎŀǾŀƭƭǎ ǎŜǊƛŀ ǇǊƻƘƛōƛǊ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŘŜ ƭƭŜǳǊŜ ŀ ƭΩŜǎǘƛǳΣ ŝǇƻŎŀ ŘŜ 

nidificació. 

10- vǳƛƴŜǎ ŘŜƴƻƳƛƴŀŎƛƻƴǎ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ǘŞ ƭΩƛƭƭŀΚ 

9ƭ /ƻƴǎŜƭƭ ǊŜƎǳƭŀŘƻǊ ŘΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ ƴƻƳŜǎ Ƙŀ ŎƻƴŎŜŘƛǘ ŀƭ ŦƻǊƳŀǘƎŜ ƭŀ ǵƴƛŎŀ 

5ŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩhǊƛƎŜƴ ŀ ƭΩƛƭƭŀΦ 9ƭ Ǿƛ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ ƴƻ ǘŞ 5ŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽ ŘΩhǊƛƎŜƴΣ Ŝƭ ǉǳŜ ǘŞ Şǎ ǳƴŀ 

marca de garantia i qualitat anomenada Vi de la Terra Illa de Menorca amb unes varietats 

ŀǳǘƻǊƛǘȊŀŘŜǎ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀŘŜǎΦ [ΩǵƴƛŎ Ǿƛ ŜŎƻƭƼƎƛŎ ƻŦƛŎƛŀƭ ŘŜ ǘƻǘŀ ƭΩƛƭƭŀ Ŝǎ ǊŜŀƭƛǘȊŀ ŀ ƭŀ ŦƛƴŎŀ {ŀ /ǳŘƛŀΣ 

Şǎ ƭΩŀƴƻƳŜƴŀǘ 9ǎ CŀǾŀǊƛǘȄΦ 9ƴŎŀǊŀ ǉǳŜ Ƴƻƭǘǎ ŘŜƭǎ ŎŜƭƭŜǊǎ ŘŜ ƭΩƛƭƭŀ ǘŜƴŘŜƛȄŜƴ ŀ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘŜ vi 

ecològic malgrat no tenir la certificació oficial. 

11- /ƻƳ ǎΩƻōǘŞ ƭŀ 5ΦhΦ ±ƛ ŘŜ ƭŀ ¢ŜǊǊŀ Lƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΚ vǳƛƴǎ Ǉŀǎǎƻǎ ǎΩƘŀƴ ŘŜ ǎŜƎǳƛǊΚ 

A la web del CIME trobareu tota la informació. 

12- 9ƭǎ ŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘǎ ŜŎƻǘǳǊƝǎǘƛŎǎ ƻ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ŎƻƳ Ŝǎ ŘƛŦŜǊŜƴŎƛŜƴ ŘŜ ƭŀ ǊŜsta? 

No disposen de cap etiqueta particular. 

13- Quines ajudes reben els agricultors per part de les administracions? 

Els agricultors poden acollir-se al Contracte Agrari Reserva de la Biosfera (CARB), a les ajudes 

que dona el CIME i les ajudes que ofereix ƭΩ!ǎǎƻŎƛŀŎƛƽ [ŜŀŘŜǊ Lƭƭŀ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀΦ 

14- Si finalment es realitzes el nostre projecte vindria? 

{ƝΣ Ƨƻ ǇŜǊǎƻƴŀƭƳŜƴǘ Ǿƛǎƛǘƻ ƭŀ ǇƭŀǘƧŀ ŘŜ aƻƴƎƻŦǊŀ ŘǳǊŀƴǘ ƭΩŜǎǘƛǳ ǉǳŀǎƛ ŎŀŘŀ Řƛŀ ƛ ǎƛ ǘƛƴƎǳŜǎ ƭŀ 

possibilitat de dormir a la Finca i així gaudir del parc natural amb la família aniria. 
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Entrevistat Martí Escudero, Director del Parc Natural 

5ŀǘŀ ǇǊŜǾƛǎǘŀ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ ну ŘΩŀōǊƛƭ нлмр 
Lloc Finca Mongofra Nou 
Entrevistadors Equip AgroTrip 
5ǳǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜƴǘǊŜǾƛǎǘŀ 1:30h 

 
 

IƛǎǘƼǊƛŀ ŘŜƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ǎΩ!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳ 

±ŀ ǎŜǊ ŘŜŎƭŀǊŀǘ tŀǊŎ bŀŎƛƻƴŀƭ ŀƭ ƭΩŀƴȅ мффр ƛ ŎƻƴǘŞ рΦллсΣт 

hectàrees. És un dels punts claus de la reserva de la Biosfera 

ƳŜƴƻǊǉǳƛƴŀΣ ŦƻǊƳŀǘ ǇŜǊ {Ω!ƭōǳŦŜǊŀ ŘΩ9ǎ DǊŀǳΣ ƭŀ Lƭƭŀ ŘΩŜƴ /ƻƭƻƳ ƛ 

el Cap de Favàrtix. Dins del parc existeixen una gran diversitat 

ŘΩŀƳōƛŜƴǘǎ ŎƻƳ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎ ƘǳƳƛŘŜǎΣ ǘŜǊǊŜƴȅǎ ŀƎǊƝŎƻƭŜǎ ƛ 

ramaderes, boscos, penya-segats, platges i illots en zones 

marines. 

 

Entrevista 

18- Quin nombre de turistes rep el parc anualment? La major part de turistes és local o 

estrangera? 

[Ŝǎ ǵƭǘƛƳŜǎ ŘŀŘŜǎ ŜƴǊŜƎƛǎǘǊŀŘŜǎ ǎƻōǊŜ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ Ǿƛǎƛǘŀƴǘǎ ŀƭ tŀǊŎ bŀǘǳǊŀƭ ǎƻƴ ŘŜ ƭΩŀƴȅ нлммΤ 

amb un  total de 14.640 visitants, es divideix en 13.215 visitants individuals i 1.425 visitants en 

grup. 

19- vǳƛƴ ƴǵƳŜǊƻ ŘΩ ƘŜŎǘŁǊŜŜǎ ŘŜƭ ǇŀǊŎ Ŝǎǘŀƴ ŘŜǎǘƛƴŀŘŜǎ ŀ ƭŜǎ ǾƛƴȅŜǎΚ vǳŀƴǘǎ ŎŜƭƭŜǊǎ Ƙƛ 

ha actualment al parc natural? 

Actualment al parc natural hi ha 8 hectàrees destinades a les vinyes. Actualment només hi ha 

un celler ubicat al parc natural, Sa Cudia, amb aproximadament 6-8 hectàrees i una producció 

anual de 6000 ampolles de vi anuals. 

20- Quantes agrobotigues existeixen actualment al Parc Natural? 

! ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘ ƴƻ ŜȄƛǎǘŜƛȄ Ŏap agrobotiga ubicada a les instal·lacions del parc natural; tenen la 

intenció de fer-ho, però encara es un projecte per problemes de pressupost. 

21- Quines activitats, relacionades amb la vinya, es fan al Parc Natural? 

9ƭ ŘŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘ ŘΩŜŘǳŎŀŎƛƽ ŀƳōƛŜƴǘŀƭ ŘŜƭ ǇŀǊŎ Şǎ ƭΩŜƴŎŀǊǊŜƎŀǘ ŘŜ ŦŜǊ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŜŘǳŎŀǘƛǾŜǎ ŀ ƭŜǎ 

instal·lacions del parc. 

 

Figura 13.22.Martí Escudero. Director del Parc Natural; Font: Elaboració pròpia 
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22- Quin tipus de vinya és la més cultivada a les instal·lacions del Parc Natural? 

La varietat més cultivada és la Malvasia, ja que gràcies a les seves condicions creix molt ve a les 

terres del parc natural. 

Les pràctiques de la vinya Sa Cudia són ecològiques, degut a que es troba ubicada al parc 

bŀǘǳǊŀƭ ƛ ŘΩƻōƭƛƎŀǘƻǊƛŜǘŀǘ ŎƻƳǇƭƛƳŜƴǘ ǇŜƭ thwbΦ 

23- Des de el seu punt de vista com a director, com veuria un nou emplaçament 

ŘΩŜƴƻǘǳǊƛǎƳŜ ŀ les instal·lacions del parc? 

/ƻƴǎƛŘŜǊƻ ǉǳŜ ǳƴ ƴƻǳ ŜƳǇƭŀœŀƳŜƴǘ ŘΩǳƴŀ ŜƳǇǊŜǎŀ ŘΩŀƎǊƻǘǳǊƛǎƳŜ ƛ ǾƛƴƝŎƻƭŀ Şǎ Ƴƻƭǘ Ǉƻǎƛǘƛǳ ǇŜǊ 

ŀƭ ǇŀǊŎ ƴŀǘǳǊŀƭΣ Ƨŀ ǉǳŜ ƴƻ ƴƻƳŞǎ ŀǘǊŀǳǊƛŀ ŀ ƳŞǎ ǘǳǊƛǎǘŜǎΣ ǎƛƴƽ ǉǳŜ ǎΩŜǾƛǘŀǊƛŀ ƭΩŀōŀƴŘƻƴŀƳŜƴǘ ŘŜ 

les terres beneficiant la biodiversitat del territori. 

24- {ŜǊƛŀ ǾƛŀōƭŜΣ ƭŜƎŀƭƳŜƴǘΣ ƭΩŜƳǇƭŀœŀƳŜƴǘ ŘΩǳƴŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŜƴƻǘǳǊƝǎǘƛŎŀ ŀ ƭŜǎ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ 

i terrenys de la Finca Mongofra Nou? 

{ŜǊƛŀ ŎƻƳǇƭŜǘŀƳŜƴǘ ǾƛŀōƭŜ ƭΩŜƳǇƭŀœŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŜƴƻǘǳǊƝǎǘƛŎŀ ŀƭǎ ǘŜǊǊŜƴȅǎ ŘŜ ƭŀ ŦƛƴŎŀ 

Mongofra nou, ja que Ŝƴ ƭΩŀƴǘƛƎǳƛǘŀǘ ŀǉǳŜǎǘŜǎ ǘŜǊǊŜǎ ǎΩǳǘƛƭƛǘȊŀǾŜƴ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŀΦ !ǉǳŜǎǘ 

emplaçament hauria de seguir les lleis del PORN, que prohibeixen fer noves construccions però 

si modificar les instal·lacions existents. 

25- EL PORN ǎƻǎǘŞ ǉǳŜ ǎϥƘŀ ŘŜ ŦƻƳŜƴǘŀǊ ƭΩŜǎǘǳŘƛ ƛ Ŝƭ ŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ Ȋƻƴŀ ƛ ƭŜǎ 

activitats ŘΩŜŘǳŎŀŎƛƽ i interpretació ambiental, que en cap cas no poden produir uns 

ŜŦŜŎǘŜǎ ƴŜƎŀǘƛǳǎ ǎƻōǊŜ Ŝƭǎ ǾŀƭƻǊǎ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ŘŜ ǇǊƻǘŜƎƛǊΦ  

Seria possible un conveni de pràctiques amb Centre de Capacitació i Experiències 

Agràries (Sa Granja)? 

No existeix cap conveni oficial  de pràctiques amb aquest centre formatiu però, si es dones el 

ŎŀǎΣ Ŝƭ tŀǊŎ ƴƻ ǘƛƴŘǊƛŀ ŎŀǇ ǇǊƻōƭŜƳŀ Ŝƴ ŦŜǊ Ŝƭ ŎƻƴǾŜƴƛΦ 9ƴŎŀǊŀ ǉǳŜ ǎƛ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ ǘŀǎǉǳŜǎ 

ŘŜ ŎƻƴǎŜǊǾŀŎƛƽ ŘŜƭ ƳŜŘƛ ƛ ǇƻŘŀ ǇŜǊ ŀǉǳŜǎǘǎ ŀƭǳƳƴŜǎΣ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘǎ ǇŜǊ ƭΩL.!b!¢ ό Lƴǎǘƛǘǳǘ .ŀƭŜŀǊ 

de la Natura).  

26- 5Ŝ ǉǳƛƴŀ ƳŀƴŜǊŀ ǎΩŀƧǳŘŀ ŀ ŀŦŀǾƻǊƛǊ ƭŀ ƳƛƭƭƻǊŀ ƛ Ŝƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ 

econòmiques compatibles amb la conservació? 

{ΩƘŀƴ ŘŜǎǘƛƴŀǘ ǘƻǘ ǳƴ ŎƻƴƧǳƴǘ ŘΩŀƧǳŘŜǎ ǾƛƴŎǳƭŀŘŜǎ ŀ ŎƻƴǘǊƛōǳƛǊ ŀ ƭŀ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ 

agrícoles i ramaderes de les finques. De totes maneres, també es realitzen altres accions 

destinades a la conservació de les finques. De forma anual es realitzen neteges dels 

sistemes dunars, platges, roquissars i  ƳŀŎŀǊǎ ŘŜƭ tŀǊŎΦ ¢ŀƳōŞ ǎΩƘŀ ŦŜǘ Ŝƭ ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘ ŘŜ 

totes les comportes per gestionar bé els paràmetres de funcionalitat ecològica de 

{Ω!ƭōǳŦŜǊŀΦ tŜƭ ǉǳŝ Ŧŀ ŀ Mongofra Nou, en 2014 es va dur a terme a la primera edició del 

CƼǊǳƳ ŘŜ aŜƴƻǊŎŀ ŘŜŘƛŎŀǘ ŀ ƭΩŜŎƻƴƻƳƛŀ ƛ ŀƭ ƳŜŘƛ ŀƳōƛŜƴǘΣ ƻǊƎŀƴƛǘȊŀǘ ǇŜǊ ƭŀ CǳƴŘŀŎƛƽ 

Rubió i Tudurí, Andromaco i Es Diari. També es va organitzar una sortida a la zona de les 

Salines de Mongofra.  




















































