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1. INTRODUCCIO

Aquest projecte es basa en un estudi sobre la possible transformacié cap a un model
RQFANRGAZNRAYS 42a0SyAofST RQdzyl CAyOlF I aSy2ND
nous reptes que es planteja la Politica Agraria Comunitaria (PAC) de la Unié Europea, els quals

es centren en la seguretat alimentaria, el canvi climatic, la gesstesible dels recursos
Y6IEGdz2NFtaz tF O2yaSNBFOAs RSt LI A&lFG3IS A St YI yi

9fa 3ASAadG2NA RS I FAyOFrz Sy QI OlddzrtAGlraGx Sadl
dzy l  OF al RQI INER G dzNR & 6rerex, e yol afoitar @k Esio fés afmmlsSia G dzR A
a2aiGSyArotS RSt jdzS F@dzh Sy RALF 2FSNBAE | ljdzSai
FAYOlF Sa OSYGNR Sy I @GAYAFTFAOIOAsZI 02Y SalLl A R
f QAT fylIG yH2MS AYLI AOIF OAs RS ldboraciadebvlocateine f 2 O f
Indicaci6 Geografica Protegida de Menorca, el Vi de la terra llla de Menorca. A més, es
LINPY2dzNE f QAYGSNBAX RS fI LR2ofl OAmazoratnist A RSt
ara tancada al public en general. Tot aixd, sense oklidadel benefici econdomic que
O2YLRNILF St GdzZNRAYSTI LINBY2OA2YyLyd tF FAYyOlF O2Y
jdzS Sy GSYLRNIRIF |talF St a aemdtikadal tyfisnde deRs®l it QA€ |
platja trobin en Mongofra el seu lloc per descansar en una auténtica finca menorquina, gaudir

RS fF ylLadz2NYtSal A RQdzyl LIXFGalr LINLOGAOIYSylh ©
FLINBYySyid G204 $iddelLuNed @Qila, parall§ 6 anmic®, Nddémtdegustar a la
FAYEFEAGT | OAs RS fQSail R 2dzy G YSyY YO St a
O2YSNOAIFEfAGIF OAs RQlIjdzSada LINRPRdAzOGSa Sy dzyl |3t

Per arribar a assolir aquesta transformacio, ea fam estudi de camp de tots els cellers de la

Attt LISN GFf RS O2ySAESNI £t QFEOGAGAGEG I+ OddzZt RS
es visitaran agroturismes amb un perfil semblant al que es pretén aconseguir amb aquest
projecte; també es igitaran agrobotigues referents £ QA f £ I LISNJ @gundad® RS LINR
els productes locals que venen; es realitzaran entrevistes a altres actors del sector, com

f QI RY A ypliblicA N3dsddiaciongrivadesde gastronomia, grups ecologistes, direstor
RQAYyalGAGdzia F3AINBy2Yaddd LISNI 20GSyANI YSa O2ySAE
de la viabilitat del sol per conrear les vinyes i per conéixer quina varietat de ésnigamés

adequada perconredr a2y I2F NI I & QA Yy O &€ cusOditk la findalayib G A LJdz&
St Dh. ODNXzLJ . It SINJ RQhNYyAG2t23aAF A 5ST¥FSyal RS
perqué la finca obtingui una ecoetigueta europea i perqué el vi produit a Mongafyai tia

Ol G S I 1adeAcioGedyfaficarotegida

¢20G FAESY G(SyAyd Sy O02YLIWGS tSa NBWaNDdaaA2ya y
tF NO bl (dzNF {Grau ! faSgeR K SRREDOE | NI R wSaASNDI RS
1993. Aixibasantse sempre en realitzar un minim impacte negatiu sobre el medi ambient,

promovent un producte ecologic i, per tant, utilitzant adalertilitzants organicstécniques

biodinamiques i agroforestalfilires verds incentivarQ g & RS  Endvalflegi& NeBEA S &  NJ
aQkKl NB I £ A ( ledtudis vBufe Gl Golh & MIN(20NE ! dzl 2 3 dzFA OASY OAl Sy ¢S
hidiOF I fF FAYyOF. RS a2y 32FNI} b2dz
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2. ANTECEDENTS

2.1.Medi Natural de Menorca

aSy2NDF S& dzy GSNNRG2NA NAO Sy LI GNRY2YyA yI (dz
trobar la major part dels ecosistemes caracteristics d'aquesta regid, excepte els fluvials i els
muntanyencs.

9f aSdz LI AAalG3IS S& deyqualdd fornén exighses 20128 agficllés a |j dzSt S
NI YF RSNBazx LI NOStiflRSa Yo FyGdAa3adzSa LI NBiGa R
ullastres i pins.

[ OF Ny OGSNNaAGAOI RSt NBfftSdz RS aSy2NDI Sa dzy
petites ebvacions com la Muntanya Toro, amby’ |  O2 G YLEAYIl RBobampy YSiGN
situada al centre del Mediterrani occidental, amb una distancia maxima entre els seus dos

punts més distants (Ciutadella i Mao) de 47 Km i amb una extensié de costa de.216 Km

[ QAfEl S&a GNRBOI RAGARAREF Sy Rdz8a 3INIya dzyAdl G
RATSNBEYOASa Sy St NBffSdz A Sta YIFIGSNRFfad !'f &
KnfA £ y2NR RS tQAffl Sa bans BURNT dquestaN&yid &ssla RS f |
Ysa FtydAa3ar RS tSa LffSa FfSFNR A O2yaidl RQdzy
accidentada.

[Q AffF GFYoOoS O2YLIiF Yo y2YoNRaSa SaLksoasSa Sy

bé compartides amb ates terres properes com Mallorca, Corsega i Sardenya. Aquesta barreja
de generalitats i singularitats fa especialment atractiu el patrimoni natural dstgerritori de
poc més 700 kAde superficie.

2.1.1Geologia

Menorca, tal i com es veu
il-lustrada da seguent figura
2.1, esta formada per una
gran varietat de rocam de
diferents edats. El seu origen
es situa entre el final del

Siluria i el principi del
Devonia, ambdos periodes
inclosos dins I'era
paleozoica.

O Paleozoic B Trigsic B JurasiciCretaci @ Miocé

CAIdNI HomMd wSFRAPE ORE 2y ALYt 91 RE NI OAs LN
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Ladivihdef QA TORR2 YSY (I Rl Sy f QI depatddaperiunallinfaintgidrg NZ j dzS
que comen@ al Poit de Mao, continwa aproximadamen per la carretera principd fins al Pk

Ved, a mig cami entre Ferreries i Ciutadella on canva la sewa trajectoria en direccd nord

fins a Cah Morell.

La regib del Sud o Migjorn esta formada pams materias homogenis, regulars i rectilinigie

no han sofert cg tipus de movimert tectonic importart i per aixd> el seu relleu és poc
accidentatpresentant una plataforma plana i inclinada cap a la costa meridional amb profunds
barrancs.

La regid del nord oTramuntara esta formada per un tipus de roca molt més antiga i variada,
amb un mosaic denaterials de diferents colors, edat i composicié, contant amb un relleu
agrest i desgastat on es combinen roques dures i toves.

2.1.2Climatologia

La situacidé geograficde Menorca fa que es classifigliseu clima com a Mediterrani, sent
aguest temperat (ni sec ni humit); fortament estacional pel que fa a la humitat, amb hiverns
més 0 menys plujosos, estius molt secs i calorosos, amb tardors i primaveres variables tant en
temperatures com en precipiténs.

PSt [jdzS T | fila aguestalss édinpbrizNE maRefa eftaRioAasolint uns
gt 2NB YLEAY&a |ta YSaz2a RQSaldAdz A dzya YAYyAYa | f

La tramuntana és un factor climatic amb una gran rellevancia a la illa; aquest ventrdel no
odzFl YO F2Nkel RdzN}yiG Sfa YSaz2a ROQKAOGSNY A Sa

9f OfAYlF RS aSy2NDI Sa St NBadzZ GFdG RQdzyl a8 NAS
altura del sol), geografics i meteorologics.

Menorca, enrelacio al$ fOG 2 NBE 3IS23aINELFA0axr Sa (GNRol aAaddz RI
A bt YINBS 200ARSYyG+Ht RQdzyl Ylaal O2yGAySydlts
YI 44848 RQFANB A | A3dz T I lj dzS | aSYQN\IﬁI' St Of A Yl

En relacio als faors climatics les temperatures extremes rarament superen els 35°C a l'estiu i
rarament davallen dels 0°C a I'hivern. Els vents poden superar amb relativa facilitat els 100
km/h en els temporals més forts dehivern. La mitjana de les precipitacions arsuakcil-la
segons la zona de l'illa entre els 450 i 650 matemperatura mitjana anual esitua al voltant

dels 17°C, amb una minima anual de 14°C i una mitjana maxima anual de 22°C.

La figura 2.2mostrat QS @2 f dzOA 5 R 89 ife$ prediBadidniS(Nd) indgés ardials
dels darrers vuit anys en Maé.
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{Q20aSNBI 1jdzS fSa LINBOALMAGFOAZ2Yy A LINEOGAOKFYSyYI
Sy OFLy@As tSa LINBOALMKGIOA2ya aN jdzS KIy @FNKIF G
plujés.
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Figura2.2. Climograma dels darrers vuit anylglad. Font: Elabracié propia apartir de dades di
Tutiempo Network, S.L

2.1.3Espais Naturals proteqits

't wmoyn Sa @I O02YSyce NJ I GNBolFfttIFIN £F - FNEI R
publicacié per part del Consell Insular de Menodesl22 Yy S& RQAYGSNBA 020GLyA0
Menorca. Aquest estudi va ser elaborat per la Dra. M2 Angels Cardond, gralees van
ARSYGAFAOINI §t Sa £NBSa [dzS aQKIGASYy RS LINRGS3IAN
natural de Menorca.

It mddm Sa& Gy LINRPGSIANI INI Y LI NI aRDAdpsizSaGS5a 1
bl dzNJ f & ntRESYANEIS OA | £ L

9f y RQ2 O dzodih folRdeclaradadresersa Igosfera per part de la UNESCO
INEOASE | dzyl y sAGyMICRG Ga Dy 2 NIGSdzNE GRQS &G dzRAE A RSt
FYLX AFG St W RQ200GdzoNBE RS wHnnno

1t mMdodd I EFNEI RQSBDBBESYYFGdNT | 2 yLINYG SIPAGA VI =
Reserva Marina del Nord de Menorca.

L'any 2003 es va aprovar I'ampliacio del Parc Natural i la declaracié de les restuvais de
l'lla des Porros, Bstany, la Bassa de Morella, Es Prat i 't @olom.

9
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Actualment es demana a les administracions competdatsleclaracié de l'illa deAire com a
Reserva Natural Maritima Terrestre, pero el procés es troba aturat. Aquesta illa només esta
protegida amb les figures de LIC (LIdatdrés Comunitari), la ZEPZdnaEspecial Proteccid
RU! dANEL A f Q

El Consell Insular de Menorca ha optat per la sostenibilitat de la reserva per a que les futures
ISYySNI OA2ya RQKFOAGlIyida A NBaARSyGa LldaAdzay 02y
bellesa paisatgistica.

2149 f t | LISNJ RSf t I ND blddaNFf RS & Q! fto6dzFSNI RQO9

3 ,~ L ¢20F tF &dZISNFNOMBesS I+ 12
‘7. " ubicada la finca Mongofra, es troba dins el Parc
L Natural de ©! f 0 RRINMuU. Per aix0, es
4 m considera de vital importanciaonéixer mes
' detalladament qué inclou el parc i de quina
forma es gestiona.

Aquest Parc Natural posseeix useriede valors

de caracter ambiental, paisatgistics i culturals

molt significatius, que han implicat que es

OF GFt23dzA fQSaLIl A O2Y + I ¢
més important de Menorca i de les més

importants dins el Mediterrani occidental. El Parc

Natural es troba ubicatalnoaid RS f QAf f | X
com es pot observa en la figura 2.3.en els

termes municipals de Mad d®@s Mercadal

lfigura 2.Iimitaci deIParc l\{aal des! f 0« [ USEGS )/ ais G2atkt RQL Ij dzS a d Il
RQ94& DN} dzo C2ydY hoal Yc hectarees on el 34,2% correspon a superficie

marina i el 65,8% restant a superficie terrestre.

PARC NATURAL DE S'ALBUFERA DES GRAU

Al Parc Natural es poden distingir tresmgarees: s'Albufer® Q Grau, l'illa de Colom i el Cap
de FavaritxPrat de Morella. Cadascuna de les arees destaca per la gran varietat d'ecosistemes
i aspectes paisatgistics.

¢23 fQS&aLIA LINRPGSIAG 1LI2aaSSAE  dzy/imend Njay RA @S NI
d'intervencié humana, trobem: terrenys agricoles i ramaders, zones humides, boscos, un litoral
amb penyasegats, platges, illots i zona marina.

En relacié a la flora del parc cal destacar que la maquia marina 0 menorguaseeQleetum
silvestish >~ eSp&cieY Ra SadSal A RS FT2NXI YAy2NReatbtNARI GN
Europeasylvestri¢ @ 9y Ol NI |j dzS 3 IFavdriQptetldmina IR @dfyia litoralf 2Y A |
Paral-lelamentla massa forestastaconstituida principalment per pinarde pi blancKinnus
halepensiy alzines Quercusilex) i bosquets de tamarellsSTémarixafricang; per una altra
banda, trobem que el borréAfnmophilaarenarig), el narcis de mamNarcissusssp i la ruda
(Rutassp, son les especies dominants i les esragricoles es dediquenfafratge de bestiar.

10
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Respectd Q! f 60 dzZFSNI = GNROSY jdzS Sy tSa asSgsSa i12ySa |

I £ QF A 3dzl O Anpelbdedmostatiritadidd Ndhds uiscuspp).

Les aus representen el grup dominamt ld fauna del parc. En les zones proximes al litoral es

O2y OSyiNBy St y2YONB YSa 3INIY RQSaLlBsOASa SyRSY
alF TNEX A RQIFfdNBa OMunticolasblitadi§, ZoloMBajvaizieNGolundba f A G NRK &
Livig i falconspelegrins(Falcopregrinug. A les zones de massa forestal es concentren el lirQ i

la tortora comuna. A les zones humides, podem trobar aus aquatiggescionaries com ara

I'anec xiuladoAnaspenelopd, i el corb mari grosRhalacrocoraxabod T A R Qkomi NB & FAE
per exemple I'anec de cellerd @Anasplatyrhynchoy, la fotja(Fulicaatra) i el cabussoé petit

(Gavia stellata) Els amfibis caracteristics de les basses sbén les granotes i gripaus, mentre que

l'anguila Anguillaanguilld), la gambusia(Gambusiaholbrook) i la llissa(Mugil cephalu3 sén

els peixos caracteristics de la llacuna.

Finalment, trobem una gran varietat d'elements propis del patrimoni cultural de Menorca que,

a més, son testimoniatge de la convivéncia de les persomdsla naturalesa des de temps
LINEKAZAGSNRAOaAD 5SaiGlljdzSy Sta StSYSylduda2NAISyYy
St a RQ2 NAX dddyper ®xenfpkeies @ktdde pedra en sec construides amb pedres

unides sense argamassa.

a. Normativaass®@A I Rl ' f t I NO bl Gdz2Ny¥tf RS Q! fo6dzFS
El Parc Natural es va crear amb la intencié de protegir i conservar certs espais naturals, amb
unes caracteristiques especials, perdo paral-lelament permetent, de forma equilibrada,
fQFOGAGAGEG KdzYlFylr o t SN GFf RS dae g dériedle NI y i A NJ
Y2NXI GAPSE 1jdzS €S3aFfYSyd aQKFy RS O2YLX AN Sy
LJ NI dzf Sasx St t I NRQ®®raultdassbdadaRisa lehishcid quelzietSrivina la
sevagestioifiOA 2y | YSY (i = f lacoljtiddadio: 3 QSa LISOAFAO!I

- Llei 1/1984, de 14 de mart NRSy I OAs A LINRPGSOOAs RQENBSa vyl
LYl RS fSa LA2ySNBa | 02 Gareda I G deMIif SROB ¥ 1RO
interés ANE).

- Llei estatal 4/1986, de 7 de maig. Declaracio d& Albufera d'EsGrau», com Area
Natural d'Especial InterésANE).

- 5SONBG pnkmddpZ RS n RS YIAITDdesNBH d@A 5 RBE € It
RQSyYy [/ 2f 2 Yraviritx3\guestHldibupodsa la creacio del primer i actualment
anicParc Mitural de Menorca.

- Decret 51/2003, de 16 de maig. Ampliacié dehrc N (i dzNJ f R SdesiGeau.f 6 dzF S NI
Aquest decB i & dzLJ2 &l f QF YLIdAND @A sSYRSRAAEBIGNR sy | f L
declaracié de les reserves naturals de les diesPorros Addaig, aE3any, la bassa de
a2NBffls Sa tNIraG A fQAffl RQSH PareNagrl AX G Y
és el nucli de la Reserva @iosfera de Menorca.

- Xarxa Natura 2000que inclou:

A %2yl RQOALISOALFE t NRGISOOAs LIJSHJaEuropeda ! dza o
Thknand RS LINRPGSOOAs RS tSa I|dza 1jdzS 26t A3l
habitats en bon estat.

A tNBLRadGl RSt t I NO O2 YLIQIsegpns 12 drecRv@ 2243 SNB & / 2 ¥
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b.tfl wSOU2NJ RQ" a4 A DSauAs RSt tI NO bl §dzNY
Detotaldf S3AA &t OAs RS f QF y(iPRUR 2INAzEJd # NS A LIDY ISt | 021
A DSalAs RSt AbuferddiesbNIiddzNI f R R St S13Q NB deSPodds a vy I G dzNJ
axxa dlyexr tF .l aal a2NBfftl I $&cébentdddiaies totesLldst | RQSYy
activitats aplicables a tota la superficie del parc que tenen la finalitat de conservar i protegir el
medi natural, cultural, de la flora, fauna, el paisaitgestemes naturals terrestres i marins.
continuacié, pero, noms e detallenles activitats autoritzades, regulades i prohibides que

afecten directaent i indirectamentald 2y RQS&aGdzZRAX a2y 3d2FNI o

i) Normativa per la conservacio del medi natural i cultural
a. ACTIVITATS PROHIBIDES:
A Accions que redueixin la cobertura fomta per masses de vegetacié natural,
a excepcio dels casos permesos o ateahles establerts en ®IRUG
A Abocar, emmagatzemar, dipositar, enterrar, transformar o incinerar
escombraires, enderrocs o altres tipus residus, aixi com subssogiques i
peNAf f 28580 9EOSLIOAsY NBaiSa RQ2NARAISYy F2N
A Circular amb vehicle de motor fora de les zones destinadeaquests i
estacionar en dominpublic. Excepcionalment si ques @ermetra en cas
RQSYSNHSYOALlF X LISNJ Y2(UAdzA RS d&ldmiEAs RSt
agraries.
A 1 OdzYdzZ | OAs RS LildzZNAya RS F2NXI  [[dzS &aqQtl
biologiques del sol i aiglies.

ii) Normativa per a la proteccio de la flora i la fauna
b. ACTIVITATS PROHIBIDES:

A Introduir exemplars d'espécies, races o varietats de &wonflora no autoctona,
parant especialment atencié a la plantaci6 d'espécies exotiques potencialment
invasores de flora amb perill de naturalitzs en el mitja natural

A Qualsevol activitat que pugui afectar a espécies de fauna i flora d'interés natural

A Emetre llum, so o vibracions de forma injustificada i en circumstancies susceptibles
de causar molésties per al manteniment de la vida silvestre, I'is public o sobre la
resta dels aprofitaments

c. ACTIVITATS REGULADES:

A El tancat de finques i la modificadéls tancaments existents.

A Accedir per camins que discorrin per finques privades per motius de prevencio i
extincio d'incendis.

iif) Normativa per a la proteccio del paisatge i els recursos culturals.
a. ACTIVITATS PROHIBIDES:

A Realitzar inscripcions, senyassgnes o dibuixos en els elements del mitja natural,
aixi com sobre panells informatius i en qualsevol tipus de bé moble o immoble.
Excepcionalment si que es permetra per motius de gestio de I'espai protegit per part
de I'Administracio o de les finqueslpeseus propietaris.

A Deteriorar o destruir la infraestructura propia de I'espai protegit.

A Llencar escombraries fora dels contenidors establerts, abamdderralles o
dipositar maquinaria, veblies materials o desfets a I'aire lkur

12
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A Qualsevol accié queeteriori el patrimoni arqueoldgic, paleontologic o etnologic.
A LyadrtiftlrN araaidsSySa RS exadfg dbdlla SevasfinaR® Sy SNAA |
siguif Qga R2Y8aGAO0O AYRAGARIZ f @

2.2.Agricultura a Menorca

aSy2NDI RSa&a RS &S YLINBrua o6del agtaki sidin@ringentkatnaderi LIS NJ
que comenca a finals del segle XIX i que al llarg del segle XX eclipsara la resta de produccions

FINLNASE F fQAfEFS FAYA If Ldzyd RQSEAYAYI NI dzyt
minvant la capacit i RQF RIF LJilF OAs RSt aSOG2NJ F3ININR YSy21
t Q8y G2 NY Ay adgfd Ndzh GBS NID | If Of (LONRSJYEA NBALISOGS | f I

la resta dels sectors.

lyGAIFYSYdz tQAftflr Sa ol alvaretatsSahtocnts a deit? R dzOOA s
escala, entesa avui dia com agriath ecologica, suficient peabastir la poblaci6é local i

visitant. Encara que, a partir de finals dels anys 50, Menorca té una for¢ca dependéncia exterior

R QA y Lidzingicat Bnfocament expddi F R2 NJ lj dz8 LI NI FN:X F f QAE € |
mediterrania de les vaques i del monocultiu lleter.

Capalsany6®0n St a | ANAOdzZ 462NB RS tQAffl O2YSyOSy |
de manera generalitzada, modificant aixi els caltiles varietats de llavors i les practiques
agricoles que deixen de ser tradicionals.

lljdzSaidl GNXyaiaoOis OFLI I £ QFANRKROdZ (dzNI 02y @Sy C
LINP RdzOG2NAE F ANNO2fS& RS fQAffl X RSFuival f QI dz=
provocar que els costos de produccié pugessin i que, a més, els preus de venda baixessin.

També va esdevenir en un empobriment cultural i de biodiversitat del camp menorqui.

Cap als anys 80, molts productors van decidir retornar i reconvertelsss terres en conreus

tradicionals readoptant la produccié ecoldgica com alternativa viable i sosteAibteés, des

RS fQSYGNIRI Sy @A3I2NI RS fI tS3AaftlOAs O2YdzyAl
productors han optat per aquest sistema ddN2 RdzOOAs5 X O2Y | 02y aSI| Ns§y
O2ySAESYSy(d LISNI LI NI RSta O2yadzYAR2NE RSt

demanda creixent dels mateixos.

Encara que, el sector agrari esta immers, en els darrers anys, en un procés de reesfdictura
jdzS S& OFNIOGSNARGT I LISNIJ dzyl RAAYAYydzOAs RSt y2Y
de la poblacié ocupada.

Actualment, la dimensié mitjana de les explotacions esta al voltant de les 120 hectarees per
explotacié. Aixd ha fet augmentar la supeid agraria util i la superficie agraria efectivament
3SadA2yIRIF® tSNB fF RAaAYAYydzOAs RSt @Ft2NJ I FS3A
daSO0G2NJ Sy fF 3ISYSNI OAs RQ2 OdzLIAGuassprosés és@dn® G A OA G |
SYYA3a RQdzyl ONBAESY( citSNDAT NRYid | ®Adzy RESEf QBROR y21
GSNOAFNR AZ RQI |j dzS direcao Indirec@rrdt, el sedtor RBEE, RQuzy OS>
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periode de fort creixement urbanitzadar O2 y a (4 NHzOG2NJ A RQdzy | dzAYSyi(zx
la industria de transformacio agraria dins el sector industrial. La realitat agraria, per tant, és la

RQdzy Y2y20dzf GAdz €t SGSNE YO dzyl SaidNHzOG dzNT  LINJ
gans $80SaaAirill 64 RQA Yy 8 MNB neteysiats diSIAlIndisRia laddid i N les

normatives europees.

94 GNJ OGIlI RQdzy Y2RSf F3ININR Yo dzya ST¥SOiGSa YS
AA3AYyS A YIF3IAyAdGdzR y S 3lnicdmiea én urd AldresenjadkSbiosf@ak Es, RS S
en definitiva, un model agrari ramader no adaptat al territori i amb forts factors limitants

interns.

9f y2YONB RQSELX2GI OA2ya I OGAGSAa + aSy2nNDF Kb |
LISNBF Ra®y199 §i hd uRa tendéncia general estable en el nombre de finques actives.

[ Qtye HnnT KA KI@GAl dzySa npn FAYyljdzSa I OGA@dSa |
20aSNIFNJ £ &dzZISNFNOAS RSt GSNNRG2NR 20dzZLI 4 | f

¢l dzAf I HPMP CSNNAG2NA 20dzLd & LISNI £t QI OGAGAGI G F3INBNI YIR

Tipus de conreu Superficie
(Hectarees)
De secd 24000
De regadiu 1183
Ly dSyaadz 300
Pastures 4300
Total 29783

I £ Ql yé& weterras oQipadeper dohréus era un total de ZBB3 hectarees.

Distribucio de la superficie del territori
insular

m Conreus
m Pastures

m Altres

Figura 24. Superficie territori insular. Font: OBSAM. Elaboraci6 propia.
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Alafigura 242 Q20 A SNl 1lj dzS dzyl GSNIOSNI LI NG RS fF RA
insular esta destinada als conreus.

Tipus de conreus a Menorci

m Farratge
m Civada

Ordi, blat i triticale

Figura2.5. Tipus de conreus a Menorca. Font: OBSAM. Elaboraci6 propia.

Encara que en les figures42i 25. 4 SYof I [ dzS € QF INRKR Odzf GdzNF | 6 &Gt
fQFOlGdzr t AdGFGY St &aASOG2NJ LINAYEFNR |  aueyom8Dl (S dz
un 2,6% de la poblaci6 afiliada a la Seguretat Social ho esta en aquest sector i les
contractacionsno8a NBLINBaASy (iSy dzy nzIt: RS fSa 02y iGN Ol
a Menorca des de sempre ha tingut un pes molt important dins el context socioeconomic i
FYOASYGEFEf RS fQAffF X INELOASEA F € 3ArNjughnt Ay Tt dz8y
dzy LI LISNJ F2y I YSydart Sy St Y2RStIFG3S RQdzy LI Aa
biodiversitat que aquest suposa.

I aSy2NDF Sadt a2NBAYG dzy FSy2YSy AYLRNILFyYyG |
RSTAYANI £ QF ANR Ogz i dzNHj dR D2 O 29 & SIOlji dz8A LINA F OA LI €
passafa QK2 0S3> St (SYLBA y2 Sa dzy O2aidx Sa dzy o0SyS
0 SNNI OdzA GADI R RAGSNISAES NBEFEIF A | &A@l 3 LIS
GNRPOSY GSNNByea I tfSa LISNAFSENASAE RSt a ydzOfAa dz
RQSffta aQKly O2yadNHzoG Ol aSa dzyAFTFIYATAINARD ¢l Y
que sén habitatges aillats de les xarxes de distribliciéa  yS2F YSy G 1jdzS aQl ol ai
partir de pous propis o comunitaris.

5+ @Fyd Sta YgftaAaLk Sa T Od 2 MA, sofgbidla Gohadgicio &S f QF 31
fafroecologia, la qual promou la produccié agricola conservant els recursos naturals

St SySyarta RS fI LINPRdzOOAs RQFftAYSyla Grfta O2Y

Aquestes accions es basen en el respecte a les comunitats rurals, ja que aporten el material
genétic millor adaptat a les condicions locals, i als principis etics i huemafe realitzacié
RQlIljdzSadsSa OGAGAGEHGad ! YSas LR4G aSNI FEdlYSyid
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A O2yaSNWIOAs Yo tF FAYFEAGFEG RS LIRRSNI a2t dzOA;
creixent poblacié humana.

[ QF 3NR OdzOl dzNat S INBfYySIAT AYLER2NILYyOAlF LRO | LR2O |
RQAYyaONRiGa Sy St /2yaStft .FtSFNI RS t NPRdzOOAs !
operadors per al conjunt de les llles Balears, dels quals 514 corresponen a prodd@&dra
StI02NIR2NE® t St ljdzS FF | fF &adzZJSNFNOAS:E f Qlye
j dzi £ & dzy pm> GSySy € ljdzt t AFAOF OAs a! INRK Odzf { dzN:
cx NBadlyid Sa ddNBol Sy GaAwmzzadis | S myx: NIRBS NJI | yad;
Sa 02y OSyidiNY  ftQAftfl RS aSy2NDI® 5Ql [jdsSaidl Y
SO2t53A0F &dzL2 &Sy | aSy2NDI dzy T1Xy: RSlaf !l adzlS
de Menorca, en la figa 2.6.podem observar la distribucié de la totalitat de la superficie

agricola ecologica inscrita.

Distribucio de la superficie agricola
ecologica

m Pastures i farratges

m Boscos i recol-leccio
silvestre

Cereals i lleguminose

Figura 2.6Distribucié de la superficie agricola ecologica. Font: OBSAM. Elaboracié propia.

El desti finalRQF lj dz8ad $a LINBRaDGE 2y DI yRYSYAI I OAs RSt N

LINBR2YAYLlLyld | ftQAftr RS aSy2NDIo®
9y ljdzZkyd | tfQS@2fdzOAs RSt &aSOiG2N) SO02t53A0x |y
Y2YONB RQOQKSOGELENBSE AyaONRi(iSa sa O2yilAydz I|ye

fedblucié dels darrers 5 anys.

Taula 2.2. Evolucio del sector ecologic. Font: elaboraci6 propia

Vector Augment (%)
bo RQ2L 14
bé RQKS 75
Vinya 104
Pastures i farratge 74
Olivar 51

En comparacié amb altres sectors, el seate la vinyaés el que ha tingutn augment més
considerable, un 104%.
16



ahbDhCw! bh! w9C9w9b¢ 5Q9bh¢! wL{a9 {

2.2.1Acord de Custodia i GOB

El GOBGrup Balear d'Ornitologia i Defensa de la Naturalesa) és una associacié ecologista
sense anim de lucre que treballa a les llles Balears des de l'any 193&cdi& insular de
Menorca es va crear el 1977 i actualment t¢ més de 1.200 socis. També té seus
aMallorca,Eivissa Formentera. El seu objectiu basic és ajudar a assolir una economia
realment sostenible, el que implica necessariament fer compatibles les activitats humanes
amb els valors ambientals. Es una organitzaci@ggomernamentalindependentdes del punt

de vist politic i economic. Els seus carrecs directius no son remunerats, i les seves activitats es
porten a terme gracies a la col-laboracié de medtkintaris que fan possible el funcionament

de diferents projectes, com sén el Centre de la Natura de Menetdaentre de Recuperacié

de Fauna Silvestre, el Viver de planta autoctona, el Programa d'Educacié Ambiental per a
escoles i adults i el projecte de Custodia Agraria amb acords amb més de vint finques agricoles
de lilla.

Aquest acord de Custodia del Teori fomenta la iniciativa privada i voluntaria en la
O2yaSNIBIF OAs RSt&a GFIft2NAR FYoASydS ald t AENZNR 2 R
Practiques Agraries Sostenibles, un acord voluntari entre una finca privada i una entitat de
conservacié del edi ambiental per ajudase mutuament i que les dues parts surtin
beneficiades. Aquesta iniciativa pretén fomentar sistemes de gestid agraria que puguin

apropar els objectius de viabilitat economica (fonamentals per la supervivéncia del sector

agrari) ambla preservacio dels valors ambientals més destacats (fonamentals tant per la

societat menorquina i per a qué el propi sector agrari pugui seguir operant en el futur). En el

OLa RS ftQAffl RS aSy2NDI |jdzSaid I0B2eNRquala NBI £ A
fSa LING&A S& O2YLINRYSGESy I+ GNBolFffl NI LISNI AyGaSy
aQKIY ARSYGAFAOLFIG O2Y | LRGSYOAlLfYSyld o6SySTAOA,

conservacié dels valors naturals. Les dues pagtges un conveni privat adaptat a cada cas en
particular en funcié del tipus de gestio. Aquestes mesures a aplicar a Menorca son un total de
38, que es divideixen en 5 grans grups: tipologia del conreu, gestié del conreu, gestié del
ramat, gestio dels eleemts naturals i activitats complementaries.

Finques amb acord de custodia a Menorca:

Fornells Figura 27
, Finques
, amb acord

; Arenal
Ciudadela d'en Castell de

Ciutadella custodia
de Menorca agréria.
T {Me-1 | E= Mercadal
& ? . Font: GOB
Cala Bla , arque Natural de Menorca
s'Albufera des Grau
%’I’ Es Migjorn Menoka

Serpentona Gran

Alaior ,
Cala en Bosc ’

San Ja*a
Mediterraneo , fl

Yang, Mao-Mahon

Cala en Porter Sant Climent
Mﬁﬁ"—‘“"’ah

eia '1[ Lluis
S'Algar
!
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Lafigura27® Y2 a0 NJ} fSa FAYIjdzSa 1jdzS | OGdz £t YSy(d RAaLR
{ QK RSadlOFd F Yd deA yOdzk FBNERI dBRINIRS t Sy f QF Ol dz- ¢

2.2.2Iniciativa LEADER

El 1988 la Uni6 Europea crea la Iniciativa LEADER com a culminacié de la seva politica de
RSaSy@2f dzLJ YSy NHzNJ fA Yy RS 8 NI RQ dzy R R2Y OB AIOR OA 5
territori. ! [j dzS&ad Ayy2@F R2NJ LINPANF Y S&a O02YSycet I | LX A

[ QL 24420AFO0As [9!59w Affl RS aSy2NDF S& dzy 3 NHzl
f aS0G2NB S02y5 Y AcodproRiSde U A fefmk acdionsydBidides at Yo St
SaSy @2t dzLJ YSYy G NHzNIt A | fF RAYFYAGTEFOAs RS f ¢

Fins avui dia, I'associaci@ ltoncedit ajuts economics a tmtal de 81 projectesper un valor

deH ®o T n ¢ rAquesIsdajits lan suposana inversio en el territoridp Pnn pPyEhy Znpe @
programaleadercomporta un repte per a tots aquells que estan compromesos amb la causa

del desenvolupament ruralLeader2007-2013fa una passa més i, com a eix metodologic dins

el PDRPrograma dadesenvolupament rural) de les llles Balears, es centra en la millora de la

jdzt t AdFG RS @GARF | £Sa 1T2yS&a NHz2NIfta A fI RAGSI
territorial, integrat i participatiu i amb capacitat demostrativa que concedeix unécpiar

importancia al caracter innovador i pilot dels projectes.

2.3. Activitat Vinicolaa Menorca i Enoturisme

2.3.1El vi a la regi6 mediterrania

A la nostra civilitzacié és molt dificil aliments sense beure. En particular, les begudes
moderadamg’ { Ff O2K5f AljdzSa FO2YLIyeSy oS fQFfAYSyl
afavoraxen la digestié. Per una alttanda s6n nombrosos els estudis que exalten les virtuts

del vi, afirmant que té efectes beneficiosos per la disminucié del risc de malalties

caNRA 2@ 40dzZ  NAZ |+ Oldzal RS tF LINBasyoOaAl RS O:
prevenen la formacié de plaguetes i de coaguls en les artéries coronaries. També millora les
FTdzyOAa2ya O23ayAiA@dSa A O2y i NRO dedieEmalhumt @B dzA NJ f QS
estats depressius llesa més de ser un element cabdal de la saludable dieta mediterrania.

El paper que juguen el clim&lisol en el desenvolupament deviya és decisiu. Factors com
la temperatura, les pluges, el vent, lahini & 2 Sf 3ANI dz RQAyaz2ftl OAs RS
RS ©OAya RQSaidAta RAFTSNBYOALIUG&aZEZ R2yOa fSa RATFS
RS&aSy@2fdzld YSYy i RSt OSLIE Sy f QSE|aNBlxardkter ISy s A
del vi. També éde gran importaciala pluviometra, ja que a la zona Mediterrania les pluges
importants es concentren en algunes primaveres i en gairebé totes les tardors. En canvi, en els
GNBa YSaz2a RQSadGAdz Sa 3IFANBOS ydAifl o
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Per aquestmotiu, é important que els pragctors \tivinicoles de Menorca, coneixila
jdzl YGAGE G RQI A 3 dzka aks cefst en ¥adavpBripde ddRdle Ldpdatiuc NJ

2.3.2Historia del vi a Menorca

[ @Ayel Sa @I OdzZ GADI N I aalehigadielelarRsidhang. i QL Y L.
[ poca de maxima esplendor va ser el segle XVII, coincidint l'agupacié britanica a
aSy2NDIsx fQlye MTnyZ 1jdzS @I LINE Rdziestimdzy O2y aAR
un creixement notable de la vinya.

Figura 281 2.9.Historia de la vinya. Port de Maé. Font: ajmao.éfigtoria de la Fil-loxera a Menorca. Font: Blog A.
Mendizabal

9y F1jdzSttl 8LROFT St Od# QATDS RBLIFRA IOARRE RS aLIS
per la seva situacié estratégica des del punt de vista militar i comdfiara 28.). La

LINE RdzOOAs RS @A @I ONBAESNI RS YIyYySNI RYLERNII y(
aguesta produccio va passar i©00.000itres en els anys 1730749 a 2.910.000 litres entre

17601809, cosa que implica que augmenta un%4En el canvi de segle les plantacions de

GAYyel @I NBy &aS3dzANJ ONBAESYGZ A FNNAGFNByY |t L
cultivada de vinyas va situaen 1.300 hectarees. SNBF RS 3dzi | RAFSNBydGa YI €
a la phga de la fil-loxera (figura 2)9la vinya pateix un petit enrederament. Pero finalment

entre els anys 1884889 la produccio de vi illenc arriba al seu boom, aminaisla & premsa

i noves marques de vi.

A finals del segle XIX la viticultura era una activitat important, es va mantenir la produccio
tradicional aprofitant camps de cultiu abandonats i iniciatives com la insercié de noves plantes
empeltades Franceses Hspanyolega implantades en la resta de les llles Balears i que

procedien de vivers certificatsA principis del segle XX es va implantar la primera bodega

moderna i es va reactivar el comerg. Aguest projecte va constar de nous ceps especialment
selecciomats, que combinats amb una nova tecnologia vinicola, van fer de la producci6 de vi

f Qgy A0l FTOGAGAGIFG RS tQAttLl 1jdzS @F FdzZaYSyidl NI Sy

I Qlidz £t YSY(d olye wnmnlO aQKperlhmend | GLEE | LIRSAGETR N
amb publicacions i reconeixements nombrosos en premsa i revistes nacionals i internacionals:

- Guia Pefiin2011): atorga a sis vins de ladicacio GeograF A OF t NP G S3IARI 4L
Menorc&g €I ljdzZ- €t AFAOFOAs RS tF OFGS3A2NAI RS Y2f
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- GuiaRepsoldels millors vins @9 a LJ- y & RSt & Imyf &nd puntmagi@p A H A M.
superior a 90 punts)

- El diari¢El dia del mundoRSt RAdzyYSy3aS wn RS y2@3SY0ONS
G5SAABRIPBENIAR2E Sy 3INFryRSa OA3ZSR2a¢I NB
menorquina acollida a la indicaci6 geografica protegida i destaca les bondats
organoléptiques dels seus vins.

- El diari del munddRS HmM RQFONAE RS HnanncI QualificAkNS&GAITA
aSy2NDI RESNHSWIE Sy YFIGS§NAIF RS GAiyao

- El concurs alemany La Seleccién Trophy der Spanien Rosé Weine concedeix la Medalla
RS tflFdGF wnmm It GA NRBAIFIG RQdzy OStt SN YSy2N

R
o)

Totes aquestes cites sumades a un augment notabla geoduccio d¥ 2 a G NBy [j dzS € QI Of
vinicola & un sector potencial i de gran qualitat.

5S4 RS fQlye Hnnc FAya | {fQlysyaNdng K O TSB!
un 250% el volum comercialitzat.

[ QF Y& H n mmdicAd6 Ge@grafich tegide vaaugmentar les vendes en un 437

respecte del 2009. Tali¥o 4 Q2 0 & SN 10§y {23 YBNHIzWRIS H P LINR RdzOO
lligat proximament ad seva comercialitzacio ja qus én producte valorat i de qualitat.

Produccid vs Comercialitzacio de vi (2005-2014)
1.400

1.200

1.000

/“v-’"
Eu-u/___,—

hi 2005 2006 2007 2008 2009 2010 20Mm 212 2013 2014

OProducciec OComarcialitzacio

Figura 210.Evolucié de la produccié i la comercialitzacié del vi de Menorca. Faaty & St f SNAF  RQ! INRA Odzt G
Ambient i Territori.

a. Vinyes de referéncia a Menorca: Sa Cudia Nova
Per al present projecte, la finca Sa Cudia Nova és un referent a tenir presérg én f QS a i dzRA X
gue aquesta té unes caracteristigues molt semblants a Monfogra Nou (es troben molt
LINR LISNBE& dzyl RS tQlIfONBO A dzyl LI NI RSfta 202SCcC

aquesta. Es un clar exemple de que es pot conrearviefplogi f QAf f I AX | YS&azxz &
condicions desfavorables per la gran afectacié de la Tramuntana i per la cura que ha de tenir
LISt FSG RQS&AGINI aAddzZ RF Ff tIFNO bl ddzNF £ @ t SNI

RQI lj dzS & G o
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Lafinca de SaCudia Nova, @A OF Rl Sy St Albuld I &G 2NN fdzZ R S &34 i N
disposadaemzy I LJ I yI RQdzySa v KSOGLNBS& aiterdar RI | f
Rdzy' | N 9 a wWiRatio descatsSaNdseghidnttiigura, 2.1

&

Albufera
odes Grau
|

Vinya
SaCudia

: Mahﬁﬁ%:%

Figura2.11. Localitzacié Vinya Sa Cudia Mad. Font: Vinya Sa.Cudia

[ I ONBI OAs RQlIljdzSadl @Aayel Sa @F olalN Sy dzy L
amb el respecte pel medi ambient. Al llarg dels anys havia estat una finca cerealista i de
pasturapelJ- 2 aF NJ I LINPRdAzZANJ St LINRAYSNJ gA ot yO RS f Q;
Mmandnnn OSLA RQ2NAISYy | YSNRAOL | GNBa KSOGLNBSaA
malvasia, una de les varietats més antigues que es coneixen i molt estigles Balearka

iniciativa representa a més, la recuperapér a lilla d'aquesta mena de raim i la diversificacio

i futur del camp menorquiEl projecte va rebre el segon premi en el Concurs de Pegject
9YLINBal NALIf a LyHB X fodadad BRipEskidd fded Govern de les llles Balears

2001 i per la PIME de Menorca el 2003.

La planta té un port senvertical, que li dona elasticitat enfront del vent i presenta una gran

capacitat per resistir la salina de la mar. Els raims sén allarglsgra mitja, amb una

produccié per cep inferior a un quilograrha singularitat pissarrosa del sol li confereix la

capacitat de retenir la calor i déna a aquesta malvasia un caracter mineral. Les vinyes de Sa

Cudia, sembrades a la zona més resguardada tle ¢ NJ Ydzy il yI = aQlt AYSydSy
f QFr A3dzr RS L dz2l o 9fa&a OSLA y2 LRRSY @AdINBE &Sy
fSa aS@gSa FNNBfta I GSNNI LISNI OSNOFNI ydziNRSy(a
més carnosos i deabors complexos

a
>

Amb la finalitat de facilitar el creixement de la vinya, se li incorpora una capsula de parafina

que impedeix la containacié per fongs i fil-loxerajn tub de material biodegradable per
SOAGENI f QF OOAs RSt €pS geldepkedadors &dmt el EanileIs leshates iOf I NJ
GFYoSx dzyl Saidl OF RS Fdzadl RQdzy YSGUNB RS 2y 3Ai
els tres primers anys de vida.

¢2G FAES FFIF@2NBAE fI LINRRddzOOAs @@pattca®eh RQL dzi z
cultiu ecoldgic. Aquest celler comercialitza un dels vins blancs més cars i millors de les Balears,
recollit a les guies professionals com la Pefiin o la Campsa.
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2.3.3Vide la Terra llla de Menorca

Els vins desigh 6 & I Yo f Q&aiorGeggiaficRiBtegida/Vivd de la Terra llla de

Menorca han de procedir exclusivament de ceps plantats a Menorca. Reben aquesta
denominacié b la publicacioé del corresponent reglament, el qual determina les condicions

de produccid, elaboraciod, varidsade raim autoritzades i caracteristiques dels jAsticle 73

del Reglament (CE) 670/2011 i article 118 del Reglament (CE) 1234/R@0Zpna de

LINE RdzOOA s RS NJIvDab dret &Rl@rBehdioocanmife OB G &R SSt & Y dzy A OA LIA
de Menorca.

Les varietats que compleixen aquests requisits son les seguents:

Varietats Negres: Cabernet Sauvignon, Merlot, Monestrell, Syrah i Ull de llebre.
.ty Oay / KIENR2yyleésx al OFoSdzz alf@dFraiAls az2a0

Els vins negres dderlot i Cabernet Sauvignon sén el€s representatius de la comarca. Sén
vins de color cirera brillant. Pel que fa als vins blanakgsmentar la varietat de malvasia,
elaboradaamb rain sembrat al Parc Natural dedthufera des Grau.

Les principals cacteristigues analiues per obtenir la Indicacié eBgrafica Potegida es
recullen a la segtient taula:

Taula 23. Caracteristiques analitiques de VI de La Terra llla de Menorca.tFor O RS / 2y RAOA2VY & axA
Lttt RS aSy2NDIéo

Parametre Vi
Blanc | Rosat [ Negre

Grau alcoholic adquint (% vol) =211,5 =120 =212,0
Grau alcohalic total (% vol) 211,55 2120 =2120
Acidesa total (g/l d’acid tartaric) 245 245 245
Acidesa volanl (7 (g/l d’acid acétic) =080 =080 =080
Anhidrid sulfurds total (mg/1)

vins < 5 g/l (glucosa i fructosa) <200 < 200 =150

vins > 5 g/l (glucosa i fructosa) <250 =250 <200
Sucres reductors (g/l glucosa i fructosa)

vVins secs <4 <4 <4

VIns semisecs <12 <12 <12

vins semidolcos =45 <45 =45

vins dolcos > 45 > 45 > 45
VExcepte en els vins sotmesos a un procés d'envelliment superior a un any de durada:
0,86 g/l incrementada en 0,06 grams per cada grau d'alcohol que supen els 11,0 graus.

Aquestes caracteristiques es veuen molt determingukdsnedi geografic,per aixo que els

dissenys de les plantacions estan concebuts per disminuir els efectes negatius del vent

predominant, la Tamuntana. Per aix0 els ceps sbusts i de poca algada. La Tramuntana

aporta als ceps una hidratacio apta i suavitzd + Ay az2fl OAs Rdz2N}yd Sta YSa
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alterreny, els sols de la zonarspoc profunds amb la roca mare calcaria, fortament fissurada,

la qual confereix un&escor i un drenatge altament beneficiosos per al desenvolupament del
sigema radicular de les plantes. Es per aixe la produccié de raimés baixa i els seus grans
petits, donant com a resultat una elevada relacio pelpa. Aquesta relacié ofereiing de

grau alcohdlic elevat, acidesa moderada, amb components aromatics adequats i intensitat
colorant elevada.

Un atre factor de gran importanciaséla practica del cultiu. Aquesta ha de complir amb unes
caracteristiques determinades per poder obtenit vi amb aquesta mencié. Les condicions
per alcultiu de vinya amb aquestdenominacioha de complir amb les bases establertes al
Pec de condicions de Indicad@eografica Ptegida:

- Les practiques de cultiu han de ser tradicionals per a aconseguiaiais de la millor
qualitat. Per aixo0, la densitat de la plantacio esta limitada a 5.300 ceps per hectarea i la
produccié maxima per hectarea esta limitada a 8.000 quilograms de raim i 56hl de vi,
per a totes les varietats de raimBe manera excepcionalsepot modificar aquest
maxim, sempre &6dzy A Ol y i | YO I y i S Ndkgansidiregilador, eff |
Consell Insular de MenorcA continuacié es mostra la produccid, per superficie de
vinya i quantitat de raim per a cada tipus de vi, entre els 2098 i 2014

{

JS NB

Taula 2.4Dadesde Producci€2 y Y / 2y aStf SNAI RQ! ANAOdzt 1dz2NF = aSRA ! YO ASY

2005 2006| 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014| 13714

Blanc 7,80 9.06| 10,42 11,64 11,48 13,99 12,22 12,46 13,42| 22,06 | 64,40%

VE:LA Megre 9,40 10,22 11,01 16,19 14,86 16,23 13,79 14,84 15,99 19,19 | 20,02%
TOTAL 17,20 19,28 21,43 27,83 26,34 30,22 26,01 27,30 29,41 41,25 | 40,27%

Blanc 20,641 | 34.380| 36.530| 3s5.00s| 41117 a4z29s9| 437s7| s4e698| 63913 73518 | 1503%

ﬁ;ﬂ Megre 40714 s1.126] s3.063| e8710| 74008 s2002| s4665| 69.857| 69.697| 99913 | 43,35%
ToTAaL| 61.355| 85.506]89.593| 103.715] 115125 124.991| 108.452 | 124.555 | 133.610| 173.431 | 29,80%

- [ @SNBYIF Sa FI FYo €F YIF22N) OdzNy A Sa
protegits de raim sa, amb el grau de maduresa necessari i unaagiadalicoholica
volumeétrica natural minima del 11,5% per a les varietats blanques i del 12% per a les
varietats negres.

Per dur a terme totes aquestes técniques sostenibles i obtenir un producte final de qualitat, la
produccié i comercialitzacié de vi a Nwca és reguladapel Consll Insular de Menorca.

RSF

Aquest@& f Q5NHEFY Sy OFNNB3IIIG RS RANRRIKESGN¥SRSE B dzO2
denominacié, & LISNJ I AES5 jdz§ & QSEA3ISA Bpbductatsyte viiesNA S RS

tasques sa recollides en la taula seguent:
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Taula25¢ | &ljdz§a RS GAGAOdzZ G2NBE LINRPRIzOG2NAR RS & A RS f 1}
Terra llla de Menorca, Elaboracié propia.

¢l aljdzSa RS @GAGAOdzA (2 NE LINMESR RN
1(/ 2Ydzy AOF OAs LISNJ SaONR RS f QAYA
RQSt I 62N N OA O
2 | Imprés normalitzat de declaracié de produccio de vins: viticultor, volum,
quantitat de raim, varietat, parcel-la, procedéncia i entrada deRigsl  (
elaboradors.
[ 2YLIFoAEtAGEFEG SALISONTFAOLF A
A|LYLINBEA y2NXIEAGIITGZ Yo RSO
comercialitzacio.

w

asLl
f I NJ

(@]

Al mateix temps de la recollida de totes aquestes tasques els serveis tecrixandell Insular
de Menorca efectuen les comprovacions mitjancant controls aleatoris i per mostreig, que
consisteixen en:

- Examens analitics rganoleptics dels productes emprats.

- Comprovaciédel sistema de control i la tracabilitat de cadascuna de |asdes: totes
les ampolles amb Indicaciée@graficaVi de la Terra llla de Menorcgue es
comercialitzen, han de dur incorporat, en el corresponent logotip (figur2)24l
nombre de control assignat per aquest organismes

CONSELL INSULAR
DE MENORCA

ILLADE=

VYH3IL V1 30 1IN D>

A

Figura2.12 Logotip Vi de la Terra llla de Menorca. Font: Vi de la Terra llla de Menorca, Consell Insular de Menorca.

2.3.4Requeriments basics per al cultiu de la vinya

OEA&AGSAE dzylt Sy2NX¥S I NA SO (devaetivedetenindda RS
per quatre factors clawlima, edafologia, geologia i geografia. La viabilitapestivéncia de la
plantaci6 depe de la correcta eleccié d'un patré adaptat a les condicions del sol i d'una
varietat adaptada a les condicions climatiques de laazosense oblidar una bona
compatibilitat entre tots dos.

A continuacié es detallen els principals requeriments pel correcte desenvolupament de la
GAYye&F AX YSa SyRI @I yi Spresaeisn MénhgokafrdspiedzSa/cada S a
factor.
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a. Clima
Temperatura:La temperatura optima mitjana per conreata vinya, oscil-la entre els 9°C per a
les minimes i 18°C per a les maximes, no obstant els limits sén variables, principalment, en
funcioé de les varietats de vinya.

La temperatura minima per a toipus de vinya sera de 20 °C. Per sota d'aquest valor, la planta

L2 G ljdzSRENJ LIN2Fdzy RFYSYyd YFEYSal A LG FOFolFN Y
juvenil son les que més pateixen davant les incleméncies del temps. Els canvis térmics dia/nit

sbén neessaris per mantenir la qualitat de la vinya. Encara que, els canvis bruscos de
temperatura tendeixen a ser més perjudicials que baixades progressives.

Les temperatures optimes per al cultiu de la vinya en les seves diferents etapes de
desenvolupament sén les segients:

- Obertura de gemmes=-80°C

- Floraci6: 182 °C

- De floracio a canvi de color:-28° C

- De canvi de color a maduraci6:-28° C
- Verema: 182°C

[ I GSYLISNI GdzNIF RSLIBY RQlFf iNBa Tl @it Njestdj dz8 O2 y I
factors es trobala inclinacio dels rajos solars, el tipus de substrats, la latitud, altitud, forca del

Syt f1 LINBEAYAGEHG 1t yA@Stt RS YIaasSa RQF A 3Idz
cultiu de la vinya.

i) Latitud: La vinya necessita un cliremperat com el que es déna en les dues grans
franges compreses entre els-30 graus de latitud nord i entre els-30 graus de
latitud sud. En cara que, certes varietats de vinya es poden cultivar exitosament en
altres latituds.

i) Altitud: La temperatura gminueix, aproximadament, 0,5°C per cada 100 metres
RQlFI 80Syad tSNIIAESS 1 @GAyeél S&a OdzZ GAJI of
encara que, també, certesspecies podearribar als 1.200m.

Il-luminacid: La vinya necessita amitjana de 1.2061.800 hores anuals de llum. Existeixen

certs efectes com ara el pendent del sol i el selor que tenen urpaper molt important en
les hores de llum disponible i la calor que les vinyes reben. Preferiblement la plantacié de la

vinya es recomana en pendent®és & S @I (a3 2 NRA SegtlEn dgiestestcondiciais 2 | f
reben una millor il-luminacié, que fa que pateixin menys amb les gelades hivernals i gebres de
LINRA YI @S NI RS3dzi | j dz§ | 2dzR I I j dzS &aQl aaSldzA Y¢S

solsfoscos reflecteixen menys la calor del sol i la lluminositat que els sols clars.

Pluviometria La vinya viu millor emones de pluviositat mitjanaséa dir, en climesemi arids
o sub humids Encara que és una planta molt resistent a les sequeres té nemsssitats
hidriques basiques que oscil-lenentreels 8001 YY RQF A 3dzt | ydz- £ ad { A f
fSa FTdAfSa y2 SOFLRNBY adFAOASYyGYSyd f QFA3Idzk A
tFNFETESElIYSYyds St a FNensipodsitor, iNju©esubked @iy INBA ESY
3aSdza O2vLsyudyvidatee NV = Sy tSa 1T2ySa SEOSaaArgdlhyYSy
seva salut és precaria.
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En relaci6 amb les pluges la distribuci6 d'aquestes en el cultiu seria aproximadament la
seguent:

- Durant la germinacio : 145 mm.

- Durant la floracié: 10 mm.

- De lafloraci6 a la formacié dels fruits:-405 mm.

- Entre la formacié dels fruits i la maduracié-B00 mm.
- Durant la verema: @0 mm.

b. Edafologia
La vinya s'adapta a una gran variedatterrenys, encara que prefereix els sols pards o calcaris.
Existeixen un conjunt de caracteristiques que condicionen la qualitat del desenvolupament de
vinya.

Relleu del salEs el primer factor valorable per a determinar quin tipus de varietat de vinya

aQOKI RQdzGAETAGT FNX® /It RSadl OFNJ IjdzS tSa GdayesSa
que aguest supossa un major cost en el tractament i les labors de cultiu que els horitzontals.
Paral-lelament, el relleu condiciona I'orientacié del cultiu.

Humitat: La vinya evita els terrenys excessivament humits.

Textura Per al cultiu de la vinya les millors textures son les franques, sent les textures
argilenques inadequades i les sorrenques interessants.

Estructura Un sol compacte és poc apropiat per atia de la vinya, ja que és poc permeable i

no absorbeix bé l'aigua, per contra el sol pedregos és perfecte per a la vinya ja que afavoreix el
creixement de la vinya en posseir un excel-lent drenatge i permeabilitat. Les terres soltes amb
estructura prisnatica o nodular sén les més adequades.

Profunditat: EI medi ideal per al correcte desenvolupament del metabolisme de la vinya
correspon a un sol superficial i un subsol profund que pugui ser explorat per les arrels per
SEGNBdzZNBE t Sa aSs deSa12 mbear 3aNtH& profuRditat arabldzlafavoreix la
vinya.

Substancies minerals

Les substancies minerals presents al sol sén les encarregades de conferir les propietats idonies
Ff @A ! O2ylUAydz- OAs Sa RSOl fl§ ®ypriricifals efdcgss F2y I Y
en el vi.

- Fosfor, potassi i ¢a: la seva presencia millora la qualitat del vi.

- bAGNRISY A YFOASNARIF 2NBHELYyAOFY fQldAYSYyid RQ
collita de gran abundancia pero de mala qualitat.

- Ferro: un excésqi implicar vins amb tendéncia a I'oxidacio pero la seva escassetat
afecta el desenvolupament de la planta.

- Magnesi: en petites dosis completa I'accié del calci donant harmonia al vi pero, en
grans quantitats torna erm el sol.

- Silice: Aporta lleugeresa,@mnatitzat i finesa.
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- Argila: aporta pastositatd G | YA Y 2 ¢ @
- Els vins més complets sén aquells que han sigut conreats en sols que contenen les
adequades quantitats d'argila, silice i calci.

c. Geografia
Encara que la vinya es desenvolupa bé en difereatslicions, els vinyers de major qualitat
solentrobara S I £ @2N)} RS 3ANrya YlaasSa RQlIAIdza O2Y
pot trobar en qualsevol dels cinc continents perdo de forma especial en paisos del mar
Mediterrani i oceans Atlantic Pacfic. Aixi mateix, es pot trobar millor vora les ribesgians
rius com el Duero, Ebrddanubi.

d. Geologia
La vinya viu millor en els terrenys provinents de roques de I'era Terciaria i Quaternaria.

2.4.Turisme a Menorca

[ QF LI NR OA s RSds a Welzdidazd V& inild® amb un cert retard (uns 10 anys) en
NBflOAs Yo fI NBadl RS t£Sa LtftSa .IfSIENaAR® [ S
S & G NHzO G dzNI LINE RdzO( A @I = LINAY OA LI f YSyYi A Y Rdza G NR
R QA yitNtEGiadzNB a A SljdzA LI YSyda ySOS&aal NRa LISNJ |
(especialment les infraestructures aeroportuaries); i per ultim, la falta de grans inversions que

no van arribar a Menorca fins que altres zones turistiques van comencar a estadea.

Amb tot i aixd, un cop Menorca va comencar el seu desenvolupament turistic, la importancia
RQlIljdzSald aSO0i2NJ KI FdzAYSydalrd A Ssa Sy Qb Oldz t A
el sector serveis aportava nhomés el 17,1% del VAB (vadgit dfrut) i la industria el 53,1%.

Amb el pas del temps el sector serveis ha guanyat un pes molt important i aporta en

f QF Oldzr t AGEHG St Tcom: RS +! . @ [ AYLRNILYOAL
GFYoS Sy f QF Tt dz8 yroipid delfRkadys B0 elindrhbile 3& padsatgers delphsla

f QF SNRBLER2NI RS aSy2NDlI y2 INNARolF@F Ffa mndnnn A
YAfA2Yyad ! LINAYOALA& RSta lFyea yn £Sa LXIFOSa
gairebéSa aAGdz2Sy Sy t€tSa pnonnn LXIO0Sad [ OF LI OAGL
persones; el 77,5% correspon a allotjiament residencial i el 22,5% a places turistiques.

[ Q2 FSNIF GdzZNNadGAOF RS aSy2NDF $SaotderaNAviDenS NRA G T |
dia, el 44,4% de les places turistigues corresponen a oferta-katedera i el 56,6% a
K208t 8N ® 58fa RAFTSNByYdGa Sad0lo6tAYSyGa G(dzNNAGA
turistics, que representen més del doble de les placestiques dels hotels. La qualitat tant

dels apartaments com dels hotels és mitjana, només el 18% dels apartaments sén de 3 claus i

el 32% dels hotels sén de 4* i 5*. Per municipis, Ciutadella és el municipi amb més places
turistiques (46%), seguit des Madal (14%) i Sant Lluis (12%). El mercat britanic, principal
YSNOIFG SYA&d&a2NE KIF Fylyd RAAYAYydZAyd St &aSdz LISa
60% dels turistes eren britanics i només el 15% espanyols. Avui en dia, el turisme nacional ha

guanyat un pes important i actualment el 40,7% dels turistes son espanyols i els britanics
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representen el 41,7% del total de turistes. Altres mercats importants, encara que amb un pes

YS& O0FAES asy fQAGEHE AL o6c¢c3Im:0 déltudsreatM8ndicay @ 6 n dd’
asy 1ljdz§ Sa GNIY Oil RQdzy GdzZNRAaYS Of I N YSyd FI YACf
Ay Ftyedao A (FYoS RS LINBfftSa o6YIFI22NBA RS pn |y
alt i amb una motivacio inicial centrada el sol i platja i la tranquil-litat. El 53% dels turistes

contracten paquet turistic amb un cost aproximat de 861 euros. La despesa diaria es troba
d20NB Sfta om SdzZNP& LISNJ LISNBRA2YF A RAFXZ A fQS&adtl
delesBfSFNBRO® !'Yo G204 A FAESS A &S3daAayid 1 Sy
disminuint en els darrers anys.

2.5.Agroturisme a Menorca

El turisme rural és una activitat turistica normalment realitzada en petites localitats o a les

afores del casc ba en localitats més grans. Les instal-lacions acostumen a ser antigues masies

j dzS% dzyt @S3IIFRI NBKFEoAfAGFRSa A NBF2NXYIRS&a 27FS
GdzNAaYS SO02t53A0 A fQSy2(dz2NAaYS asydrdstleldzySa RS
turisme rural.

[ QF ANPEAAFKESY O2Y dzyl Y2RIFEEAGEG GdzNNAGAOF Sy &t
O2y il OGS RANBOGS Yo tSa OGAGAGEFGA | IANENRSE (]
seva finalitat és que representi undaeahativa per a aconseguir que la poblacio rural es pugui

O0SYSFAOAI NI SO2y5YAOFYSyYylG YAGa2lycehyd fQF INKOdzZ

Consisteix en allotjase en cases rurals o llogarets, llogant la vivenda amb una série de serveis
o bé una habitacié o espai. Els pietaris ofereixen activitats relacionades amb el moén agrari i
NHzNF £ O2Y fQFfAYSYy(dlFlOAs Y0 LINPRddzOGS&a RS O2ff A

RS NARAO: Sao02tSa RQSO2t23Al 2 OdzZNA2a RS OdzaAyl |
t SNI GFf RQdzyAFAOIVNI E2NIASONBER Af QIFVEANA N day Sa ¢
9aLl 32¢f I RS QABNTUR)Y Zue wrdphda fuda classificacié voluntaria dels
allotiaments en 5 categories en funcio de la seva qualitat, representada mitjangant 5 espigues.

Cinc espigues és sinonimQdzy' | SEOSt it Syd ljdzh t AdGF G dzyl S&LI:
pero sense grans luxes.

Donat que aquest estudis realitza en territori balear es regeix sobre la segtent Llei vigent:

G S& Hkmddd RS wn RS YI NS REBESY $ 0 NI G @NI$a hx G
Agroturisme com:

q QSyia sy LISNJ SadGrof AYSYyd RQFIANRGAINAREAYS I OAD
construida amb anterioritat a una data determinada, situada en sol rastic en una finca que

constitueixi unaexplotacié agricola, ramadera o forekiague ocupi una superficie minima
am6 dzy Y dzZYSNBR RS L¥X I O8& tAYAGlIRSAZ ®

[ SEGAYOAs RS fQSELX 2GFOAs 3ANNO2fF X NI YIRSNI
la autoritzacio turistica.
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9f 458SONBI® e HRMpBPzy R2¢ NBIdA L fF f€SA FyiSNR
f QFANRBGAINRAAYS | . FESFENBR A LISNI GFyd I €1 FAYOl

- Art. 2.2.: S'entén per agroturisme la prestacié de qualsevol tipus de servei turistic, per
motius de vacances i matpcant preu, realitzat en habitatges construits amb
anterioritat a I'1 de gener de 1960, situades en terrenys no urbanitzables i en una finca
que sigui una explotacié agricola, ramadera o forestal i que ocupi, almenys, mitja UTH
(Unitat-TrebaltHome).

- Art. 2.6.: S'entén per finca que sigui explotacié agricola, ramadera o forestal, als efectes
de la definicio d'agroturisme d'aquest Decret, aquella en qué el conjunt de béns i drets
que la composen estan organitzats empresarialment pel seu titular per aduquaid
agraria, primordialment amb fins de mercat i que constitueixi en si mateixa una unitat
tecnico- economica caracteritzada per la utilitzacié d'uns mateixos mitjans de treball.

- Art 2.7.: S'entén per Unitat Treball Home, la quantitat de treball guereballador
actiu agricola desenvolupa durant 1.920 hores a l'any.

- Article 3:

1. Els serveis d'allotjiament en les explotacions d'Agroturisme s'oferiran en els establiments
que disposin de l'autoritzacié previa i compleixin els requisits de la défihéciarticle 2.21 2.6
d'aquest Decret, un cop hagin obtingut 'autoritzacié d'obertura atorgada per la Conselleria de
Turisme.

2. Durant tot el temps en que s'efectui I'explotacié turistica, haura de coexistir I'explotacio

agricola, ramadera o forestal que es dedica la parcel-la o finca juntament amb els serveis
GdzZNNaGAOa 1jdzS S& LINBadAyod [ SEA&aGSYOAlF RQSELX
l'article 2.6, s'ha de justificar mitjancant certificat expedit per la Conselleria d'Agricliltura

Pesca, que haura de presentar per a l'obtencié de l'autoritzacié d'obertura. Un cop obtinguda
l'autoritzacié d'obertura, haura de presentar, dins el tercer trimestre natural de cada any,

certificat expedit per la Conselleria d'Agricultura i Pesca joatifia que continuen reunint els

requisits de l'article 2.6 i 2.7, en cas contrari, sera revocada l'autoritzacié concedida i donat de

baixa en el Registre de Serveis Turistics en el medi rural.

3. Les instal-lacions i elements lligats a la prestacié sgigeis turistics en els establiments,
s'adequaran a les disposicions i normes tecniques que reglamentariament determini la
Conselleria de Turisme.

4. En les edificacions que es pretengui destinar a Agroturisme no es podran realitzar obres que
signifiquinaugment de volum edificat o que en modifiquin la tipologia arquitectonica original.
No obstant aix0, les dependéncies annexes que hagin estat construides amb anterioritat a I'1
de gener de 1960 i amb la mateixa tipologia que I'edificacio principal, pedieguarse per la
prestacio de qualsevol servei necessari per a l'explotacio turistica.
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5. El nombre maxim d'unitats d'allotjament turistic per establiment sera de dotze, amb un
maxim de vint places, i haura de disposar, com a minim d'un bany completagardues
unitats. 6. L'explotacié d'Agroturisme que pretengui instakkr haura de comptar com a
minim amb una superficie minima de 25.000 metres quadrats, que es trobin en explotacio
agricola ramadera o forestal.

2.6.Enoturisme a Menorca
[ QSYy 20 dzZNRAYS 2 GdzZNA&aYS Sy2ft53A0 Sa |I|1jdsSt ¢ RSRA
RQdzy | RSGSNXYAYI RI f2yFro® 948 NBfIOAZ2YL ' Yo Sf

coneixen cada zona viticola a través de la degustacio dels viisitdaals cellers.

A Menorca existeixen diferents empreses dedicades a potenciar i gestionar la riquesa
vitivinicola de la zona ammdicacié Geografica Protegid¥ade la terra llla de Menorca

A continuacio, es presenten exemples de turisme enologicpmaen servir com a referent per
al present estudi.

2.6.1.Enoturisme a la Rioja

En aquesta terra amb nom de vi, La Rioja, el vi és una cultura i una forma de vida. Des de fa
segles aquesta Terra ha estat vinculada al vi.

9fa OSfft SNE YrabRB Hifsi ubida® Kt cfverdeg, aferir lamplies proposts
Renoturisme, com la Rioja i la Rioja Alabesa, sent aquesta la primera ruta que mostra la
cultura del vi a La Rioja.

[ Qt NJPrbducBi&del vi de La Rioja no coincideix exactament amb la comunitat autonoma

RSt YIFIGSAE y2Yd [ T2yl RS OdzZ GAdz A StlFo2Nr O
LT 2 SR e % "JJ iﬂ\f”"”" Qualificada és una regi6 natural,
N S e i/ /o ? o _
Miranda- ,/ : ol *"\ 7~ 4 delimitada per accidents
3 deEbro \* = . \,, o 2 -~ ‘7 I-z‘k‘ Santikurutze 7% J < g \
AR e 7 AT 3 T2 Kanpenu] geografics, que compren
G e | P 7 municips pertanyents a tres
O'Z‘é'ﬁlifag'ﬁé"’a "ﬁ s iz provincies del norgst
- WV ™ I " AL X
(S ek RQOaL)l yely tlrol X [ ]
| N-232] - de la Sonsierra yijlabuen

Navarra. Encara que la major
part dels vinyers i cellers es

¢k : v -»l"\hana @i
° SEC troben n | nitat
Cenicero (i (= N= ‘%fé,( [ A-12] robe e a comunita
\

Briones- * de Alav

I D) A e \ .
g Fuenmajor Logrond -0 autonoma riojana, com
Santo o LEE < el )

Darfingo de | L 3 £ Novarrete” ; Lardero =m' Observem ala figura 231

¢ ajera ) y 9
o 7 ) Alberite nauleo de |
[ { io Leza” /
E.: 'a‘d‘, i ‘ & y mn

y Badlaran I Y[\

g ’\' ’!/ 7 Wi y AAAJREI:\’;?.@ i

Flgura 2.8. Ubicaci6 dels cellers a La RiojantFturismodevino.com.
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A efectes de viticultura i enologia, el Consell Regul&iér t I 5Sy2YAYyl @ks RQhNX
compte les fronteres administratives, sind que identifica tres subzones productives segons la
seva situacié, clima i composicio dels sols la Rioja Alta, Rioja Baixa i la Rioja Alabesa.

OESYLX S RQSy2i(dz2NAaYS I £ wAz22lY .2RS3Fa A3l

[ QF Ol A GARIQIlj dZBAaYUN Q2 fHE SNJ Sa =~ 7 &~ ~“~24 3 O02YLRal
per graves i conglomeraffigura 2.1%3com aconsequécia '
R Sapiofitament de sbagricolament (til que anteriorment
va ser unazona de mineria a cel obert. haicultura de
qualitat de la rioja a estat situada sempre a terren
marginals, aquells on no es podia plantar cap altre cultiu
poca profunditat i fertilitat, on les cepes donaven un
petitat produccion pero de qualitat. '

&

Figura 2.14S01 conglomerat caracteris
de la Roja. Font: web Vifa ljalall

Vifia ljalalba,es troba situada erun sd RQF [ dzZSaGSa OF NI OG SNNaG Al dzS
GAGAOdzf GdzNF RS ljdzr t AGFG RS tF wAazal o [ NBOdzLIS
afegit en termes ambientals, reben varis premis nacionals i europeus.

La vinya disposa de 80 Han esR2y | St Odz GAdz SO2t 5340 RS&RS ¢
obtenir el primer vi ecoldgic de Comunitat Autbnoma de La Rioja. Les varietats emprades son
aquelles tradicionals de la Rioja i en investigaci6 de varietats autdctones minoritaries,

FAYIl f Y S99hespradugik&l pimer vi varietal dehlistoria de la Rioja, El Graciano

El celler esta format per una nau amb una capacitat de produieci®.250.000 litres disposa

detanc RQAY2EZ ol NNAIj dz§& RSumdR Of XY F INdEsapdds @A = LINB Y
f QSt 02N OAs RSt QAo +A3lF La2Ffol Sa €t LINARYSN
normes 1S€14.001 (Certificacié6 Medioambiental), reéadint tots ek processos del celler de

forma natura) senseaditius quimics reciclatge de resis A’ RS LJIzZNJ} OA s RQI A 3dzSa
I j dzZSa G Rnhd Hodzinigaicant un fitre verd, quiea rebut un gran reconeixement

en el projecte Europeu LIFEe proteccié medambientl.

[ QSy2Gdz2NAaYS 2FSNBAE OF 154 RS at deifofria edologie® Y S NOA I €
Aquest vi es dona a coneixer per la seva localitzacié sobre mines, per la seva continuitat i
dzl £ AGF GO A LISNJ LI NGAOALI NI Sy oLttt SNAR RS Gl LSa |

2.6.2.Enoturisme a Catalunya

Catalunya és terra de vinsawes. El maridatge entre gastronomia i enologia és els seus
grans atractius comptart Yo 2y 1 S RSy2YAylI OA2y & RQ2NAIASYy GAYyN
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[ QI A8YOAL [/ FGFEEFYEF RSt ¢dzZNAAYS @F ONBFN St LINE
de promoure y recolzar la comerct AGT I OAs RS f Q2FSNI | G dzZNNa& g A
f QSy2Gdz2NAR&aYSo

Existeixen, a més, dues iniciatives reconegudes dind &P I N} YSa RQLYoOA G Sad
Fo2NBl 9A&ALI3Fé 1jdS FedydSy A RAF2ySYy fQ2FSNI
Enoturisno del PenedéisRutas del Vino de LLeida.

A Catalunya existeixen molts cellers que organitzen visites a les seves instal-lacions i ofereixen
cursos de tast, passejades per les vinyes, i adquisicié en origen dels seus productes.

[ QLY aGAGdAAY RO ALSRS+£A1T 6 QLb/ ! xL0X O2yaARSNI |
rellevancia turistica i econdomica de manera que recull i sistematitza tota la realitat existent en

dzy ol aS RS RIRSa® airdel ycelyild St steQuiddafar NA 4G LY
poden indicar les s@s dades. Mitjancant & 2 N dzf F NA a! OQGAGAGI Ga Sy 2 dzN.
[ I G dzy @3 A Vi ISGA B5YS&d R Qh NdblichiSes seilds ¥adeS. L2 RSy

OESYLI S RQSYy2iGdzNAAYS | { A-deMdniFalcd R f QO9YLIR2 NRLY =]

Antoni Falcon va crear Vins de Taller al 2002 a
Siurana d'Emporda,on combina pactiques de
vinicultura propis ambtecniques biodineniques i
agroforestals. Sempres respectant els cicles naturals,
obtenint escasa produccidpero de qualitat

Figura2.15. : Tecnica agroforestal:iiWa envoltada de boscFont:
Elaboraci6 propia

La vinyaocupa una supdicie total de quatre hectidas de terreny,envoltades per una
superficie equivalent de bogd-igura 2.15.que ajda a contrastard temperatura entresl dia

i la nit Es trova sobre un $dle caracteistiques ampurdaneses, composat per un 36% de
A2NNBasz dzy wmt: RQLUXidyded pdtaveure afdaiada parel veRt Snatdirdl A Y &
de la zona, la tramontana, quepot arribar a una velocitat d420 km/h. Les varietats
cultivades principalment son franceses i varietats escasses.

El celler consta de la maquinaria esencial per a la elbaoracié del vicofialina prensa
ySdzyt GAOLFZ (I yO&8 RQAY2ES ol NNAI|dzS& RS NRo6fS TN

[ QSy 2 dNAdylS GFSNSGIEG AYLERNIFayd RQFOGAGAGH G4

de vins amb paella, rutes en biciclefacnic entre vinyes i la possibilitat de participar en la
festa de la barema.
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~ A

2710 A&A05NAI RSfta a[f20aé RS aSy2NDI

2.7.1ArquitecturaR St & [ f 204 ¢

9f a[f20¢ Sa St y2Y |vyo St 1jdzS Sa O2ySAESYy 8§
aquests llocs es gestionaven pel gisés de mitgeres, on el senydj,dzS SNJ f QF Y2 RS
RSAEI @I t QSELX 201 OAs | f abafades telB agrafies & ¢agvNEE St LI
percebre la meitat dels beneficis obtinguts de les terres.

2.7.2E| Casat del Lloc

9f OSYyidNB RS tQSELX 20GF OAs NHzNI f YSy2NJdAyl &sy

j dz§ Ay Of 2dzSy QK IfolA ANBABI REOA VLA @S8t& £ F OA2y & | 3N
RSaSy@2fdzJ YSyd RS fQFOGAGAGEG FANNO2FEI A NI Y|

Les cases del lloc es divideixenfedt 1T 2yl RSadAyd éabat del liodc Qs 6 A G+ (3
dependéncies productives annex@gercomunicades entre si pero separades.

273 QSNJ} RSt 20

I G20 20 YSYy2N)jdzZN &aSYLINBE KA KIF dzy StSYSyid A
origens en una simple esplanada de terra o roca destinada a les feines de netejar i mesurar el

gra. Actualment, les més antigues que es conserven son les eres circulars picades de roca,
excavades un cop eliminada la capa de terra que hi havia¥aldga i | F AlesRQl y A @S¢
permetent aixi la neteja més efectiva del gra.

[ ' LISOdzt Al NR {lina raRé& ef QSNI Y
fet que, en comptes de ser un indret eventual,

obert i amb el sol de terra trepitjada, és una

solida construccié permanent, perfectament

enllosada i enrajolada, tal i com es pot

observar en la figura 261

Figura 2.6.; Era menorquina. Fanwww.atlasrural.com

I fQS8N} S& TFTSASY £S8a FTSAYS

4 RS 3 Sdidexardld S € I NI
puntpermesuraf 2T G &1jdzS& 1jdzS Sa FSA

Sy RdaN} yi € QSaidad:
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a. Instal-lacions agropecuaries
lfa @2t 0l yda RS faQdsa hHales degeSdenRi& productived, aoiuntide  LJ
construccions i elements destinats a usos ramaders, emmagatzematges de productes de la
GSNNF¥ A fF NBO2ffARIXT OFLIWGFOAs A SYYF3FAdl Syl @
NE3Il RAdz RQK2NILi & o

Esfrequg’ i 1j dz§ I ljdzt £t aS@2f Gl yOl RS tQSELX 203Gt OAs K3
la técnica de la pedra en sec, amb conreus de mares o ambdues tecnigues alhora. Aguestes
construccions tenen com a finalitat servir de refugi als ramats i solen estaciadss a
RAFSNByila (GALWza RQStSYSyda RSaidAylaGa fI NE O
NBaSNBI RQFA3IdzZ LISNI Ff o6SadAl N®

b.[f20&a RS aSy2NOI | € QFOhGdzrtAdGlI 0
| OQlidz £t YSY(d | aSy2NDF S& ONBdz ljdz§ KA KI | LINPEAY
ed GNROSY &aAldz-da + f1 FNIryalk OSYyGaNIrt RS fQLf L

També hi ha llocs a la zona de tramuntana, perd en un nombre més escas degut a que el
principal aqiiér es troba alapartsud de QA€ £ I A | €1 LI NI VyY2NR KA K
sdins que dificulten la producci6 agricola.

azfda RQlljdSaita tt20a Sa GNroSy Sy dzy Saidl i RQ
LI GAG fQAffElF Y SyOFNY ljdz8 Sy QI Qhdzr tAGEHG Sa v
GNF RAOA2yLFf Yo fQFINRGAINREAYSSD

2.8.Fundaci6 Rubié Tuduri i Mongofra Nou

La fundacié Rubié Tuduhindromaco és una activitat cultural privada sense anim de lucre que
té per objecte el foment i promocié de la cultura, la investigacié cientifica i la divulgacié de
temes cientificsit s Oy A 0ax FAEN O2Y GlFYo6S fQSaLRNI Sy f Qb

+ aSNJ Fdzy RFRI | tQlyeé wmdpyt LISt YSy2NldzZN CSNyl!
aSgal Y2NI fQlyeée wmdpn RSAEIYyd Sy KSNBGE I+ &aSagt

Frese de Fernando Rubi6 i Tuduri, fundador de la finca Mongofra:

fI -M&Gl OGARL

¢ IS NBIEftAGIFG G2ia Sta azyYya S
| yal FFYNEALF G2

a
RS yI@S3aI NI A 2YLXANI I YO dzyl SEI
(1994)

R
S

[ I CdzyRI OAs RSaLX S3F tSa asSgoSa OGAgGAGrGa Sy f
ofereix un servei a la societat menorquina. Al 1998 va inaugurar la BiblatgitaFernando
Rubié i Tuduri, on actualment hi ha els despatxomdendacio6.
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¢FYoS O2ftifl o2N KFoAdGdzr £t YSyd FYo I|fGNBa A
aSy2NDFxT St ¢SIFGNB tNAYyOALIt RS alszX St / SND
com amb les administracions publiques.

2.8.1Finca Mongofra bu

[ FAyOF Sa G4NBoOIF aAaddza R F tF O2adl y2NR RS f
com es pot observar a la figura 2.1

Cala Morell Platges de

Fornells

S'Almudaina Arenal
d'en Castell
{e-1 | = Port d
. ort d'Ad
Ciutadella ,‘
de'Menorca
Es Mercadal Sa Roca
R Torretrencada Rt =
Santandria &
Pargue Natural de
s'Albufera des Grau
Es Migjom Menorca Es Grau
=1 Serpentona Gran
Alaior
Son Xoriguer
Sant Tomas L'Argentina 3
Torre Soli Nou = 5a Mesquida
Son Bou
Mad-Mahan
Cala en Porter Sant Climent
Es Canutells Sant Lluis

Binibeca

Figura: 2.Z. Mapa dela situacié de la finca Mongofra Nou a Menorca. Font: google maps

9a4 GNIYOGIF RQ dzyt FAYyOF RS wny KSOGENBSa 2y aqQl
Es un vedat tradicional de caca menor.

Figures2.18i 2.19; Finca deMongofra Nou; Font: Fundacié Rubié Tuduri i elaboracio propia
A les figures 28i 2193 Q2 6 &a SN

|.
Y2a0GNI St LBZ2NE2 RS fQ
figura2.19Y2 8GN} fF Tl ol yI

TAYOlF az2y3Imfigia2182dz Sy S
Sy i NI RIN LIN@myi©FRutaridla I €+ 1
RS 1 FAyOF RS&a RS t1 OFN

It Ql ylyeSpgedemveure els planols actualitzets la planta baixa i la primera plande
la finca.
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az2y3I2FNYF Sadt aAriddza & RAYyA RQdzbH (GdMNB K 4 IQh dzId4F SR
DN} dzdo ' ff202F fQlFyGAdIlr NBaAARSYOAlF RSt TFdzy Rl R2 N
nord del municipi de Mad, sent el seu accés exclusivament maritim o per vianants, tal i com es

mostra a les figures 20i 2.21.

e 5 -
S 1 L

FHgures 2.20 221. Platges de Mongofra: Font: Fundacié Rubi6 Tuduri

9y QI Qldzr t AGFGET €1 FAYOlI altiPavadiue préndu & Qdzi A
firercanvi cientific i cultural amb els habitants de Menorca. El principal objectiu dékllec

foment i promocio de la cultura junt amb la divulgacio i la investigacié cientifica amb la finalitat
RQ2FSNANI dzy aSNIBSA I tF a20ASGF0d aSy2NJldAayl o

Aquest objectiu es duu a terme a partir del deséndzlLJr YSy i RQI Oatwatsh G Ga O
cadatresdj dzZ G NE aSidYlySad 9fa NBaLRyalofSa RSt Yly
propia finca s6n el majordom, el cuiner i el pageés.

Actualment, les instal-lacions es gestionen en les diferents activitats com sén el cultiu de

cereals, crianga de vaquasdrices i com a coto de caca. Com a plans de futur es considera la
NEFEAGT I OAs RQIOGAQGAGEGASE O2Y fQFANRIGAINRAYSSE R
grarllyida A 2FSNAN RAFSNByda aSNBISAaaR2 OA A f
f £ NB projeetdj dzS a

2.9. Actors entrevistats

t SNJ GFf RQ FNNAOGFNI I FO2y&aS3dzAiN) f Q202S5S00GAdz RS
az2yd2FN} Db2dz Sy dzy Y2RSt RQIFIINRBGAZNAAYS &2aGSy)
actorsdelsecthE O2Y Sfa OStftSNARA RS ftQAffI I FaANRUGAINRAY
associacions de gastronomia, grupsologistes i un institut de faracid professional

agronoma.
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A continuacio, els actors entrevistats:

w9C9O9w9b¢
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Taula26] f AalGF G RQFOG2NE SyiNBgAaAaGlGad Cc2yidyY StlFo2NF OAs LING LA
SECTOR VINICOLA AGROTURISME AGROBOTIGUE ALTRES ACTORS
(celler)
Fincalnfladet Ca Na Xini Algendaret Nou CIME (Consell insular de
Menorca)
Turmaden des Director iTécnic del Parc
Finca Binitord - De Vins bl ddaNF £ aQ
Capita
Grau
Finca Hor_t Qe Sant Binisaid {Q 1 2NJI Associacio Fra Roger
Patrici
Finca Ferrer de Dh. 0 DNz
Mongofra La Marcona | Ornitologia i Defensa de |
Muntpalau
Naturalesa)
Finca Celler Solano d Son Olivar de .
Es Viver
Menorca Dalt
Finca Celler Sa Turmaden des Associacid LEADER de
Marjaleta Capita Menorca
Finca Vins de Taller: Hort de Sant E?(egtr:gndcei}e(s:?arg:iagczé
{ AdNF Yy I RS Patrici P 9
Granja)
ArbresRQ! f 3 Sy
[ Sa SyGaNBoArAaaSa YSyOAazylRSa | f1 3J2:18%. 1 | yiSNR 2!

3. JUSTIFICACIO

En la societat occidental actual, les necessitats basiques estan cobertes i una gran part de
matéries primeres és importada en moi3F a2a RQI f GNB& LI cazad ; a LI
agraria esta canviant cap a altres objectius per adapt& | f QS @2t dzOAs &2O0A L €
tenen més importancia aspectes com la garantia alimentaria o el manteniment de valors

naturals, objectius queecull la reforma de la Politica Agraria Comunitaria i que preocupen a

una gran majoria de ciutadans. Aquesta preocupacié per la degradacié alimentaria dels
productes que consumim també queda reflectida en totes les resolucions de les grans cimeres

i trobades mundials.

9y |ljdzSaid O2yGiSEGZ St Y2y F3INI NA YSy2dgdzN KI R
actual. Per aquesta radserealitza aquest estudi sobre la sostenibilitat del sector agrari de

Menorca, mitjancant la transicié de les finques capéaniques agraries sostenibles i la

AYLIE AOFOAs RS fIF LRoftlFrOAs A GdzZNR&aAGSa Sy I|ljdzSai
SO2y5YA0 RQdzyl SELX 201 OAs F2dzRI | €1 @GAFOoAEtAGI
vegada, la preservacié dels e ambientals de flora, fauna i paisatge, constitueixen una

aportacié de qualitat als interessos generals de tota la poblacio.

Es vol potenciar el sector primari a Menorca, actualment en estat decadent, cohesionant
amb el sector terciari, el turismefe ljdz-r f S& St LINAYOALIf Y23Gd2N SO
76.1% del VAB. Oferint, juntament una activitat productiva que esta en profunda expansio, els
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O2yNBdza RS QAyel Ky ONBalOdzi I t QAf ! -alzy wmnpz
amb laconservacié dels recursos naturals.

Amb aquest projecte es pretén dur a terme una activitat productiva respectuosa amb el medi
FYOASYG A 1jdzS | ftuink 2radicions,IbidRerxeniboisd 6 6 A2 Y2 %A I R Qdyz
zona de gran importancia natural, M8r2 ¥ N> = dzo A OF Rl RA yedaddd &fau LI NO VY|
i de Menorca, reserva daiosfera.

4. OBJECTIUS

9y FljdzSad FLINIIFG aQSadGrof ANIY Sfta 202S00Ad
f QSAGdzRA® t NAYSNI YSy iG> Sals qualsNdostraranya fisafitai dek 6 2 SO G A
projecte i, seguidament, es detallaran els objectius més especifics que desglossaran concreta i
clarament les fites marcades.

4.1. Objectius generals

1 ! @ fdzr NI I GAFLOAEAGL G RQdzy | Mongéfra ed arf S G NI y
agroturisme centrat en la produccio vinicola.
T t NPY2d2NB f QS&adlFRIF  tfF CAyOF a2y32FN} RS f

aquesta tingui una rendibilitat economica.
1 Establir un model de gestié i de produccié sostenible per la finca.
Proposar la comercialitzacio de productes locals i ecologics mitjangant una agrobotiga.
It 2NF N £ QI Rljtideieta autdpen i lsRIRIdatiGeoddafica Brotegida per

el vi elaborat a la finca.

E ]

4.2. Objectius especifics

Realitzar un estudi de cantpSt a OSft t SNA I OQlGdzarta RS tQAff Il @
Visitar els agroturismes i agrobotigues referents a Menorca.

Coneixer quines ajudes pot obtenir el projecte si finalment es realitzes.

Determinar quina és la millor zona del terreny de la finca per conrear la vinya.

Determiar quina varietat de vinya és la més adequada per a cultivar a Mongofra.

= =4 -4 —a -
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5.METODOLOGIA

uDecisi6 del tema: Enoturisme sostenible com a referent per potenciar I'activitat de Mongofra
Nou.

eSS i[oNe[SIMN oCreacio de I'empresa Agrotrip: Logo i Blog.
projecte

~N

wConeixer la historia, costums, medi natural i territori de Menorca.
wHistoria i produccio vinicola.

wAgricultura i custodia agraria.

ANglisleshlansl wlurismes i Agroturismes.

wFinca i terreny de Mongofra Nou.

oLCaracteristiques i condicions del Parc Natural s'Albufera d'Es Grau.

oEstudi

uCellersactualsde lilla.

uEcoetiquetes

wLCaracteristiqueterreny properalafinca
wVarietatspermeses varietatsantiguesa recuperar
wViabilitattransformaccidincaMongofraNou.
wyisites

uCellersactualsde l'illa.

wAgroturismes

wAgrobotigues

of NBY2dz2NB f QSaidlRIF I fF CAYyOF RS az2y32FNk |
altres de relacié amb la natura.
oie et GEStablir un model de gestid i de producci6 sostenible per la finca.

IOFOIOQHS'IGS <[5 oProposta de comercialitzacié de productes locals i ecologics mitjangant una agrobotiga.
miliora

Figuress.1. Metodologia del projecte-ontElaboracié propia.
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6. PLANIFICACIO DEL PROJECTE

En aquest apartat presentem la programac#presentat a lataula.6., I NB I £ A G T I NJ RdzNJ vy
del projecteéSa lloc dMongofrax NB FSNByYy i RQSy 2 (i dzNRPerY&abatazidide &1y A o €
programacié ens hem inspirat en el diagramaGhkntt El projecte consta d'un total de 19 activitats
agrupades en 3 bloc&l pes dels tres blocs suposen un 37%, 37% i 26% respectivament respecte a les
activitats totals a realitzar. En el Bloc I, hem inclos les activitats destinades a la gestio del projecte i per
fefdaboracié dels antecedents i metodologia. En el Bloc Il hesids les activitateencarades a

f QSt 62N OAs RSt GNBolftft RS OFYLI A Ay@Sydl NRA®

a la realitzacio dels resultats i discussio

Juli

Febre | Marg ol

>
o
=
z
)
«
[
c
3
<

N

Taula 6.1Planificacio del projecteFont: elaboraci6 propia

Del2 al 8
Del 23 al28
Del 24 al 31

Dellal?7
Del 8 al 14
Del 15 al 22
Del 22 al 30

Dellal?7
Del 8 al 14
Del 22 al 31

Dellal8
Del 9 al 15
Dell16 al 23
Del 23 al 30
Del 01 al 8

L0
S
T ©
o3
B_
ala

GESTIO DEL PROJECTE
1 Formacié del grup i eleccié del tema
Creacio de I'adreca electronica, Cv grughsseny del
f232 RS .f QSYLINEBal
3 Establir els objectius generalsdpecifics.
Reunié Campus Menorca a I'Institut de Ciencia i
Tecnologia Ambientals (ICTA)
ANTECEDENTS | METODOLOGIA
wSOSNDI RUlIyGdSOSRSyida
Menorca&z R $ o6 fdz S NI | Moapdféa NN ( :
Contacte amb el sector vitivitola de Menorca i amb
FtGNBa | OG2NBE RS tQSydGz2|::
9t 62N OAs RQSyljdzSaidSa
seleccionats.

BLOC |

TREBALL DE CAMP
8 Visita a Mongofra Nou. Prospeccié del medi
Estudi de la tipologia de terreny de Mongofra en rele
al cultiu de vinya
Cartagrafia de les zones de Mongofra per decatir
ubicar la vinya
Entrevista presencial a entitats vitivinicoles de Menc
A b FtGaNBAa FOG2NE RS Q|
INVENTARI
Analisis comparatiu dels antecedents amb les dade
12 generades, del sector vitivedla iR Q1 £ (G NB &

entorn.
13 Analisi de la viabilitat de cultivar vinya a Mongofra
14 Digitalitzacio de les dades

RESULTATS | DISCUSSIO

15 Realitzaci6 conclusions i propostes de millora
16 Elaboracié del pressupost global
17 Realitzar les correccions i ampliacions
18 Elaboracid i entrega article cientific
19 Entrega final del projecte i la seva defensa

10

11

BLOC II

7.INVENTARI | DIAGNOSI DEL PROJECTE
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9y I1jdzSad FLINIIFIG Sa LINBaSyidl tQAy@SyidlNRA NBIf
RdzN> yi Sfa YSaza RQFONARE A YIFIA3I RSt wHnanmp® ! |jd:
|

ASOU2N) GAGAGAYNO2t X OG2NR RS tQSyili2Nyx |t GNB
I YSaz aQKlF AyOfsa I RAL Jake dshalitzar eld reBultats ldd_J- NJIi | {
f QSaddzRA O2yedzy il YSyd Yo dzySa 02y Of daAz2ya LINE ¢

7.1 Sector Vitivinicola

Perl f QSf I @ DY @By i R 8lés faRrSdstudLdeRa#nd @scdlers ubicats a
Menorca. Existeixerun total de 8 ellers, els gals sén: Binifadet, Binitord;eller Solano de
Menorca, Muntpalau, Hort de Sant Patrici, Sa Marjaleta,Cidia i Rubi del Mediterrani,
(veure figura 7.1).

BODEGUES
Binifadet
Ferrer de Muntpalau
Vinya Sa Cudia
Celler Solano de Menorca
Hort Sant Patrici S.L.
Finca Sa Marjaleta.
Bodega Rubi del mediterrani:
. Vinyes Binitord de Menorca, S.L.
ALTRES
O Recintes Registre Viticola
B Parcel-les Registre Viticola

G ~N P OB =

CAIdzNI ToOmMd alllSa T12ySa @Ay Nab@dciépipid apaisdet SNE R
ortofotomapa del IDE de Menorca.
La metodologia realitzada ha sigut primerament, pesmiencontacteamb els vuit cellersvia
telefonica @ QK I Suhd edguddda Gomuna pertots els entrevistats segons els diferents
INMYzLA RQFOG2NBR A &aQKF LINRPOSRAG | NBLEAGTFNI fSa

Delsvuit cellersSaYSy Gl da FTYGSNA2NYSyGs TFAYIEYSyld Sa 0
Binifadet, Binitord, Celler Soio de Menorca, Muntpalau, Hort de Sant Patrici i Sa Marjaleta.

7.1.1. ANALISIS DE LES DIMENSIONS DE LES VINYES
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En el seglient apartat es tractaran i analitzaran les dades obtingudes mitjangant les entrevistes
als diferents actors implicats.

a. Caracteristiques de les vinyes

Taula 7.1. AnalitIfputs i Outptis de les aracteristiques de leginyesdels cellers entrevistat Font: Elaboraci6

propia

Caracteristiques| _. . Ferrer de Celler | ot de sant Vinyes Sa Tendéncia
. Binifadet Solano de L - - s

vinya Muntpalau Menorca Patrici Binitord Marjaleta | majoritaria
- N° d'Ha. 15 35 2 15 5 7.5 5.7
é N° peus 70.000f 12.000 9.000 8.000 17.000 4.000f 20.000
= Ubicacid  Sud CeN”ng SudEst Censtfd SudOest Sud Cenguz
= Organig Si Si Si Si Si Si Si|
8N Mineral si NO si NO NO NO NO
¢ Biologic NO Si Si Si Si Si| Si|
St Integral Si Si Si Si Si sil si|
= Quimic Si| Ocasiona| Ocasimal| Ocasiona Ocasiona Ocasional Ocasiona
o Eléctrica NO NO NO NO NO NO NO
2 E; Gasoi Si Si Si Si Si Si| Si
= Gas NO NO NO NO NO NO NO
Renovable NO NO NO NO NO NO NO
o Mai NO NO NO NO NO NO NO
£ | Puntualment Si Si Si Si Si Si| Si|
Etapa inicia si Si Si Si Si si| si|
Organice Si Si Si Si Si si| sif
2 | inorganics Si Si Si Si Si si| s
g Filferro si si si si si sil sif
Plastic NO NO NO NO NO NO NO

A la taula anterior (7.1) es poden observar les caracteristiques de les vinyes dels cellers
SyaNBgAraalrida YAdalhgupltsyd f QFyrfAaAr RSt a AyLldzia

9fa Ayllzia YSa SadalrOroftSa RQlIIljdzSadlr GlFdAZF asy
troben a la zona centrd dzR R f QAT £ | = f BNHzE A DG BY IEdNE R R rgdzy
0S¢t MmanE: RSta OStf SNd led Whyed mtbgkali (108% deks cetleys); & NI O G I )
utilitzacié del gasoiD2 Y | T 2 y de laRmagiyid@iaNEikzhda a les vinyd90% dels

cellers)h St NB3I dziAt AGT 4 Ldzyiddza £t YSyd | £ QSGFLI Ay,

R
S

Els outputs més destacables sén els residyenerats tant organics com inorganics,
especialment el filferro.

42



Vi Blanc

Vi Blanc

Vi Negre

w9C9O9w9b¢

ahbDhCw! bh' 509bh¢! wL{a9 {

A continuacifa la taula 7.2 es mostrdes varietat3de ceps elaborades pels cellers estudiats

{ QK IteniRé& compteque els cellers catalogats ami®@ S G A lj dzSGF a+A RS ¢
MSY2NDI ¢ y2 LIRRSY LIIFYydlFIN £Sa @GFENARSGIGA 1jdzS RS:
que marca aquesta Indicacié Geografica Protegida.

{S32ya St LI SO RS O2yRAOAZ2Y A dr &lf difereRStipis Sy 2 NO I ¢
de vi son lesegiients: ViBncA / K NR2yylt &% al OFo6Sdzz al t @l aNIz
Parellada i Moll o Prensal Blanc; \&gkeAA Cabernet Sauvignon, éfot, Monestrell, Sira i Ull

de Lebre.

Taula: 7.2. Varietats de vinya de les bodegues de MenBood: elaboracio propia

A la taula anterior (7.2) es poden observar les varietats de vinya plantades per els diferents

Celler Hort de

Varietats de
vinya

Binifadet

Ferrer de
Muntpalau

Solano de
Menorca

Sant
Patrici

Sa
Marjaleta

Vinyes
Binitord

Tendéncia
majoritaria

Chadonnay

Macabeu

Malvasia

Moscatel
d'Alexandria

Parellada

Moll (Prensal blanc)

Cabernet Savignon

Merlot

Monestrell

Sirah

Ull de Llebre

Garnatxa

Gir6

Picapoll

0 BSirahsof@dA I RQg a
SAGdRAI GAT
asy ¢

SEAAD
y iz R
[t SONBE DANF A

AGdZRAL GAT
§5 LISNJ St
S 'ff RS

OStt SNER S
dzGAf AGT R
t I NBffFRI

SAE dzyl
Sta OStftSN&
t AOI LR f ¢

Per tant podem contrastar que la tendéncia majoritaria sérvéegetats Chardonnay, Cabernet
Sauvignon, Merlot i Sirah.
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b. Produccio
¢lrdzf I TdhPod ! yrEfAAA RSE& AylLlzia A 2dzildzia RS £ QSO LI RS LN

Etapa producciq .. . | Fererde S<3C|aer|1|§rde HortdeSant| Vinyes [~ Sa SIS

del vi Muntpalau Menorca Patrici Binitord | Marjaleta | majoritaria

Eléctrica Si Si Si Si Si Si| Si

S Gasoi NO NO NO NO.  NO NO NO

2 Gas NO NO NO NO:  NO NO NO

Renovable NO NO NO NO NO NO NO

. Litres| 52.500 8.625 6.000 5.625. 12.000 3.000]  14.625
g NO

E dampolied  7°-0% 11.500 8.000 7.500 16.000  4.000]  19.500

o

Palets Si Si Si Si Si Si| Si|

An'gfez gg si Si Si Si si 51 sil

E Organics si si si si_ sl s si|

§ Inorganics Si Si Si Si Si sil Si|

Filferro Si Si Si Si Si sil Si|

Plastice Si Si Si Si Si sl sil

Vidre Si NO NO NO NO NO NO

It Gbdd T FYGSNRA2NI 671 dou $a L2 Rlguccd deivd NI NI f &

RSfa OStftSNA SyGNBoAadGraa YAdalyceyld fQFyLfAaA
RQlFljdzSadlt dldzZ I asy f1 dziAtAdGi I OAs RS f QSYSNHAI
vi per a tots els cellers (el 100% delslersl entrevistats utilitzen aquestes energies). Els

2dzi Lldzia YSa RS&adlOrotSa asy €1 dziatAdl I OAs RS
residus generats tant organics com inorganics, filferros i plastics que tenen tots els cellers en

comiG. Ely2YONB RQlFYLR{fSa YAdeatr Sa RS wmopedpnnz as
productor, amb un 60% de la producci6 total i Sa Marjaleta, el minim productor, amb un 3,5%.

Taula 7.4. Analisi de les fases de producd@rvi. Font: elaboracioé propia

Caractefstiques| ... Ferrer de Celler | ort de sant Vinyes Sa Tendéncia
. Binifadet Solano de L . - L
vinya Muntpalau Menorca Patrici Binitord | Marjaleta | majoritaria
Plantacid Si Si si Si Si sif Si
£ Recollida Si Si Si Si Si si| Si
(8} 7 > = z e p p
z Esporge Si Si Si Si Si sif Si
& | Fermentaci Si Si Si Si Si sil Si
% Embotellat Si Si Si Si Si Sil Si
% Distribucio Propia: Propiaa  Externa  Externa Propia Prbpial Propia
= Venta Si si NO Si Si sil Si
Marqueting Si NO NO NO NO NO NO

44



ahbDhCw! bh! w9C9w9b¢ 5Q9bh¢!' wL{a9 ¢
9y tSa FrasSa RS LINRPRdzZOOAs RSt @A o6GFdzZ | Tdnov S
fases de plantacio, recollida, esporga, fermentacio, embotellat i venda. Del mgugjuet
YIF22NAGENRTF YSyGd &aQSy Ol NNB3IdzsSy SYLINBasSa SEGSNYyS
j dzS aQSyOF NNB3II RS (20Sa t1a FlrasSa RS LINPRdzOOA:
c. Comercialitzacio
¢hdzf} ToPpd !yrtAaAaAr RS QS LI péiaYr D
2 i i Celler Hort de . .
Marquetmg : Binifadet AL £ Solano de Sant \(lr_1yes _Sa Tepdv_erjc_la
venta Muntpalau Menorca Patrici Binitord | Marjaleta | majoritaria
Venta directa Si Si NO Si Si Si| Sif
Augment NO NO NO NO si sil NO
produccio
D.O. NO NO NO NO NO NO NO
LGP (Vide Si Si S si si sl si|
terra)
Etiqueta ecologics NO NO NO NO NO NO NO
Intermediari NO NO Si Si NO NO NO
N° de vins 8 3 2 2 5 2 4
_ Local, ; ) . ‘
Tipus de . : Local | Exportacid  Locali Local Local Local |
) turistes i . ) . . ) )
consumidor, ; turistes Chinal turistes| turistes: turistes| turistes
peninsula
Puntuacio guig NO| 8292 8292 NO 87 92| 8292
Penin
It GldAF FYGSNRA2NI 61T dp0y S& LIRRSY 20aSNIF NI f ¢

venta del vi dels cellers entrevistats. Les dades més destacables sén que tots els cellers
elaboren vi amb Indicécs
obtener una etiqueta ecoldgica; encara que, un cop entrevistats els cellers es confirma que la
majoria utilitzen técniques ecologiques en el seu cultiu perd que no desitgen aconseguir
-WORASAI t QS¥EOS &

f QSGALdzSal

burocracia.

DS23aANELFTAO!I

SO2ft 53A0!I

t N2GSIARE

LISNJ NI 2y &

0%

A RS fF ¢S]
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d. Diagrama de fluxos

INPUTS OUTPUTS

—) CONREU gy, | PRODUCCIQ sy, | COMERCIALITZAQIO iyl

Vi

FERTILITZANTS ‘
ENERGIA ‘

¢ EEE)  PRODUCTE FINAL

COMERCIALITZA(Q

_
\ RESIDUS

Figura 72. Diagrama dels fluxos de la produccio6 del vi. Font: Elaboracié propia

CONRE /g | PRODUCCIQ

A la figura 7.2 es pot observar el diagrama de fluxos de la produccié del vi. Els inplgs son
entrades de fertilitzant (majoritariament organic) i energia ( 100% eléctrica) necessaris per al
conreu de la vinya; una vegada la vinya assoleix les caracteristiques necessaries comenca el
procés de producci6 del vi (recollida, esporga, fermentacithatellat) que genera una série

de residus (aigua de neteja, palets, organics, inorganics, filferros, plastics). Una vegada
realitzades totes les fases de la produccio del vi comenca la seva comercialitzacié del producte
final (ampolles), amb ajuda de tégnes de marqueting.
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T OH

7.2.1. Ayroturismes

1 O

2 N&

RS

f QSY(i2NYy QGAYNO2ft |

A la segiient taula comparativgueden reflectitsels serveis que ofereixen els allotjaments
agroturisticestudiats en el projecte

Taula 7.6. Analisis de learacteristiques dels agroturismes entrevistats. Font: elaboracié propia

. L - Turmadén des | Tendéncia
Ag roturismes | Binisaid Ca Na Xini Mongofra Capita majoritaria
N° Habitacions| 7 Dobles 8 Dobles 5 Dobles 4 Dobles 6
Cereal/Pastures
Explotacio Cereal Vinicola Cereal/Pastures Vaques/Ap|cuItl_J Cerea
aques a/ Extraccid
forestal
E. Renovable NO NO NO Sl (plague NO
solars
Localitzaciq Ferreries Ferreries Mongofra Nou Alaior -
Piscina Si Si NO sil Sij
.| Esmorzar Esmorzar, dinar
Menjar Esmorza Esmorza Esmorzal
sopar sopar
Admet animals NO NO Si Si| -
WiFi si Si NO s si
Aire condicionat NO Si NO Sﬂ -
TV si si NO sif Si
t NELRaGSa si Si si s si
Barbacog NO NO NO s NO
Venta producteg S Si NO S| S
locals
Cuina compartid Si NO NO si| Si|
preu mitja aprox.| d¢p € K Hp e A DETERMINA nnek -

Tal i com es pot observaralataula76,ey § YS N2 RdalKadgmtarisrhe®dntReyisiats
varia en funci6 de la dispdilitat de les instal-lacion$pt i que el maxim permes per llei és de

12 habitacions, alguns allotiaments podrien3aM Sy G I NJ S
Flj dzSa il

F NNA O |

[ QSELX 2301 OAs

L OGAGA G G

FINNO2ft | =
RQIFIINRGdzZNAAYSP 9y St

EATNI =

NI YI RS NI

2

LISNJ Y2 A dza

Ol &

{

Y4 YSNRcapRQKI 0A LI

SO2y5YA0az
augmentar la despesa en persorraganteniment i restaria qualitat en el servei prestat.

T2NBaldlfz
RS

favor del tuisme, disposé de més habitacions un nimerod A Y 0 Shécta®@es Bareades.
Succeeix el edrari amb Mongofra i Turmadén des Capita, sent e¥ @INE
inferior i la produccié agropecuanmés variga amb més de 14 hectarees cadasz.

. AYAA

Sa
- A F

RQKFOAGI OA 2
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7.2.2 Vendh de productes elaborats a Menorca

Taula7.7. Venda de productes elaborats a Menor&nt: elaboraci@ropia.

Productes
elaborats a
Menorca

Algendaret
Nou
S'Hort
ecologic
La Marcona
Son Oivar
de Dalt
Turmadén
des Caita
De vins

Hort de
Sant Patrici
Tendéncia
majoritaria

T
[¢)
=
3
D

7

5: Ferreries Ciutadellai5 Q9 a a A FMad

<
Y
o
<
Q
O

Situacio Mao .
ries

Venta
directa
X
X
X
X
X
X
X
X

Comercialitzacio

Encarrec
X
X
X
X
X
X
X

Vi X X X X
Oli d'oliva
Formatge de vac{ X X X X

Formatge de
cabra

Quallada X
Carn de vaca X X

x
x

Carn d'ovella

Embotits X X
Mel

Sal de la salina

X

Pistaxos

Productes

Ginebra

>

Farina

Pa
Horta X
Melmelada
Ous X
Arros de la Terral

XX XX [ XX [X]|X

X
X

Camanil-la X

Galetes de
mantega

¢t A O2Y aQ2o0aSNBI | tF OldA I tod1r3 Sfa LINERdzO

agrobotigues estudiades s68f & @Ayax F2NXI G3Sa RS @O0z St

melmelades. Un 43% de totes les agrobotigues vénen aquests productes. Respecte a la carn

RQ2@SttlF A tS& 3FLtS3iS4a RS YIyidS3alr asy AySEAAGS)
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7.3 Altres actors

Taula7.8. Actors de Menorca entrevistat§ont: elaboracifropia.

FRA SA Tendéncia
Actors Menorca CIME LEADER | oocer| crania|  COB | majoritaria

Equilibri athnats humanes Bo Dolent Bo Bo Dolent Bo
valors ambientals
Sltue}C|p aeiEl  Egeuli Bona Dolentai Regular Regular Dolenta Regular
ecologica
Valoraci6 productes ecologig Bona Bona Bona Bona Bona Bona
Situacié actual produccié d
Vi de la Terra llla d Bona Bona Bona Bona Bona Bona
Menorca?
Valoracio Vi de la Terra llla d Bona Bona Bona Bona Bona Bona
Menorca
Conveni de practiques entr Favorabl

; g . Favorable{ Favorable Favorablei Favorable] Favorable]
estudiants i finques agraries e
Valoracio agroturisme Dolenta Bona Bona Bona Dolenta Regular
actuals
Es factlblg fer de Monfogr Si S Si Si Si Si
un agroturisme?
V|S|_tar[eu Monfogra_ si € Si S Si No Si Si
realitzés el nostre projecte?

9 yestudia part de ferse un analisi delgiferentscellersexistentst
9y O2yONBi=

el punt de vista dels diferents actoisplicatsp

ConsellerRQ9 02y 2 YAl X

f Ql aa2O0AII0AS
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f QA f f [caneideQ K |
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Roger;al Director de Sa Granja juamb un dels seus professolisa un membre deGrup
ecologista,GOB. Aixia QK | y  liferémksypantizitle vistale politics, gerents encarregats
f QL YO AU

de donar ajudes provinents de fons publics, persomieterminants ey’
3 NHzLJa

gastronomiaf Qt Y @ A8 RRIBOI OA s A

SO02t23Aa0Sao0

Segons les dades obtingudes de la taula anterior (708), & conclusié preliminar, es pot dir
que hi ha visions confrontades®bre la gesti6 dé QS lj dzA f A 0 NA Sy (i NB

NBIFfAGT Sy
wSaLISOGs |

f Sa

I's arhbiztdlst alconderva®, fseint M@rtofice2uUNd Reserva de la Biosfe
obtéhen/NiBNS oimilt @itkNdts dépenent dedctor al que pertany

cada actor;on es troba unanimitat és en la bona disposicié a consumir aguests productes
locals La Denominacié Geografica Protegida Vi de la Terra llla de Menorca té una bona

valoracié per part dels diferents actors. Es pren corg RJOA 5

L2 &A 0 A Qun

NI
/| 2

o2t
It
y a
RS

(/)>>'Lu

f QSadl

conveni de practiques per fer una cohesio entre els estudiants de diferents in®itits t QA t £ I A
les finques del sector agrari. | finalment, respecte al projecte tots veuen factible fer de
Mongofra un agroturisme i el visitarien, excepte el Director de Sa Granja que opina que no hi

Iy A NXR I

LISNJ f I

RATAOdz G G

RQl 00sA

lj dzS

i
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7.3.1.Ajudes i subvencions

9y St LINBaSyid S&aiddRA (FYo6S aQKI @2t 3Adzi O2ySAES
FljdzSad aQlFOFrosSa NBFEAGIFydo ! tF FTA3IdzNIF T DH a
LYOAOD YSa 3t26lf o hst NP LIS b SEsEFaRIEwUDpeat QNI A Y |
2020i laPolitica Agraria Comuna (PA@el 2020. En aquesta nova etapa es busca garantir que

la inversié de la Unié Europea es centri en els objectius europeus a llarg termini en matéria de
creixement iocupacié. El 20 de desembre de 2013 es van publicar al Diari Oficial de la Uni6

9dzNB LIS Sfa y2dza wS3ItFYSyiha RSfa c2ya 9aidNHOG d:
el periode 2014020. Els FEI aplicables a Espanya per aquest periode seres quat

Fons Europeu de Desenvolupament Regional (FEDER).

Fons Social Europeu (FSE).

Fons Europeu Agricola de Desenvolupament Rural (FEADER).
Fons Europeu Maritim i de Pesca (FEMP).

NP

El projecte es podria acollir al Reglament (CE) n° 1698/2005 del Consdllddes@tembre de

2005, relatiu a les ajudes al desenvolupament rural a través del Fons Europeu Agricola de
55aSy @2t dzldr YSY(d wdz2NI £ 6C9!59w0d® wSaLlsSoasS 1
Reial Decret 1078/2014, de 19 de desembre, peradSq &4 QS&a il 6t SAESY tS&a vy
condicionalitat que han de complir els beneficiaris que rebin pagaments directes,
determinades primes anuals de desenvolupament rural, 0 pagaments en virtut de determinats
programes de suport al sector vitivinicola. | eldRDecret 1079/2014, de 19 de desembre, per

I £ QFLX A0 OAs RS fSa YS 2R0z8B sectdR Stil/inidolA2 INIF YI RS &«

Referent a la Comunitat Autonoma de les llles Balears, el Govern de les llles Balears crea el

Fons de Garantia Agraria i Baera de les llles Balears (FOGAIBA), adaastesta cofinancgat

en un 35% pels fons europeus FEADER, en un 40% pel Govern central i un 25% pel Govern de

les llles Balears. Aquestes ajudes estan destinades a compensar els increments dels costos per

a la ealitzacié de practiques respectuoses amb el medi ambient i es dirigeixen als beneficiaris

que van assumir compromisos mediambientals per un termini de cinc anys. EI FOGAIBA
aQFYLIE AL YO0 OAyO t NyASa RQI PtziEsDesemidiidentY oA Sy (| f
Rural,el qual es divideix en quatre eixos: augment de la competitivitat del sector agricola i
F2NBadrts YAfE2Nr RSt YSRA |YoASyd A RS fQSyi:
RADGSNEAFAOI OAs RS flef@2y2YAlF NHzNIf A fQgtdAY S)

El 1988 la Uni6 Europea crea la Iniciativa LEADER com a culminacié de la seva politica de
RSaSy@2f dzLJ YSy i NHzNI € RS4 RQdzyl O2yOSLIOAs Ayl
Aquest innovador programes comenca a aplicar el 1994 IniciatvaZ Y dzy A G £ NA I & QA Y LI
a Menorca amb el Leader | (1929295) per a seguir després amb el Leader |l (2208) i el

Leader+ (200@006).9 f [ SFRSNJ L @I YINODIN ft QAYAOA RQdzy/ I
desenvolupament rural i la implantaci6 a Menorca ldegestio basada en un enfocament

territorial, integrat i participatiu9 f [ SF RSNJ LL @I RAF2YyRNB A O2yazf
concedir una particular importancia alréater innovador del projecteEl 13 de setembre de

nnnm S& O2 geiadoA BARBR s dd Mehoicd com a entitat sense anim de lucre per
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a la gestio de la Iniciativa Comunitaria LEADER+ i successives iniciatives comunitaries que
suposin una continuacio del programa LEADER.

9y f QIF OQlGdzr £t AGE G & QS Rldde DésBnvopainént Rusdl(20£2a28)3em 2 NNI y &
St jdzS RS Y2YSyidx St /2yaStt RSt D2@SNY . I f S NJ
RS 02y @20F G5NRARI LI} dzNR | ydzl f RQdzy LJ 1ljdzSG RS OAyC
Desenvolupament Rural des llles Balears (PDR) per al periode 20461 n @ 9a (G NJ OGF R
per un import total de 36.626.553 euros, dels quals el 46,2 % (17.752.025,51 euros) s6n
cofinancats per la Comunitat Autonoma; el 39,7 % (14.540.741,64 euros) pel Fons Europeu
Agricola deDesenvolupament Rural (FEADER) de la Unié Europea, i el 14,1 % restant
(4.333.786,09 euros) pel Govern central.

Estrateégia Europea 2020

PAC 2020

LEADER Menorca
- Leader | 19941995
- Leader I 199€000

- Leader + 2002006
- Programa de Desenvolupament Local Leader 2Q073

Figura 7.3. Ajudes i subvencions agricoles a Men&mat: elaboracipropia.
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7.3.2.Custodia agraria

La custodia del territori és u@2 y2dzy & RQSAGNI 18§3ASa A AyaidNHzySy
propietaris i usuaris del territori en la conservacio i el bon Us dels valors i els recursos naturals,
culturals i paisatgistics. Per aconsedairpromou acords i mecanismes de col-laboracio

continua entre propietaris, entitats de custodia i altres agents publics i privats.

Un acord de custodia és un procediment voluntari entre un propietari i una entitat de custodia
per a pactar la manera de conservar i gestionar un territori.

Les entitats decustodia s6n organitzacions publiques o privades sense anim de lucre que
participen activament en la conservacio del territori mitjancant les técniques de custodia de
territori.

I fQAffl RS aSy2NOl IljdzSadal Sy Adodgidi DEfésaOdza G5 RA
de la Naturalesa; manté acords de custddia actius amb diverses empreses i cellers de la llla, i a

més LINR L2 NOA 2yl adzL2 NI RQAYF2NXIFOAs LINBY20OA2ya R
practiques agraries.

Les finques amb acord de custéé Menorca es poden visualitzar a la figura 7.4. Les marcades
amb un nimero sén les estudiades en el proje&imitord (1), Algendaret Nou (2), Turmadén
des Capita (3), Son Olivar de Dalt Mangofra Nou (5)[ I al NO2y Il 6co0>X { QK2 NI

RQIMaA@®@)/ I £ RSAGIOFNI tQgyAO OSttSNI |jdzS RA&LRAI R

Areng
Ciudadela d'en Caftel
8 (Mte-1 | 9 6 [Me-15 | 5
Ciutadella
deMenorca ?
? Ferreries Ll Es Mercadal ?
Cala Bla 1 arque Natural de
3 s’Albufera des Grau
?‘4 Es Migjorm Mdnoa
Ae-24 | Gran

Alalor v
Cala en Bosc @
San ._u?‘ ? 2
Mediterraneo
¢ 7Y,

Mao-Mahon

¢

* Bay,
o) > on Porte - “
“ony Cala en Porter Sant Climent
Pt Lluis
S'Algar

Figura 7.4. Finques amb custodia agrdfant: elaboracié propia a partir de les dadies GOB.

("M o’ i].\'
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7.4 Finca Mongofra Nou

t SNJ GFf R2BiadbDl RQSY 2 GINA & YWbngafia Boil &\sdgoeixeéh | £ | C
GNB & f Ny ESaprimBre $hiadsuri de da viabilitat del cultiu de vinya a Mongofes

realitza un estudi del terreny amb la finalitat de trobar la zona awsquala per cutivar la

vinya.En lasegona liniainstal-lacions de Mongofra&s selecciona el lloc on ubicar el celler i les

habitacions dels clientsteStudi 22 6 G Sy ORS ORSBG A |j dzS i ljunt Brabl [@ N2 { dzNR &
examinacié ddes principals problematiques existentdaafinca deMongofrg finalment, a la

tercera linia es representa utiagrama de flux de la Finca de Mongoéiaqual inclou tota la

informacié de les linies anteriors.

7.4.1. Estudi de la viabilitat del cultiu de vinya a Mongofra

I ljdzSadt f NefA By ROBIaRildzREY |y FEAGT F NI £t QSy G 2Ny A
presents a laifica deMongofraNouLJSNJ G f RS GNROIFNJ £ YAff 2N LI
gryeSad 9y FljdzSadl ft NYAL R ex@riats dZ@rateritH&é RA &G A Y
agroclimatica i dimensionament de la vinya@questa Ultima, inclou tresubapartats possibles

iT2ySa RQdzoA Ol OAs LISNI f+ GAyel s LINAYOALIfa OF NI (

a. Caracteritzacié Agroclimatica de Mongofra
En aquest aparta es quantifica les variables i els factors climatics que més influeixen en la
vida vegetal. La seva finalitat és examinar els elements que resulten fonamentals alhora de
Gt 2NIF N St (GALz2a RS @I NARSGI G dgroditidiedjddza YA€ £ 2 N
finca.

Les dades experimentals referents a la finca han estat extretetD#gInfraestructures de
Dades Espacials) de Menorca i es troben agrupades a la taula 7.9,77110farmant tres
grans blocs.

9y St LINRAYSNJ 3INI Y elanerds@sscciatd o I€sfcarattbrigtiquetériquést a

O2Y 1 GSYLISNI GdzNI YLEAYIF A fF YNYAYF® 9y St 3
Yo fS8Sa OFNIFOGSNNadGAdzSa L) dz@A2YSGNRIjdzSa A R
Finaiment, enelterced f 20 aQAy Of 2dzSy G234 Sfta StSYSyda NBf
tant de forma quantitativa com qualitativa.

t SNI GFE RS FIFLOAECAGINI £ QFyLttAadaAr RS fSa (FdAf Sax |
principals incloses acadablocprghg O02Y | NBFSNBEYOAL fSa AYyRAOF OA
LISNJ LI NI RSt aAyAadSNA RQ! INRAROdz GdzNF = t Sall A
RQSt 02N} OAs LINBLALI @

1 Bloc I: Caracteristiques térmiques.

Les caracteristiques termiques Mongofraes troben detallades a la taula 7.9. En aquest bloc
esta inclos I'analisi estadistic de les temperatures mitjanes anuals, maximes i minimes. També
es troba inclosa la durada mitjana del periode fred (o gelades) i del periode calid.
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Taula 7.9Caracteristiquesermiques de Mongfra. Font: elaboracié propia, a
partir de dades estretes de la base cartografica del IDE de Menorca.

g Mitjana A la zona suest de la casa entre 16°C i alg
‘§ o zonanord-est entre 1618°C
= Maxima 2832°C
E Minima A la zona sud entre-@°C, a la zona nprd tenir|
temperatura de més de 6°
Periode fred
8 o 0 de geladeg 0 mesos
g E= (Tmitjana<7oc)
N Periode calid 0-1 mes
(Tmitjana>30°C)

La durada del

j dz8 GS

Sy

a dzy |

periode fred s'estableix sobre la base del criteri deEntberger
O2yaARSNI OAs t I
gelades o0 mesos freds; entenent per més fred, aquell en el qual la temperatura mitjana de les
minimes és meor 7°C. Per contra, per a determinar la durada del periode calid es tenen en

consideracié aquells mesos on la temperatura mitjana de maximes ha estat superioP@ls 30
Aixi mateix, en els mesos amb periode calid existeix el risc de descompensadisietvipa
de la planta, o es produeix la destruccié d'algun dels seus teixits o cél-lules.

Es pot observar quelongofraés una zona amb un rang de temperatures moderades, les quals

oscil-len entre eld4°Ca 182Ccom a mitjana. Aquestes temperatures donioc a estius i

hiverns suaus. Aguest fet és molt important de cara a escollir la varietat de cep, ja que basant
se exclusivament en les caracteristiques termiques, es pot escollir un tipus de cep apte per a

un rang de temperatures no extremes.

f Blocl:€E N} OGSNNaiGAl dzSa

LY dz@A 2YSGNRIjdzSa A

Les caracteristiques pluviométriqueRiQ K dzY A Mohgofra 8&S8roben detallades a la taula

TOdMnd 9

{QSyisy

emmagatzemada en el sol, durant els mesos anteriors, i que poden utilitzar les plantes. En el

y bl dzS 4

Taula7.10. / | NI OG SNN&a G A lj dzS &

ot 20
I'evapotranspiracio i la precipitacié mitjana anual.

AQAYyOf2dz f Ul yLTAAA

LI dz@A 2 Y.§FanhNA

elaboracidpropia, a partir de les dades estretes de la base cartografica del

de Menorca.

Duracié mitja del periode se
o arid (P+R}ETP <0)

3-4 mesos

%2ySa RQ

Si, en el tram de cami ¢
cavalls per a la Sa Salil

EvapotranspiracidETP)

800-900 mm

Precipitacié mitja anual

400-600 mm

LIS NJ LIS NN eéenRjGe ebbléng @-+EJTRES iRferior i @zént P la
pluviometria mensual,ETPf QS @ L32 G4 NI y a LJA NI OA s

Iy dzl f RQI

R QK dzY A

Sadl RN

LGSy OAlf YSys
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cas de la fincMongadra Nou, el periode sec es situa temporalment entre els 3 i 4 mesos de

durada.
A la finca es detecta una zona altament inundable, el tram que comunica el cami de Cavalls

Yo €1 {FfAYFT NIs LISNI fF ljdzqtx A GlddeO2Y &aQs
millora, aquest tram queda exclos de I'eleccié com a possible zona vinicola.

[ QSO LR UGN YALIANF OAs Tl NB T STNGnyheite que lindiddzya 02 y OS LI
maxima quantitat d'aigua que pot evaporse des d'un sol completament cobert de e&ario,

gue es desenvolupa en optimes condicions i en el suposat cas de no existir limitacions en la
disponibilitat d'aigua. En el cas t#ongofra> £ QS @I L2 G NI YaLIA NI OAs | ydz f
900 mm; i, la precipitacié mitjana anual rep els valor4¢@@600 mm.

1 Bloc lll: Relacions climeegetacio.

Les relacions de climagetacié deMongofraestan detallades a la taula 7.11. En aquest bloc
a QK Ay Oduditatiu deUalvefetdcib eukidaA f |y | { dzNJ f dquantitaiE N O2 Y f
de l'index de potencial agricola

Taula7.1l / F N> OGSNNadGAldzSa L} dz@A 2 Y$§ (i Rdntl
elaboraciépropia, a partir de les dades estretes de la base cartografica del ID

Menorca.
@ REAY RQf Mediterrani humit (ME)|
2 g 3 ¢ A LJdza | Ci (citrus)
S g § ¢ A LJdz& g (citrus)
o > — : o
_g o= S Regim térmic Subtropical semicalid (Sq
EE Z°3 Classificacic
o climatica Mediterranisubtropical
o Ne)
(8} C_U . i
g5 index Aridese 0,50,75
2T (PIETP); Terres seques subhumid
>
g g o En regadiu 4655
SF §%87%g
£E8 2g% 20-25 i 2530
T2 ~— &« En secs
o<

Respecte d Q| yfuafitatid IA classificaci@groclimatol@icade Papadaki€s un sistema de
GALATAOFI OAs RSta OfAYSAZT NBEIAYA GESNNMAOAE A GALk
gue s'hi poden cultivar. Aquest concepte €s molt Gtil alhora de valorar la viabilitat climatica

RQdzy Odzt G Adz I dzydde fegny ttrmiOye€pdaliMediter@uii Huinit (Ml

perqué la latitud és major deB0°> f Sa LINBOALIA Gl OA2yd RQKAGSNY a:
diferéncia entre precipitacié anual ETPen els mesognés humits és superior al 0&;

guocient entre & precipitacié anualETRes superior al 0,88.
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Des del punt de vista de I'ecologia dels cultiu®@padakis la zona queda caracteritzada per
un hivern tipusCitrus (C) pel fet que les temperatures minimes i maximes anuals estan
incloses dins del rande-2,5°Ca 7°Ci 10 a21° Crespectivament, fent que resulti adequat pel
cultiu de citrics.

{ Q20 daBb&WjIdzS St (A LJza R Q Bldngoirakzs Gpsiadiundy) peiqu@daS NR G T |
temperatura mitjana maxima i minima durant el mes més corresporealgsrinferiors a 33,5
aCi 202Crespectivament, fent que resulti adequat pel cultiu de cot6 fluix.

9f GALMzZCO REOKRASKYI Adz 030 O2 wangditacSnya Sitstropdd IA Y (81
semicalido { dz0 ® 9y | [[dzSaiSa O2yREAGAROX2ADI BRI HIk SYOAYS |
fQFYSGEttSNI A I 3dzya | NbNDBG2 oraNgimMdfitoffasstaSigar St  OA N
en una zonanfluenciada per un climiediterrani subtropical degut dlpus de régim térmic i

ROQKdzYA GG SEA&GSYy (o

Respecte & QI yghahtitaiuN'index de potencial agricola proposat per Turc es calcula com a

producte de tres factors (el térmic, solar i sequedat) estimats mes a mes. Aquest index proposa

la relacié existent entre determinades variables climatiques i la pi@duobre sol en bones

condicions en un periode determinat. Aquesta relacié permet predir la produccié esperada en

j dzt £ aS@2t FfGNBE LISNN2RS A RUSAGAYI NI RS ljdAyl ¥F:
passar @ secaa regadiu.

{ Q2 0 §ue WWbhgofrax f Q Ny R Sdiitat RgbicolaXe(iT&¢/ed secéegadiu correspon
al rang compres entre els valors 20 al 30 i 46 al 55 respectivament.

b. Dimensionament vinya
En aquet apartat, 8 QSEI YAYy Sy tS& OF NI OGSNNaGAIdxsa RS 4
seleccionar la possible zona més optima pel desenvolupament del cultiu de vinya a la finca.
Aquest apartatesta integratper tressubapartatsp2 8 aA0f S& 12y S&a BRQdz A OF OA
principals caracteristiques associades i zona seleccionada

i t 2aaA0f Sbicacio pefaSiaya R Q
Aquest subapartaésta encarata identificar les possibles zones de la Fincddagofra on es
podria dur a terme la propia del cultiu de vinye#\ thora de seleccionar les possibles zones
on ubicar la vinya,&dz(i 026G 1 o &S OF NIi2aNELFAOIF St YIFLI RQ
per IDE (Infraestructures de Dades Espacials) de Menorca conjuntament amb les
NBEO2YlIylOA2ya RS tcNat@al (MarfiEschderNiIE $ed eknie Ricard |
Borras)(Veure annex 12.5.2.112.5.8.).

Posteriorment, a cada zora Q | Y | Ié€s’sévés Safacteristiques geologiquedafologiques

el grau dels efectes de la tramuntana, la seva proximitat, el delsrpresent, els possibles

riscos existent® RQAY OSYRAX RQSNR&aAsI RQAYdzyRFOAs0 A |
superficie és igual o superior a 3 hectarees.

La finalitatR S andli€d és caracteritzar cada zona per posteriorment poder detemnmuina
resulta la més apropiada pel desenvolupament de la nostra proposta de cultivar vinya.
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5QF lj dzS & d,la QY NNS Kt I lj dzi1¥ possiblesCrbnés odzybical & vinyl, R U
cartografiades a la figura . Entre aquestes zones, es troba gdiecorresponen a zones
Ot raaA¥TAOIRSa O2Y | 12ySa RSadAaAylLRSa | tuga |3

I'IDEi 7 zones classificades com a zones de cabbgndonats

(5 AGRICOLA

ALTRES

I:‘ 5a Salina
. Edificacid

s Vies d'accés

4

Figura 7.5. Ubicacio possibles zones pel cultiu de la vinya a la Finca Mongoframioelaboracio
propia, a partir de les dades estretes de la base cartografica del IDE de Menorca

ii. Principals caracteristiques associades
Aquest subapartatanalitzales principals caracteristiques associades a cadascuna de les 11
zones proposades a l'apartat anterior. Les caracteristiques analitzades soén: geologiques,
edafologiques la proximitat amb la casa i al mar, el desnivell present, els possibles riscos
existei a4 ORQAYOSYRAI RQSNRAASI RQAYdzyRFOAs0 A aAi f

1) Caracteristiques geologiques i edafologigues

! O2ylGAydz OAs aQlylFfAGT I St GALMWzZZ RS YIFGSNAI €
camps abandonats, aixdm les seves caracteristiquedafologiquesa partir del mapa de sol
RS ftQAffl RS aOBSANMIAErt d faklasgfisdcid de EISDNEBGOQ

1 %2yl RQga | ANNO2f I

Les caracteristiques geoldgiquesdafologiqguesRS t Sa& n 1 2y S&grico&si Ay RS a
troben detallades a la taula 7.12.
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A. F&RI

elaboracidpropia, a partir de les dades estretes de la base cartografica del IDE de Menc

{

Zona Unitat geoldgica Era Periode Edafologia
Turbidites Paleozoic Carbonifer
1 Dunes, arenes Quaternari
semiconsolidades Dunes
Albufera Quaternari Albufera
Turbidites calcaries i . , . -
5 siliclastiques Paleozoic Carbonifer Cambisol cromic
Du.nes, arenes Quaternari Dunes
semiconsolidades
.. . Triasic
; Calcaries Mesozoic (Muschelkalk)
Turbidites Paleozoic Carbonifer
Pelites i gresos Paleozoic Permia
Pelites i gresos Paleozoic Permia Leptosoleutric amb
Turbidites i canals. Paleozoic Carbonifer cambisol cromic fisurat
Turbidites i Facies de . .,
Paleozoic Carbonifer . L
4 desbordament Cambisol cromic
Arenes, llims i argiles Quaternari AI'IUV"’."J'
col-luvial
Dunes. Calcarenites . 25% leptosol eutric 759
. Quaternari Dunes . L
consolidades. cambisol cromic
Tendéncia majoritaria
- . 38% . L
38%Turbidites 54%Paleozoic ., 77% Cambisol cromic
Carbonifer

Les unitats geologiques identificades a les 4 zones son: turbiditees llims, argiles, pelites,
facies de desbordament, canals, calcaries, pelites, gresos i albufera.

{ Q20aSNDI jdzS tSa GdzZNDARAGSEA asy St YI 0SNRI§
analitzades, ja que es troben presents en un 38% dels sols atmlduesta es forma per una

successio de nivellsanaliformesintercalats amb altres fonamentalment pelitics. La serie es
caracteritza per I'existencia de capes intercalades de calcaries grises. Elsaostismeses

troben intercalats en faciewrbiditiquesmolt diluides amb granulometria que varia de fina a

molt fina.

{U20a&aSNBI ljdzS f QSNF RSt t+FfS217T2A0 A St LIS
en els sols analitzats. Respecte a les caracteristigge®logiguesRS t Sa 1
es troba que els tipus de sols existents s@ambisolcromic, Cambisolcromic fissurat i
Leptosoleutric.

ElCambisolCromic és un tipus de sol vermell amb una important descarbonatacio a causa de
les condicions plujoses en la seva época de foidnat Quaternari. Tots el€ambisolsson
apropiats pels cultius, tenen la suficient profunditat i nutrients disponibles. Per una altra
banda, eLepsolEutricés un tipus de sol amb un horitz&@&ric. Per tant, eld eptosolson sols

amb poca profunditatpoca matéria organica, molt erosionats o bé poc evolucionats, degut
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per la duresa de la roca mare o bé per les condicions climatiques. En conseqiéncia, aquests
sOls resulten menys apropiats pel cultiu.&mbisolCromic és el més abundant en les zones
R® agricola, ja quéspresenten el 77% dels sols analitzats.

I Zona de camps abandonats
Les caracteristiques geologiquegdafologiquesde les 7 zones classificades com a camps

abandonats es troben detallades a la taula 7.13.

Taula7.13. Caracteristiques geologiques i edafologiques de les zones de camps abanBonats
elaboracidoropia a partir de les dades estretes de la beagoarafica del IDE de Menorca.

Zona Unitat geoldgica Era Periode Edafologia
1 Turbidites Paleozoic Carbonifer
Pelites, limolites i . Triasic
2 Mesozoic .
gresos (Buntsandstein)
.. . Triasic
5 Calcaries Mesozoic (Muschelkalk)
Pelites, limolites i . Triasic
Mesozoic .
gresos (Buntsandstein) . -
— Cambisol cromic
Calcaries Mesozoic Triasic
(Muschelkalk)
Turbidites Paleozoic Carbonifer
4 Dunes actuals Quaternari Dunes
Pelites i gresos Paleozoic Permia
Arenes_, llims i Quaternari Al-luvial col-luvial
argiles
Turbidites i Facies . . Leptosol eutric amb
5 Paleozoic Carbonifer . N
de desbordament cambisol cromic fisurat
0, i 0,
6 Turbidites i canals.. Paleozoic Carbonifer 25% Iept(_)sol eL‘Jt”(.: 5%
cambisol cromic
Turbidites i Facies . . Leptosol eutric amb
7 Paleozoic Carbonifer . N
de desbordament cambisol cromic fisurat
Tendéencia majoritaria
- 50% , . L.
42% Turbidites . 75%Carbonifer 77% Cambisol cromic
Paleozoic

Les unitats geologiques identificades a les quatre zones son: turbidites, arenes, llims, argiles,
pelites, facies de desbordament, canals, dunes, limonites,calcaries, pelites, gresos i albufera.

Les turbidites sén la unitat geologica més abundant a les 7 zones analitzades; ja que es troben
presents en 42% dels soOls analitzats. Aquesta es forma per una successiéo de nivells
canaliformesintercalats amb altres fonamentalment pelitics. La série ewmcateritza per
I'existéencia de capes intercalades de calcaries grises. Els ccesakformeses troben
intercalats en faciesurbiditiques molt diluides amb granulometria que varia de fina a molt
fina.

[ QS NI RSt tIFfS212A0 A
respectivament, en els sols analitzats.

S f abubdardi 218 H0%/ il 83,2 Y N T S NJ
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Respecte a les caracteristiquegafologiqueR S f Sa 1T 2y Sa RQga | INNO2ft S
sols existents son:Cambisol cromic, Cambisol cromic fissurat i Leptosol eutric.

Com ante2 N Sy i & QK CamBiBIEOmMId és Lun tHds de sol vermell amb una

important descarbonatacié a causa de les condicions més plujoses de la seva época de
formacié al Quaternari.

Tots elsCambisolgesulten apropiats pels cultius, a causa de la selativa profunditat i
abundancia de nutrients disponibles. Per una altra bandagepbkolEutricés un tipus de sol
amb un horitzé Adcrici una saturacio de bases de menys del 50%. En cantigpt®Ino
resulten apropiats pel cultiu perqué tenen poca profunditat, estan molt erosionats o bé poc
evolucionats per la duresa de la roca mare o bé per les condicions climatiques.

ElCambisolCromic és el més abundant en les zones de camps abandonats,gatgpessent
en el 77% dels sols analitzats

2) Riscos naturals

! O2y GAydz OAs &Ql yLfAGT I tQSEA&GSYOAL 2 loasy
erosio) a la FinclongofraNou aixi com les zones més i menys afectades. En |'apartat "altres

carac6 NN & (i A lj dzS & avalaaade Goinla Rifesi bspedifitn la preséncia o abséncia
RQlIljdzSaita NrRaodza | OFRF T2yl o

T wAhdad RQAYdzyRI OAs

En la figura 7.@identifiquent S& T 2y Sa Yo NARaO2&8 RS LISNAff RQA\
zones afectadescomapodsi® 1T 2y Sa Odz GAGFNI £t Sa GayesSaod 9t LI
t Q84 OAs RQKAGSNYS Yo dzyl Lizel R RSt yAGSEt |

{ Q206aSNDI | dzProxinmesa SaiSalindSeStanica@tygafiades com a possibles zones
susceptiblesapaA NJ NA & O RQAYdzy R OA zobes f'@e@ricdlaS NdZamps dzS RS
abandonats, només la zona 5, corresponent als camps abandonats, es troba afectada. Les
inundacions tenen efectes negatius sobre les vinyes perqué redueixen el seu creixement i
indueixen a la senescéncia. En conseqiiéncia, aquest fet es valorara negativament alhora de
seleccionar la possible zona on ubicar la vinya.

Il AEN YIFGSAESZT aQ20aSNBI 1jdzS St GNIY RSt OFYN R
RQlI 00Sa I R&usedilyies Za> patiti ang inundacid. Els accessos afectats son
relativament heterogenis, desnivellats i generalment no es troben asfaltats. Per tant, els

efectes de les inundacions sobre aquests accessos comportarien un agreujament de la
seguretat i facitat de circulacioé sobre aquest, tant per conductors, senderistes com ciclistes.
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15 AGRICOLA

+ | CAMPS ABANDONATS

. Zona 1
. Zona 2
. Zona 3
. Zona 4

ALTRES
D Sa Salina
. Edificacid
mm Vies d'accés

Risc
d'inundacio

1
L_500m

A ]

Figura76./ I NIi2 3NJ FNIF RSt N .aF6nt: Raddratigrppral apkrtr de:
les dades estretes de la base cartoarafica del IDE de Menorca

1 RisRQAYOSYRA

El conjunt de la finca délongofraSa & dzAOSLIJiAGES I LI GANI NAadO RQi
0N yaOdzNE RSt a YSa?z2adieemi@Gea les anbs que/poden patF pedldzNI T ®1
ROAYOSYRA® ! 1jdSaisda T2ySa aSNIy OFf2NFRSa y&3t

apta per cultivar les vinyes.

{Q206aSNWI 1jdz8§ 3AFANBo6S (G2GS8Sa tSa 12ySa GSySy «
ROQOAYOSYRA® [ S& gyAljdzSa T2ySa SEOt2asSa NyGaSanNty
FolyR2yFiad 9y OFNI 1jdzSZ aQ20aSNBI jdzS tF T2yl

nomes es troben parcialment afectades.

Tot i aixi, cal destacar ques vinyes sén un talfmc natural, ja que el terra on es cultiva es

manté net i ben cuidat produint dificultats en la propagacié del foc. En consequéncia qualsevol

ubicaci6 de la vinya en la FincaMengofra No& O2y i NA O dzA N | Ruha YAy dzi NJ
incendi.
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05 AGRICOLA

|:| Zona 1
. Zona 2
D Zona 3
. Zona 4

CAMPS ABANDONATS

ALTRES
l:' Sa Salina
. Edificacid

= Vies d'accés

= Area afectada

7 Risc
A d'incendi

Figura7.7./ I NI 2 3N} FA Il RSt NIantOelaBotasid/ C
propia, a partir de les dades estretes de la base cartografica del IDE

T wAialdO RQSNR&AS

El conjunt de la finca dslongofraés susceptible a patir una erosié mitjana. Aquesta erosio
AYLX AOF fI LB NRdzr 2 SNR&aAs Fydzadft RS ¢ | Hc ¢2Y
és degut, basicament, als efectes del vent, el tipus de pendent i de vegetacio.

Enlafigura 7.&i@eni A FAj dzSy € S&a 1T 2ySa 1jdz§ LIRSy LI GANI NR
zones mes afectades alhora de seleccionar la zona més apta per cultivar les vinyes.

{Q20aSNWI 1jdzS 3IIANBo6S (G203Sa tSa 12ySa RAaLRaSy
[UgyAOlF T2yl SEOt2al NydSaNIYSyid RQIFIjdzSad N®a&C
j dzSx &aQ20&aSNWIF 1jdzS tF T2y ™M A n RQ§ga | ANNO2ft

parcialment afectades.
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ALTRES
I:I 5a Salina
. Edilicacis

- Vies d'acces

Risc
d'eroso

Figura78./ F NIi 2 3N} FA |l R ShgoftdIrentOelaBofabi@fapia,y |
a partir de les dades estretes de la base cartografica del IDE de Menorca

3) Altres caracteristiques

! O2y G Aydza OAs aQlyrtAGT Sy FtGaNBa OF Ny OGSNN&aGA
abandonats seleccionades, com ara la seva proximitat amb la casa i al mar, el desnivell

present i si la seva area és superior a tres hectarees. Els possibles rs@sie&y 14 6 RQAY OS
RUSNRAAS A RQAYdzyRFOAs0 FYGSNAR2NYSyG SavySyidl Ga

La vinya es veu afavorida en zones amb desnivells abruptes pero en tot el Parc de I'Albufera
d'EsGrau no es permet la llaurada en terrenys amb 10% deidglsrPel que fa a la superficie

RS f QF OGdzl £ LINE L®rgdfia, esn@cBssitd (calzNa mivrs una superficie

minima de 3 hectarees. Respecte a la distancia de la zona a la casa, és preferible tota zona
col-lindant ja que facilita les feines dgestié de la vinya i produccid de vi, aixi com les visites
AYTF2NXIEGAQ@SE LISta Ot ASylta az2o0NB St LINRPOSa RQSft |

wSaLlsSodsS I fF RAAGLYyOAl RS tF T2yl It YINE Sa
redueix considerablement els efectes negatius de l'aire provinent del mar (aerosols salins que
cremen les fulles) i també de la forca directa del vent. Aq@estadicions seran vinculants
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zones amb pendents inferiors al 10%, distancies allunyades del mar pero proximes a la casa,
superficies majors o iguals a 3chkérees i que siguin menys susceptibles a patir risc
d'inundacio, d'incendi i d'erosio.

1 %2

.

yr
G dzt |

RQG &

TdOMN

FINNO2E T

aQlyrtAaGi L 1

Ol

RI

T2yl

ast

SOOA

riscos existents, la proximitat a la costa i a la casa, i si la superficie és superior a tres hectarees.

Taula7.14.! f (i NB &

Ol NI} OG SNNA A |j. EzBtielaBodacid S &

propia, a partir de les dades estretes de la base cartograficiDéede Menorca.

Risc
Proximitat |Proximitat Superficie
Desnivell amb la ambel fSh
Inundacié|incend|Erosiq casa(m) | mar(m) ( 2
>10% No No i Si 1.400 28 Si
<10% No Si Si 630 215 Si
>10% No Si i Si 323 272 Si
4 <10% No Si i Si 0 465 Si
Tendencia
majoritaria| Similar No Si Si 588,25 245 Si
{Q20&aSNWI |jdzS Sy tSa 12ySa RQga | ANNO2t | SEAAD
sota o per sobre. Pel que fa als riscos, cap de les zones es veu afectada a patir una inundacié.
Encank > (20Sa fSa 12ySa asy &adzaoOSLXiAofSa | LI GA
SNB&As | ydzZd t FLNREAYFRF SyGNB ¢ A wmc G2ySa LISN
sa fQgyAOl 1jdzS y2 Sa& a&dza OS LI Anditfarfa deles kdha$ A INJ dzy” NX& .

casa és de 588,25m; essent 1.400m la distancia maxima i 0 m la minima. La proximitat mitjana
de les zones al mar és de 245m; essent 468m la distancia maxima i 28m la minima,
corresponent a les zones 4 i 1 respectivament. Aquéstufposa que la zona més exposada als

STSOiuSa

f Sa

yS3l dA dza
j dzt G NB

i2ySa

1 Zona de camps abandonats

At I @

I dzt |

TOmMp

RSt
RQG &

Y NI &SN I
FANNO2F I

aQlyrtAGl |
caracteristiques: el desnivell, els possibles riscos existents, la proximitat a la costa i a la casa, i
si la superficie és superior a tres hectarees.

t1I

Ol R

T2yl
RAaLRasSy
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Taula7.15. Altres caracteristiques de les zones de camps abandoRaig: elaboracifropia, a
partir de les dades estretes de la base cartografica del IDE de Menorca.

Risc Proximitat | Proximitat "
Zzona Desnivell ., . .| alacasa amb el SUgE(ETE
Inundacié | Incendi | Erosio m) mar (m) (>3ha)
1 >10% No Si Si 1.400 16 No
2 <10% No Si Si 879 207 No
3 >10% No Si Si 0 368 Si
4 >10% No Si Si 281 213 Si
5 >10% Si No No 322 262 No
6 >10% No Si Si 800 556 No
7 >10% No Si Si 1.500 434 Si
fendencial ., NO Si Si | 740,29 294 No
majoritaria
{Q20aSNWI jdzS Sy tSa 12ySa RS OFYLBA FolyR2yIl (&

al 10%. Pel que fa als riscos la zona 5 té un comportament contrari a la resta de zones.

Estrob ljdzS FljdzSadl T2yl S& tQgyArAOl &dzadSLIiAaotS |
estaSELI Al Rl It NA&EO RQSNR&AAsS YA RQAYOSYRAO®

La proximitat mitjana de les zones a la casa és de 740,29m; essent 1.400m la distancia maxima
i Om la minima, corresponent las zones 1 i 3 respectivament. La proximitat mitjana de les
zones al mar és de 294m; essent 556m la distancia maxima i 16m la minima, corresponent a les
zones 6 i 1 respectivament. Aquest fet suposa que la zona més exposada als efectes negatius
de la marseria la zona 1 i la menys exposada la zona 6.

CAYyLFLftYSyGz &aQ206aSNWI [[dS tSa 12ySa wmZ HI p A
superficie superior a tres hectarees pero, que les zones 3, 4 i 7 si que disposen d'aquesta
superficie.

c. Zona proposada petultiu de la vinya
En aquessubapartates selecciona la zona 4 d'Us agricola com a zona on cultivar la vinya i es
justifica el motiu. Aquesta seleccié s'ha realitzat considerant certs requeriments, anteriorment
esmentats i, degut a que es valora positient aquelles zones amb pendents inferiors al 10%,
distancies allunyades del mar perd proximes a la casa i les superficies majors a 3 hectarees.
Altres caracteristiques també han sigut avaluades per seleccionar la zona, com ara el tipus de
material geologi i edafdlogi¢ aixi com el grau de susceptibilitat a patir risc d'inundacié,
d'incendi i d'erosié.

5S FT2NXI 3ISYSNIftx I @GAyel &aQlFRFLWGIF Y2td 6S Sy

entre el 918 °C, en altitud que varien entre efl®00 m, en zones preferiblement proximes a

YIadasSa RQIFAZdzZa A Yo dzyl LI} dz@50@ ¥ &0 dh anualé.2 RS NI R

{Q206aSNBI 1jdz§ ¢ T2yl n aldArAaft I RSIldzZ RIYSyi

mitjana anual és de 14 a &, gran part del terreny esta situat entre els 20 i 30 metres

RQIFIf GAGdzRE RA&LIR AL RS Y IMar#M&dierraditi inditipleizitorreni)b EA YS &
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la precipitaci6 anual oscil-la entre els 400 a 600 mmMNEIIAY RQKdzYA il ¢ SEAAI
Mediterrani humit (ME) i la classificacié climatica correspon al Mediterrani subtropical.

Per una altra banda, lazona 4 gr&éy G Yl 22 NRGLENRF YSYy (i GdzZNDARAGSaA
periode Carbonifer. Disposa d'una gran varietat d'unitats geologiques com ara les pelites,

gresos, canals, turbidites, facies de desbordament, arenes, llims, argiles, dunes i calcarenites
consoldades. Aquesta rica i heterogenia barreja d'unitats geologiques, aportaran a la vinya els

nutrients suficients per al seu desenvolupament. Encara que aquests sols son dificils de
treballar, donen lloc a vins de molt bona qualitat.

Respecte a I'edafologi@l sol més comu en aquesta zona éEanbisokromic, essent un sol
amb suficient profunditat i nutrients disponibles. El desnivell present a la zona 4 no supera el
10%; esdevenint una zona apta per la llaurada segons la normatiP&tkb

Aiximateif a4 Q20aSNBF jdzS 1 T2yl n y2 S& adzaOSLIiAof
la zona 4, com la majoria de les altres zones proposades, és susceptible a patir un risc moderat
ROQOAYOSYRA A RUSNRBAAs Sy dzyl Llpasdiunaedsid anuah S 3 & d:
entre 6 i 26 tones de material erosionat per hectarea.

La zona 4s trobaubicada a la zona annexa de la casa. A aquesta distancia es facilita les feines

de gestié de la vinya i produccié de vi, aixi com les visites informativesiits sobre el

LINPOSa RQStlFI 02N OAs RSt @GAd ¢2G A SadlFNIFf 024
mar. A aquesta distancia, es redueix considerablement els efectes negatius de l'aire provinent

del mar (aerosols salins que cremen letef)li també de la for¢ca directa del vent.

7.4.2. Instal-lacions de Mongofra

Lalinia Instal-lacions d&ongofra es trobaenfocada a seleccionar la possible ubicacié del

celler on es produira i emmagatzemara el vi; aixi com les habitacions dels cli¢éaisrdposta

RQFANR GdzNR &Y Sheatou @ RAIEYWE EYALAAS AES € QS & Ga valorar @i dzZt £ RS
possibilitat d'adquirir un@coetiquetaSy NBf I OAs | € 4l ANR G dzNRA&YS | dzS

a. Ubicacio celler
/I 2Y | LINRLRa&GlI RQdzaAROEOHsA t REF T Az zNJROSf - SNIdzA ¥
remarcada en vermell a la figura 7.9 degut a la seva proximitat a la casa, ja que facilitaria les
relacions entre els serveis de la producci6é del vi amb la gestid de les activitats amb els clients.

66



ahbDhCw! bh}, w9C9w9b¢ 5Q9bh¢, wL{ a9

Ubicacio Quintana

Figura ® t NR LR adl RQdzwAOFOAs R
elaboracié propia, a partir de les dades extretes de la
cartografica del IDE de Menorca.

Aquesta zona és un espai actualment disponible i els requeriments econpeniesla seva
transformacié6 no sén excessivament elevats per ser una reforma complerta de la
infraestructura en un celler.

La proposta del celieinclouriael material necessari per a la produccié demiresponent a

una vinya de Jhectares aproximadamentquests materials es recullen, juntament amb el
LINB&&adzLl2&d FLINBEAYLFGEZ F fF fAYAF S&GNIGSIAL
Concretament en la fixa nimero Gondicionament de la quintana com a Celler

b. Ubicacio habitacions
[ I LINE LRai inlagrdRufisiiaé a les instal-lacions de la finca consisteix en una reforma
de les actuals 5 habitacions dobles disponibles a la zona del Bouer. Aquestes es caracteritzen
LISNJ RAALIZAINI RQdzy olye O2YLX SNI A LiN@ed! (=
f QL ANRGdZNAEYS | AaO0SYRSAE || t8a mn LISNE2YyS&ao®
banys complerts, es troben cartografiats a la figura 7.10 amb diferents tonalitats de color
vermell i blau, respectivament.
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PLANTA BAJA_E: 1/100

! &%\

Figura 7.10 LINR LJ2 & 0 | RQdzo A OF OA s RQKLI 6 A
instal-lacions de la fincaFont: elaboraciépropia, a partir del planol:
proporcionats per la fundacioé Rubié Turduri.

Aquestes habitacions es troben ubicades properes a les zones comunsrd®Jadm sbn la
cuina, el menjador, la sala de reunions i el pati privat. Es proposa una reforma peles fer
energeticament més eficients i confortables.

c. Problematiques
La Finca de Mongofra Nou, actualment té certes problematiques que necessiten naa bo

z

LX F yAFAOFOAs A 3SadAsz LISNI I NBRdzAN) Sta STSOGS
LISNE2y S&ad [ S& LINAYOALIt& LINROfSYLGAIldzSE SEA&GS
concret al tram que passa per la Salina, la poca disponitifi@tl A 3dz2k A €1 f f A dzNB

@I ljdzSa LISNJ t QSy 2Ny @

i Actual accés a la finca
[ QF OG dzl £ I 00sa Sa FI F GN)r@sa RSt OFYN RS Ol @
nidifiquen certes aus. A la figura 7.0 NI 2 ANJ FA Ll f QF Odidigtafca eh OO0OSa |
color vermell el tram de l'accés que afecta les aus que nidifiquen a Sa Salina.

Les aus que depenen de les salines no diferencien el cami d'altres arees on poden nidificar, per
tant sovint realitzen les seves postes en llocs on poden serfasclaels cotxes, o els nius
corren el risc de ser abandonats per la freqlientacio antropica.
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(5 AGRICOLA

CAMPS ABANDOMNATS

. Zonal
. Zona 2
. Zona 3
. Zona 4

Figura7dl. + A RQIl O0Sa | dzFont: daBdiaididoropka, adpartir delle
dades extretes de la base cartografica del IDEldrorca.

t SNJ GFf RQS@GAGENI I LINGR ardp&¥deripariCiel Ditedfod delPyrd | € | & &
Natural ipel grup ecologistaGOBdzy'} Y2 RAFTA OF OAs RSd quaiguédael & R QI |]
reflectit en la figura 7.2 en color blau. Tot i aixél Consell Insular de Menorca eststudiant
aquesta modificacid S& f QSYy Ol-WNBIF i RQI LINR G NJ
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(s AGRICOLA

ALTRES

D Sa Salina
. Edificacid

= Vies d'accés

Via afectada
i actual

mmm Propostanou
d'accés

L 500 m 4

Figura7.12. Proposta de modificacié cami de cavafisnt: elaboracidropia, a partir de les dades extretes de la
base cartograficadél 59 RS aSy2NDI A RS t8a NBO2YlIylOA2y&a R

ii. Aigua
I G2aF 1+ FAYOFTIT fQFA3Idad R2fcel SaRSGOS dzy T O
GAYNO2t Il Sy t1 &aSg@l Sil LirisnieylLas(paskililes mdsurds Ner 02 Y ¢
poder satisfer aquest consum corresponen a la implantacié de certs sistemes que permeten la
OF LJiF OAs RQFA3dzr RS LXdz2k 2 RA&LERA&IFNI RQdzy | O
/| 2YAARSNI yG 1jdzS f QNOTHEZ Y¥SAINPYRASY G LINBSEY asads:
LISN) RSAOFNIFNI € LlRaairAoAfAdrd RS FSNJ OF LI (A Llza

{U20aSNBI 1jdzS St O2yadzy KNRNAO RSfa 3INRGdAzZNAAY
turistica, Y I f I dzZN* RF YSy i f Sa LINSOALIA UG OA2Yy & Sa R2y S
GSYLRNIRF® ' AEN R2y0Oas LISNI dFf RQdziAfAGT NI £Q
ySOSaalNA St RA&aaSye RQdzySa Ay TNI SaliNmQWozNS & |
LISNJ G f RS LI2RSNJ 3dzh NRINJ G20 H Qff A Jldzl § ®RS& LX dizB |
RQFA3dzZa RS LiXdzel LG SaasSNI OFLIFG YAdhalyel yi f
N} fS& O0O20SNISa RSt a SiRjedond)palisytertisSes, voreteg)$ & LI O A
les calcades. Les captades en les cobertes dels edificis tenen més qualitat que les captades en

altres superficies.
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De totes maneres, es fa necessari un estudi més profund en aquest ambit, tot i que un factor
limitant per la seva implementacié podria ser un factor economic.

iii. Pre®ncia de vaques
[ FAYOF RA&ALR Al RUdzy OSNI y2YONB RS @I ljdzSa |jd
poden donar lloc a xocs o col-lisions amb els usuaris i personal de dins del recinte, tal i com ja
ha succeit en altres zones del Parc. Es considera que la predénaigues pot ser perjudicial
LISt Fdzy OA2Yy Il YSY( RS Noagiyaaikidaaieis agdestds refuereix@m y O R ¢
grans extensions de terreny per pasturar. En consequéncia, es proposa suprimir aquesta
activitat en tota la finca d&ongofra

d. Ecoetgueta

En aquest estudi, sobre teansformacio de la Finca Mongofra en un agroturismedesitja

jdzS fQlftt2Gd2l YSyid (dNNERdzA ®A D2 Y LIBRdetigdetacqieR 2 & § 8 5
atorga la Unid Europe®er aix0, © 2 Y hifuedt questionarin situ RdzNJ y& f QSadl Rl |
RQFIljdzSadl YI y Qly asS aNBd A dzlA fisilgue@s/fies std pehdgnts 3 a2 A
de marcar.

{ QK I yomplirStotsCeb criteris obligatoris; @ als criteris optatius, el minim de punts
necessaris és@ mMc Ip Llzyda aA ftQlrfft2d2l YSyd GdzZNNadiAo
serveis addicionals, tals com serveis de restauracid, activitats esportives i recreatives o zones
GSNRSad 9y OlFa O2y (NI NR aQKI RS a&@uwrmbxid ddzy Lidzy
19,5 punts.
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Taula716.wS1j dzZSNA YSyd & LISNI I € .EnéigiaFont labSrackprople dzgartir dé dades deh |
fQl oo

CRITERI

‘ PRESCRIF

COMPLEIXO

PUNTS

Respecte el vector energia Mongoféa2 Y LJ S A E
total de 16 opcionals. Per tant, de moment es compleix un 28% dels requeriments necessaris.
(veure taula anterior 7.16)

n

RS

G2al f

REQUISIT SI NO NOPRO.
ElectricitatLINE OSRSy 4 RS Fi Obliga
renovables
DSYSNI OAs F20202f 01 Opcid
/' fSTIFOOAs YAG2l ycel Opcié 1
renovables
Contingut en sofre de combustibles Obliga
Electricitat de calefaccigrocedent de fonts Obliga 1
RQSYSNHAlI NBy2@l 06t S
Rendiment idoni de la caldera Obliga 1
Categoria energética de la caldera Opcié 1
9YAaaAs RQSEARA YAl Opcié
Utilitzacié de calefaccié urbana Opci6
Sistemesgle cogeneracio Opci6
Bomba de calor Opcid
Recuperacié de calor Opcid
Termoregulacio independent en habitacior]  Opci6
Aillament excepcional en edificis Opcid
Aire condicionat eficient Obliga
Aillament térmic i acustic dinestres Obliga
553302yySEAs RS fI O Obliga 1
condicionat
Arquitectura bioclimatica Opcid
Electrodomestics Opcid
Localitzacio de frigorifics i cameres Opci6 1
Desconnexio de llums Obliga 1
Apagatautomatic de les llums de les Opcié
habitacions
Apagat automatic de les llums exteriors Opci6
Bombetes de baix consum Opcid
Comandament temporitzador en saunes

RS ¢ NBId
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Taula717.wS1j dzZSNA YSy G & LISNJ I £ | .AiyuaFohtyelabo@QddsaINIRIQMEyS SO 21SHI N

CRITERI ‘ COMPLEIXO PUNTS

‘ PRESCRIF

REQUISIT NO NO PRO.

Aigua procedent de fonts sostenibles

a4 RQFA3Idza RS LX dz2l Obliga 1
fins no sanitaris

/ot RQFA3IdzZa RS S| Obliga

/6t RQlIA3dZ RQIAEl Opcio

9adlt @A RQIA3IdzZ Sy Obliga

wlk LIARSAal Sy f QF 2dzi Opcié 1
RS tQFA3ddzd RS fQlFAE

Temporitzador en les aixetes de dutxa i Opcié

exteriors

Us de la cisterna del bany Opcid

Papereres als banys Obliga

Identificacié de fuites Obliga

Rentavaixelles de consum reduit Opcid 1
wSyidlF R2NBa RS O2yadi Opcio 1
Canvi de tovalloles i llengols Obliga

Horari de reg de plantes i jardins Obliga

Tractaments de les aiguies residuals

tf I RQFAINSA NBAARGC

Com es pot observar a la taula 7.17, la Finca compleix un total de 2 reqbigstoris i 3
2LI0A2y L+ fa RQdzy G(G2GFf RS mMc NBFSNByd +f NBOdzZNE |

Taula718 wSlj dzZSNA YSy G a LISNI £ | A YDefergents] deSirfestan® (pdagluktes §uindicS pedillhsds!
Font; elaboraci@ropia a partirdeRF RSa RS t Q! 9o

CRITERI ‘ COMPLEIXO PUNTS

‘ PRESCRIF S| ‘

REQUISIT
Us de desinfectants
Us de detergents amb ecoetiqueta Opcid
comunitaria

Us de pintures i vernissésQ A y i SNR 1  Opcio

NO NO PRO.

Dosificacio de desinfectant a la piscina Opcid
Neteja mecanica Opci6
Jardins ecologics Opci6

C2NXYI OAs RSt LISNE2Y| Obliga
desinfectants
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La taula 7.18, mostra que no es compleix cap requisit dels especificats en el camp de
detergents, desinfectants i productes quimics perillosos.

Taula7.19. Requerimentd JSNJ | £ | A Y LI I vy (. R&klusFoR:@ldhsracip®d@i® & paktitj ddz&adds de

CRITERI ‘ COMPLEIXO PUNTS

REQUISIT | PRESCRI TSI ~ NO NOPRO.

Classificacio de residus per part dels clienf  Obliga
Residus perillosos Obliga
Classificacio de residus Obliga
Elaboracié de compost Opci6
[fldzySa RS s@a®3dzRSa Opcié
Presentaci6 del dinar Opcid
Eliminacié de grasses i olis Obliga
Teixits i mobles utilitzats Opci6
Transport de residus

t NERdzOGS&a RQdzy azf

En aquest cas, a la taulal9. també es pot observar com no es compleix cap dels requisits
referent als residus.

Taula720.wSlj dzZSNRA YSy G a LISNJ £ I A MAlidslsefvisEdhk slabdRa@idirgpia, «Splrer 8didadpsiz:
RS tQ!l 9o

CRITERI ‘ COMPLEIXO

REQUISIT | PRESCRED s ~ NO NOPRO.
Seccio de no fumadors en arees comunes| Obliga
Prohibicié de fumar en les habitacions Opcio
Transport public Obliga
Comunicacio i educacié ambiental Opcio 1
Bicicletes Opcio
Ampollesreutilitzables Opcio
Productes de paper Opcio
Bens no peribles Opcio
Aliments ecologics
Productes alimentaris locals

wSaLISOGS I &l faNBa aSNDSA Aéstabledd dduktalld E dzy wH

anterior 7.20)
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Taula721lwSlj dZSNA YSy i a LISNI I | .GestidigéngtaiFbnd alaboraeiprgyal a Budradld G A |
RIFRSa RS tQloo
CRITERI COMPLEIXO \ PUNTS
REQUISIT ] Sl NO \[@) PRO.\
< Registre en el EMAS o certificat ISO 1400 Opci6
(X | Mantenimenti revisi6 generals Obliga
L Manteniment i revisio de les calderes Obliga
Z 9f I 02N} OAs RS L}t NG| Obliga
L Formacio de personal Obliga
@) Informacio als clients Obliga
5/ RSa a20NB St O2yal Obliga
‘Q / 2YLIF R2NA RQSySNABA| Opcio
— |[wSO2LIAtl OAs RQl t G4§NBS| Obliga
() [LYyT2NX¥IOAs NBO2ff AR Obliga
LL] Registre en EMAScertificat ISO 14001 de Opcié
(D | proveidors
Enquesta ambiental Opci6
Mesures ambientals addicionals Opcié
SUMA TOTAL DE PUNTS: 0
£ GldA T Toum aQ206aSNBIF O02Y Sy St OFYLI NBFSN
SUMATOTAL DE PUNTS 10
9y RSTAYAOGADIZT tF adzyl 24t RS Llzydia RQIIljdzsSai
GSYAN) Sy O2YLIIS Sa 1jdzS RSfa ot NBljdAaAaaa 2o0f A3
dir un 16%. Respecte als voluntaéisQ 8 a2t SAE dzy my:: X y NBljdAaaArida R
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7.4.3. Diagrama de Flux Finca Mongofra Nou

Varietats de ceps
Energia
Aigua
Fertilitzants

[ Energieelectrica ]

{

Cellers de Menorca

Agroturismes
Agrobotigues ]
Ajudes CIME i. LEADER Proi I - o :
Sa Granja rojecte Celler Elaboracio Vi [ Producciod Ampolles Vi
GOB -

]

Residus: alets, aigua,

Parc Natural s'Albufera d'ES  ajudes
Grau €

Assossiacié Fra Roger

Recerca
RQAYy &R

FINCA MONGOFR
NOU

inorganics i plastics

[ Residus organics, ] j

AIIotjament plastics, filferro, vites, —
Energi_a, menjar, residus  organics i Distribuidors
aigua inorganics

Projecte
Agroturisme

!

[ Residus organics, } Tast de Vins
a

Aigua,
Activitats — | brossa

Plastic, vidre

el

plastics, paper, aigu

embotits, sal

Venta de producte
alimentaris
menorquins

[ Formatges, melmelades]

Projecte

- Agrobotiga
Residus de
_

Figura 7.13. Diagrama de Flux Projecte Finca Mongofra Nou:
Font: elaboracié propia
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La figura 7.13mostra el diagrama de flux del projecte a realitzar a la finca Mongofra Nou; en
FljdzSad RAFINIYEF Sa LRG 20aSNIFNI £+ NBOSNDI
els quals hi ha els cellers, els agroturismes, les agrobotigues, entitats comR,E2DE, Fra

RQA

w23ISNE LINRPFSaarzylfta RSE tINO bldidaNFYf RS &aQ! f

Experiéncies Agraries (Sa Granja).
El projecte a la Finca Mongofra és divideix en tres ramificacions:

1 Projecte Cellerles entrades a aquest projecte gquenen del GOB mitjancant el

O2y iGN} OGS RS OdzAGSRALF FANENAREFE A NBO2tT I YSyl

economicament les entrades provenen del LEADER i del CIME. Durant la elaboracié del

Vi es necessiten unes entrades de varietats de cepsFehdr = F A Jdz-r A FSNI AL A

generen unes sortides en forma de residus, tant inorganics com organics i plastics.

5dNJ yi f 1 LINERdZOOAs RSt OA 8& yS0SaardsSy dz

unes sortides en forma de residus com paletsyajglastics, filferros, vidres, residus

2NBLYAOA A AYy2NHLyAOad® !yl @S3IFREFE FAYFEAGT t

ampolles de vi. Aquestes ampolles de vi, es proposa vdadrde manera directa a

diferents agrobotigues de la zona; utilitdza Sa |t OdzZAy |l Rfs f QF ANR
LISNJ I FSNJ GFradz2a RS @A Sy £S5 I GGGIHZANE dizal ARE

finca i, finalment vendrdes per tota la illa de Menorca i la Peninsula mitjangant els
distribuidors.

1 Projecte agrturisme aquest projecte es troba dividit en tres sapartats que son
fQrtft2d0d2aF YSY(x f Sdes éntaies @duast praecteson Bnergiai I a
eléctrica i verda, menjar i aigua; les seves sortides son en forma de residus i en forma
de berefici econdmic cap a la finca.

1 Projecte Agrobotigdes entrades a aquest projecte provenen de les agrobotigues de la
illa de Menorca i les empreses distribuidores de formatges, melmelades, embotits i sal.
Les sortides s6n en forma de residus i en formaetgefici economic cap a la finca.
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8. CONCLUSIONS

{ S3AdZARIFYSYGzZ Sa LINBaSyaSy fSa NBaz2ftdzOAz2zya | €S
LINEP2SOGS NBIFEAGT G SyGaNB Sta vySaza RQIONRE A Yl
andlisideQSy 2Ny RS f QA f(dellers, Bgotushds y dgrodotiguegidBieed O G S
ecosistema enologic de Mongofra

8.1Entorn

8.1.1. Cellers

9y f QSadGdzRA RS O YLJ NEBIFtAGT I aQ200GS dzyl Y2aidN
I f QAESY ZOANBWRSY (lj dzS dzy RQStfazr . AyATFTFIERSGZ RSai
LISNJ a206NB8 RS f I NBadl & 9 fpetitesQI8 supeSidiEmitjgng ésfd@ A f I &

5,7 hectarees i la mitjana de peus de 20.000. La ubicacié més comuna BseicdzR RS f QA f f |
6RQIIjdzSadl YIFYySNr aQAydSyiaSy S@AGEN Sta S¥FSOdGS
vinya). Les dimensions de la majoria de cellers situen ala zona namero 4, escollida al present

estudi de dimensions semblant, en unes bonesadicions per fer de la produccié de vi a

Mongofra Nou una activitat viable.

oy fI 3ISaidiAs RS RSt OIFYLI tF YIFI22NAIl RS @AayeSa
realitzen tractament biologic i integrat i, de forma puntual, tractament quinReguen

Lidzy Gdz £t YSYy G | £ QSGFLI AyAOALFf RS fF LINPRdzOOAs
fl aS@l LINPRdAzZOOAs RS GAd tSNI Gyl dzyl 3Sadis R
Sy GSNX¥SA& RQFANEGdzNR &Y Sduguth a tenae Gna setields refar@es LINB A
O2Y AaASNRI fF AYLXFYydlFOAs RQdzy FAEGNB GSNR LISNJ
F2G202f 01 A 0a A £ QFRSIldzZaZ OAs RQdzy RSLIBaAd RS NB
ySOSaaaidl G eetotRMésprindzh fase dedckizement de la vinya i en la refrigeracio

dels tanc al celler. Aquesta gesti6 es veu reforgada amb el fet que els cellers realitzen les vuit

fases de producci6 del vi (plantacié, recollida, esporga, fermentacié, embothfititbucio i
venta)b 2 YSa dzy OStf SN RSta SaiddRAFGEA NBFEAGTF I
distribucié externa (Celler Solano de Menorca i Hort de Sant Patrici). EI 33% utilitza
AYOGSNNYSRAFINAAD | AES & dzLJ2 @qualitht podd de$ayr &k, e KRDdzy” LINE |
At ySOSaaAidld RS RAAGNRAROIzOR2NE LI2RNAI | YLX AL
es positiva.

El nimero de varietats de vi utilitzades son establertes per el consell insula de Menorca i la
producdh 5 S& NBRJzZORI ® 9f & teddnyainditaSidsengraiica Protéghd, R QS & (0 ¢
LISNF OF L) RA&LR Al RQSGAILdzSGF SO2t53A0Fd 9f c ez
la Guia Pefiin. Es per aixd que entre les varietats de vi mes indicadakqodtiu a Mongofra

Nou destaquen vins blancs i vins negres. Entre les varietats blanques respecte al vi blanques
destaca el Charddonnay i entre les varietats de vi negre: Cabernet Savignon, Merlot i Sirah.

La majoria no utilitzen varietats localsxcepte Ferrer de Muntapalau.a produccié és

limitada, produint una mitjana de 20.000 ampolles anusésit el celler de Binifadet el maxim

productor (60%) i Sa Marjaleta el minim (3,5%). Aquestes varietats establertes funcionen a

f QAT f I X &2 yolilpé& &4 anditidha clirhdBales, perd cal remarcar que un estudi

oficial de varietats antigues aportaria als vins de Menorca una distincié important.
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La gestio descuidada de residus en aquest sector no implica unes consequiéncies greus, ja que

la produccié es en la seva majoria es ecologica. Excepte el vidre, que la gran majoria es
NBdzi At AGT I 6SEOSLIIS . AyAFIRSGO® /FERNAF NBYI ND
O2Y 21 aQKlI SayvySydlFd I ydSNR2 N Spéria uSgropiléda i FAE G N
ANFya RAYSyaiazya OFfRNAF NBFEAGTI NI dzy SaiddzRRA O
sistema de fossa comu.

8.1.2. _Agroturismes
wSEFEfAGT I NJ dzy Sa&a i dzRA RS (G20a St a I INR G dzNA aY S a

representativaSy | |j dzSaid SaddzRA O2yail RS n SaidlofAYS
RAAGNRAOGOdzOG A LISNJ G201 AMYBATRS wyiyd [NGOBNNI I LRNG KA
LISNJ OF R FaANRGAZNRA&aYSSE fF YAdalyl RSfausagd YSNE R

perfectament a les habitacions (zona theluer)de les instal-lacions de la finca Mongofra Nou,

j dz§ O2yadl RS p KFIoAGlIOA2ya R20f Sad 5QFljdzSadt
RSRAOIRIF It RSalOlya A S aoriginal ApSt evitdaglaniendadsii dzN> A
LISNYSG Frfta OtASydGa 3 dzRANI RQdzy/ | Sadl RI RS NBf
activitats que pot oferir Mongofra Nou.

¢t20a Sfa SadlofAyYSyda SaiddRAIFIGEA O2YLiadaAy Sy f Qi
SALISOAFEYSYyld I LINRPRddzOOAs RS OSNBIfa A LI NILAO
agroturisme dedicat a la produccié de vi de la terra pot aportar beneficis economics a aquest

possible agroturisme.

El preu mitja per habitacio és heteroge@ RSa RSfa nne FAYya & Hpne
2FSNIiao 9f | INBPIINBIMEINS 3 84 RNIBIA dRX S & ERfALel NJ A |
RQS&GIo0of AN dzy LINBdz F O0SaarotsS 2 StS@FdG RSGISNY
entremig entre agestes xifres, podria atreure diferents tipus de clients i es podria compaginar

amb les activitats que vulguin realitzar els clients.

520FN) I az2y32FN} RQSYSNHASAE NBy20l06fSasxs RAYaA
RAFSNBYOAI NI I | ligo#Brisies &studiafs,lels hidls tol utilitReR enkergies
renovables. Aquesta diferéncia pot aportar encara mes benefici econdmic a Mongofra degut

al seu estalvi energeétic.

La majoriaR QI 3 N2 (i dzNRA avahSnaprofuéids dzéalelabibrats a la mateixa Gia i a la

NEBadGl RS fQAfflF® 9& LISNI FAES 1jdzS OFf LINEYZ2dzNB

RAya RSt tFNDO bl (dzNY € RS &aQ!ftodzZFSNI RQ9& DNJI dzo
de qualitat, de respecte pel medii una manera de rSayitA NJ £ S & N RAOA2ya RS

8.1.3. Agrobotigues

5S £S& FANRPo20GAIdzSE YSa NBFSNByda RS aSy2NDOI
O2yadzyii RQlljdzSaisSa | aSy2NOl o / 2AYyOARSAESY Sy
productes que majoritariaent vénen sén, respecte els manufacturats: vi, formatge de vaca,

YSt YStFRSa A LINRPRdzOGSE RQK2NIF Yo @Syidl RANEB
3rfSGSad [ LINRPLIRadl RQdzyl LISGAGE 3INRo2GAIlL |
gairebé despses, simplement un prestatge i un tast acompanyat de vi produit a les mateixes
AYYSRAFOA2ya LRG FGNBdzNB +f OfASyd | tF asgr O
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directament dels terrenys tils de Mongofra, aixi com les confitures obtegyadpartir de la

LI I yGFr OAs RQFNDNBa FTNUIAGSNED® !1jdzSad LIR2RNARSY
agroforestal, protegint a la vinya de possibles depredadors i donant sabors i a romes afruitats

Ffa GAyad [Q200GSyOAs RS dasbNagund & dpropera tevPand® | LI N
Natural.

8.1.4. _Altres actors

Els altres actors entrevistats en el present estudi, son referencies del sector public: el Conseller

RS aSRA ' YoASyld RSt /2yaStft LyadzZ | NE Sf 3Nz
ingtitut agronom Sa GranjavS a LJISOGS |t aSOG2NJ LINAGIF Gz aQKIl Sy
Leader de Menorcagncarregats de donar les ajudes del sector agricola, pe@ones
AYLRNIFydGa RSt Ysy RS fF 3FradiNRy2YALFLS fQlFaaz2onl

Tots els acta entrevistats tenen una valoracié positiva respecte els productes ecologics, en

concret el Vi de la Terra llla de Menorca, consideren que aquest €s un producte estratégic per
Mongofra Nou. També veuen positiu fer de Mongofra un agroturisme i la majanfirroen

que visitarien, participarien i promocionarien la finca en cas de que es realitzés el present
projecte.

Aquesta valoraci6 positiva del projecte proposat pot ser una manera de promocionar el vi de la

Terra illa de Menorca, els productes locals deLllg 8 aA o0t S FINRBo62GAIAl A f
Mongofra Nou. Seria una estratégia de marqueting que podria atreure usuaris locals i
estrangers.

8.1.5. Ajudes

El sector agricola, és susceptible de rebre bastants ajuts. El projecte podria-sacallir

RA T S NB y (gjadesiietobdnigueRp@r part de la Uni6 Europea, el Govern Central i el

Govern de les llles Balears en el marc de les ajudes al desenvolupament rural. En el moment

I Oldz- £t 2 aQSadt Stlro2NlIyid fQSa02-B0RE Y& RSt tfl R

MongofradidJ2 & RQdzy | O2NR RS OdzAaG5RAI Yo St I NHzZLI !
fomentar aquest conveni.

8.2Enologia Mongofra

[ QF OGAGAGEHG 1jd2S 8& @2t NBFIEAGIFNIF tF CAyOl a2
AYFNI SAd0NHOGdaNI A € QSyd 2Ny yI G dzNJ

8.2.1. Infraestructura: Finca Mongofra

5S4 LINB aseRPKEBENI G f1 Y2aiNI RQFINRPGAZNAREAYSE Say!
RS a2y 3d2FN} dzyl AYFNI SadNHzOGdzZNF | YO dzy LISNFAC
NEBadGl RQSELIX 2GF0A2ya RS f QAf f | dde[ciaciaitichisS & G NHzO (i «
dobles amb bany incorporaomplert, per allotjar un total de 10 persones.
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No ha de representar cap dificultat la reconversid, tant de les instal-lacions com de la finca, en
dzyy F ANRGAzZNRAYSSE 2 [jdzS aS32ya dristicacdp leSiles H kK M.
£ SINAReé A Sf Ga5SONBU cHkmMpppE RS v RS 2dzyee s f

La normativa del Consell Insular de Menorca ha classificat tot el Parc com a zontedeid®r
per tant nomes es pearmet realitzaraplicacions dins les edificacions tradicionals ja existents.

Pel que fa a la produccié de vi, es proposa ubicar el celler a la Quintana situada molt proxima a
la casa. A aquesta distancia es facilitaria les relacions entre els serveis de la produdcio del v
amb la gesti6 de les activitats amb els clients. Malauradament, es requereix una reforma
completa assequible economicament en la infraestructura.

8.2.2. Ecoetiqueta Hropea
{QKF T LXAOFG St LINRBG202f Sadlof SNI LISEI £ ! yA:
f QFLOGdz t AGLHGE 1 FAYOF az2y3I2FNI bzdz O2YLX SAE dz

wSaLlSOoisS Ita NBljdzaaAada 2o0fA3ILG2NRAa aQl 83a2ft SAES
compleix un 18%, 8 requisits de 44.

9f a @S0l 2 Nshergii Saltres(skr¥e ddn Bls que tenen un major percentatge de
requisits assolits en el moment actual, amb un 30, 28 i 20% respectivament. En canvi, els
camps dels detergents, desinfectants, productes quimics perillosos i residus no compleixen cap
R Quedjts.

8.2.3. _Entorn Natural

Mongofra gaudeix d'unes condicionsclimatiques que afavoreixen el correcte
desenvolupament de la vinya. Les condicions generals més significants sén una temperatura

mitjana anual de 14 a 18 °C, una altitud que no supera els 70 mérpseséncia de masses

d'aigua proximes (sa Salina, Mar Mediterrani i multiples torrents) i una precipitacido anual
2a0Afi1fl Sy4uNxd Sta nnn F cnn YY® 9f NBEIAY RQKd
classificacié climatica correspon al Meditari subtropical.

{ QK y NS I f propdstesirespRdtedredNEubicacio per les vinyes, tal com mostra a la
figura. A cada zona s'ha avaluat certes caracteristiques per tal de trobar quina és la més
apropiada per cultivar les vinyes.

Es considerauwg la millor zona per ubicda és launa zona annexa a la part sud de la casa.
Aquesta RA &4 L2 & | RQdzy | A8NAS RS O2yRAOAZ2YA AYUlNNy
positivament en el correcte desenvolupament de la vinya.

{ Q20aSNBIF  1jdzS 1 d2Sya ( LISINNBB Y @ NBEA@F ORYIKSGSNR IS y )
geologiques les quals aportaran els nutrients suficients a la vinya i a més, donen lloc a vins de
o2yl ljdZa tAGrGd [ T2ylF LINBaSyidl YIFI22NAGENREF YSY

Carbonifer. Esol més comu en aquesta zona é€aibisotromic, essent un sol amb suficient
profunditat i nutrients disponibles. El desnivell present a la zona no supera el 10%; esdevenint
una zona apta per la llaurada segons la normativéP&lG
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{ Q20 aSNDIH 2lydzS yf2 Sa &adz&aOSLIiA6tS | LI GANI OF LI YS)
LI NI RS I T2ylF S&a &4dzaO0OSLIiAotS F LI GANI dzy NA A
dltima suposa una erosioé anual entre 6 i 26 tones de material erosionat per hectarea.

La zona té una extensid superior a 3 hectarees. Aquesta esta situada a 0 metres de la casa i a
456 metres del mar. La seva proximitat amb la casa facilita positivament les relacions entre els
serveis de la produccié del vi amb la gestio de les activitats els clients. Alhora, la seva
llunyania amb el mar redueix considerablement els efectes negatius de l'aire provinent del mar
(aerosol salins que cremen les fulles) i també de la for¢ca directa del vent.

8.3. MATRIU DAFO

La matriuDAFQOés un instrument d planificacié estratégica utilitzat per identificar els punts
febles i forts presents de la zona seleccionada per ubicar les vinyes (zona 4) i respecte entorn
de Mongofra en relacié a la proposta d'agroturisme, aixi com les amenaces i oportunitats
futuresde l'entorn la qual cosa possibilitara una millor eleccié de les propostes de millora.

8.3.1. Matriu DAFO de la zona seleccionada per ubicar les vinyes (zona 4)
En la taula 8.1.es troben detallades les fortaleces i debilitats en la zona seleccionada per

ubicar les vinyes (zona ** o o
Taula8.1. Fortaleses i debilitats presents a la zon&dnt: elaboracifropia.

PUNTS FORTS PUNTS FEBLES
Fortaleses: Debilitats:
-b2 NREAO RQAYdzyRIFI OAs @ -RisSlRQAYOSYRA Y2R
- Pendent inferior al 10%laurablelegalment segons -wA 8O RQSNR &aA s eb
la normativa dePRUG per hectarea
- Superficie disponible superior a 3 hectarees. -al yor RQAY F NI {
E | - Proximitat a la casa, 0 m. NB O’z} tif SOOAs R
W | - Llunyania amb el mar, 465 m. alausSyl RQSYYI 3
Ir'IxJ - Clima estable i agradable. gran.\ _
@ | - Material geoldgic i edafologia present mq - Presencia de vaques a la zo
heterogeni i beneficiés per la vinyali. Necessitat de nous sistemes (
- Rang térmic i pluviometrics satisfactoris pel cultiu| ransport
la vinya. - Manca de personal
- 30 m com altitud maxima.
-t NPEAYAGIG Yo olaasa
Mar Mediterrani i multiples torrents)

En la taula 8.2es troben detallades les oportunitats i amences presents de la zona
seleccionada per ubicar les vinyes (zona 4)
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Taula8.2.. Oportunitats i amenaces presents a la zon&dnt: elaboraci@ropia.

5Q9bh¢! wL{ao9

PUNTS FORTS

PUNTS FEBLES

FUTUR

Oportunitats:

Vinyes com a talla foc natural.
Conservacié dels recursos naturals.
Conservaci6 dels recursos
patrimonials.

Manteniment i millorar de la qualita

ambiental.

Produccié vinicola ecologica.
Desenvolupament turistic sostenible.
Consum i venda locdk vi.

Millora imatge de vins de Menorca.
Manteniment del sol.

Creacid d'un mosaic forestapricola.

culturals

Amenaces:

- Vins inicials de no tan bona qualitat

- Afavoreix a l'erosié en disgregar |
particules de sol

8.3.2.

al G§NAdz 5! Ch Mv&offadd Eeiladiozaiprogesa

RQI INR G dzNRAaYS
En la taula 8.3es troben detallades les fortaleses i debilitats presents a entoridegofra

enrelacié a l&INR LJ2 & ( |

RQFANRUGdAzNAAYS || f I

Taula8.3. Fortaleses i debilitats presents a la finca de Mongdfant: elaboraci@ropia.

PUNTS FORTS

PUNTS FEBLES

PRESENT

Fortaleses:

Clima Mediterrani subtropical agradable.
Aproximacio a la cultura rural.

Ubicaci6 al Parc Natural de I'Albufera d
Grau. Entorn tranquil, segur i amb mg
d'atractiu.

Riguesa natural i patrimonial.

Riquesa paisatgistica i diversitat de flor
fauna.

Proximitat amb la costa, sa Salina i diver
cales.

Captaci6 de laigua de la pluy;
emmagatzematge i consum.

Produccié d'energiaérmica amb caldera
de peletper la calediccié i aigua calenta.
Finca de qualitat i prestigi reconegut.
Obertura de la Finca d&longofra a la
ciutadania i a grups d'experts de diferen
tematiques.

Acord de custodia agraria amb el GOB
Personal proper i familiar

Debilitats:

- Instal-lacions angues. Necessitat di
rehabilitar les habitacions, lavabos i
Quintana transformanta en celler.

- Capacitat d'allotjiament reduida, e
comparacio al turisme convencional.

-bSOSaaAridl RQI RI
tecnologies, com la disponibilite
d'Internet.

- Dependéncia de combustibles foss
(gas buta) per abastir la cuina.

- Insuficiencia de vies rapides ¢
transport.

- Gran part de la finca cartografiada an
un risc d'incendi moderat i un rig
d'erosi6 anual de 6 a 26 tones pi
hectarea.

- Necessitat d'una graimversio inicial.

- Estacionalitat de la demanda.

- Existéencia d'altres zones proper
geograficament que produeixen vi
Parc com ara Saudia

- Alt cost de manteniment de la masia
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En la taula 8.4 es troben detallades les oportunitats i amenaces presents a entorn de

MongofraSy NXBf I OAs | f I

LINR L2 & G |

RQIFI INRGAzZNA&AYS |

Taula8.4. Oportunitats iamenaces presents a la finca de Mongoffant: elaboraci@ropia.

PUNTS FORTS

PUNTS FEBLES

FUTUR

Oportunitats:

- Necessitat de crear novedternatives d'ocupacid
al mon rural.

- Fomentar la produccio i venda de productes loc:

- Mercat alternatiu per a la produccio local

- Foment del manteniment dels costums, tradicio
populars i del turisme sostenible.

- Augmentar nivells de formacié oferirdctivitats
divulgatives i gastrondmiques, aixi la possibil
de realitzat practiques etnologiques per part d¢
estudiants interessats.

- Agroturisme com alternativa turistica de qualit
no massificada i poc saturada

- L'agroturisme és una modalitat turish poc
desenvolupada a l'illa L'agroturisme com a rec
diferenciador i atractiu.

- Noves tendéncies turistiques en expansio,
obren nous mercats turistics com el gastronomig

- Possibilitat de substitucid6 /o minimitzac
RQSYSNHEASa F5aaifa

- Augment de laconscienciacidé social i ecologid
donant lloc a noves demandes d'activitg
turistiques que siguin sostenibles i propiciin hak
de vida saludables.

- Preferencies per part dels clients del trag
personalitzat i familiar.

- Suport per part dels poders pabs i
administracions al desenvolupament del mén ru
(Estratégia Europea 2020, PAC 20FHEADER
FOGAIBALEADER

- Participacié per part dels turistes en les tasque
costums enologiques.

- Potenciacio del mercat de mostos

- Increment del consum de vins dealitat.

- Millora global de la imatge de vins de Menorca

Amenaces:

Classificacio heterogénia  de
establiments turistics i de |
normativa associada, en funcio de
ComunitatAutonoma

Desaparicid progressiva del mit
rural contribuint al despoblamen
de les zones i a la reduccié
les possibilitades d'invertir e
ambients rurals.

Models de turisme diferents dg
l'agroturisme que ofereixen preu
molt competitius.

Demanda estacional amb una ta
d'ocupacié baixa, si ens referim a
mitjana anual.
alyiSyayYySyid RQl
energies procedents de fonts n
renovables. Les politiques actuals
incentiven el canvi cap a for
renovables.

La politica actual no incentiva l¢
iniciatives de fonts energétique
renovables.
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9. PRESSUPOST

AgroTrip Coop.

NIF.12345678& A

Codi postal 12345 BCN

{

t NB & adzZl a i la RreeMvioiigdff® Nou,Rem a referanRQSy 2 G dzZNRA aYS &2 &G Sy

Menorca.

wSEFEAGT I OAs YO RI (i kevaRr@lizgclosDSAdE Jubiol AR E15Y | Nbe T A y a

Despeses Directes Concepte Quantitat Unitats t NBdzo e 0 L YL N

Subtotal MO DM M (

Despeses Indirectes 20% de costos indirectes H®PCHO

pu
>
(s}
QX

+SYOAYSYyld |+ onX cn A dn
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Recursos

human Material
14.682,7% 203,65¢

Desplacaments
462,56¢

Allotjament
150,00e

Dietes

Despeses 339,00€

IVA Indirectes
3.305,2% 2.623,24

Figura 9.1Distribucid de les despeses del pressupost del projecte. Elaioracié propia

A la figura 7.14. es mostra la distribucié de les despeses del pressupbstoéh del valor
SO2y5YAO0 jdzS NBLINBaSyiiSyd 9fa NBOddzZNA2A KdzYl ya
de professionals, comptabilitzats en preus per hora dedicada. El material fungible és el
necessari per a la realitzacié del projecte, el qual indés impressions, fotocopies, fulls, i
YFGSNAFfa RQSAONARLII2NA® 9fa RSaL} Il ek YSyda AyoOf
Sy tI YSi2R2f23AF RSt LINR2SOGSe [Qlft2d2FYSyld
treball. Les despesdsdirectes sén un 20% de les despeses directes.

10.PROPOSTES DE MILLORA

Totes les propostes de millora recollides/ f C(projeciedzstal preses sota les condicions
caracteristigueslel medi,natural i la Fincale Mongofra NouSempre pensant ela promocié

de produdes locals, en especial de KM&ni la promocié del Vi de Menorca@acies atots

aquets factorsF SNJ RS |  Tagrgt@ismede Qualdall BzRpar aiglydzS & QKFy (A y 3¢
enconptS £ S& O2yRAOAZ2Y & Sasl RESNBEDANKISEH t 1 i dzRR2 AR
RQ9a DNIYdz A fF /I NWIQJRS (ddINEEIMD R SRIESHMIENMISK dz
caracterftiques naturals ¢ulturals @l parc, sempre tenint en cqne elsobjectius generals de

conservacio ilg criteris que preveu la Carta Europea de Turisme Sosténible ! NIIA Ot S ny

PORN)
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l £ 3dzySa RS tSa LINRLRAGSA RS YAfft2Nl Sa @2tASy
creu que seria de gran interés que fossin resoltes per altres estudiants.tésjypespostes es
RAGARSAESY Sy (NBa tNyASa SaidNIGs3IAldSa Sy T20l
AYVFNF SaGNUH2OGdzZNT RQSaidzRATI a2y 32FNI b2dzZ LINRLRA
YATEE2NI A Yl yiSy A YiSiidola.Sogsiblés@ecions adihhigtiatives lgug N NR |
facilitarien molts dels problemes del sector viticola, i agricola en general, i de Mongofra com a
agroturisme. A les fitxes adjuntes a continuacié es mostren aquestes alternatives, classificades

en cadaihia estrategia pertinent.

Activitat
agraria

Activitat
vinicola

Aprofitament de
recursos

Agroturisme

Modificacio
d'infraestructures

Projecte Millorat

Figura 10.1Distribucié ddes propostes de millora.
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Aprofitament de recursos:
- Construcci6 i rehabilitacié de dipositg Modificacié d'infraestructutes
RQlI AINSa L)X dzg

. - _ - Condicionament de la quintana com a C¢g
- Instal-lacio de bombes i filtres d'aigtia

S _ . - Alternativa al Cami de Cavalls
- Aplicacio de Sistemes Fotovoltaics

- Instal-lacio d'un filtre verd i estudi de |3
seva eficiencia

Activitat agraria

Agroturisme - Procés de seleccio i formacio dels responsa

L o : de les activitats
- Planificacié i programacio de les possil
activitats - Selecci6i acord deproductes locals per a

: o f QFaANRO2GATI
- Estudi problematica de la zona de - > o Oy
nidificacié de la salina al Parc@eQ ! f g -wSYy 20N £t Q FO2NR R

RQ94a DNI dz - Estudi de técniques agorestals i
-ho G Sy OAs R Sotdrgadaperda biodinamiques
UE

- Estudi dels avantatges i desavantatge Activitat Vinicola
dzy I RSY2YAYIl OAsS - : :

- Promoci6 i marqueting de Vi de la Terra lllz

Menorca

-9a0dzZRA RQ SRIF2f2
empresa especialitzada

- Estudi de les varietats de ceps antigues (

Menorca

-9adGdzRA RS fSa LSGe
Menorqui

Figura 10.2Distribucié de lepropostes de millora amb les seves fitxes corresponents.

88

{



ahbDhCw!

bh, w9C9w9b¢

10.1. Linia estratégica Aprofitament de recursos:

Construccioi rehabilitacio de diposits
RQIFA3INSa

LI dzOA | £ &

RSLISaAda LISNI

/| 2y a0 NJzOOAs RS

Descripcio finalitat de mantenir el reg de la vinya, la refrigeracié i neteja
tancs de fermentacio.

. Reduir el consum hidric durant el primer any de vida de la vi
Objectiu ) . o . 2
amortitzarlo enels anys vinents per la neteja i refrigeracio.

w2yE RQ |t Diposits situats en les teulades de la quintana per t&nr a I

de les instal-lacions i el més proper possible a la zona de cultiu.

Pressupost t SYRSyYy (i RQS & llezivdtal-I&ctons Ipraxistértsdz R

Actor responsable

Aplicacid, manteniment i monitoritzaci6 per part deécnic
responsable en aquesta materia.

Immediat.
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Instal-laci6 de bombes i filtre

RQI A 3 dzl

Instal-lar un sistema de bombes connectat als col-lectors plu
per poder reOA NDdzf | NJ f QI A 3dz LIS NJ|

Descripcio refrigeracié del material del celler. Aixi com connectar la bo
Yo St GFyO RS NBO2f kréiveid peRlg)
seva reutilitzacio en les tasques anteriorment esmentades.

Obijectiu aAft ‘f_ 2 l\!J-_NJ A YIYUSYAN fI j dzI
energeétic i hidric.

%2yl RQ I | Instal-lacions de la quintana.
Pressupost onne LISNI o62Y06l

Actor responsable

Aplicacié, manteniment i monitoritzaciper part del técnid
responsable.

Curt termini
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Aplicacio de Sisteme ¢
Fotovoltaics
LyadltitrOAs RS &aAaorentasszapR @
Descripcio zones on impacten amb més intensitat els rajos solars
YFEEAYAGT FNJ £ LINPRddZOOAs RQS\
L Reduir el consum eléctric, sobretot el destinat al celler i a la
Objectiu .
de cuina .
%2yl RQ I || Teulades orientades al Sud
Anira en funcié del tipus de placa fotovoltaica i el numerof
Pressupost

YSGUNBA ljdzZd RN Ga RQlIljdzSadl o

Actor responsable

Instal-lacié, manteniment i monitoritzacié per part del téc
responsable.

t SNN2 RS RQ Llargmig termini
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Lyadadlftiftl OAs
de la seva eficiéncia

RQ

Descripcio

Projectar un deposit daelecantacié i undiltres que separin |3
matéria solidaque va a laa la fos, i la liquida, que va al filty
verd. Aquea it O2 y & A abésSal éstanéa@adafmb plant
aquatiques cany (Phragmites australjs i Juncus A traves
RQL lj dzSa & S a aguRqueeOw| NidptiraddJa na fvedbcitat
constant i es redbra en un deposit.

Objectiu

Optimitzar el recurs hidric de la finca de Mongofpar aportar
O02Y I IA3dzZd ySOSaatNARI LISNJ
excessiu de la fossa septica. També es pretén conéixer la ef
RQlljdzSad Y8G2RS RS FAfGNI OA
sector de la vinya.

%2yl RQ |

L

Finca de Mongofra Nou

Pressupost

onnne FLINRBEAYIRIZYSyYy (G LISNI OF §

Actor responsable

Estudi de viabilitatEstudiants deiéncies Ambientals.
Instal-lacié i controls: técnic responsable

5Q9bh¢! wL{ao9

Q

Mig termini.
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10.2. Linia estrategica: Infraestructura

Condicionament de la quintana col

5Q9bh¢! wL{ao9

a Celler
Canvi de la coberta de la teulada i parets per materials aill
Descripci6 LISNJ 1 f RQF2dzRFNJ | YIFydSya
celler, impermeabilitzacié del so6l amb el producte més adequz
Mantenir el raim, el most i el vi a una temperatura idogiavies
als materials aillants hi hd NJ @ S ZisteR& deycontrol dd
Obiectiu temperatura De tal manera que nomes sigui regulada la s
) temperatura en els processos necessaris, com la fermentac
els tancsk QI iBoRiddble on la regulacio térmica es controla
per diferents instruments.
%2yl RQ || Espaique ocupa actualmentdaintana
En funcio de la previsio de produccié, variaria la inversio.
Vinya 3Ha
Material necessari Costos inicials
Deposits (8000L) MAndnnane
Despalilladora 600L ONnne
Pressupost Bomba enologica pnne
Prensa 300t nne

Omplidora, taponadora |Mna n n e
etiguetadora manual

Barrica 225L 600y n e  G3@hyS |
Material laboratori ONnNnne
Total My ®n 1N e

Actor responsable

Fundacié Rubio Tuduri i el responsable especialista en reforn

{ Curt termini(maxim 8 mesos).
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Alternativa al Cami de Cavalls

5Sa0At OAs RS fQFOldzkt /YN
I LINPLI RS fF 12yl RS LINPELJR

5Q9bh¢! wL{ao9

Descripcio RQIjdz8ads ljdzS aQlttdyeAr RS
de Mongofra Nou.
9PAGENI LINROE SYSa Sy ftF T2yl
terreny degut al pas de vehicles i possibles accidents de xoc
Objectiu els visitants. Poterict NJ f QI INR (i dzZNR aY S

FGNJF OGAdz St
directe ales instal-lacions.

OFYN RS LI} & Syi

B2yl RQ I 1

A determinar

Pressupost

I RSGSNN¥YAYINE aS32ya LINBdz R
murs de pedra seca i senyalitzacio.

Actor responsable

9f /2yaStft LyadzZ N Sa St LN

alternativa, sempre que La Fundacié Rubi6 Tuduri esti|

RQI GaghiN&R projecte. El director i técnic del Patatural de
aQ! t odzhbNMIdz RQIAEN O2Y St Dh
alternativa.

mig termini.
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10.3. Linia estraegica: Agroturisme

Estudi
nidificaci6 de

problematica dela zona de
la salina al
aQ! fodzfF SNI

Parc «

Ro9a DN I

wSEFEtAGT | OAs RS OSyaz2a RQl dz
alguna espécie. Realitzar un estudi de la variacié poblaciona

el tQF Olidz f  OFYN A R Saltertativél | citatia
anteriorment
hoGSYAN) dzy aS3daAYSyid RS tSa
Objectiu Sadlrad LRoftl OA2Yy L LISNJ G I ¢ R
del Parc Natural.
B2yl RQ FLX J{FrfAySa RSt LI RO9ELl DdNIdE { Q
Pressupost El GOB, el realitzaria sense anim de lucre.

Actor responsable

5SLI NIFYSYyd RQ! INAOdz G dzNT =
o Consell Insular de Menorca junt amb Bissponsables del pa
bl GdzNF £ { Q! fodzZFSNFY RQ9& DNJI ¢

Curt termini i control continu
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Planificacio i

programacio de e
possibles activitats

Descripcio

Determinar les activitats i programes mes adients per ag|
agroturisme Es poden dividir en quatre grahkcs:

1. Activitats esportives: senderisme, snorkle i caiac a la p
privadai tallers de aga

2. Activitats divulgatives:t @A &+ YSy i RQ2 0S¢
la vinya, estudi de constel-lacions, estudi de flora de la z
plantes aromatiques i tradiciats

3. Activitats gastronomiques:picnics a Mongofra, tasta ¢
formatgesi melmeladestast de vins, tallers de cuina an
LINE RdzOG Sa t20Ffax

4. Allotjament per als usuraris del cami de cavalls en bic
peu.

Obijectiu

Realitzar un canvi en les activitdtsO G dzl £ & A | Y]
noves activitats per fer de Mongofra un agroturisme atractiu
qualitat. Eliminar activitats com la caca i les vaques nodrisse
gue aquestes produeixen pudors i mosques). Per una altre bq
promoure activitats mes astenibles i al mateix temps ¢
bioremediacioé per al propi terreny i que aporti biodiversitat:
vinya.

w2yl RQ |

L

En la propia finca, en les seves immediacions i en el Parc Nj
RS 4Q! fo0dzFSNI RQ94& DNJI dzod

Pressupost

Dependra de leactivitats a realitzar.

Cdzy R OAs5 wdzoAs ¢dzRdzZNN A wSa
Actor responsable RO94 DNI dzo
t SNN2RS RQ Curttermini
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Ecolabe

www.ecolabel.eu

P
(0p))

Descripcio

L'Etiqueta ecoldgicarepresenta haver complert uns crite]
ambientals selectius, transparents i amb prou informaci6 i &
cientifica perqué els consumidors i usuaris puguin triar aq
productes o serveis que l'incorporen. Amb aquesta eleccid|
consumidors s'assegureredriar les opcions que redueixen ¢
efectes ambientals adversos i contribueixen a I'GUs eficac
recursos.

Objectiu

- Millora del medi ambient i de la salut personal
- Sensibilitzacié ambiental

- Implementar accions de ecoeficiencia

- Element de marqueting

- Produeix sensaci6 de benestar

B2yl RQ |

[ QF ANRPGdZNRA&aYS RS a2y32FNB b

Pressupost

FO vdz2aGl 3ISYSNItY odHIdn €
b) Quota si el subjecte passiu és una microempresa o PIME:
Hppxny €

¢) Quota si el subjecte passiu és fabricant de productes o
prestadorRS ASNIWSA A4 RS LI Oaza Sy
d) Quota si el subjecte passiu és microempresa o PIME i és
fabricant de productes o prestador de serveis de paisos en
RSaSy@2f dzLdr YSY(dY HoHIcn ¢

e) Quota si el subjecte passiu és una microempresa incloksa e
OFrGS3I2NAI RS aSNBSAa RQlff21
- Reduccio del 30% si acrediten tenir EMAS o reducci6 del 15
acrediten tenir la norma ISO 14001. Les reduccions a i b pode
acumulables, no aixi la resta.

Actor responsable

Fundacié Rubié Tuducbnjuntament cmb LaatlaboracioR Q d
empresagestora
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Estudi  dels avantatges | DENOMINACIO
desavantatges de un, D’ORIGEN
RSy2YAyYyl OAs RQ;
L, Estudi sobre la produccié i comercialitzacié del formatge de M
Descripcio . -
el seu canvi sota lmencio de D.O.
Coneixer els seus pros i contres i com aquest producte a ca
Objectiu flI GARIFXZ F3INROdMz (Gdz2NF A 0O2YS
positius al cultiu de la vinya i evitar els errors comesos
%2yl RQ I Il Zones deroduccié de formatge de Menorca
Pressupost A determinar.

Actor responsable

Estudiants de ciéncies Ambientals

t SNN2RS RQ

Mig termint
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10.4 Estrategia: Activitat Vinicola

MENORCA
L <
cs s . . ()] 2
Promocio i marqueting de Vi de la Terra llla’ » c
Menorca - B
- ~ &
= AA0000002 >
5dzNJ I G4SNXYS dzy aS3adaAaid RQl O
Descrincié tast de vins pels celler Menorquins i propaganda mitjang
P anuncis atractius per Internet i mitjancat la difus®Q dzy
préviament realitzat.
Fer arribar a la poblacié local i als turistes la qualitat de
Objectiu Menorqui amb informacid sobrel procés productiu les seves
gualitats organoléeptiques
wayl RQ I a sy_z ND_I- A _’f.I-I- fI\SfJ-a\ILEI- TR QR f1jSIAS 3
fer arribar la informacio a la Peninsula.
Pressupost En funcié de el dimensionament de leopocio i marqueting
[ QF RYAYAAGNI OAsZ St & LINRLRSZ
Actor responsable .
viatges.
PeriodeR Q1 LI A (/ dzNII GSNXYAYA A O2yiAydzZ G Rdzl
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94al0dzRA RQ SRITFT2f2:Z
empresa especialitzada

Descripcio Contractar empresa especialitzada en analisi de sols.

Realitzar un analisi peontrastar la composicio del sol, els s¢
LlddzyGa F2NIa A fF aS@F LINRoOf
a5f Sy Sfta aSdza NBI|dzSNRYSy

producte de qualitat respectant medi ambient.

Objectiu

%2yl RQ | UlzZonadRSUGSNYAYLFRI Sy fQSaddzRA 3

Pressupost Segons empresa contractada

Actor responsable |9 YLINB &l NBaLRyalofS RQIFYLTA:

[ dzNI G SNNAYAZI LINB @drietdts idbnies petjs
terreny en guestio.
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Estudi de les varietats de ceps antigu

de Menorca
o Arribar a un acord de col-laboracié voluntaria amb el Vi
Descripcio - Ay A oA -
RQ! NbNsa RQ!f 3SYRIFINJ RS aSy2
Conéixeram® SIdzNB G G £ Sa G NASGL
. £l asgl NB OdzLISN} OAs Sy St
Objectiu

manera promoure tradicions antigues i mantenir les costums
tQAT T @

%2yl RQ I L

+Ayel RS az2y32FN}T | fF 12y

Pressupost

A determinar.

Actor responsable

Pageés i Enoleg de Mongafra

t SNN2RS RQl

Uarg termini.
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94adGdzRA RS fSa LSdael
Menorqui

L Realitzar un estudi de totes les fasespieduccio vinicoles en u
Descripcio

celler Menorqui, andtzant fertilitzants, residus.

Coneixer la produccié de g€h aquest cellers per tal de verific
Objectiu si efectivament realitzen una agricultura ecologica, encara quj
disposin del segell de qualitRtS [ Q! t | 9 a @

/ Sttt SNBE RQI ANROdz GdzNI SO2¢€ 5

1 L » L
L2yl RQ FLX QS

Pressupost No es pot demanar fins a finalitzar el projecte.

Empresa especialitzada en analisi del cicle de vidaatbbni en|

Actor responsable
cellers.

t SNN2RS RQI I Migtermini
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10.2 Linia estratégica : Activitat agraria

enoleg, laboratori

Procés de seleccio i formacio de
responsables de les activitats: page

extern

Descripcio

Oferir cursos als treballadors ja existents i dur a terme
contractaci6 i formacié de nous empleats. Els cursos de for
seran individuals i especialitzats per a cada empleat sego
seva matéria en concret i també generals de foomiauna

Objectiu

Ampliar els coneixements en les seves propies especialit|
informar sobre les caracteristiques de Mongofra i del H
bl GdzNF £ & 5Ql ljdzSadl YI ySNI

sostenible amb el medi entre treballadors i amb els visitants.

B2yl RQ I |

En les instal-lacions de la finca i realitzant recorreguts pel
Natural.

Pressupost

Cursos amb preus variables en funci6 de la formacié donada.

Actor responsable

OBSAM, Fundacié Rubié Tuduri i professionals responsabl
LI NO bl Gdz2NF £ { Q! f 6dZFSNI RQ9:

t SNN2RS RQI LJX AOFOAsY OdzNIi @
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Selecci6 i acords per a la comercialitza '
RS LINPRdzOGSa 201 f

Contactar amb diverses finques productores de formatg

Descripcio .
P melmelada i horta properes a la zona

Arribar a un acord de comercialitzacié dels seus product
Objectiu pQrawzagdxgt RS a2y32FN}I © 5

GAaAUlyua RS f QlcadgRrdddzaphlitatyds Em
produits en un Parc Natural.

CAyljdzSa RSt tFNO bl ddzNJI f RS

Producte Origen
Horta Propiaide
cooperatives
Vi Propi i de cellers
. ropers
B2yl RQ b LI _P
22y Formatge de Finques del Parc
cabra Natural
Melmelada Producciépropia
RQI Nb NB &
raim i de
cooperatives
Pressupost segons producte finalment comercialitzat.
Actor responsable Fundacié Rubi6 Tuduri.

t SNN2RS RQI I Qurttermini.
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wSYy20FN £Q | O2N GOB
£ ok MENORCA
ECOLOGISME RESPONSABLE
Demanar els permisos necessaris a la Fundacié i al GOJ
Descripcié NEFfAGTFN) dzy SaiddzRA a2o0NB
entre aquestes dues entitats.
wWS@AaAs A YA deNibstodR Perlpensfigiar
produccio vinicola, les bones practiques agraries i el respect
e —— YSRA | YOASYGo® 5Ql ljdzSaid | Yl y
) Dh.3X tQ!3INRGdNRAEYS RS az2y]
comercialitzacié dels productes locals S;u 4 QS a i |
aquesta finca.
w2yl RQ I Estudi de la finca, del camp i de les practiques agraries du
terme.
Pressupost Parts implicades sense anim de lucre.

Actor responsable

GOB, Fundacié Rubi6 Tuduri, Pages i Endleg.

PeriodeR QI LJ A (

Curt termini. Previament al cultiu i en control i millora continua
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Estudi de tecniques agréorestals |

biodinamiques

Realitzar un seguiment de les técniques agricoles act]

Descripcio tradicionals i lescombinades amb técniques agroforestal
biodinamiques.
/| 2YSAESNI £ STAOLOAI RQI |jdzS
en el creixement de la planta i en el medi.
Dos exemples de técniques son:
Técnica agroforestatultiu de presseguers dénya que eviten €
Objectiu atac dels insectes a la vinya, li donen aroma i sabor al raim i

fruit es pot fer servir per produir confitura

Técnica BiodinamicaCorn per adob. Técnica que consisteix
omplir un corn de vaca de terra i ensortaw durant unaany per
al seu posterior Us. Sén técniques una mica mistiques.

B2yl RQ I

Finca Mongofre Nou.

Pressupost

Cursos amb preus variables en funcio6 de la formacié donada.

Actor responsable

Estudiants de ciéncies Ambientals i Cellers de la zona

Mig termini.
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11. ARTICLE AGROTRIP
a2y3d2FNI b2dzZ NBFSNBYyUI RQSYy2(dz2NRayY

obsam UNRB

Universitat Autonoma de Barcelona

Laura Biel|Tamara Cerezo |Mar Corcoles |Ruben Martinez|Judith Trullén

Directors: Dr. Joan Rieradevidlira. Almudena Hierro

ABSTRACT

Menorca is a territory rich in natural heritage, its scenery is a small mosaic, whose skeleton is
made up of vast agricultural and pastoral areas. The characteristic relief of Menorca is a mostly
flat ground, although there are small elevationkeliMountain del Toro, with a maximum
height of 358 meters. It is located in the center of the western Mediterranean, with a
maximum distance between the two most dist points (Ciutadella and Ma®f 47 km and a
coastal stretch of 216 km.

In Menorca thereare several companies dedicated to promote and manage the wealth of the
area wine with protected d@ A Ay I G A2y 2 F T§rdelld de Menbréacardihese S f |
winesareidentified witht 382 INJ LIKAOFf AYRAOFGA2Yy aLftfl RS a

Thisproject aims 0 study, a socienvironmental analysis of the property Mongofra Nou, to

assass the feasibility of develomn agptourism farm dedicated primarily to the wine

exploitation. Mongofrab 2 dz A a | (& LJA Ol f al®yl@catdd indnarthdraN2 LIS NIi &
d'Albuera d'Es Grau Natural Park. The main objective of the project is to determine the
strengths and weakrsses of implementing an agrotourism thie lloc, in which it aims to

produce wine with theProtected @ographicalndication in a sustainable way, implemting

ecological and biodynamic farming techniquisaddition, obtaining the European Ecolabel is

proposed for the farmin a first stagea study was done abothe actors of the island related

to the wine sector and environment, with the public adrsination, the priate sector of

tourism farmsand finally a field study was done to analyze environmental and social
characteistics present in Mongofra Nou. Ofis detailed study\ G Q& LJ2 & dntetedti’y (2 RNJI ¢
findings as wine production on the iskhis in a process of quantitative @ugualitative growth

It is noteworthy that the project could benefit from different types of financial aid by the

European Union, the Central Government and the Government of the Balearic Islands. Also,
Mongofra Nouenjoys favorable climatic, geological conditions and has a great availability of

fertile land to produce quality wine. Finaliy,is developed a suggestiof@ improvement for

the use of resourcedp improve the existing infrastructure and create newesnn the event

that necessary and for studies and related administrative actions

KEYWORDSWine tourism, Agronomist tourism, Sustainability, Ecological, Mongofra Nou,
Menorca.
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RESUMEN

Menorca es un territorio rico en patrimonio natural, su paisajaiegpequefio mosaico, cuyo
esqueleto lo forman extensas zonas agricolas y ganaderas. La caracteristica del relieve de
Menorca es un terreno practicamente llano, aunque se encuentran pequefias elevaciones
como la Montafa del Toro, con una cota maxima de 358a@B8eSe encuentra situada en el
centro del Mediterraneo Occidental, con una distancia maxima entre sus dos puntos mas
distantes (Ciudadela y Mahon) de 47 Km y una extension de costa de 216 Km.

En Menorca existen diferentes empresas dedicadas a potencigesyionar la riqueza
vitivinicola de la zona con denominacion de calidad protegiilae la Terra llla de Menorca
siendo estos vinos de la tierra identificados con la indicacién geoghi#dicke Menorca

El presente proyectes unestudiosobre elandisis socioambiental de la finca Mongofra Nou,
para evaluar la viabilidad de desarroltar la fincaun agroturismo dedicado principalmente a

la explotacion vitivinicola. Mongofra Nou es llot menorquin ubicado en el Norte del Parque

bl GdzNF f RYDIE ORNISAP R 202SGAP2 LINAYOALIE RSt
fuertesy débiles de implantar un agroturismo enlklc, en el que se propone producir vino

con la Indicacibn Geografica Protegida de una manera sostenible, implantéondizas
agricohs ecolbgicas yiodinamicas. Ademas, se propone la obtencion de la ecoetiqueta
europea para la finca. En una primera faseas&lizan los actores de ksla relacionados con el
sector yentorno vitivinicola, con la administracion publica, el sector pigvde explotaciones
turisticas y, finalmentese realiza un estudio de campo para analils caracteristicas
ambientales y socialepresentes en la finca Mongofra Nou. De este detallado estudio se
extraen conclusiones interesantes como que la producd@éwino en la isla se encuentra en

un proceso de crecimiento cuantitativo y cualitativo. Se ha de destacar que el proyecto podria
acogerse a diferentes tipos de ayudas econémicas por parte de la Union Europea, el Gobierno
Central y el Gobierno de las IsIBaleares. Asi mismo, Mongofra Nou disfruta de unas
satisfactorias condiciones climaticas, geoldgicas y tiene una gran disponibilidad de tierras
fértiles para producir vino de calidad. Por ultimo, se elaboran unas propuestas de mejora de
cara al aprovecharanto de recursos, para mejorar las infraestructuras actuales y crear nuevas
en el caso de que fuese necesario y para realizar estudios y acciones administrativas
relacionadas.

PALABRAS CLAVEnNoturismo, Agroturismo, Sostenibilidad, Ecolégico, Mongofrai, No
Menorca.

RESUM

aSYy2NOlI S&a dzy GSNNARG2NR NRO Sy LI GNRY2YA VI {dzN.
del qual el formen extenses zones agricoles i ramaderes. La caracteristica del relleu de
Menorca és un terreny practicament pla, encara GU@ KA GNRB oSy LISGAGSa St S
Muntanya Toro, amb una cota maxima de 358 metres. Es troba situada al centre del
Mediterrani occidental, amb una distancia maxima entre els seus dos punts més distants
(Ciutadella i Mad) de 47 Km i amb una extensiéaita de 216 Km.

A Menorca existeixen diferents empreses dedicades a potenciar i gestionar la riquesa

vitivinicola de la zona amb denominacié de qualitat protegiiale la terra llla de Menorca
sent vins de la terra identificats amb la indicaci6 gafiga llla de Menorca.
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9f LINB&ASY(d LINE eSO lssciogrbienfakeSaifincnfongofida Ralgypertaly £ f A & A
RQlF @ fdzrNJ £+ @AFOoAfAGIG RS RSaSy@2f dzd NJ dzy | 3
vitivinicola.MongofraNou és urllocmenorquidzo A OF & ' f b2 NR RSIRQOIAND bl {
DN} dzd [ Q202S00GAdz LINAYOALI tf RSt LINRP2SOGS S&a RS
agroturisme al lloc, en el que es proposa produir vi amb la Indicacié Geografica Protegida

RQdzy | Y I y SeNimplaat@nitécBigtds@adricoles ecoldgiques i biodinamiques. A més,

Sa LINRPLRAlI fI 206GSyOAs RS I SO02SiGAljdzSGlF SdzNPB LI
Sta OG2NAR RS fUAffl NBftIFIOA2YIG& | Ypublsd &ASOG2N
el sector privat d'explotacions turistiques i, finalment, es realitza un estudi de camp per

analitzar les caracteristiques ambientals i socials presents a la finddodgofra Nou.
5QF1jdzSaid RSOttt G S&addzRA & Qfnela pduaSoyde D2 YDt dza A 2 Yy
es troba en un procés de creixement quantitatiu i qualitatiu. Cal destacar que el projecte
podriaacoli’a S I RAFSNByda (ALlza RQlF2dzRS&a SO2y5YAldsSa
Central i el Govern de les llles &als. Aixi mateiXylongofraNou gaudeix d'unes satisfactories

condicions climatiques, geologiques i té una gran disponibilitat de terres fertils per produir vi

RS ljdzZrfAGEFEO® t SN gt dAYxE aQStlo2NBy dzySa LINRLR
recurscs, per millorar les infraestructures actuals i crear de noves si fos necessari, i per

realitzar estudis i accions administratives relacionades.

PARAULES CLAthoturisme, Agroturisme, Sostenibilitat, Ecologic, Mongofra Nou, Menorca.

INTRODUCCIO

En la societat occidental actual, les @AFOAfAGEOGO A | £l & dzLJS NI
necessitats basiques estan cobertes i una activitat. A la vegada, la preservacio dels

gran part de matéries primeres és valors ambientals de flora, fauna i paisatge,
AYLRNIFRE Sy Y2ftida OlcéngitieixeR Ona bppéBcéde duibliatial & ¢

;a4 LISNJ | A Eiattagriridz8sta f Q lintefeds@ generals de tota la poblacié.

canviant cap a altres objectius per adaptar _ o

a8 I £ QS@2ftdzOAs a2 OhIEs #Ol PetERGiar @ SSRGIOR PriMErs & § v

més importancia aspectes com la garantia Menorca, actualment en estat decadent,

alimentaria o el manteniment de valors  cohesionanio amb el sector terciari, el

naturals, objectius que recull la reforma de  turisme, el qual és el principal motor

la Politica Agraria Comuaiia i que SOZY5YAQ agersant & Z8.1% del

preocupen a una gran majoria de VAB. Els conreus de vinya han crescut a 3
ciutadans. Aquesta preocupacié per la ft QAEtEl dzy wmnplz Sy Sta RENI
degradaci6 alimentaria dels productes que comptabilitzantlo amb la conservacié dels

consumim també queda reflectida en totes ~ "€CUrsos naturals.

les resolucions de les grans cimeres i

trobades mundials. Amb aquest projecte es pretén dur a terme

una activitat productiva respectuosa amb
En aquest context, el mon agraremorqui ef YSRA | YOASYdG A 1jdzS I tQ
KF RQIF&adzYANI | ljdzSail @eéens, dzhadisions,JS boheix@reditsh NJ R S
la crisi actual. Per aquesta ra6 és realitza I &G NRY 2 YAl RQdzy | 12yl
aguest estudi sobre la sostenibilitat del importancia natural, Mongofra, ubicada

sector agrari de Menorca, mitangant la RAYy & RSt t I NO bl GdzNF f RQ! €
transicio de les finques cap a técniques

agraries sostenibles i la implicacite la La finca Mongofra Nou es troba ubicada a

poblacié i turistes en aquestes. Un la part Nord del Parb | i dzNJ t RS a Q!Af 0«
LX FydSalrySyd &az2aidSyaoR®asyDNIoiy yasy2af T Sda
§O2y35YAO RQdzy I SELX 2938 OREt ARE gzZAYSN € b (NBFEAGT |
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proposta de transformacio de la finca capa  Aquest estudi té els seguients objectius:

un agroturisme sostenible centrat en la o
produccio vitivinicola. 1 Objectius generals

9f LINRP2SOGS aQ2NA Sy iTbAvaugr lagigbiitat grealgyieansiBags S 3
que planteja la Politica Agraria Comunitaria  de la Finca Mongofra en un enoturisme
(PAC) de la Uni6 Europea els quals es amb rendibilitat econdmica i un model de
centren en la seguretat alimentaria, el gesi6 i producci6 sostenible amb

recursos naturals, la conservacio del

L A&FG3S A St YIEydSyr GRRPE VEBWAA REE, o vkt

rural viva. ESLINE LJZalt  ljdzs 10 I'P%Boéa?)\lg b Smercialitzacio  de
productiva de la finca es centri en la

GAYAFTAOIOAS S O2Y &a Ly WOIYKIEs I95alsy GoPIQaieSMUANEAUNag o gzy |
FOGABAGE G KAAG5NROL agFO@NQﬁ-OQtI- RS tQAf I
fomentant la implicacié de la poblacio local o .

A GdNRAaGSa Sy f QSt o2 NIToQbiectiys gspecifics  gg ¢ 1§ 8NN
Illa de Menorcagl vi local amb Indicaci6
Geografica Protegida. Agquesta produccio
es realitzaria  mitjancant  técniques T .
agricoles ecoldgiques i biodinamiques. Tot ~de referéncia a Menorca, junt amb la

aixd, sense oblidase del benefici recerca de les ajudes potencials oferides

econdmic que comporta el turisme, RS&4 RS f QF RYAY Apivatl OAs A
promocionant la finca com un referent competents.

Rd&groturisme vinicola. A més, es promoura

fQ AYyGSNB&aszZ RS I LIoMmETODOsOGIA2 OF f A RSt & GdzNRa&d
habituals, per Mongofra, una zona fins ara

H Realitzar un estudi de camp sobeds
cellers, els agroturismes i les agrobotigues

tancada al public en general. Per a assolir la transformacio proposada, es

~ fa unestudi de camp de tots els cellers de
¢l YOS Sa LINE2 LJ2 a | Ele | IPRUAS LISR2@ I RS O2ysAE
agrobotiga en la mateixa finca en laque es  de| sector i amb quines condicions
vendria el vi eborat a Mongofra i 208t 02NF St gar t20FfT 8a
productes locals de proximitat. amb un perfil semblant al que es pretén

. . aconseguir en aquest projecte; també es
Es té en compteles repercussions .

~ DA I < = . A visiten.@ NP 0 2 0.A 3 dzS NEFTSNBY (a
ySaraApSa fjds Lza a8 YNGLENE L ZUA ST R P
GAYEl Ft tFND bl ddNT tg”%r@a{ %“'B‘Sdsz%”frg

Y g\és
o Prodigtgslacals gue o, a
a Menorca, declarada Reserva de Biosfera

St 'y RQ20Gd2oNBE R#® wmpdo® gidobW 56 Olidd YO 02 NR R
sempre en realitzar un minim impacte t6 la finca amb el GOB (Grup Balear
negatiu sobre el medi ambientygmovent ROhNYAG2E 2341 A 58FSyal B

un producte ecologic i, per tant, utilitzant _ . . . . o
adobs i fertilitzants organics i técniques | dZAYy Sd YSadNba aQKhy ROFL

biodinamiques i agroforestals, a més finca obtingui una ecoetiqueta europea i

ROAYOSYGADENI £ Qga RS pele ebw SadEtadvmongdidngs Bl of Sa5

tal i com es va realitzar en posteriors categoria de Indicacio Geografica

estudis, veure G. Coll et al (2014) Protegida._ 3 3

! dzi2adzFAOASYOAL SYSNHSUAOLI A KNRNAOI I t I

FTAYOL RS az2y32FN} b2 dZa® metodologia RQS a (i dzRthoba S &
representada a la figura 1.
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9 Mostra dels cellers entrevistatea

QDeCt'S'Qbfliel tema: E”fotur'?me mostra dels cellers entrevistats s6n
sostenible com a referent per ~ - - > A
potenciar l'activitat de Mongofra cz R 9 qzy& rep@s:ehta‘ntAeR S A
Gest6 del Nou. ) . Yy P2 RSt a OSf ft SNA RS f Q
projecte uCreacio de I'empresa AgroTrip:
logo i blog. Taulal®d ! ytfAaA RQLYyLIMzia A hdzilldzia RS fSa Ol
- - — vinyes dels cellers entrevistats. Font: Elaboraci6 propia.
«Medi natural, agricultura, activitat
V|t|V|niC0|a- Caracteristiques e Ferrer de So:':’h nnnnq_s_am \fu_mg sa Te!ﬂ‘sr!ﬁ_a
(.OTUI’iSme: agrOtUriSmes | vinya Muntpaleu | 020 O Patrici Binitord | Marjaleta | majoritaria
. N2 d'Ha. 15 3.5 2 15 5 75 57
Antecedents enoturisme. § Ne peus| 700000 12.000 3.000 5000 170000 4000| 20000
«Finca i terreny Mongofra. ) B I T B A o I |
z: Organic i si s si s si si
oEstudi: ecoetiqueta, N : - T S R M |
caracteristiques terreny proper 3 e o st st S st 50 5i
la finca’ varietats de ceps - E‘«?uw'mi: 5ii Ocasional | Ocasional} Ocasional| Ocasional | Ocasional | Ocasional
permeses, viabilitat de la B I I e ]
transformacio de la finca. =i G| w0 wo No no_ wo.  wol o
Treball de camj o . Renouzble ND NO ND N ND NO N
wVisites a cellers, agroturismes, v nol no NO NO NO NO NO
agrobotigues i actors implicats. H si si st si st st st
g 9 p / Etapainicial i s s si s 5 si
ulJbicacié de les vinyes, celler, c o st st st st St B!
. . . 2 = Inorganics Sl S| Sl Bl S| sl SI
agroturisme i agrobotiga. 5 it si si si si si si si
oPromoure activitats relacionades TE w0 WO o Ho e no
amb el vi; model de gesti6 i
produccio sostenible; A la taula 1 es poden observar les

comercialitzacio de productes

locals mitiancant una agrobotiga. caracteristiqgues de les vinyes dels cellers

SYyuNBsgAaillria YArAdel yeryd f
Figural. Metodologia del projecte. i outputs. Els inputs més destacables
PROJECT)  Font: Blaboracid propia. RQFljdzSadt GFdA+ asy €1 dzo.
que majoritariament es troben a la zona
cenred dzR RS f QAff I = f I dz

Le.tt. recolh?a de d?dees realltdza mtsﬁ[u, fertilitzant organic 6 mn /2 0 Sy @S Na RC
mitjangant enquestes comunesyrant els un tractament de

YSaza RQ" ONRE A advd A3 mt§$tamﬁd}1'\1(5bngre4pect}egg mﬁCI

Menorca._l_, via internet durant els mesos biologic la utilizacio del gasoil com a font

de febrer i juny del 2015. RQSYSNHAF RS tF YE |jdzi Yyt NR
Les enquestes son realitzades pels vinyes iel reg utilitzat puntualment a
AYGSaNIyda RS foSldatRSiINg e nKYEOA 5 RSE NI OYd
FAYIEAGEG RQ20GSyAN { gacapleszsen elsresigus £%{“EVN§A@B LIS NJ
a desenvolupar un inventari adient. ~ ©rganics com inowgiics, especialment el

| jdz8aGSa SylidSaisa thtf?-fzy SR ¥ne 1004 g igts plsygpllergyy

patr6 comi segons els diferents sectors ~ €studiats.

estudiats, ja queels resultats ObtinQUtS Taula 2. Varietats de vinya de les bodeguesMfnorca. Font:
sobre les semblances i diferéncies dels  Haboracié propia
actors generen una informaci6 de B p— S— -
contrastos. R e e R e ol e
[ NBOSNDI RQAYF2NXEIOAs Gkt Vo SNYSGE|tG)F YOS
NBFEAGT I RI LISt a Ay G S3 NIkl & RS £ QSIjldz L
AgroTrip, déna suport i complimenta la M.,.‘@Zm@w
informacio obtinguda a kentrevistes. S

Vilegre Monestrell
RESULTATS | DISCUSSIO

Local Gir
[ QSaidzRA RS Ols\dikiteiR S f LJN:Bﬂ”c’ééf.'é S |
SYGNB dzyl Y2ailiNr RSf & Sttt SNA RS f QAf A dzy I

Y 2 & ( NJ turiBni2s iAdidbotigues
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Ala taula 2 es mostren les varietats de ceps  Celler Binifadet, g8 &4 QSy O NNB 3 RS
St 02Nl RSa LISt a OSft f Sadimsessia prativdid-dél dedvi. { QK I RS

tenir en compte que els cellers catalogats §

FYo tQSGAldSGE  axA  Romcbds CENRIT LCYF (gt

“z

aSy2NDlIé¢ y2 LRRSYy LIIVilN 853 GFENRSGLl Ga
quedesi IAY S AAYs I dzS & QKU e |t we T | e (SRS 4
directrius que marca aquesta Indicaci6 e
Geografica Protegida. B 0 0w wo w0l wolie

"G'“'“”t:f:, 5i 5i s 5 s s 5i
La tendéncia majoritaria de les vinyes  [™ieeis w0 ue s & ne we| ne
planades s6n amb un 50% el Chardonnay, T Epz e
amb un 66,7% el Cabernet Sauvignon i amb o | prin| VS Ce weines) urites s ot
un 83,3% el Merlot i Sirah. P Mo mwm me N @ u) =

Taula3. 4t f AaA RSt a A yapddiégrodccictelii.Lidzi & PR | e3lla 5 es destaeh 100%dels cellers
Font: BEaboraci6 propia. . . ., < g
elaboren vi amb Indicaci6 Geografica

P10 PO e | T | s [ | 2| e Protegida (Vi de la Terra) iug cap L

P e | RQlljdzSata Kby @2f€3dzdi 26068

HEEEme o, N o N No, NN ecologica; encara que, un cop entrevistats

: S um Een S BeR U som e els cellers es confirma que la majoria

I I Tl T T s Ml utilitzen técniques ecologiques en el seu

(T T T T cultiu perd que no desitgen aconseguir

T —————— t QSGAdzSil $02t53A0F LISNI
I e e e la falta de temps per dedicat QKA A f QSEOS
R e de burocracia.

Els inputs més destacables de la taula 3 s6n %}J I
la utt AGT I OAs RS tQSy$ ‘ﬁjﬁ[@%é% %

- P . A A m i
100%02Y + F2yid RQSYySNH resen%;ﬁlenorca it %%

del vi per a tots els cellers. Elstputs més

RSéUI_-OI-(')f.Sé ésy’ fI-_ dzU)\fﬂi\ggg@NP RO § 198 & &3t 5 LHNI
a la neteja de les instal-lacions, els residus

generats tant organics com inorganics Taula 6. Analisis de les caracteristiques dels agemhas

’ K <. ! entrevistats. Font: elaboraci6 propia.

filferros i plastics que tenen tots els cellers

Sy 02Ygo 9f yYy2YONB F 7' "rpoerc Bx ox oo oS

e Agroturismes | Binisaid Ca Na Xini Mongofra Capit majoritiria
de 19500’ sent eI Ce”ede B|n|fadet eI NE Habitacions| 7 Dobles 8 Doblas 5 Dables 4 Dables 5
Nvi 0, Explotacié|  Cersal Vinicola | CETe3/Pastures/Va Dm:‘;:i:.“ﬁi:? Caresl
maxim productor, amb un 60% de la el
. . . o E. Renovables NO! NO NO! si[plaques solars] O
produccié total i Sa Marjaleta, el minim tocsiaca| Fereres] Ferares| Wongohahon
Piscina B Ei NO si si
productor, amb un 3,5%. P R = T morze | Esmoraar
sopar sopar
Admet animals NO NO si si
Alici ;A i P4 nrani WiFi s sl NO si sl
Taula 4. Analisi fases de produccié del vi. AFBaboracio propia. - - - -
Aire condicionat NO Ej NO si
v 5 s NO si s
Caracteristiques| Ferrer de CEIEr | ot desant | vinyes sa Tendéncia Propostes ' activitats s s sl s s
vinya BRIt Muntpeleu | 50270 % | patig | minitord | Marjalets | majoritaria Barbacoa NO o NO si o
Plantacid sl s sl s s si si R = # no s s
0 Recollida si si si si si si si Cuina compartida Ei NO NO si si
g Esporgs si si si si si si si preumitjaaprox. |  95E/NIT, 250€/NIT ADETERMINAR 0€/NIT =
B | Fermentacis si Ei si st si si s
r si si sl si si si sl
# Distribucid Propia Prépia Externa Externa: Propis Propia Propia
= Vent2 si si NO si s si si

Mowste i e 9 f ngSNE RQKIF o AGL é;\zya R
A la taula 4 es destaca que el conjunt entrevistats varia en funci6 de la

A8yOSNI RSta OSftSNA a%f@ozv*@'l:amﬁsa'“ﬁa' RENG HYB 5 ¢ Sa
fases de producci6 en la mateixa 0 & SIS Encard duel maxim
AyadlttitlOAss SEOSLI sPermgs pelg és ﬁl%j]aﬁﬁécfPRSch 50
Fljdz8ads YFe22NARGLENRL §“>9tl?”ie”ts Qoé@ifyeéqm §i°

: LJS N OF LI kI

empreses externes (83,3%), excepte el ROQK y a :
E)\?NJ-(D [QSELJfEuI-OAs 3 NNC
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forestal, és un requisit indispensable per
dul G§SN¥YS dzyl
els casos de Binissaid i Ca Na Xini, lessse
activitats queden renegades a favor del
turisme, ja que disposen de més
habitacions R nimero simbolic

ROKSOGLNBESa O2yNBI RSa
amb Mongofra i Turmadén des Capita, sent
St Y g YSNER RQKI 0AGl OA
produccié agropecuarianés variada amb

més de 14 hectarees cadascuna.

T az2aidNt

Taula 7. Venta de productes elaborats a Menorca. Font: elaboracié
propia.

Productes
elaborats a
Menorca

Algendaret
Nou
S'Hort
ecologic
LaMarcona
Son Olivar
de Dalt
Turmadén
des Capita
De vins
Hort de
Sant Patrici
Tendéncia
majaritaria

+ Clutadell:

i DEsMigiorn: .+ ]
Mad : Ferreries: : Mad: Ferreries

Situacia Mad : o Gran® :

Venta

X X

Comercialitzacio

Encarre
=

Vi X - : : I X
0lid'oliva M S N N M
Formatge de : : : : :

vaca
Formatge de

Quallada s

Carn de vaca

Carnd'ovella

Embotits . - N . - X

Ginebra

Farina
Pa R
Horta X

Arrosdela
Terra

camamil-la : e : : . Lox

Galetesde
mantega

En lad I dzf I T aQlyrtAdl
menorquins venuts a les agrobotigues
estudiades Elsproductes més venutson

els vins, formatges de vaca, els gwotes
ROQK2 NI A
totes les agrobotigues les que nen
aguests productes. Respecte a la carn
RQ2@SttI A
que sbn inexistents en aquts
establimentsEn feStudi a altres actors, es

f B@unvI®E STt |

tracta amb I'administracio publica, entitats

F OG A @A G Iprivadés Q lurd MRjahidzat® EoolBgista hy

lucrativa.

Taula 8. Actors de Menorca entrevistats. Font: elaboracié propia.

FRA SA Tendéncia
Actors Menorca CME | LEADER || e GOB —

Equilibri activitats humanes i valors
ambientals
Situada
ecoldgica
Valoracis productes ecologics
Situacié actual produccié de Vi de
a Terra lla de Menorca?

:}:z;i: Vi de la Terra lla de Bona Bona Bona Bona Bona Bona I
Conveni de practigues  entre
estudiants | finques agraries
Valoracis agroturismes actuals

Es factible fer de Monfogra un
agroturisme?

Visitarieu Monfogra si es realitzes
el nostre projecte?

Bo Dolent Eo Bo Dolent Bo

acwal  agricultura

Bona| Dolenta! Regular! Regular | Dolenta |  Regular

NJ NA

Bona Bona Bona Bona Bona Bona

Bona Bona Bona Bona Bona Bona

Favorable | Favorable | Favorable | Favorable | Favorable | Favorable

Colenta Bona Bona | Dolenta

si i si si si si

Bona Regular

si Si si No si si

ROF IANR 62 0 A 3 dabra viSiond didir@htaded sobr&dastio

RS fQSljdAf A0NA SyidNB
lj dzS Sa NEBFtAGT Sy I
ambientals a conservar. Respecte a
f QF INR Odzt G dzNI aQz2odl
diferents depenent del sector al que
pertany cada actor; on es troba unanimitat
és en la bondisposicié a consumir aquests
productes locals. La IGP Vi de la Terra llla
de Menorca té una bona valoracié per part
dels diferents actors. Es pren com a opcio
L2 AAGA DI fQSadlroft AYSyid
practiques per fer una cohesié entre els
estudiants de F SNBy Ga Ayadaddzia
les finques del sector agrari. | finalment,

respecte al projecte la majoria veuen

factible fer de Mongofra un agroturisme i

el visitarien.

Finalment, durant l'inventari del projecte
es segueixen dues linies d'estudi; d
finalitat d'aquestes éavaluar I'entorn de la
Finca Mongofra En la primera linia
d'estudi, s'avalua la viabilitat de cultivar la
vinya aMongofraa partir de I'analisi de les
Bayactefstigies ibtihBefuezOdelSeétreny |
les caracteristigues agroclimaiques
LINSaSydao {Q206aSNDI
pluviometrics, dhumitat i climatics
pkeseatd, sén satisfactoris per cultivix
vinya. En aquesta linia també es fa la
seleccié d'una zona ubicada a la part sud

li dz8

f S& AR A SNIGRS 1atdsy, pebsartla més optima per

cultivar la vinya. Aquesta seleccio es troba
representada la figura.
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[l Zona seleccionada || Sa Salina [JJ] Habitatge [Jl] Altresinfraestructures mm Vies d'accés ‘

Figura2. Zona proposada per ubicar la vinykont: elaboraci
propia, a partir de les dades extretes de la base cartografica d
de Menorca.

La selecciéde la zona 4 respon, de la
manera més satisfactoriament possipke
certs criteris encarats a avaluar la viabilitat
biologi@a, productiva i normativa per a
cultivar la vinya &Mongofra

{Q20aSNBI jdzS Sy
geologic i edafologic present és molt
heterogen i beneficiés per la vinya i

produccié de viEs destacdQl 6 & 8§ y OA |

NA&aO RQAYydzyRI OAs AX
d'erosid (616 tones per ha.) i d'incendi es
denota una poca afeccio a la zona. Aixi
mateix el pendent present és inferior al
10%, essentlaurable legalment segons la
normativa del PRUG La superficie
disponible és superior a 3 hectarees, essent
la superficie minima destinada a cultivar
gryel Sy Sta OStfSNa
En la segona linia d'estudi, es fa una
proposta per ubicar el celler i de
habitacions dels clients, ambdues
propostes estan cartografiades en la figura
3.

També, sanalitzen les problematiques
LINSaSyaga + tF FAyOl
per a valorar la possibilitat d'adquirir una
ecoetiquetaen relacié a l'agroturismegue
AQKA @2t RSaSyo@2f dzLl

Ubicacié Quintana

Ubicacié Bouer

T
0 10 20 50m

Figura3. t N2 LI2 &l RQdzo A Ol OAs iR&fes OStf SNI |
habitacions al BouerFont: elaboracié propia, a partir de les dades
extretes de la base cartografica del IDE de Menorca.

T
30 40

t

Es proposa ubicar eklter a la zona déa
Quintang a causa de la seva proximitat a la
casa, ja que a aquesta distancia s'agilitzen

| 1j dzSlés i relacibr® yentre Sefls  S¢nveis S deh Ik

produccié del vi amb la gesti6 de les
activitats amb els clients.

RS _ _
&y propgse Seg §iofityrs clieptg enlgn 5 02 &
zona del Bouer,a causa de la seva
disponibilitat i proximitat amb les zones
comunes. Aquesta zona @stonformada
per 5 habitacions dobles cadascuna amb el
seu propi bany complert. En ambdues
propostes s'inclou la necessitat de
reformar la infraestructura. Les princiga
WIS 6 QR Yt il dzSa SOUt RS
AYLI OGS yS3IlFuAdz [jdzS ISY SNI
la finca sobre la fauna del medi, la poca
disponibilli & RQF A 3dzr RIBf cel
vaques que tenen total llibertat de
circulacié en la finca.

oA = 4

At

Pel que fa I'é$ dzRA @@ dtidEiaa laQ
finca, s'observa que lallotjiament
A acomipleiS ang Ireuisits Cobligieitotis, Bog f |
f @cHicitat de calefaccid6 procedent de
F2yia RQSYSNHAI NBy 2@ of
NJidoni de la caldera, desconnexié de la
Ot STl OOAs A omSi ld QF ANB
desconnexi6 de llums com a requisits
opcionals, donant una suma de 4 punts
sobre el percentatgenaxim assimilable de
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16 punts. En relacié als requisits opcionals,
la finca acompleix la utilitzaci6 de
Ot STl OOAs
renovabkes, una categoria energética
optima de la caldera i la localitzacié de
frigorifics i cameres; aquests requisits
opcionals atorguen una suma de 3 punts
sobre el percentatge total de maxim
assimilable de 19,5 punts.

La suma total dels punts entre els redtss
obligatoris i opcionals és de 7 punts, sent
O2Y | NBadzZ a1l d
28%. Aquest percentatgeactual ésmolt
baix 2 1ljdz§ y2YSa
un 16% dels criteris obligatoris i, en menor
importancia, un 18% dels opcionals.

CONCLUSIONS

Els cellers actuals RS £ QAf € I
dimensions petites, sent la superficie

mitjana de 5,7 hectarees20.000peus La

ubicacié6 més comuna és al censed de

t QAT I @

El 100% delSa Gl ot AYSyda
estudiats 02 YLI IAY Sy
amb el sector agroramader, especialment
la produccié de cereals i particularment de
vi.

9 f
per a Mongofra sera reduit ja quetindra

una capacitat de carrega turistica de 10
persones, semblant a la resta

YAlG2l yel yi T2

a0l 02 y/5¥E%I,8up fispqsy

LIS NJF A f agpofiisicpr@pdsatl Y

insatisfactoris iel que més correccions
necessiten.

F2yda ., RQSYSNHAI
[ QF OUAGAULF U RQSELJ
LISNJ € QF INRGdzZNRA &Y S
sostenible de vi.

Mongofra gaudeix d'unes condicions
geoldgiques, edafologiquesi climatiques
agradables que afavoreixen el correcte
desenvolipament de la vinya.

R AR A T L

meés adequa
ric i heterpgeni
material geo&glc [ edaf%lb\é]:iclﬁ, sé?la&gde
NAAO RQAYdzy RInfehde rist
d'erosioi d'incendi. Aixi mateix degut a que
el pendent present édaurable legalment
segons la normativa dePRUGI que la
superficie disponible és similar da
destinada a cultivavinya en els cellers de
ANt t R2 Sa

Pea dur a terme aquest projecte 80

necessaries unes millores a la finca de
Mongofra i a les seves immediacions. Aixi
) : _ RQFOGAGAGL &
_R Oécesbifisli dzétda a deSenvolupar una
fical OU prebdeib WinicolalzbeNéatli potenciar

com un aS3dz 0

faf@roturisme cap a un model sesiible i
econdomicament viable.sEper aixg que en
el projecte de referacia a aquest article es

Sr)t;c,ullen una serie de propostes de millora.
u

A la figura 4es mostra per a diferents
LYoAlda R Suned @oPpastasddr A
millora:

RQSRIUDF OA2y i ubicad6 de & f € |

habitacions sera a la zona del Bouer i es

requerira una reconversi0 de les
instal-lacions existents.
oy f QF OGdz £ A4 G Xtéunl

compliment minim 16%) dels requisits
obligatorisque exigeix la UE per aconseguir
f QSO02S0OAdzSTl @

Els vectorsaigua, energia i altres serveis
sOn elsmés satisfactoris €ls que menys
correccions necessiten. Essent els vectors
dels detergents, desinfectants, productes
quimics perillosos i residus els més

Aprofitament de Activitat vinicola

recurs.os: Estudi varietats
Instal-lacié d'un antigues de
filtre verd i estudi lenorca.

lyl'aglagiciépia \I‘I‘ 3 Mb 2 d
N

Modificacio
d'infraestructures:
Condicionamentde |

T A S

Agroturisme: Activitat agraria:
Obtenci6 de Renovar acord de
t QS02 S i Al dzS (i tusodia agrariaamb
\ otorgadaper la UE. \ el GOB.
N A
\ N
. -

Figura 4. Propostes de millora. Font: elaboraci6 propia
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AGRAIMENTS Associacié Leader§ 9! 59w | dafy 2 NOI é X
RQSY(iUN} RI 1 R®DispwnibMlEn RS Hnawmp
Aguest projecte ha estat realitzat amb http://www.leadermenorca.org/Contingut.aspx

ItySa A Afitdarsz + TFHAPHBOIINBEYRNE a26NB St Ysy
L T gy b G DTl bl i %Y O
aQKFy |yl du -oIbyStRQb}éJy' é%mréi Ol lbleen

K I Sadlrad ySOSaatNRI t QF 2dzR RS Y2t GSa
persones i entitats. Es per aixd0 que http.//www.ume.es/

AaONJISAE f QF 2dzR| LINBadlIRI RSta GdzizNm RSt
projecte final de carrera Joan Rieradevall j ~ Asociacion Espafiola de Denominaciones de

Origen. DataR QS y i NJ Rarg de 20R%S

Almudena Hierro, junt amb els doctors . . ) :
Disponible enhttp://www.origenespana.es/

Marti Boada i Jordi Duch.

t SNJ dzyl FEGNB ok yREZ {NIWSKIG b Qi ka2 dlith O g DRBNIT 6t
Fundacié Rubié Tuduri, ja que hapermés A 3S&dAs RSt tIFNO bl ddzNIf R
coneixer la Finca Mwofra i la meravella DNJ dzz A NBaSNWSa ylildNyfa R

que aquesta conté en les seves éQQéﬁlfélﬁéZ RSI a2NBfftl X Sa t NI
AyadGltitlrOrz2ya A 8t /[ FERREP | dz8 ¢ QSy @2t (I T

especialment a la Sonia, qui ha facilitat  s¢: sng RS a Sy2NDIS RIGF RQS
totes aquelles dades que han estat 2015.

o ) Disponible a
necessaries durant el projecte. http://www.descobreixmenorca.com/
Gracies al Pedro i en especial al Lluis, per la A A o A 3 3
sevadedicaci6 i amabilitat dia a dia. [StESNI {2t y2 RS aSy2NDFZ RI
RQ! 0 NX f RS HAMp @ 5A&LRYA

Fora de la Finca Mongofra, donar les  http://www.saforana.com/
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http:// www.arbresalgendacom/es

- Die Balearen pasado, presente y futuro del Mar Mediterrani@isponible a :
http://www.nixe3.com/muestraarxiduc.asp?id_ficha=113

- Algenderet  Nop R (I R QS y deNJ Muigde R015. Disponible a:
http://www.gobmenorca.com/sites/default/files/algendaret.pdf

- De Vins, Botiga de vins Ma6R| G RQSYGNI R v RS alA3IRS H
http://www.devinsmenorca.com/es/inicio i https://www.facebookcom/..Vins
Menorcad113353..

- { QI 2NI , 9RO20fF5 IARMS Y (i NI RI T RS alk A3IRS H .

https://custodiaagrariamenorca.wordpress.com/2012/12/13/obk&botiga-short-
ecologiea-mao/
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http://ca.balearsnatura.com/parc-natural-de-s-albufera-des-grau/
http://www.obsam.cat/cartografia/index.php
http://www.cambramenorca.com/pagina.php?Cod_fam=3
http://www.haprowine.eu/introduccion.php
http://www.co2vino.es/proyecto/
http://www.vineco.org.es/
http://www.cupatges.cat/noticia/133
http://amendezvidal.blogspot.com.es/search/label/Viticultura
http://www.gobmenorca.com/esviver
http://www.arbresalgendar.com/es
http://www.nixe3.com/muestraarxiduc.asp?id_ficha=113
http://www.gobmenorca.com/sites/default/files/algendaret.pdf
http://www.devinsmenorca.com/es/inicio
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- Slow food llles BalearsR I | RQSY (NI RI y Dispéhiblead: A 3RS  H .
http:/ /Iwww.slowfoodib.org/esp/slowfoodb-que-ProyectosrFruiters.php

- Son Olivar de DalR I G+ RQSY G NI R y RS attp¥/@fRddia-H nmp ® 5
territorio.es/recursos/directorios/acuerdos/acuerespn-olivar-de-dalt

puj
w»

- ¢ dzNYF RIY RQO&ad Rufal Méhoich,RF G RQSY G NI RI vy al

Disponible a http:// www.turmadencom

- El turisme en el medi rural a lékes BalearsAnalisi del la normativa. Autor: Marti
Colombram Mestre.

- Decret 62/1995Regulacié administrativa dels serveis turistics prestats en el medi rural
de lesilles Baleared}, | i RQSy i NI RI DisponibRe®BOBNAf RS HAamp ®

- Llei 2/1999 generaturistica de las llles Balearst § S32 NAS&a A a2f i f AOA (dzR
RFcGF RQSYUNIRIF Hp RQIO6NAf RS Hanmp®d 5A&LIRYAOT
http://mediambient.gencat.cat/ca/05_ambits_dactuacio/empresa_i_produccio_sosteni
ble/ecoproductes_i_ecoserveis/etiquetatge_ecologic_i_declaracions_ambientals_de_p
roducte/etiqueta_ecologica_de_la_ue/categories_i_sol_licituds/jardineria/003_e&sme
es_per_al_sol/
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http://www.slowfoodib.org/esp/slowfood-ib-que-Proyectos-Fruiters.php
http://custodia-territorio.es/recursos/directorios/acuerdos/acuerdo-son-olivar-de-dalt
http://custodia-territorio.es/recursos/directorios/acuerdos/acuerdo-son-olivar-de-dalt
http://www.turmaden.com/
http://mediambient.gencat.cat/ca/05_ambits_dactuacio/empresa_i_produccio_sostenible/ecoproductes_i_ecoserveis/etiquetatge_ecologic_i_declaracions_ambientals_de_producte/etiqueta_ecologica_de_la_ue/categories_i_sol_licituds/jardineria/003_esmenes_per_al_sol/
http://mediambient.gencat.cat/ca/05_ambits_dactuacio/empresa_i_produccio_sostenible/ecoproductes_i_ecoserveis/etiquetatge_ecologic_i_declaracions_ambientals_de_producte/etiqueta_ecologica_de_la_ue/categories_i_sol_licituds/jardineria/003_esmenes_per_al_sol/
http://mediambient.gencat.cat/ca/05_ambits_dactuacio/empresa_i_produccio_sostenible/ecoproductes_i_ecoserveis/etiquetatge_ecologic_i_declaracions_ambientals_de_producte/etiqueta_ecologica_de_la_ue/categories_i_sol_licituds/jardineria/003_esmenes_per_al_sol/
http://mediambient.gencat.cat/ca/05_ambits_dactuacio/empresa_i_produccio_sostenible/ecoproductes_i_ecoserveis/etiquetatge_ecologic_i_declaracions_ambientals_de_producte/etiqueta_ecologica_de_la_ue/categories_i_sol_licituds/jardineria/003_esmenes_per_al_sol/
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13. ANNEXOS

13.1 Planols de la finca Mongofra Nou

13.1.2. Distribucié planta baixa. Mongofra

IOSED, M. MICHETFNA SANCHFZ

12¢



ahbDhCw! bh! w9C9w9b¢ 5Q9bh¢! wL{a9 {h{c¢cOoblL

13.1.2. Distribucié primera planta. Mongofra
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13.2 Entrevistes sector vinicola

132dm 9 b¢cwoO+L{ ¢! ! BINORPABDETW 9 { ! +LbN/ h[!
Entrevistat Anna i lluis Anglés

Data prevista de la entrevista 05 de maig de 2015

Lloc Finca i Celler de Binifadet
Entrevistadors Equip AgroTrip

5dzNy OAs5 RS f QSy (i NB@. 1:30 min

| AAGSNAL RS f QSELX 20GFOAs GAYNO2fl RS . AYyATI R!

9f OIFYN @I 02YSyce N I tQlye wmdprd Yo 1 LK
f QSELISNASYOAI RS RAOGSNESY G VSNE YRAK DO G tLI2ENTIA NI
amb aquelles varietats que millor resultat donaven a nivell productiu.

588LINBa RQlyea RQSELISNAYSyGlIOAsET fQlyeé wHwnnan
treuen al mercat els primers vins.

Figura 13.1. Vinyes Celler Binifadéont: Elaboracié propia

Entrevista

1- Quins van ser els motius pel qual van decidirS LISNJ f QSt I 62Nl OAs RS @)
Va comengar com a produccié de vi per a consum familiar.

2-vdzZl yiSa KSOGLNBSa A ljdAy NBYRAYSyld GS 6y2Y0
Actualment la finca téaproximadament 15 hectarees. Anualment la produccié de vi és
de 70.000 ampolles.
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3- Realitza totes les fases de la producci6 o només alguf@@collida, processat,
fermentacio, embotellat, distribucio, venda, marketing,....)
Si, es realitzen totes les fasatesde el cultiu de la vinya, la seva recollida, el processat, la

s

fermentacio,f Q S Y 0 2la dsfrifutidii B venta.

4- Qui és el destinatari del seu vi?
El vin de Menorca es ven principalment en la propia illa. Rebem un gran volum de visitants
f Qljyle&s aQAyiSNBaaSy Sy O2ysSAESNI Sta LINRPRAZOGSa |
existia fa uns anys. Binifadet es ven en paisos com Puerto Rico, Méxic, Xina o Japo.

5- Quines varietats tenen?
Merlot, Syrah, Chardonnay i moscatell

6- Quines tendénciedia experimentat en els ultims anys? (augmenta o disminueix el
consum, canvi de gustos de consumidor...)
Varia any rere any, perd ens adaptem a les tendéncies modificant una mica el copatge. Hay
sitio para mas productores, por supuesto. El problema no estél nimero de productores
sino en el volumen total de vino; no queremos saturar el mercado.

7- Com descriviria el vi de menorca?
Son vins molt mediterrranis con una carrega alcohdlica superior a la de vins procedents de
zones mes fredes. Al mateix temgisn vinssuausiel O2 y & dzY a Q Kekigent.2 Ny I i Y S &

8 / 2yAARSNI 1jdzS Sa @Fft2N)r St @OA aSO2f53A0£K
El vi ecoldgic es valorat sobretot pel consumidor estranger, el consumidor local no valora gaire
el vi ecologic ni el vi menorqui.

9- Al llarg del tempsquina és la tendéncia dels propietaris de vinyes? (Compren més
terres, les venen, transformen la seva activitat...)
CAYATFERSGO @F FSNI dzyl LINAYSNY | YL AFOAs RSt ygy:
2010 ha fet una altra ampliacié.

10- Pensa quef | RSY2YAYylFOAs RQ2NA3ISYy RSt A YSy?2
revaloritzacio del vi?
No hi ha prou tradicié de produccié de vi a Menorca, les vinyes son molt joves i queda molt de
OF YN LISNJ NBO2NNB FTAya | dzyll 5dh o Téraladla Os Y2 RS A
gestio del Consell Insular. Ara mateix som pocs productors a la isla com per soportar la carrega
RQdzylI 5dhad

1-1 F GAy3dzi LINRPofSYSa Yo fQFRYAYAAGNI OAs Sy
productiva o venda dels productes?
Si, poder eralgunes ocasions, alguns tramits han sigut molt lents, perd com a norma general,
sempre ens han posat facilitats.

12- Te intenci6 de certificar el seu vi com a vi ecologic?
No, tot i que realitzem técniques ecologiques, certificas voldria dir jugase laproduccio a
una sola carta, es a dir que si algun any hi hagués una plaga, fariem servir productes no
ecologics, per tal de salvar la produccio.

13- Quins métodes de difusié utilitzen per a donae a coneixer?
Internet, diaris locals, visites guiades giites a la nostra bodega.
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14- Ha tingut dificultats (plagues, sequera...)?
Si,Mildiu (robell), Oidium(cendrosa)Botrytis Cinerea

151+ Sadlrd oSYSTAOAIFG RQFf 3Idzy GALza RQI 2dzR I
alguna altra administracio?
Si.

16- Hasigii y2Y0o NI G LINBaAaARSYyld RS fQlaaz2zairl OAs QAYA
Somo un grup petit,aixi que, de moment, no generem molta feina. Dediguem molt esfo¢ a la
promoci6 dels nostres productes, també participean cates juntament amb un programa de
la Furdacio Leader.

17-vdzZA y GALldzA RQSYSNEBAL O2yadzYSAE Sy tF asSgl |
Energia eléctrica per a totes les instal-lacions i benzinadigpsr a la maquinaria agricola.

18- Distancia entre vinyes? §
aSyea RQdzy YSUNB SyidNB LSdza A mIp YSiNBa RS OF I

19 Quimicsempleats?
Sofre i Coure.

20- Residus generats?
Amb la pellofa (pells i llavors del raim) es produeix compost que es reparteix per la finca, i els
sarments es cremen de forma controlada.

21- Numero de Peus i origen del peu?
70.000 vinyes i el peu és america.

Observacions:

Des de diferents fonts (que ens han demanat no revelar) ens han informat que la bodega
CAYATFERSGOE F Odzydz | LS NRdzSa Sfta g¢gftiAavya |yes LIS
nous socis amb aportacio depital.
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13.2.2 ENTREVISTA AL CELLER BINITORD

Entrevistat Joan Sintes

5 GF RS f QSy iNBGDA &l 05de maig de 2015
Lloc Instal-lacions de Binitord
Entrevistadors Equip AgroTrip

5dzNJ OAs | LINPEAYlF RF | 45min

Historia de Binitord

/| St £ SN aAaddz-rd F / Adzit RSEfl X ONBIG tQlye wHAnT®
GNBG Ft YSNDOFG dzyl £t NYAlF RS @Aaya RQEFETaGF 3FYF |
vitivinicola menorquina.

Les instal-lacions del celler sénbtrranies, perfectament adaptades al medi, respectant
gAradz2 £t YSyd 1 o06StftSalr RS fQSyd2Nye 9& GNRol Si
optima de manera constant.

Figures 13.2 i 13 . Instal-lacions Binitord-ont: Elaboracio propia

Entrevista
1- Com va entrar en el negoci?

Per afici6 amb dos amics al 2002. Nosaltres no vivim del celler, la vinya és un bon negoci per
les terceres generacions. Per les primeres, son moltes hores dedicades sense veure un euro.

2- Quantes hectarees té i quin reliment (litres de vi) té?

pKI® ¢SYAY wmtnnn LISdzad 9ftF62NBY wmcnannn | YLRETSa
mares. La separacié que deixem entre els peus és dell4Pmn i entre carrils:-2,10m

3- Tipus de varietat de raim i tipus de vi?

NoterhA Y @I NASGFGa yda3adzSa LISNJjds y2 Sya RSAESyo®
ha determinat el CIME com a Vi de la Terra llla de Menorca. Per afegir varietats antigues el
CIME hauria de sol-licitéwo a Mallorca, després a Madrid i finalment, asl-les.
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Abans de plantar vam fer una analitica al terra. Aixi, nosaltres tenim Macabeu, Malvasia i
Chardonnay per a vi blanc. Cabernet Savignon, Merlot, Sirah | Ull de Llebre per a vi negre. Vam

voler recuperar la varietat Malvasia a la Serra de Tramamta | y2 YSy | RI Gyl t @
FNBPYLOGAOFEXT LISNB y2 Sa RSt G20 FdzZis0G2yl LISNJ c
Corsega també.

[ QSYLISt G 1jdzS dziaft AGT SY Sa St wAadl £t SNI mmnX wmmno
Vinifiguem totes les varietats per separat i després decidinugaiges.

4- Destinatari del producte final.
Basicament clients locals. El nostre mercat és Menorca

5- Realitza totes les fases de la producci6? O nomes alguna (Recollida, processat,
fermentacio, embotellat, distribucio, venda, marketing,....)

Si que realitzenotes les fases de produccié. Treballo jo sol més un jornaler de mitja jornada.

[ YS@I FAtftlF Sya |2dRlI | @S3FRSax az2o0NBi2aG Sy
També col-labora amb nosaltres un enodleg. Tenim un distribuidor a Mallorcaaemqoa

aquesta illa no és un gran mercat.

6- Tendencies dels Ultims anys (augmenta o disminueix el consum, canvi de gustos de
consumidor....)

Al principi no coneixia el mercat i vam plantar més varietats negre que blanc, pero a la llarga
ens hemadonatque@ f I yO S&a fI @GFNASGIG 1jdzS§ KI GAy3dzi YS
les guies especialitzades. Ara mateix estem fent proves amb Moscat, Malvasia i Monastrell per
ddzoaGAGdZANI £t Q! ff RS [fSONBX 21 | dzmaligedgadc y2 &
necessita meés alcada.

7- 9& @QFf 2Ny St @A aSO02t53A0¢K
9f I 02NBY @A SO2t53A0 LISNB y2 GSYAY OSNIATFTAOINGX
ANIY RSRAOFOAs RS (SYL& LISNI GFf RS FSNBRSt asS3dz
integrada. No fem servir técniques biodinamiques, perd en un futur volem afdicat es
practiques ecologiques ens estan donant molt bons resultats. Les plagues ens han anat

disminuint gracies a la coberta vegetal. El GOB va fer un estudi de lessfiaapeacord de
custodia i va donar com a resultat que Binitord tenia la major diversitat de flora i fauna.

8- Al llarg del temps quina és la tendéncia dels propietaris de vinyes? Compren més
terres, les venen, transformen la seva activitat, ...

Als 8890 nohi havia vinya a Menorca, als 90 Muntpalau reprén el vi a la illa i finalment, al
2003 Binifadet comenca a fer vi. En el nostre cas hem ampliat les hectarees de cultiu.

9- Considera que el vi produit a Menorca, és de bona qualitat?

Si.
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10- Pensa que la denomina&i RQ2NA3ISYy RSt @A YSY2NJdzN LR
revaloritzacié del vi?

Estd bé que existeixi una Denominacié Geografica Protegida per tal de protegir el nom de
Menorca, perd no esta bé que hagin marcat unes directrius. Hagués estat millor donar llibertat
als bodeguers per plantar les varietats que volguessin i després adagptar

11-t N26f SYSa Yo fQFRYAYAAaGNI OAasK

No he tingut cap problema pero crec que hi ha masses normes. Em van donar unes ajudes per
LI NI RSt [ SFRSNb® t SN RSYI yiarNd céller. Sari@amiSy & I 2 d:
interessant que el celler funciones sense ajudes.

1225AFAOdzAE GF G&a oLXF3dzSas aSljdeSNI = YIHyOl RQAYSS

No tenim problemes de sequera, tenim gotelRRespecte a les plagues, hem tingut Mildu
(robell), Oidium (cendrosa) i Botrytis Cinereébambé hem tingut cochinilla. Apliquem
FSNIAEAGTI FyGa 2NABLyAOa O2Y St &a2FNB LISNI f Qh A RA«

13- Veu un futur?
Si.
14- Quina linia de difusi6 ulitzeu?
Tenim una pagina web perd no fem propaganda, ens coneixen pehbloaca

15- Quines linies comercials heu utilitzat?

CSY OArarGSa A Gradz2a RdNYyd fQSadAidz I GdzZNRAaAGSa
16- Quin tipus de residus es generen?
{SLI NBY Sta NBaARdz ® [nAdeip8ixizuna 8itfa deysGeti® Erhpre@ | | dzy

aigua de pou. Utilitzem les restes del raim per realitzar compost i amb aquest fertilitzar la
terra. Els cerments els cremem de forma controlada a la mateixa finca.
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13dHPo 9becwo+L{ ¢! | XINDIADGHLIUER WORT®B SANT PAGRICI
Entrevistat [dZA A LINBLASGFENR RS
51 GF LINBSZAaGlr RS tQ Hd RQFONAE RS Hnawmp
Lloc Instal-lacions Hort de Sant patrici
Entrevistadors Equip AgroTrip

5dzN>F OAs RS f QSy (i NB@. 1:00h

| A&GSNALE RS £ QI 2NI RS {Fyd tI GNAOA

[ QI 2 NI RS al yi t I
ubicada a Menorca dedicada a

Terra llla de Menorca amb les varietat
merlot, cavernet sauvignon i syrah; un

LISGA G LINE RdzOOA s R e I\
f QF ANRGdzNAEAYS | I al RI
en la viticultura i la elaboracié del

formatge MaéMenorca.
CA3dzNI wmo dn ®CA Yy OlFont: Bldb@adil prapi&
Entrevista

1- Quins van ser ks motius pel qual van decidi@d S LISNJ dzy I SYLINB &l RQF 3N
Yo fQStlFo2NFOAs RS FT2NXIFG3Sa A GAyaK

Els motius pels quals vaig decidir fundar la meva empresa van ser familiars, ja que el meu pare
era posseidor de varis hotels i els vaig heretaQA Yy & mMpTp S A3IT FSNI dzy Ol )
f QSYLINBalz Sy St 1jdzS tF ARSEF LINAYOALIt SNI f QSi

2- vdzZ yi8a KSOGLNBSE A ljdAy NBYRAYSYid (S o6y2Yo

Actualment la finca té aproximadament 1,5 hectarees. Anualment la meva produccié de vi
varia entre les 7000 i 8000 ampolles, i son distribuits mitjancant 3 distribuidors.

3- Quines varietats de vi té?
Merlot, Cabernet Sauvignon, Shirah. Sent el peu america

4- Realitza totes les fases de la producci6 o només alguna? (Recollida, processat,
fermentadd, embotellat, distribucid, venda, marketing,....)

Si, realitzo totes les fases; des de el cultiu de la vinya, la seva recollida, el processat, la
TSNSyl OAsz: tQSY620Sttrdx €1 RAAGNAOGOIzOAs o |Y
finca.
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5- Qui & el destinatari del seu vi?

Treballo amb tres distribuidores diferents, que distribueixen el meu vi a les botigues de la llla
RS aSy2NDI® ¢FY06S RAALRAZ2 RQdzyl |3ANRo2GAIlL |
ampolles directament.

6- Quines tendencieda experimentat en els Ultims anys? (augmenta o disminueix el
consum, canvi de gustos de consumidor...)

Des de que vaig fundar la meva empresa vinicola la tendéncia de vi ha augmentat amb els
Fy@aT LISNB RS3Idzi | tr ONX & Aectah 2.4 @djol pa dels lj dzSa G |
consumidors del seu vi son turistes, ja que els residents menorquins encara no tenen la
mentalitat de considerar el vi menorqui com un bon vi. Actualment, la tendencia a Menorca es

consumir més quantitat de vi blanc que de vi reegr

7- 1 2yAARSNI jdzS Sa @Fft2N)r St @OA aSO2f53A0£K
/| 2Y&ARSNR [[dzS St @A SO2t53A0 aAiA Sa @GFf2NF 3> LISN

ecologic és molt complex (en quantitat de documents) i llarg en el temps.

8- Al llarg del temps quina és la tendénciels propietaris de vinyes? (Compren més
terres, les venen, transformen la seva activitat...)

I £ QlFOlGdz t AGIFG SEAAGSAESY Y2fi8a SYLINBasSa RSRA
LISNJ &4 LINBPLASGOFNRAZ 2 |l dzS plicdt posfag al et BIND RSy 2 Y A
menorqui. Desgraciadament, el sector del vi no passa per un bon moment econdmic a

aSy2NDIFIs A Sta LINPLASGINRA RS fSa FAyldzsSa KIy |

9t Syal j dzS f I RSY2YAYyl OAs tRariNdir 3aSyha RS ¢ DA
revaloritzacio del vi?

t SNBE2YFfYSyd 2LAY2 ljdS Sa Y2fi RAFNOAEL | 02yas3
2t ljdz2§ FI $aOF&aalyYSyd mp tyeéa ljddS &aQKF G2NYFG
20 0SY AN RSyd Adublifehtsel viRd@ Ménbrca posseeix la Indicacio Geografica

protegida

101 I GAy3dzi LINRPoftSYSa Yo fQFRYAYA&a(dNr OAs Sy
productiva o venda dels productes?

Si; en el moment que vaig decidir elaborar el meu projgc@F INR G dzNR ayYS | 1 FAy

Y2tda LINRPotSYSa Yo tF FRYAYAAAGNI OAs RS3Idzi | £

presentar per a gestionar els tramits. La gestioé de tots aquests tramits es van allargar durant
gairebé 13 anys.

11- Ha certificat & seu vi com a vi ecologic?

b2 tQKS OSNIATAOIG yA 8f OSNIAFTAOINB® /2yaARSN
per a certificar com a ecologic un vi. Realitzo totes les meves practiques ecologiques per
voluntat i respecte al medi.
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12- Quins metales de difusié utilitzen per a donase a conéixer?

Principalment Internet. Gracies a un article publicat a una coneguda revista va augmentar el
turisme estranger.

13- Ha tingut dificultats (plagues, sequera...)?

Si; degut a que el sol és molt humit hi ha gesbes amb fongs; els principals son el Mildu
(robell), Oidium (cendrosa) i Botrytis Cinerea. Aquestes plagues es solucionen amb sofre i
coure.

1411 Sadld oSySTFAOAIG RQIf3Adzy GALIMHza RQl 2dzR}
alguna altra administracio?

Si vaig demanar uns ajuts economics al Leader per al financament del meu projecte.

15vdzZAy GALJzA RQSYSNBALF O2y&adzySAE Sy t+ asSgh |
Majoritariament utilitzo energia eléctrica (endesa), encara que tambéidas

16- Quantes habitacions posseeix el seu agrosme?
8 habitacions.

17- Ha fet modificacions a la finca per a que sigui més sostenible?

5dzNI yid Q8L OF Sy ftF 1jdzS KA GSyAl @t 1jdsSa I
0A23LaT RQIIdzSaidl YIyYySNI SaOlctaEl g tSa Ayadl tif

Observacions

Sa RS fF /FYON RS /2YSNxe RS as$
fQ I'INROGAZNREAYS [} b -AYAZ RSa
QF ONB SR2N& LISN) RSdziSa I Odzydz I RS

T > Ol
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13.2.4 ENTREVISTA AL CELLER FERRER DE MUNTPALAU

Entrevistat Crispin Mariano Vadell

5141 RS f QSy(iNBJA aill 01demaigde 2015

Lloc Instal-lacions de Ferrer de Muntpalau
Entrevistadors Equip AgroTrip

5dzN>F OAs RS f QSy (i NBE@. 45 min

Historia de Ferrede Muntpalau

Des de 1987, Crispin Mariano Vadell va reprendre una activitat vinicola totalment perduda a la
illa, va comencar a elabora i embotellar aquest vi en el terme municipal de Mercadal.

Ferrer de Muntpalau va ser el primer vi etiquetat amb la dekofhl OAs RS & +A RS f I
aSy2NDI ¢

Figures 13.5i 13.6.Finca Ferrer de Muntpakont: Elaboracié propia

Entrevista
1- Com va entrar en el negoci?

+ A3 SYyGNIN t yS320A tQlye mohpypd 1Y &SN dNI
+A RS fI ¢SNNY LffFr RS aSy2NDFI® | SY NBodzi Y2¢
y2YSa |t 3dzyl LidzydGdzr £ LISNI LI NI RQ9 dzNP LI &

Quantes hectarees té i quin rendiment (litres de vi) té?

Tenim 3,5 ha amb 12000 ceps i elaborem entre 10000 i 12000 ampdllgdlay @ ® CSY @A y S
rosat i blancLa separacio entre els ceps és de 1,5m i entre files de 2,5m. El nostre sol és de
tipus argiles, magres, gres i pissarra.

3- Tipus de varietat de raim i tipus de vi?

Planta blanca?, picapoll, gird, parellada, macabeu najga. Fem un vi de fusido en
O2fti fl 02N OAs Y0 dzy I YAO RQ! Stttk St ljdzt Sy
vi té una esséncia que pot recordar els vins catalans, pero fet a Menorca.

4- Destinatari del producte final?
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Els nostres clients sdrasicament locals. Venem el nostre vi a la propia finca.

Realitza totes les fases de la produccié? O nomes alguna (Recollida, processat, fermentacio,
embotellat, distribucié, venda, marketing,....)

Si que realitzem totes les fases de produccid. Jo es#difiaca cada dia conreant la terra. Tinc
tota la maquinaria moderna que hi pugui haver ara mateix en el sector del vi. Jo mateix faig els
controls de qualitat, encara que a vegades també presento els analisis a un laboratori oficial.

5- Tendencies dels Ulils anys (augmenta o disminueix el consum, canvi de gustos de
consumidor....)?

{ SYLINE aQKI RQS&aidlFI NI Sy dzyl O2yiNydzZ Ayy2@F OAs !
purament gastrondmica, relaciona@tS | Y6 f I G NJ RA OA sger{ debicing NA I RS
LISNA2RA&GSa SaLSOAlLtAGTIFdax 2F 1jdzS dzy GA y2 Sa
€s una obra mestre. Nosaltres expliqguem el moment actual a través de les etiquetes de les

nostres ampolles. La simbologia és molt importa@ 3.G A Ij dzSGF Sa dzy LI2SYIl Sy
fet etiquetes amb artistes molt reconeguts de Franga i hem aparegut en una pel-licula francesa
Fy2YSYyIl RI Gdzy RNI adzsSti2¢d 9f y2Y RS adzyiLd f
desconegut de la historia medieval. Tarfem etiquetes especials per les festes de Sant Joan.

6- 9a Ol 2N St @A aSO02ft 53A0£K

Si que es valora. Nosaltres fem vi ecologic, encara que no hem fet els tramits per obtenir el
certificat oficial. No fem servir técniques biodinamiques oficialment, encaeasggurament

' LX AljdzSY |t 3dzySaz O2Y LISN) SESYLX S f1I dzG A € AGT |
biodiversitat al conreu.

7- Al llarg del temps quina és la tendencia dels propietaris de vinyes? Compren més
terres, les venen, transformen la seva activitat,

A la nostra finca no hem augmentat les hectarees conreades.
8- Considera que el vi produit a Menorca, és de bona qualitat?
Si.

9t Syal j dzS I RSY2YAYylFOAs RQ2NAR3ISYy RSt DA
revaloritzacio del vi?

L'yl 5SSy 2YAYIl ORA sés bofish peld ar&yjue hidamhaNsds controls. El sector del
vi és el sector agrari amb més controls. Potser les DO ens compliguen massa la vida, si hi
hagués un mercat molt més actiu seria meés interessant, pero no és el cas.

10t N2of SYSa Yo € QFRYAYAAGNTI OAsK

{ SYLINB KA KIF Ff3dzy LINRBOtSYlI® /NBO ljdzS§ Sadly Ay
[ QF RYAYA&GNT OAs KFdzNAF RQSELX AOFNI A LINRBY2OAZ2YL I

1-5AFAOdA G Ga 6LXF3dSas aSdSNI = YIyOr RQAYy@S
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Algunes plagues com Oidium, Botsyii Mildu. Apliguem sofre per evitar les plagues. No

utilitzem gaires adobs, ja que aquesta terra és molt fértil. Fem servir compostos nitrogenats.
Respecte a les sequeres no tenim gaires inconvenients, ja que el conreu de la vinya homés es

rega al princip després ja no fa falta. Si algd rega una vinya és basicament perqué volen

LINE RAZANJ YS&aZ LISNB O2Y | O2yaSINsSyOAl St @A LIS
Tramuntana, la qual ens afecta negativament als conreus, és per aixd que hem anat seguin

f Q2NRPINI FAIFI RSt GSNNBye LISNJdzs Sya ¥FSOGA St Y]
tot dolenta perqué aporta salinitat als nostres conreus. Un altre dificultat seria la manca de
rendiment de la propia infraestructura.

12- Veu un futur?

Si,encdr ljdz§ FI FrEfdF ljdz§ f1 3ASyd aQAyiSNBaair YSa
13- Teniu etiqueta denominacio d'origen?

C2NX¥SY LI NI RS tQSGAIdzSGF +A RS 1 ¢SNNY L€t ¥
14- Quina linia de difusio utilitzeu?

Ens hem donat a coneixer a través de la venda de vi a un restaurant adsllef€as coneixen
per relacions personals.

15- Quines linies comercials heu fet servir?

Ens promocionem mitjancant la nostra pagina web, el facebook, al restaurant que tenim a
aSNOFRFE A I €F LINBLAF FAYyOFro® ! @gS3Alc®Ga FSY | f
y2 LISNIlye | fQlagaz2a0AlOAs RSt A RS fI ¢SNNF L
fins i tot durant un temps vam arribar a estar vetats pel sector.

16- Quin és el perfil del consumidor?

El consumidor és basicament local. El vi ha de tanpreu raonable per tal de que la gent el
O2YLINAZ St y2aidNB OA YSa OFNI @It peod

17- Quin tipus de residus generen?
Els residus que generem de la propia vinya els tornem a ficar a la terra. Reutilitzem les
ampolles gracies a que molts clients consumeixen elraosgtal restaurant, llavors passem

aigua calenta a les ampolles immediatament després de condesiifenim 74 barrils de 300
L, els quals reutilitzem. La fusta prové del Penedés.
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13.2.5 ENTREVISTA A LA FINCA CELLER SOLANO DE MENORCA

Entrevistat Solano Molins

541 RS f QSYyiNBJA aill 28demargde 2015

Lloc Instal-lacions Celler Solano de Menorca
Entrevistadors Equip AgroTrip

5dzN>F OAs RS f QSy (i NBE@. 45 min

Historia de la Finca Celler Solano de Menorca

Té preséncia a Menorca des dels anys 7arzilia Solano Molins va comprar uns terrenys a
Sant Climent I'any 2000.

El 2003 van plantar 2,5 hectarees de vinya, amb les seglents varietats de raim: Cabernet
Sauvignon, Ull de llebre, Merlot i Syrah. La comercialitzacié del vi es va iniciaDD&ny

Figures 13.7 i 13.8.Finca Celler Solano de Menburat; Elaboracio propia

Entrevista
1- Com va entrar en el negoci?

{2Y dzyl SYLINBa&l FlIYATAFNI |jdzS§ Sa @I F2N¥IN fQly
produir. El negoci el composem 5 socis

2- Quantes hectarees té i quin rendiment (litres de vi) t€?
H KF® 9f y2aGNB8 a5t Sa FNAAtsa OFft OFNA® wSO2f f )
3- Quines varietats de vi elabora?

Cabernet, Garnatxa, Merlot, Chardonnay, Sirah i Prensal.F&MNIIA NJ f QSY LISt G wA 41
cupatges tenim vi Sa Forana i vi 600 metres (blanc i negre).

4- Qui es el destinatari del producte final.

Poblacié local i exportacio a paisos asiatics.
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5- Realitza totes les fases de la produccié? O nomes alguna (Recollida, ggatce
fermentacio, embotellat, distribucio, venda, marketing,....)

CFONRIjdz2SYS SYo20SttSY A SiliAljdzSGSY G2a6Sa tSa I Yl
exclusivament nosaltres és la distribucio.

6- 9a Ol f2NF Sf OA &aS02f53A0€K

Si que es valora. En el nmstas fem servir fertilitzants de sofre i caldo bordelés. També tenim
instal-lats casetes de falcons.

7- Considera que el vi produit a Menorca, és de bona qualitat?
Si considero que és de bona qualitat.

8 I I GAy3dzi OF LI LINBOof SYlI Yo fQFERYAYA&AGNT OAsK
No he tinga cap problema. No he rebut mai cap subvencié.

O- 5ATAOdA (FdGa oOLXFIdzSas a8 dzSNI T YIyOF RQAYODS

Les plagues que ens han afectat han sigut el Mildu i Oidium. Un dels problemes més greus que

tenim son els ocells, per evitar aixo instal-lem xarxes &ilgyes. Per nosaltres la Tramuntana

no és un problema, al contrari, per la nostra terra les vents que més ens malmeten soén els del

Sud. Respecte a la sequera, tampoc ens afecta gaire, fem servir el reg gafar R Qdzy F ] NNF
proper.

100¢ S t Q S AoinidzBia doriger® RSy

b2 GSYAY dzyl 5dhod LISNE (GSyAyY 8t 4838ttt RQAYRAC
Menorca.

11- Quin tipus de residus generen?

Els residus liquids que generem els utilitzem per regar alguns arbres i sind els enviem a la fossa
séptica. Un cop a la setmana venen uns camions amb cuba i transportem els residus a la
depuradora.
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13.2.6 ENTREVISTA AL CELLER SA MARJALETA

Entrevistat Andreu Casanovas

51 41 LINB@AAaAGF RS f Q:04demaigde 2015

Lloc Instal-lacions Cellé3a Marjaleta
Entrevistadors Equip AgroTrip

5dzNF OAs5 RS f QSy (i NBEG. 45min

Historia Celler Sa Marjaleta

CAYy Ol { al NBIfSGl Sa dzy LINPRdAzOG2NI GAGADBAYNO2(
SP2tdzOA2Yy Il Yyl Yo f Y LI A indid de lal®dugtid geSarmageé NA S G I G
I NG Satod ;& dzy NBTFS yi  ftQAfEl LISNItF asSgl St ¢

Figura 13.9.Vinyes Celler Sa Marjaldétant: Elaboracié propia

Entrevista

1- Com va entrar en el negoci?
Som una empresa familiar, formagsels meus fills i jo. Tenim altres oficis a part de la
produccid vitivinicola. Jo, personalment, s6c enginyer agronom i llicenciat en enologia. Vaig
canviar les parcel-les destinades al cultiu de cereals per la pastura de les vagues

2- Quantes hectarees téquin rendiment (litres de vi) té?
7,5 ha cultivades, la meitat es va plantar al 2006 i van obtenir la primera ampolla al 2009. Fa
dos anys elaboravem 4000 ampolles anuals i tenim com a objectiu ampliar la produccié. El
nostre sol és calcari, argilos igprofund.
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3- Tipus de varietat de raim i tipus de vi?
9f I 02NBY @A RS {GlFfttSNJ Yo fSa @GFENARSOlIGa ©QAaz23y
ciutadallenc), amb la millor puntuacié de Menorca . També un negre de crianca de la varietat
Sirah. He ampliat 1 Bectarees de Chardonnay. Les nostres varietats han sigut puntuades amb
90 punts a la Guia Pefin.

4- Qui és el destinatari del producte final?
Clients locals.

5- Realitza totes les fases de la produccié, o només alguna? (Recollida, processat,
fermentacio, embotelat, distribucio, venda, marketing,....)
Si que realitzem totes les fases de produccid. Fem una verema manual, una seleccio a la propia
GAYelr X dzyt FSNXSyidl OAs O2yiNRfFRIFX LINBYald a&adz
roure america.

6- Tendenciedlels Ultims anys? (augmenta o disminueix el consum, canvi de gustos de
consumidor....)
Sembla que amb els anys es valora mes el vi de la terra. Darrerament ha augmentat el consum
i ens anem adaptant als gustos del consumidor.

7-9a GIt2Nr St @A aSO2t 53A0£K
Si que es valora i cada dia és més demandat. El problema es que obtenir el certificat implica
molts problemes.

8- Al llarg del temps quina és la tendéncia dels propietaris de vinyes? Compren més
G§SNNBax tSa @SySys (GNIyaFtF2N¥YSy I aSgr | OdA
Tenimini SYOAs RQ F YLX AFNJ St OdzZf GAdzz SaLISOAIEYSYyid R
9- Considera que el vi produit a Menorca, és de bona qualitat?
Si tenim un vi de bona qualitat, és per aixd que tenim una produccio petita.

10-t Sy at j dzS I RSY2YAYylF OAs RQ2NR3ISYy RSt DA
revaloritzacio del vi?
[ fFNE LISNB GlFYoS LG O2YLRNIIFN dzya O2yaNRfa LIS
excessiva que acabi augmentant el preu minvant la qualitat del vi.

11-t N2of SYS&a Yo fQFRYAYAAGNT OAs K
No cap.

1225 AFAOdzE GFG& oOoLX | FdzSasx &SIjdzSNF > YIFyOl RQAY@S
Principalment Oidium i Mildu.

13- Com patiu els efectes de la tramuntana?
Tenim les parcel-les ubicades amb una lleugera inclinacié per evitar els efectes .

14- Quina linia de difusié utilitzeu?
Tenim una pagina web. Realitzem visites concertades.

15- Quines linies comercials utilitzen?
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Tenim una botiga a Ciutadella on venen el nostre vi, anomenada Vitis Vinoteca

16- Perfil del consumidor?
Sobretot estrangers: alemany#galians i molta gent de la peninsula.

17- Quin tipus de residus generen?

Il AaNS&a RS NBydld A GNIOGIFYSyld RSt

A ® wSOA ND dz
Les aigles brutes van a una fossa. Amb residus del camp faig compost.
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13.2.7 ENTREVISTA AL CELLER VI DE TALLER

Entrevistat Antoni Falco

Data prevista de la entrevista Hn RWIONRE RS HAamp
Lloc Instal-lacions Vi de Taller
Entrevistadors Equip AgroTrip

5dzN} OAs RS f QSy i NB@. 120 minuts

|l AAGSNAL RS f QSYLINBaAL

AntoniCl f Os @I ONBFNJ f QSYLINBal +Aya RS GFff SN |
Odzft YAYl OAs RQdzy &2YyA LISNBSIdzZA G LISNI dzy SELISNI
transformar unes terres en camp de vinyes.

A demés del cultiu de la vinya, Vinsdé TaSNJ G YOS LINRY2dz £ QSy 2 ( dzNR &4 Y S
tast de vins, picnic a les vinyes, rutes en bici, rutes a cavall i festivitat de la verema.

Figura .13.10.Vinyes del Vi de Talfont: Elaboracio propia

Entrevista
Ceps i varietats:

1- En que es va basar per dorhmestructura a la seva vinya?
No he volgut fer no es una producci6 vinicola , volia ddirncepcié de paisatge. Es per aixo
jdzS tI @Ayel Sadl Sy@2ft il RIF RQ2ft A@SNBa A I gty
terreny he mirat de situata a prop del bosc, pel mateix motiu i en part per protéair

2-vdzhiya asy Sta StSySyida SaaSyOAarfta RQdz/ I @
El climai la edafologia: estructura i nutrients.

3- Quines ceps i varietats té a Siurana?

El cep es el Ritzler 118,1 lj dzS | 3dzr yil o6S F Yo LIROF ljdzZ yadAdl
franceses i merlot degut a les condicions del terreny i per gust propi.
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4- Perqué disposa de coberta vegetal?
[ O206SNIF ONBI dzyl O2YLISGsYyOAl LISNaxteBSE G NI OO
elements en excés del terra no son absorbits del tot per la vinya. per una altre banda les
microrizes realitzen mes activitat microbiana i les plantes estan mes sanes i mes airejades.

5- Com afecta la Tramuntana a les seves vinyes?
Latramuntana si no esta en contacte amb el mar nomes produeix un efecte mecanic sobre les
L FyGdSad 9y O2ydar OGS FyYoe St YN FNNRBRaaS3IlF LI NI
/It RS&adGFOFNI St GSNXS &iSNNEA N#ai RISSANR GEY F NI y (
influeixen en el creixement de la vinya. Una alternativa per evitar o reduir els efectes de la
GNF Ydzy Gyl Sa LIXIFyalrN £Sa oayeSa Sy F2N¥k RS |
directa.

6- Quina produccié actual té?
Unes128n | YLRfftSa fQlye Sy nKIFI RS (SNNByeo

7- Quins ceps i varietats seleccionaria segons el microclima de Menorca?
Varietats molt semblants a les de aqui ja que es un clima mediterrani.

8- Quins fertilitzats feu servir i perqué?
Faig servi productes quimics perd no de sintesi, caldo bordelés (sulfat de coure), sofre en pols i
preparats biodinamics.

9- Quins serien aquests preparats biodinamics?
Podrien ser preparats de cua de cavall, de valeriana, de bonyiga de vaca enterradauduran
any anomenat 500 i 500P aplicables tant a terra com a les fulles.

10- Quin tractament reben els residus produits?
De la resta de fullaraca juntament amb cua de cavall i valeriana es produeix un compost molt
ric en nutrients. Dels fems dels cavalls esdivir per llaurar.

Vins de taller

11-5Q02y a2NBSAE I ARSI RSt&a OAya RS Gl ffSNK
S6c un apassionat de la vinya i vaig comencar a fer vi en el garatge, també prové del terme
FTNIyOsa a@Aya RS 3IFNF3ISE

12-{ QKI GNBolFdG Yo Y2fdSa oF NNENBa Sy St Ysy
vi?
Es un sector mil dificil, cal molta constancia. De totes maneres no pretenc una gran
comercialitzacio.
13- Es molt dificil aconseguir la D.O.?

[ I 5dhd RSt [eldnyésatNidtant mol? tenth&ifaldital he aconseguit la D.O.
de Catalunya.
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La regi6 esta determinada segons el clima i la edafologia. Cal fer una suma de les temperatures
mitges diaries registrades a la vinya durant el cicle vegetatiu, des de la primavera fins la
verema.
159y 1jdzS O2yaraiSAESY f Sagrofirés@naa |j dzSa oA 2RAY L)
Aquestes técniques permeten protegir la vinya de malalties i assegurar una produccid de
qualitat de forma natural. Ens pot donar un exemple? Un exemple seria seguir els cicles lunar,
també es pot plantar excrements durant un any en un aingesprés introduita com adob.
¢l YoS SEAAGSAESY tSa (80yAljdzSa RQIFIINRPTF2NBAGSNAI
LISN) FSNRY2ySa [jdzS O2yF2ySy |fa AyaSouSaz RQl |jdz
gue es mengen la planta. També la seanblel presseguer de vinya per evitar que els ocells es
mengin el raim..etc

16- Quins controls de qualitat es duen a terme i en quines fases del procés?
El control de qualitat el realitzem dia a dia de formaitn controlant les plantes i mitjancant
control de grau alcohdlic i acidesa al nostre celler.

17- Teniu estudiants en practiques en el vostre procés de produccio?
No, el nostre projecte consta de tres treballadors, un enginyer, el jardiner i jo mateix.

Agrobotiga

18- Va realitzar un estudi de marqueting per la seva agrobotiga?
Si

19 Quins productes ven a la seva agrobotiga?
Productes de proximitat com melmelades caseres, oli, llana natural, formatge i cervesa
artesana. Aquesta es realitza amb el most del meu raim. Tamb& dzy & LINR RdzOiSa RQ
interes per al visitant com salsa Espinalet, vinagres de diferents varietats de raim i caves i vins
francesos de gran qualitat.

205Q 2y 20
YSt YStr RS
A

GS Sta LINRPRdzOGSaK
& 2
Jdzy OA A f

3 Yy FNIS&EIYySE RS teysomca®angilj dzN RS

[ 8 A
It NI FNFyOsa 1jdzS ONBO || LRRNASY &S|

a
02
21- Quines activitats relacionades amb aquest productes promou?

Activitats de visites al celler amb tast i sortides en bici i tast. Com a projecte de futur teni
pensat fer una sala de tasts, passejades a cavalli fins i tot un restaurant.

w

22-/ 2Y KI )\y'-FfdzO['] GSYANI | fQl ol afd R
consum de vi?

f LIGof A
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Influeix de forma notodria, la venta de vi va molt relacionada amb el menjar. E®uma de
atreure als clients i de que es sentin cuidats.

23 [ LX FyidSa FNRBYLGAILdzSa RS tQAffl RS aSy?2
RQFANRO2GAIlL | az2y3d2FN} b2dxK

[ Sa LXFydiSa FINRBYLOAldzSa LRRSY &SNJ dzyl F2N¥YI F

prom2 dzZNB I @Sy RIF | fF aS@gF F3aNRBo2GAIFI P 9& LIRRSY

donar un sabor especial.

Enoturisme

24- Quina activitat relacionada amb el vi, promoguda a Siurana, es la mes
demandada?
Les activitats mes demandades son el tasviths i visita al taller, sortides en bici i sortides a
cavall.

25- Qui contracta aquestes activitats?
{20NBG2G SadN}Yy3aISNaAY /IylIRSyOaz RQ'Gflydlo [}
temes economics i politics. Encara aix0 el consum logaésenta un 66/0% per aquesta
vinya.
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13.3 Entrevistes sector Agroturisme

13.3.1 AGROTURISME CA NA Kidlire annexd3.2.3

130 PH 9bcwoO+tL{¢! ' [ Q' Dwh¢! wL{a9 ¢} wa!5:b 59{ /
Entrevistat Rafael Mascaro

5 GF RS t QSyiNBGA a il 01demaigle 2015

Lloc Instal-lacions de Turmadén des Capita

Entrevistadors Equip AgroTrip

5dzNI OAs RS f QSy i NBJ. 45min

Historia de Turmadén des Capita

¢dzNYIFRSY RS& /FLAGE S&a dzy 20 GNLAO YSy2NJdzN
ramaderiaS 02t 53A01 & 9adt aArddz i I f GSNXYS Ydzy A OA LI f
extensié de 75 hectarees, repartides entre boscos, pastures i zones de conreu.

Figura 13.11. Agroturisme Turmadén des Cagf@ant: Elaboracio propia

Entrevista

Activitat del lloc

&
Q)¢
>
¢
(7))
>
M
(s}
<
¢
(s}

1- vdzc yGS& LISNBR2YSa N A aQ20dzLSy
3 persones.
2- Quina és la superficie util edificada al lloc?

De les 75 hectarees de les seves terres, hi ha construits 58ntne els quals disposa del
casat del lloc, bovdE A € QF ANR G dzNRAaYS®

3- Quina és la superficie cultivada al lloc? Quin tipus de conreu cultiva?

Actualment estan cultivades 74 hectarees; el tipus de conreu cultivat es seca, amb bestiar i
abelles.

4- Ha implantat bones practiques al lloc?

Si; plagues solars, gés\ 5 RS f QF A3dzr A FAEGNBE OSNRO
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5 vdzZAy GALJza RS F2yid RQSYSNBHAI dziatAdGlil Sy €58

t SNI | fF OFtSTlIOOAs dziAtAGT 2 oO0A2YF&al O6FLINREO®
f QFAddzk &l yAGENRE dzid A £ A G TullitzSefidghiRlackricadp@vinenNJ A & A
RS tI EFNEF® 9f O2yadzy RQlIA3IdzZ Sa loladiaid RSt |

6- 5Aall2al RQdzy aAadSYlF RQFLINRFAGEYSYyG 2 NBdziA

{AZ KS NBOdzLISNI & Sta |ydAaoa | ftadzwa 1jdzS &aQdziaft

f QF A3dzr RS €t LXdzl> LISN I FSN LlRraarotsS dzy O2
recurs; també he construit un sistema de depuracid per plantes anomenat filtre verd, tancant

St OAOfS RS fQlFA3dzr Yo 1 aS@lF NBdziaAtAGT I OAs o
Agroturisme

7- Per qué valecidir fer un agroturisme?

Degut a que feia 10 anys que la granja estava tancada, va voler donar viabilitat al lloc
YAG2lI Yyl yid fQFINRGANAAYS A Sfta aSNWSAa SO2¢53A(

8 vdzZAyl OFLI OAGFG GS f QF ANRGdzZNR & YSK
Capacitat per a 8 persones.
9- Tenen algun conveni amb gmeses o administracions?

Si; participem en un projecte de custodia del territori amb el GOB, per tal de compatibilitzar la
viabilitat econdmica del lloc amb la conservacié dels valors naturals.

Turmadén esta certificat sota els sistema de qualitat dee€dtcotur, un projecte de la
Fundacié Ecoagroturismo, que pren com a referencial el sistema de qualitat ecoldgic europeu
ECEAT, sota criteris de sostenibilitat que mesuren el nivell de comprimis mediambiental, socio
cultural i economic dels establimentsrals.

10- Quins serveis ofereix?

5Aall2a2 RQdzyl F3INRo2dGA3Il 2y Sa @SySy Sta LINPR
hortalisses de temporada, carn de vedella, ous, mel, embotits i confitures de produccio propia.
{Q2FSNI I dzy &Ai a pdjada ecsdfica, GaldulCddees dnBsiofislde CO2 de

f QSELISNASYOAL GdzNNAGAOFSET | 02YLI yél i RQdzy LINEIAN
que ho sol-licitin.

{Q2FSNBAE I LlaaArAoAftAdGrIG RS NBI f Advdlld, tdat S E OdzNE A
LISt /FYN RS /F@Fffta O2Y LISNI NHziSa + f QAYy G SNR2NI
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13339b¢w9+L{¢! | [QOlDwhe¢!wL{a9 .LbL{!L5
Entrevistat t SNE2YFf RS f QF ANRIG
5FGF RS f QSy iNBGA aill 02de maig de 2015

Lloc Instal-lacions d&inissaid

Entrevistadors EquipAgroTrip

5dzN>F OAs RS f QSy (i NBE@. 45 min

Historia deBinissaid

Binissaid é€s un agroturisme situat al sud de Menorca. A 5 minuts de Cala Galdana i Cala
Mitjana, dos de les platges més conegudes i boniques de la illa. La seva situacio, al centre de

f QF Tt HjHzS aA3ddza Yz2fd O5Y2RS St RSaLX el YSYyd I|fa
Sa LIR{G 31 dzZRANI RQdzy | YOASY(d FFYAEAIFINI A dzy 0 !
casa. Aquests comencen el dia amb esmorzars de melmelades,, mastagtits | formatges de

fabricacio propia. Acaben el dia amb un bany a la piscina o0 amb una bona lectura sota el porxo

de la casa.

C
p
<
O
(et

Figura 13.12. Agroturisme Binissakbnt: Elaboraci@ropia.

Entrevista
Activitat del lloc
1- QuantespersonedNB & A RSAESY A &4Q20dzLSy RS f Ql OQGAGAGI (

4 persones.

2- Quina és la superficie util edificada al lloc?
Uns 500 rhaproximadament.

3- Quina és la superficie cultivada al lloc? Quin tipus de conreu cultiva?
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Actualment estan cultivade#0 hectareescultivemcereals.

4- Ha implantat bones practiques al lloc?

No.

5 vdzZAy GALzAa RS F2yid RQSYSNBAIL dziatAdGlil Sy €8
UtilitzemSy SNBA L St §OGNROF LINRPGAYSYyG RS fF EFNEIF® 9
finca.

6- 5Aall2al RQdzy &A &l S\WSdziRG FALANRFFOMRGsl YRS/ Gf QF A 3 dzl K
No.
Agroturisme
7- Per qué va decidir fer un agroturisme?
9ya RSRAILdzZSY | QI 3INRGdz2NAAaYS RSa RS mdpohno
8 vdZA Yyl OFLIOAGIG (S £ QFANRGdz2NR&YSK
Capacitat per a 1gersonesTenim 7 habitacions dobles.
9- Tenen algun conveni amb empreses o adistracions?
No.
10- Quins serveis ofereix?
{SNIBSAa RQSAY2NI I NI AyOftsa Sy St LINBdzd !t AYSyida
11-vdzA Yy LINBdz S tQlFfft2d2rkYSyd RQdzyl yAlG |t aSdz

O9YUNB cp A MOHEeEOD
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13.4 Entrevistes Agrobotigues

13dndPm 9be¢wo+xL{¢! ' [ Q! Dwh. he¢LD! ' [ D9b5!w9¢ bh|
Entrevistat Onofre Gonyalons

5 GF RS f QSYyiNBODA ail 4demaigde 2015

Lloc Finca Algendaret Nou

Entrevistadors Equip AgroTrip

5dzNJ OAs RS f QSy i NBG. 20min

| AAGSNAI  RQ! £ 3SYyRIFNBG b2dz

Empresa familiaf dzy R R £ QI y& wMdptro RSRAOIFIRI | f | LINE RdzC
N} et Fdzi50G2y I YSyY2NJldAyl® [QFy& wmddy FljdSadt
producci6 ecoldgica.

Figures 13.143.14..Instal-lacions Agrobotiga Algendaret N&ont: Elaboracio propia

Entrevista
1- Com es van iniciar en el sector?

Voliem fer un producte diferent. Fan realitzar una conversi6 de vaques frisones a
menorquines.

2- De quantes hectarees disposa?

Tenim24 haentotal,-f KI RQK2NJI I o
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3- Quina és la seva producci6?

Nosaltres fem una venda directa de formatge elaborat a la nostra finca. Elaborem 10
formatges al dia aproximadament. Una part la venem en fresc (encara que legalment no es

pot vendre aixi). També tenim una horta amb productes de temporada i produim ous pe

fF 3INYY RSYIFYRI 1jdzS§ KA KFE® ¢SyAY wmyn 3IlLftfAyS:
bedoll que venem a un carnisser.

4- On realitzen la venda dels seus productes locals?

+SySY Sta y2aiNBa LINRPRdzOGSaA | I  Fveneddr A | f |
dzy x> RSt a LINRPRdAzOGSa | f1 FAYOF LISNB Sy f QI
botiga. No ens interessa tenir més clients, a nosaltres ens funciona ebboaa

5- Quin interes té la gent local pels productes de proximitat?

La gentocal demana molts productes ecologics, pero hi ha molt poca oferta.
6- Quins residus genera la finca?

Compost de fems i poda.

7- Tenen algun acord de custddia? Si es aixi, va haver de realitzar algunes
modificacions quan el va adquirir?

Si que tenim acord de stddia, perd no vam haver de fer reformes perqué ja abans
RQ20GSYANI f QF O2NR St 02NL@SY LINRBRdzOGSa S0O2¢t 513
8 wSFEtAGT Sy | f3dzy GALIHzA RQFOGAGAGI G O2YLX SY¢
{NZ RS 3ISYSNJ I YINr OSySy 3INHzZI RQSanidzRALl yia
Y2YAG2NI RSt Dh. o 11jdzSaid LINR2SOGS aQly2YSyl &

amb el GOB per acollir gent sense feina, als quals els hi cedim part del nostre hort per a
gue cultivin el seu propi aliment a canvi de que un mati a la setmana fawindda finca.
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13.4.2 ENTREVISTA AGROBOTIGA DE VINS

Entrevistat Dani (vineter i distribuidor)

Data prevista de la entrevista HY RWIONRE RS HAamp
Lloc Botiga de Vins, Maé

Entrevistadors Equip AgroTrip

5dz2N> OAs RS f QSy i NS @ 60minuts

|l AAGSNAL RS f QSYLINBaAL

. 20GA3F SALSOAFEAGTFRIE Sy fF @Syidl RS @Aaya A
vi de Menorca, les noves bodegues, els vins mes moderns i tot els complements necessaris per
gaudirlos. Es realitzen cursos dates, assesorament per a la creacié de bodegues privades i
distribucions per Menorca i la peninsula.

N 4l =N

Figura 13.15.Botiga De Virfsont: Elaboraci6é propia

Entrevista

1- Quin es el perfil de client que et compra vi local?
Es un sector petitla gent local no confia del tot. Cal temps perqué la gent comenci a coneixer.
Per una altre banda, tinc un gran nombre de clients estrangers que demanen vi local.

2- Quin és el perfil de client que demanda vi ecologic?
Aquest sector es més elevat , nodmant son vins del Penedés o de la Rioja , pero el terme
ecologic esta de moda mi a mes la gent cada cop mira mes per la seva salut i la qualitat dels

productes que adquireix.

3- Com és el vi de Menorca?
El vi de Menorca es un vi jove, de sabors suaupedelevat perd de molt bona qualitat.

4- La producci6 del vi és ecologica?
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La majoria de vins produits aqui son ecologics , encara que no estan reconeguts oficialment.
Nomes és fa servir sulfats , caldo bordelés i en alguns casos productes sistemics.

5 vdziya @Aiya SO02t53A048 Sa LINPRAzZSAESY | f QAf !
[ Qgy A0 OA NBO2yS3dzi LISNItQlt! 9a X 0O02Y | @A SO2f

6- Creus en les tecnigues biodinamiques?
So6n técniques molt magiques convidades amb homeopatia que funcionbreltemps. De
totes maneres les técniques naturals també aporten beneficis al vi, aquesta produccié esta
molt demandada. Al no tenir un aport de sofre el vi es torna mes fort, ja que aquest apaga els
sabors.

7- Quina es la principal diferencia entre les thegues Menorquines?
Totes les bodegues amb el segell de qualitat de Vi de la Terra llla de Menorca son de gran
AYLRNIOEYOALF | fQAffF LISNB OFRIFaOdzyl KIFI Saoz2ff A
molt el seu perfil. El celler mes comercial esfBddt, Sa forana és una produccié mes petit i
sda& az20A RQlIdzSSadlr o02GA3FT [Ql 2NI RS {lFyid tF 4N
acompanyat de un enoturisme de alt poder adquisitiu, el celles de Ferrer de Muntpalau es a
NBy2@Fyild Yoy ty2d@NBk ORszy RRUSY G Yo dzy Sys5fS3
diferent a la resta de produccions el seu terreny i posicié li dificulta molt la producci6, fet que
far augmentar els seus preus al mercat, Binitord i Sa Marjaleta son cellers de mides petites
perd amb molt bon vi i ben reconegudes localment.

8- Tens idea de les raons per les quals ha tancat el celler Rubi del Mediterrani?
t SNJjdz8 @I 2L NJ LISNJ £ LINPRdzOOAs RQdzy @A YSa S

9- Que poden fer els vinater per millorar las seeamercialitzacio?
9f VYLENJdzSGAy3 RS OFRIF OStftSNI KIFI Ay¥Ffdzotd Yz2ftidz
gastat molts diners en anuncis i triptics. També caldria potenciar una ruta de vins per Menorca
per fer coneixer el nostre producte.

10¢ QK NBESYB8SySTAOAA 1 AyO2NLRNYOAs RS fQF INP

b2 S& dzyl FdaAYSyld Y2fd y202NRA RSfta oSySTAOAA ¢
emportarse productes de la terra i més si els hi aconselles amb quin vi el poden acompanyar.
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13439 b¢w9+L {¢! ! [Q!Dwh.h¢LD! {Qlhw¢ 9/ h[iDL/
Entrevistat t SNE2YylFf RS { QK2 NI !
5FIGF RS fQSYUNB@OA&alIHY R @2018Nes 18 h

Lloc .20A31F {QK2NI 902t 5.
Entrevistadors Equip AgroTrip

5dzNI OAs RS f QSy (i NBEG. 25min

HistoriaR S { BdéléghktIi

.20A3F RQFEAYSY(dl OAs S0O2ft 513
Fundada en 2012 per la venda al public de

fruita i verdura fresca; farire cereals, llegums

i fruits secs a granel; formatge, ous, conserves,

plantes aromatiques, sals i molts altres

productes naturals, sans i de qualitat,
respectuosos amb el medi ambient. Alguns
aQKI Yy LINRRdzOG I £l LING LJA |

Figura 13.16 Part del grup Agrotrip i treballadora de  Provenen delaresta@9 a LJ- y e I ®

{QK2NIi 902t53A0 I ftQSyi
propia.

Entrevista
1- / 2Y 42NBSAE {QK2NI 902t 53A0K

[ Q2NA3ISY RS I 0620A3F {QK2NI 902t53A0 Sa Yz2fi
amics, agricultors i productors directdst@rt Ecoldgic sorgeix arran de satisfer la necessitat el

fort sentit de pertinenca i d'amor incondicional dels menorquins per la seva illa i aixi poder
abastirlos amb aliments de qualitat propis del mediterrani. Tots els productes que venem
aQStlFo2NBYy RS F2N¥IF SO2t53A0F SaaSyda. kS 3INI Y
superficie inicial destinada a produir tots els productes de la terra, de forma ecologica, era
aproximadament de 80 hectarees.

2- Quin tipus de productes veneu?

I £ 620A3F @SySY G204 GALWz2Z RS LINPRdaRéskha S0O2¢€ 5
RQ9aLl yel o tSf j dzS FI Ffa LINRPRdzOGSa f20lfaz ¢
vindrien a ser les fruites i hortalisses. També venem farina i cereals com ara la civada, blat,

F @Sy lsS £ QFNNBA RS I ¢S NNJInsevesitaniv orp Gran@&igtd ¥ LI &
de melmelades i conserves en general. De melmelades que tenim son tomatec, de monyeca,

RS OSol A OFlye&aStftls RQIfoSNO20x RS LISoNBE GSN¥YSH
cogombre en vinagre ecologic, tomaquetssofrit de tomaquet, sofrit de tomaqueamellet

It GNBA LINRRdAZOGSE t201ta ljdz§ OSySY asy Sta 2dzas
RS fQAffl T Sta ffS3dzya A FNHZAGA asSoOa + INIySt
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e e

<t A —

Figura 13.16 Conserves i melmelades locals.  Figura 13.17 Arrosde la Terra. Font: Elaboracio
Font: Elaboraci@ropia. propia.

t St ljdzS FIF It LINBRdzOGS y2 f20Ffasx Sta AYLRNISY
necessitem tenir una gran varietat de productd2er aixd, necessitem importar altres

productes que necessiten els nostres clients i que malauradament, ara per ara no es

LINE RAZSAESY || fQAffl ® 9yGNB |l1jdzSaia LINRRdAzOGSA
productes de neteja.

3- On és produeixen elproductes locals que veneu?

Els productes locals que comercialitzem a la botiga provemaricipalmentdels segients
LINE RdzO (G 2 NE  LINBRIgehdéretb D @zKigerldekk + Stt @ = € | al NO2y Il = f
Matadonesf QMOdR2y a X St d200862si 8BhiafkisS ANB a

4- On realitzen la venda dels seus productes locals?

+SySYy Sfa y2aiGdNBa LINRPRdAzOGSa | £ y2aiNI 020A
actualment, estem desenvolupant un projecte amb una plataforma per una ventae
directaambelliur YSY G | R2YAOAfA RSt A& &4Sdza LINRPRdAzOGSaod |

els intermediaris entre el producte i el consumidor.
5- Quin interés té la gent local pels productes de proximitat?

'y ANIY LINI RS fF LRoftlFOAs GS Y2fd AydiSNBa L
molta clientela. Molts d'ells, compren productes de consoatidiaSy OF NI 1j dzS RQl f { N
compren de consum puntual. Tot i que, existeix un part de la poblagdqgestainteressada

en els productes ecologics perque, respecte als productes convencionals, aquest tenen una
aparenca fisica menys estética, son més cars i tenen un temps de conservacié meés reduit. Com

a botiga ecologica considerem que els productepfoR Sy G a RS f QI I NA Odz G dzNI
VAdZiNAGAdzA A 0SySTFAOA2&a2a LISNI f Q2NHIFYyAaYSO

6- Quines son les perspectives per la botiga de cara al futur?

Actualment, la botiga funciona molt bé. Potser de cara al futur proposem fer una ampliacié o
ONB | OA s Hotydnieé funcidnidaliorma paral-lela en alguna altra zona de lilla. Tot i
aixi, ara per ara si que estem treballant en una iniciativa recuperar els camps abandonats de
llla. La idea és de dondos una nova utilitat, on la collita es desenvolupuenentorn natural

i ecologic, sense cap producte quimic que l'alteri.
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13449 b ¢w9+L{¢! ! [ Q! Dwh. h¢L D! [! a! w/ hb!
Entrevistat Toni Moll (Unié de pagesos)

Data prevista de la entrevista Hp RQIFIONRE | £Sa my|
Lloc Empresa La Marcona

Entrevistadors EquipAgroTrip

5dzN>F OAs RS f QSy (i NBG@. 30 minuts

|l AAGSNAL RS f QSYLINBaAL

9ELX 20GF OAs | INELNRF FI° e a A dz
la zona de tramuntana del terme municipal d
Ferreires. La seva gestié és diversificada i a

certificacié ecologica.

Lo ‘Worcono

produccid ecologica

Figures 13.18 i 13.19. La Marcona i Toni Mo
¢Cyd Sta aSdza OSNBFfa O02Y f QK2NIIl assyelstINE RdzO{ 3
seus productes s6n comercialitzats tant a la mateixa finca com a mercats i fires.

9f &Sdz GNBG T2yl YSydarft sa St [dzS aQkKl R2ylFaG |
farina de blat.

Entrevista
1- Des de quin any elaboren els seus propis prohs®

El projecte personal de cultivar quatre tipus de blats autoctons de la zona, va comencar fa 13
anys, al 2002. Entre aquets quatres tipus de blats, el més important és el xeixa, una varietat
antiga.

2- Va haver de modificar les caracteristiques de laadinca per al cultiu del blat?

No; em vaig adaptar a les caracteristiques de la finca i les condicions del sol per al cultiu del
blat. Vaig fer n estudi per a determinar quin tipus de cultiu era més favorable a la finca.

3- Va realitzarestudisde marquetirg per a la venda de la seva farina i el pa?

No; Unicament em vaig posar en contacte amb botigues de la zona per a distribuir el pa i
pactar el seu preu de venda final al consumidor.

4- On ven el seu producte?

Distribueixo el meu producte a un determinat norabde botigues de la zona de Menorca,;
també els venc, tant a la meva finca com a mercats i fires de la illa.
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5- Quins son els principals clients que té, turistes o residents de la zona?

Mantinc una clienta fixa residencial de la zona durant tota la époda@d y @ T RA & (0 NR 6 dzS A |
Yo O2YFyYyRIF LINBGAI LISNJ LINI RS tSa o020A3dsSaop !
vendes a turistes.

6- Sempre ha elaborat els seus productes de manera ecologica?
Si; totes les fases de produccié del pa s6n ecologiquedficzates.
7- Té signat un acord de custodia amb el GOB?

{AT GAYyO &aArdaylrid dzy FO2NR RS Odzad5RAIF FAINENRIEF |
NEBIFtAGTF OAs RQdzySa o62ySa LINEOGAILdzZS& I 3INENKSa
professionals.

8- Degut ala seva vinculacié amb la Unié de Pagesos de Menorca, considera encertada
fl LINRPLRAGFE RS ONBIFOAs RQdzy F3INRBOGdzZNAAYS A

b2 a450 LI NIARFNAR RQdzGAf AGT FNJ dzyd GSNNByea 2NR-:
agroturisme, ja que considero negativa la pérdua de sol cultivable.

t SNE2Y Il fYSyiGs O2yaARSNER [[dz§ I ONBIFOAs RQdzy | 3
de ser per a afavorir els beneficis economics de la finca, sempre i quan no sobrepassin els
beneficisS 02y 5 YA Oa 3ISYSNI G& LISNI St Odzt GAdzd ! yI 0O02LJ
LINR LIA Odzt GAdzz S& GSYRSAE | dzy o6l yR2yIlIYSyd RQI I
una degradacio de les tasques del pagés, que passa a un segon pla.
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1345.9b ¢ w9+ L { ¢! ! [ Q' Dwh. h¢ L D! {hb h[L£x£!w 59 51!
Entrevistat Maria Antonia Taltavul

5FGF RS f QSYyGNBDA aill5demaigle 2015ales 11 h

Lloc Son Olivar de Dalt, Cuitadella

Entrevistadors Equip AgroTrip

5dzNI OAs RS f QSy (i NBEG. 25min

Historia de Son Olivar de Dalt ¢rralbert).

Finca familiar situada a Ciutadella i dedicada a la produccié de formatge, carn i embotits de llet

RS @10 A 06S RS NI el I dzi 53002y YSy 2 NJjdz y I Al
hortalisses de temporadaestionant la Terra amb un métode ecologic certificat. La finca de

Son Olivar de Dalt també és anomenada com la finCeodealbert

Entrevista
1- Com sorgeix Son Olivar de Dalt?

Durant molts anys he estat treballant a administrativa. En 2007 en quadasense treball,

vaig decidir feime carrec d'aquesta finca amb l'ajuda del meu marit, que tenia ja tenia
experiéncia prévia en la gestié d'altres explotacions agraries. La ndstra&ia reconvertir la

finca per tal de produir una explotacié sostenible i alhora rendible.

[} FAYFEAGIG RQFIjdzSadt
R2YINJ £tft20 | € QStl 02N} O
tradicional de productes de qualitat i
proximitat. Mitjancant I'explotacié de

races ivarietats locals aconseguim un

producte més adaptat al mitja i amb

major valor ecoldgic. La finca ens hi ha

permés guanyanos la vida i alhora a

estat una llar per tota la familia.

Figura23.20- Finca Son Olivar de Dalorft: GOB

2- Quines activitats es realitzen a la finca

[ CAyOF RS {2y 2fA@FNJ RS 5Ffd RAaALRAl RQdzyl 3
cultiu de fruites i hortalisses, pastura del bestiar i zones de produccié de formatges i embotits.
Actualment tenim un total de 190 caps de bestiars els guaistiactats amb molta cura i es

troba en regim desemillibertat En concret tenim vuitanta ovelles, cinquanta vaques,

cinquanta caques i deu truges. Diariament alimentem i munyim el bestiar, també netegem els
estables i periodicament els hi realitzen rémiss necessaries. Cal dir que tots aquells treballs

especifics, com ara I'envasament dels cereals, contractem a professionals externs.

3- Per quines estratégies veu apostar?
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La primera accié que vam realitzar va ser una renovacio de les terres per assglgurar
fiancament dels nous conreus ecologics. També, vam introduir vaques i ovelles de raca
menorquina i també, el porc negre.

Durant elperiode de reforma de la finca, vam sol-licitar una ajuda del projactader.
Aquesta ajuda ens va permetre afrontar Bgvinversions com ara per la millora la linia de
produccié amb unes noves instal-lacions per la formatgeria.

4- Quin tipus de productes veneu?

I ff f2 O¢ LUNNERRRIA®O S&a RS
fruites i hortalissesZ Y | NJ f Ql
També produim mel de mil flors i ous.

GSYLR2NI R aS3daayd Sta vsidzi
oSN

f BANYyAFS OIFNI}olaasx G2YtLi

També produim carn, formatge i embotits principalment de races autoctones, tant de vaca

com de be. Encara que, també n'elaborem productes armdgtila vaca frisona. El formatges

gue elaborem son: de llet crua de vaca de raca menorquina, de llet pasteuritzada de vaca de

raga menorquina (tendre), de cabra (curasémicurab A RQ2@Stf | YSy2NJ)jdzZAy
formatge d'ovella de Menorca, que només @roduit en unes poques finques de lilla i el

formatge "Tres tocs", mescla de vaca, cabra i ovella. Pel que fa als embotits els que produim

son la carr-xulla, sobrassada, cuixot i botifarrons.

5 9fa 48d& LINPRAZOGSE RA&LIZ 28 RQLf Idzy G4 Lkza R

Si que en disposem. Tots els productes estan avalats per Consell Balear de la Produccié Agraria
Ecologica@BPAEEIs distintius que actualment tenim sén el per formar tenir un contracte de

Custodia agraria amb &OB disposar la marca de garantidel dOmQ(mel de Menorca) i
disposar de raceautoctones9 f ff 20 RS {2y htA@BFNI RS 5Ffd4G% GFY
SlowFoodRS tS&a LftftSa .IFfSINER® [ | ecdgasffdnémiaiopina RQI Ij dzS
medi per unir i protegir la cultura §aii N2 y 5 YAOF €20t Yo fQSO02f23Al
f QSt 02N OAs RS LINPRdzO(GSa A FEAYSyida t20Ffazx S

6- On realitzen la venda dels seus productes locals?

Tenim diferents vies per oferir els productes als clients. Lasoklcitada és la venda directa

al mercat agrari de Ciutadella els dissabtes al mati. També comercialitzem els productes a
fafrobotiga Torralbert RSt &t f 2 O¢ Agromdy a YaShetlga Sa Bedegaller i
mitjangant encarrecs al Moli del Rei.

7- Quinesson les perspectives per la botiga de cara al futur?

Ferse carrec de la gestié de la finca és una feina molt dura pero resulta molt satisfactoria. Ara
per ara tant nosaltres com els nostres fills ens sentim molt afortunats per poder treballar en
ella. Notenim idea de fer cap expansio o remodelacié per al moment.

13469 b¢wo9+L{ ¢! I [ Q' Dwh¢ )} wlL {veueathéld®a2)5: b 59{ /!t L

13479 b ¢ w9

I+

L{¢! ! [ QI Hweweabn@A3B3b¢ t w! ¢L/ L
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13.5 Entrevistes altres actors

1351 ENTREVISTAA Wb ! b5h L[ [!'[hbD!5 /hb{9[[ 9w 9-9/ ] ¢L
MEDIAMBIENT | CACA DEL CONSELL INSULAR DE MENORCA

Entrevistat Fernando Villalonga

55 RS ftQSYyiUNBSgAaidlon RQFONARE RS HAawmp
Lloc Instal-lacions del CIME

Entrevistadors Equip AgroTrip

Duraciodef QSY G NS GA &I 90 min

Historia del CIME

9f RSLI NIFYSyd RQSézyzvmz YSRA | YodmBrghi A Ol cel

f QF OUAGAGLE G RS I 2yastt Lyadz I NJ NEFSNARLE I S
recursos cinegeétics, denominacioRsQ2 NA ISy > | NI SalyAl X O2YSNke A A
YIGSAEZ QI OGABAGEG NBFSNAREFE | YSRA FYOoASYy(dzZ NI

CONSELL INSULAR
DE MENORCA

DEFARTAMUNT D'ECONOMIA,
MEDI AMBIENT 1 CACA

Figura 1221. Logo CIM; Font: Consell Insular de Mneorca
Entrevista

Qué va suposar per Menorca assolir peart de la UNESCO el titol de Reserva de
Biosfera fa més de vint anys?

Hi ha diferents interpretacions personals sobre la concepcié que es té del terme Reserva de la
Biosfera. Aquesta no és una figura de proteccid, sin6 de desenvolupament economic basat en
la sostenibilitat. Es té la idea de que no es pot realitzar cap activitat sota aquest terme de

Reserva. En canvi, seria positiu potenciar activitats en aquest entorn sempre tenint en compte
mesures de compensacié adequades.

Que la diferénciade laresta@A f £ S& YSRAGSNNLyYyASaA jdzS y2 &asy

9f FSG RS jdzS aSy2NDlI &A3dza fF aSdz YdgfeRAFE RS
dA3Adzi dzyl 3IANI Y 2L NIdzyAdridied aSy2NDOF Sa RA?SN“y
essent ReservR S f I . A2aAFSNI} YIydS A LINBaSNBI f Sa So
activitat de desenvolupament economic sostenible. El territori conforma la Reserva i no és la

Reserva qui determina el territori. Per aixd cal mantenir el territori i tambdgtede que la

poblacié demana que es realitzi aquesta conservacio.

3-vdzAiySa | Oldzr OA2ya RS RSaSy@2fdzld YSyld az2aias
terme?
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&4 RAFTNOAE €S3AFEAGI NI St GNFXY dzNDBFyAGT G | dzS ¢
Gtimsang @ ! AEN O2Y dzyl YAftt2N}r RSt Ofl gS3dz2SNI Y A
antic. També presenta dificultats que la superficie de parcel-lacié6 de Menorca és molt gran, en
O2YLI NI OAs Yo IfGNB& AffSaod & mankdOedmihtlaySa RST;
intrusié marina i la contaminacio per nitrats.

4- vdzZA Y LI LISNI 4GS f QF ANK OdzA Gdz2NF SO2f 53A01 | aSy

A Menorca disposem del Contracte Agrari Reserva de la Biosfera (CARB), aquest és un acord
Ydzidz Sy GNB f QF RYA Y AfaSiaNT OB bJ 280 AR y & A (LIBIND NEBI R;jSdz
obligada a uns compromisos de practiques sostenibles quant a la seva practica productiva,
YSYGNB jdzS t QFRYAYA&A(dNI OAs aQz2of A3l | O2yOSRAN
serveis a les explotaais i formacié especifica als professionals que hi treballen. Per tant, es

prima als pagesos per la seva activitat agraria i per dur a terme labors mediambientals de
producci6é agraria tradicional com manteniment de parets, cultius tradicionals menorgsins, U

RS LXIFljdzSa GSNXY2az2tlNa A YIYyGSyAaAyYSyid RQStSYSyl
garantir la sostenibilitat i contribuir a la preservacié del medi natural, el paisatge, la cultura

rural i la vigilancia del territori rural. Menorca esta molt 2 ard RS £ QF I NRA Odzf G dzNI S«
aguesta comporta una série de dificultats com seria la necessaria comercialitzaciéo de la
produccio total.

5- | la produccid vitivinicola?

En el segle XVIII la produccié vitivinicola era molt important, ja que les tropesesgren

AN yad O2yadzYAR2NBa RQlIdzSaded 5S3dzi I OSNIa 7FI O
aguest sector caigués en decadéncia. Actualment, la produccié de vi ha augmentat amb una
progressio lenta encara que tenen poca produccié. A Menorba ffi cellers amb un total de

40 hectarees i unes 14 o0 16 persones contractades.

6- Quins beneficis aproximats suposa la producci6 de Vi de la Terra llla de Menorca?

 LINPEAYI RIFYSyG Faaz2tSAESYy St YAftAs A YA3 RQS«
beneficis els agricultors no estan satisfets, tenen tendéncia a queaigdracostumen a tenir

un altre ofici prioritari paral-lel a la produccio de vi. Si haguessin tingut el coneixement de la
AYOSNBEAs AYAOALTE [jdzS &aQKI RS ath® bgudstiséclorN LINR 6 | 6 f ¢

7- 9y ljdAyl &aAddzr OAs Sa GNBoOF Q! ANRGAzZNRAAYS |

t St ljdzS FI | fQAfftlxT tSa FOGAGAGIGA RQF INER G dzNA ¢
degut a que aquestes necessiten grans extensions per alimentar a, queaaquest produeix
olors desagradables i la preséncia de molts insectes.

8- Veu factible la transformacié de la Finca Mongofra en un agroturisme encarat a la
producci6 de vi?

La zona de la Finca Mongofra té cultius més fertils que Sa Cudia i esta nestgdaapel vent

de Tramuntana, per tant si Sa Cudia pot produir vi no tindreu cap inconvenient. El gran
LINPOfSYF RS az2y32FNr Sa tF OFNBYOAIF RQFAZIdz @ C
bona idea, sempre i quan estigui encarat als turistes. Esepabitjancant la produccié de vi a
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fQSadAdzz fF @GSNBYlI +f aSiSyoNB A I OFGlF FE K
medi. No faria falta promocionar Mongofra ni pensar massa quines activitats realitzar, perqué
ja disposa de molts valors n&d- £ 8> O02Y N} I tflFdGda2all RS az2y3az27F

fQSaidlye RSt&a LSAEz2ax fSa altAaySas 3JdzAdl RQ20
0ss0s... Menorca necessita hotels rurals amb una bona relacié gi@ai#tat ja que preseiat
una oferta massa luxosa.

9- Creu que és un inconvenient el fet de que Mongofra estigui en una situacié de dificil
acces?

No ha de ser cap problema, ja que es podria realitzar una modificacié del cami de cavalls per

GFf RS FI OAf Al Nlafp@modi®de daFincd. Pet tindlbadzingiali motlificat N

el cami de cavalls suposa realitzar una expropiacié de pas. Encara que una alternativa per tal

RS y2 OFry@AaAlINI St OFYN RS OFrg@rtta aSNAIF LINRPKAGC
nidificado.

10vdzAySa RSy2YAYyl OA2ya RQ2NAISY GS fQAff K

9 f | 2yasStt NBE3Jdz F R2NJ RQF INX Odzf i dzNJ SO02t 5340l
5Sy2YAYylOAs RQhNARISY | fQAfflrd 9f @GA RS aSyz2ND
marca de garantia i qualitadnomenada Vi de la Terra llla de Menorca amb unes varietats

I dzi 2 NAGT F RSa RSGSNNAYFRSad® [QgyAO @A SO2t53A0
Sa tQry2YSylrid 9a&4 CIF@GFINAGED 9y OFN} 1jdzS w2tida R
ecologic malgrat no tenir la certificacié oficial.

S
11-/ 2Y aQ2604S fF 5dhd +A RS fF ¢SNNI} Ltftl RS a
A la web del CIME trobareu tota la informacié.
1229t a4 SaidlofAYSyida SO20dzaNNAGAOA fa?RQF ANR G dzNR &
No disposen de cap etiqueta particular.

13- Quines ajudes reben els agricultors per part de les administracions?

Els agricultors poden acolbe al Contracte Agrari Reserva de la Biosfera (CARB), a les ajudes

que dona el CIME i les ajudes que ofefeiR ! 842 OAl OAs [ SFRSNI Lttt RS af
14- Si finalment es realitzes el nostre projecte vindria?

{NZ 22 LISNaA2YIlItYSyl @Arardtgz2 fIF LXrdalr RS az2y3dz:
possibilitat de dormir a la Finca i aixi gaudir del parc natural arfdmilia aniria.
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135bH 9 be¢woO+L{¢! '[ 5Lw9/¢hw 59[ tt!tw/ bte¢e; w![ {C
Entrevistat Marti Escudero, Director del Parc Natural

5FGF LINBS@AadGlF RS ftQ Hy RQFONARE HAmMp

Lloc Finca Mongofra Nou

Entrevistadors Equip AgroTrip

5dzNI OAs RS f QSy G NB@. 1:30h

|l AAGSNALF RSf tFND bl ddz2NY f &

t | ASNJ RSOt FNIdG tFNOD bl OA2 e MQohp
hectarees. Es un dels punttaus de la reserva de la Biosfe

YSY2NJldA Yyl Z F2NXYIFG LISN { Q! f @ DNJ dzz f |
el Cap de Favartix. Dins del parc existeixen una gran diver

RQlFI YoASyGa O2y tSa 12ySa SNNBy e &
ramaderes, boscos, pemgegats, mtges i illots en zones

marines.

Figura 13.22.MartEscuden. Director delParc Naturgl Font: Elaboracié propia

Entrevista

18 Quin nombre de turistes rep el parc anualment? La major part de turistes és local o
estrangera?

[ Sa gtiaAYSa RIRS&a SyNB3IAEAGNI RSE a206NB St y2Yo NI
amb un total de 14640 visitants, es divideix en 13.215 visitants individuals i 1.425 visitants en
grup.

otV

19vdZAy YJgYSNR RQ KSOGLNBESa RSt LI NO Saidly RS
ha actualment al parc natural?

Actualment al parc natural hi ha 8 hectarees destinaaldss vinyes. Actualment només hi ha
un celler ubicat al parc natural, Sa Cudia, amb aproximadam8riegtarees i una produccio
anual de 6000 ampolles de vi anuals.

20- Quantes agrobotigues existeixen actualment al Parc Natural?

I £ QF O dzl f Aaip kglioboyigad ubf®ada & 16sSnstal:ladibns del parc natural; tenen la
intencié de ferho, perd encara es un projecte per problemes de pressupost.

21- Quines activitats, relacionades amb la vinya, es fan al Parc Natural?

w
Z
o

9f RSLINIIFIYSYy(ld ROBRMDI G&s t QEFOENNBEI BSRS 7
instal-lacions del parc.

166



ahbDhCw! bh! w9C9w9b¢ 5Q9bh¢! wL{a9 {

22- Quin tipus de vinya és la més cultivada a les instal-lacions del Parc Natural?

La varietat més cultivada és la Malvasia, ja que gracies a les seves condicions creix faslt ve a
terres del parc natural.

Les practiques de la vinya Sa Cudia son ecologiques, degut a que es troba ubicada al parc
blFGdz2NFf A RQ206fAIFG2NASGFG O2YLIX AYSYyd LISt t hwb ¢

23- Des de el seu punt de vista com a director, com veuria un nou emplacament
RQS Yy 2 (i ddInstayl&cions del parc?

| 2Y&ARSNR 1jdzS dzy y2dz SYLX | cel YSY(d RQdzyl SYLINBal
I £ LI NO yIFGdzNF £ 2F 1jdzS y2 y2YSa FGNIdzZNARF | YS:
les terres beneficiant la biodiversitdel territori.

24{ SNRAI @Al ot Sy £S3AFfYSyiGs fQSYLX | el YSYi{ RQdzy
i terrenys de la Finca Mongofra Nou?

{SNAI O2YLX SGlFYSyild @AlofS fQSYLX el YSYG RS f Qt
Mongofra nou, jaqueSy f QF ydAIdzZA G G | 1jdzSadSa G§SNNBa aQdzi.
emplagcament hauria de seguir les lleis del PORN, que prohibeixen fer noves construccions pero

si modificar les instal-lacions existents.

25 ELPORN& 2 & (S 1jdzS auklFk RS F2YSydlF N fQSaddzRRA A
activitats R Q S R dzdnteipritacio ambiental, que en cap cas no poden produir uns
SFSOGSa yS3alLiGAdza a20NB Sfa OlFft2NR |jdzS aQKIly
Seria possible un conveni de practiquesnb Centre de Capacitacié i Experiéncies
Agraries (Sa Granja)?

No existeix cap conveni oficial de practiques amb aquest centre formatiu pero, si es dones el

OFrasx St tINOD y2 GAYRNAI OFLI LINBOofSYlF Sy FSNI St
RS O2yaSNBI OAs RSt YSRA A LBRRF LISN FljdzSada It d:
de la Natura).

2665S ljdZA Yyl YIFYSN} aQladzRi F FFIF@2NAN £+ YAt 2
economiques compatibles amb la conservaci6?

{ QK'Y RSadzxypayeédzyi RQlI2dzRS&a @Ay OdzZ I RSa | 02,
agricoles i ramaderes de les finques. De totes maneres, també es realitzen altres accions
destinades a la conservacio de les finques. De forma anual es realitzen neteges dels
sisemes dunars, platges, roquissar¥’i- OF N& RSt t I NO® ¢l YoS &aQkKl ¥
totes les comportes per gestionar bé els parametres de funcionalitat ecologica de

{ Q! f 6 dzF S NI WongofaiNouljetiz014Fek valdur a terme a la primera edicio del

C5NHzYy RS aSy2NDI RSRAOFG | t£QSO2y2YAL A &
Rubié i TuduriAndromacoi Es Diari. També es va organitzar una sortida a la zona de les

Salines de Mongofra.
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